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STAZIONE UNICA APPALTANTE - AREA BENI E SERVIZI
VERBALE N, 5 DEL 15,05.2018

PROCEDURA APERTA PER L'APPALTO/CONCESSIONE DEL SERVIZIO Di RISTORAZIONE SCOLASTICAE
FORNITURA PASTI PER UTENT! BOMICILIARI A RIDOTTO IMPATTO AMBIENTALE

COMUNI ADERENTI ALLA SUA

Richiamati i precedenti verbali n. 1 di seduta pubblica in data 24.04.2018, n. 2 di seduta in parte pubblica
e in parte riservata in data 2.5.2018, n. 3 di seduta riservata in data 3.5.2018 e n. 4 di seduta riservata in
data 14.5.2018 relativi alla procedura di gara finalizzata ail'affidamento dell’appaito/concessione del
servizio di ristorazione scolastica e fornitura pasti per utenti domiciliari a ridotto impatto ambientale per
Comuni aderenti alla SUA, di cui al Bando di gara prot n. 21440/9.3.2018, suddiviso in diciotto lotti;

L'anno 2018 {duemitadiciotto}, in questo giorno di martedi 15 {quindici) del mese di mageio alle ore 8:35,
nella sala 2 sita nell'edificio n. 6 delia Provincia di Trevise, in Via Cal di Breda n. 116, in seduta riservata,
si riunisce la Commissione giudicatrice per completare Pesame delle offerte tecniche iniziato nelle
precedenti sedute riservate.

E’ presente la Commissione giudicatrice nominata, dopo la scadenza del termine per {a presentazione
delle offerte, con atto del Coordinatore della $.U.A. Area beni e Servizi - prot. n. 34774 del 24.4.2018, i
cui componenti hanno dichiarate il possesso dei requisiti previsti dagli articoli 77, commi 4, 5 e 6, e 42
comma 2 del D.Lgs 50/2016 e cosi composta:

- Dott. Elisabetta Perona, Dirigente del Servizio Amministrativo Ecologia, Presidente;

- Sig.ra Michela Costella, Responsabile Gestionale del Settore Protezione Civile, Caccia e Pesca e
Agricoltura della Regione Veneto/Provincia di Treviso ¢/0 Provincia di Trevise, componente;

- Dott.ssa Barbara Parissenti - Responsabile Gestionale del Settore Affari Legali, Contratti e Provveditorato
della Provincia di Treviso, componente.

Svolge le funzioni di segretario verbalizzante la Dott. ssa Gianna Di Tos, Funzionario PQ. del Settore
Segreteria Generale; la stessa ha dichiarato il possesso dei requisiti previsti dagli articoli 77, comma 6, e
42 comma 2 del D.Lgs 50/2016,

It Presidente, richiamate le nerme prestabilite dal Disciplinare di Gara, dispone di procedere con la vatu-
tazione delle offerte tecniche presentate dei concorrenti in gara per it lotto n. 16, il cui punteggio verra
attribuito nel seguente modo:




3 CRITERED] VALUTAZIONE - 7000

| CRITERIO MOTIVAZIONALE 7 LiSTA

DISTANZA DEL CENTRO DI COTTURA
DALLA SEDE MUNICIPALE,

Atlaggiudicatario, 1i
procedere allaggiudicazione
definitiva ed entro il  termine
asseanato, verra chiesto di produrre
1a documentazione con indicazione
dell’ubicazione del centro di cotiura
e della distanza dello stesso dalla
sede municipale, ralcolata
considerando il tragitto stradale piu
breve transitabile con | mezzi adibiti
al servizio, al fine di verficame |a
rispondenza a quant{o offerto.

ta distanza chilometrica dovra essere
calcolata utilizzando Google Maps.

prima di

Pari o superiore a 30 km

Punti 0

Tra 20 2 29 km

Punti 1

Tra 10 e 19 km

Punti 2

Meno di 10 km

Punti 3

POSSESSO  DELLA _CERTIFICAZIONE
UNl EN 150 22000 (SISTEMA O
GESTIONE PER LA  SICUREZZA
ALIMENTARE)}

All'asgiudicatario,
procedere all"aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
ta documentazione al fine  di
verificarne la rispondenza a quanto
offerto.

prima di

NC

Punti 0

s

Punti 2

POSSESSO  DELLA _CERTIFICAZIONE
1.5.0. 22005:2008

{RINTRACCIABILITA' NELLE FILIERE
AGROALIMENTARD :

Alf'aggiudicatario, prima di
procedere alt'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
asseanato, verra chiesto di produrre
la__ documentazione al fine di
verificarne la rispondenza a quanto
offerto.

NO

Punti 0

5l

Punti 2

POSSESSY DELLA CERTIFICAZIONE
AMBIENYALE

Allaggiudicatario, prima di
procedere all"aggiudicazione
definitiva ed entro il _termine
assegnato, verra chiesto di produrre
la_ documentazione al fine di
verificarne ta vispondenza a quanto

NG

Punti O

UNI EN 150 14001

Punti 1

UNIE EN 15O 14001 e UNI
CEl EN 150 50001:2011

Punti 1,5

offerto

UNI EN 150 14001, URE
CEl EN (SO 50001:2011
e EMAS

Punti 2

REPERIMENTO PANE E PRODOTTI DA
FORMD UTILIZZANDO LA  FILIERA
CORTA (trattasi di prodetti reperiti
direttamente nella Zona di

NO

Punti 0




produzione, preferibilmente  nel [ S Punti 4
territorio Comunale o Provinciale,

con acquisto diretto dal produttore)

Altaggiudicatario, prima di
pracedere all'aggiudicazione

definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di indicare il
nominativo e lubicazione  del
fornitore, _al_fine di_verificarne la
nspondenza a quanto offerto.

UTILZZO Bt PRODOTTI DOP E [GP: 0,4 punti per ogni prodotto BOP o

DEL VENETO IGP det Veneto
All'assiudicatario, prima di
procedere ali"aggiudicazione

definitiva ed  entre i termine
assegnato, verra chiesto di indicare i
prodotti al fine di vedficarne la
rispondenza g quanto offerto.

UTILIZZIO DI CARNE BOVINA _E|NO Punti 0
AVICUNICOLA  “ORIGINE _ ITALIA”
(OVVERO  MATA, ALLEVATA E
MACELLATA iN ITALIA}

All'aggiudicatario, prima di | carne bovina “Origine Punti 2,5
procedere all'aggiudicazione | italia”
definitiva ed entro il termine
assegnato, verrd chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la provenienza della carne, al fine di

verificarne la_nspondenza a_guantg | S&Me avicunicala Punti 2,5
offerto. Origine italia

| PUNTEGGI SONO CUMULABILI

UTILIZZO DI LATTE E DERIVATI DEL | NO Punti 0
LATTE “ORIGINE {TALIA™ (OVVERD
MUNTO, CONFEZIONATO E

TRASTORMATO IN {TALIA) E A FILIERA | Latte e derivati de! Punti 3
CORTA latte “Origine ltalia”
All'asgiudicatario, prima _____ di

procedere all ageiudicazione | Lalte € derivati det Punti 5
definitiva ed entro il termine lat_tg Origine italia™ e
o - a filiera corta

assegnato, verrd chiesto di produrre

dichiarazione del fornitore attestante
la provenienza del latte, ai fine di
verificarne la rispondenza 3 quanto
afferto.

UTIIZZO D4 POMODORO E DERIVAT! | NO Punti O
DEL POMODORO, (CONSERVE, SUGHI
E_ SALSE),  "ORIGINE {TALIA"

{OVVERQ COLTIVATOD E

TRASFORMATO IN ITALIA)

All'aggiudicataric, prima di

procedere alt' aggiudicazione Pormodora e derivati Punti 4

definitiva ed entro il termine del pomodoro “Origine
assegnato, verra chiesto di produrre | itatia®

dichiarazione del fornitore attestante
la provenienza del pomedorg, al fine
di verificame la rispondenza a guanto
offerto.

Sk no o8




UTILIZZO Bl OLIO EXTRA VERGINE DI
OLIVA "ITALIANG" E/Q BIOLOGICO

Albageiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione

defipitiva_ed entro_ il termine
assegnato, verrd chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
fa caratteristica “italiano” e/o big,
at fine di verificarne la rispondenza a
quanto offerto.

| PUNTEGGI SONQ CUMLILABIL

NG Punti 0
Olio EVO “BIOLOGICO™ Punti 2
Otio EVO “ITALIANO” Punti 2

11

UTILIZZIO 3] PRODOTTI
COMMERCIO EQUO E SOLIDALE
All'aggiudicatarig, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva _ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di_produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la prevenienza dei prodotti.al fine di
verificarne la rispondenza a quanto
offerto.

DEL

0,5 punti per ogni prodotta del
commercio equo & solidale

12

PROGETTO DI VALORIZZAZIONE
DELLE PRODUZIONI REGIONALL £D
N PARTICOLARE DEL TERRITORIO
PROVINCIALE, ™M CARNE, LATTE E
DERIVAYI, FRUTTA E VERDURA
{dovranno essere indicati i prodotti
e l'ubicazione del fornitore, che non
deve essere inteso come  mero
“distributore” bensi come
produttore, le modalita di selezione
dei fornitori, it sistema_di controllo
delie forniture)

Allegare relarzione max 1 facciata
formato A4 [dimensione indicativa

carattere 11)

51 avverte che {a Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fiance
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi ali’esame del contenuto
della prima facciata.

La Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulla base det
seguente CRITERIO MOTWAZIONALE:

rado di_valorizzarione dei prodotfi
ele dei forpitari_del territorio,
criteri di selezione e di controlio

13

UTitzZo Dl PRODOTYTH
AGROALIMENTARI PROVENIENTH
DALLAGRICOLTURA SOCIALE (Lesge
n. 141/2015) OVVERO PRODOTTI
PROVENIENTE DA:

— AZIENDE CHE
LA DISABELITA";

-~  AZIENDE CHE INTEGRANO IL
LAVORO DE! DETENUTI;

— TERREN CONFISCATI ALLA
CRIMINALITA ORGANIZZATA

INTEGRAND

Dovranne essere indicati i prodotti e

La Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulla base del
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

tipologia € frequenza nelia
somministrazione  dei  prodotti,
coinvoicimentic  di  operatori  del

territoric veneto ed in porticoiare di
quello provinciale




la periodicita nelia
somministrazione desafi stessi
{eventualmente anche in forma di
giornate a tema per 1la
sensibilizzazione di_ situazioni  di
svantaggio sociale efo contro la
criminalita organizzata} nonché [e
caratteristiche del fornpitore {gruppi
sociali__ coinvolti, modalitd  di
selezione, ubicazione, ...).

Aliegare relarione max 1 facelata
formate A4 (dimensione indicativa
carattere 11}

5 avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superine il limite a fianco
indicato, attribuird il punteggio
limitandosi al’esame del contenuto
delia prima facciata.

14

VALUTAZIONE DEL SERVIZIO _ DI
RISTORAZIONE E DI SOODISFAZIONE

NO

Punti0

DELL'UTENZA

Cadenza annuale

Punti 2

13

PASTI GRATUITI ANNUI PER UTENTI
IN_ SITUAZIONE DI EMERGENZA

Q pasti

Punti @

SOCIALE

1 pasto ogni 400

Punti 1

1 pasti ogni 300

Punti 2

1 pasto ogni 200

Punti 3

1 pasto ogni 100

Punti 4

i6

ROTAZIONE
SETTIMANE

MEHU' SU N. 8

NO

Punti O

St

Punti 4

17

CLASSE ECCLOGICA DEI MEZ7] i
TRASPORTO ADIBIT| STABILMENTE
ALLA CONSEGNA DE] PASTY

All'aggiudicataria, prima di
procedere all"aggiudicazione

Classe Euro 4 (tutti)

Punti 0

Classe Euro 5 (tutti}

Punti 1

definitiva ed entro il termine
assenpato, verra chiesto di produrre
la_ carta di circolazione e di
registrazigone sanitarga al fine di
verificarne la rispondenza_a guanto
offerto,

Classe Euro 6,
alimentazione metano
o elettrica {(tutti)

Punti 2

18

PREPARAZIONE MENU' SPECEALI
! PUNTEGGI SONO CUMULABILI

NG

Punti

Preparazione menu
tradizionali tocali efo
di cucina
etnico/ regionale,
almeno 2 {due} volte
{anno

Punti 1

Preparazione
“festa”
delle
festivita

ment
in occasione
principali

{Matale,

Carnevale, Pasqua

Punti 1

o

7 ) B



Festa det Patrono) ed
aventuali altre
vccasioni speciali {da
concordare con it
Comune}

19 | ADQZIONE i} INIZIATIVE Dllya Commissione giudicatrice
EDUCAZIONE ALIMENTARE RIVOLTE attribuira i coefficienti sutla base del
AGLI UTEKTI DEL SFRVIZIO E ALLE ]
FAMIGLIE. INERENTE ALLA LOTTA seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:
CONTRO LO SPRECO ALIMENTARE: In i completezza, attinenza e chiarezza
aggiunta a quanto | delle iniziative proposte e delle
obbligateriamente previsto al punto| ...4aiits di esecuzione, fattibitita di
3'10 del _ capitolato .spea:|ale- realizzazione, grado di
ovranno  essere  descritte le . . —
iniziative proposte, con particolare camvolqm‘l?n.tq - el territorio,
rinuardo ai temi del diritto al cibo, | 2umerg di inizigtive proposte
aflimpatto __sull ambiente e  sul
consumeo di risorse naturali e alle
possibili  misure per ridurre la
produzione di rifiuti 2 promuovere
il riuso e ii riciclo al fine di
estendere il ciclo i vita dei
prodotti, |a frequenza e le modalita
di svolgimento,

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 (dimensione indicativa
carattere 11)

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in case di relazioni
che supering #H limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi all’esame del contenuto
della prima facciata.

20 JELABORAZIONE E REALIZZAZIONE

PER LA PURATA DEL SERVIZIO, DI UN

La Commissione giudicatrice

attribuira i coefficienti sulla base del

EEEI{A(;EEI%%E b ED?:égég?.g seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:
LINCREMENTO DEL COMSUMO DI | efficacia, chiarezza.  grado  di
FRUTTA E VERDURA: nel progetto| coinvoleimento de{ territorio,

dovrannc essere altresi itlustrati i
tempi e le modalita di svolgimento,
le tipologie di intervento utilizzati
{pieghevoli, campagna informativa,

incontri tematici, seminari,
iaboratori didattici, giochi,
educazione a sani stili di wvita,
collaborazione  con  produttori

agricoli locali per la conoscenza dei
prodotti) ecc.

Allepare refazione max 1 facciata
formato A4 {dimensione indicativa

carattere 11}

Si avverte che {a Commissione
Giudicatrice, in caso di retazioni
che supering il limite a fianco
indicato, attribuird il punteggio
limitandosi al’esame del contenuto
della prima facciata,

varietd degli strumenti impiegati




21

PIANG Of GESTIONE IMPREVIST! ED
EMERGENZE

il piano dovra indicare le misure atte
a egarantire il servizio in caso di
emergenze, guasti tecnici o altra
everienza che comprometta la
funzionalita delia struttura
produttiva.

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 {(dimensione indicativa

carattere 11)

S5i avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso d&i relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
timitandosi ali’esame del contenuta
della prima facciata,

La Commissione giudicatrice
attribuirg | coefficienti sulla base
del seguente CRITERIO
MOTIVAZIONALE:

completezza del piano ed efficacia

22

n. 1 AUDIT ANMUO (igienico sanitario
e analisi microbiologiche su derrate,
attrezzature e accessori), a carico
della ditta affidataria, da effettuarsi
da parte di Laboratorio accreditato
UNE CEl EN ISO/IEC 17023 individuato
dal Comune

NO Punti )

51 Punti Z

23

SISTEMA INFORMATIZZATO PER LA
PRENOTAZIONE E PAGAMENTOD DFI
PAST]

Aflegare relazione max 2 facciate
{formato A4 - dimensione indicativa
carattere 11) con illustrazione delie
funzionalita attivate ed attivabili su
richiesta dellEnte, senza oneri
agoiuntivi, modalita di scambio dati

con_aitri strumenti _in__dotazione
dell’Ente, organizzazione dei

contenuti di cyi agli artt, 5.2 e 5,13
del Capitolato e ad  aftri
eventuaimente inseriti dalla Ditta

Si avverte che 1la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino it limite a fianco
indicato, attribuird il punteggio
limitandosi all'esame del contenuto
delle prime due facciate.

la Commissiane giudicatrice
attribuira i ceefficienti sulla base
del seguente CRITERIO
MOTIVAZIONALE:

Grade di flessibilitd del software

fornito completezza e semplicitd df

utilizzo delle funzionalita,
accessibilité _da _parte dell'utenza,

fruibitita, chiarexza e completezza

dei contenuti, multilinguismo

4

FORMITURA IN COMODATO
GRATUITO, PER CIASCUN
REFETTORIO SCOLASTICO, DI UNW
SISTEMA DI EROGAZIONE 0§ ACQUA

MICROFILTRATA PER LA
SOMMINISTRAZIONE N CARAFFA

All'aggiudicatario, prima di
procedere all’aggiudicazione
definitiva ed entro__il _ termine

assegnato, verra chiesto di proture
1a scheda tecnica del prodotto offerto

NO Punti0

Y Punti 2

ol

&

Vf) iy (,g -




al fine di verificarne la rispondenza a
guanto offerto

25 | FORNITURA IN COMQDATO GRATUITO | NO Punti O 2
DI ON CONTENITORE TERMICO PER
CIASCUN _REFETTORIQ SCOLASTICO
PER L'ASPORTO DEI PASTI ECCEDENTI
A FAVORE di soggetti individuati
dall'ente sestori di "mensa sociale” o
di_aitre forme di contrasto  allo
spreco alimentare {cosiddetta Legge (™)
del Buon Samaritano)

Punti 2

[Fotale I T s 57

La Commissione giudicatrice procede alla lettura e all'esame delle proposte tecniche formulate da tutte le
ditte concorrenti:

1. Euroristorazione SRL di Torri di Quartesolo (V1)
2. CSA Cooperativa Sant'Anselmo Soc. Coop. Sociale Onlus di Mantova (MN)
3. Felsinea Ristorazione SRL di Calderara di Reno (BO)

Al termine della valutazione ognuno dei Commissan procede con L'attribuzione dei coefficienti.

H coefficiente da 0 a 1 espresse da ciascun Comemissario per ciascun criterio di valutazione di cui ai numeri
12, 13, 19, 20, 21 e 23 viene trascritto nel foglio di calcolo che determina la media dei coefficienti attri-
buita & ciascun concorrente (Ci) e la successiva attribuzione dei punteggi, come indicato ai punti 18.2 e
18.4 del Disciplinare di gara.

Per i restanti criteri di valutazione, ['assegnazione det punteggio avviene sutla base della presenza o as-
senza nelt’offerta, dell’elemento richiesto e in base al peso indicato per ognuno neila cotonna LISTA SCEL-
TE.

In riferimento all'offerta tecnica formulata datla concorrente CSA Cooperativa Sant' Anselmeo Soc. Coop. So-
ciale Onlus di Mantova (MN), considerato che nel discipiinare di gara é prevista lattribuzione di uno speci-
fico punteggio per it criterio n. 6 “Utilizzo di pradotti DOP e IGP del Veneto”, la Commissione non attri-
buisce alcun punteggio alla concorrente per il predetto elemento di valutazione, in quants la medesima
non ha indicato nulta nella rispettiva casella.

La sommatoria dei punteggi assegnati alle concorrenti & riassunta netl'Allegato 1 lotto 16 fscheda punteggi
tecnici, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbate.

Una volta terminata la procedura di attribuzione dei punteggi, al fine di non alterare i pesi stabiliti tra i
vari criteri, se nel singolo criterio nessun concorrente ha ottenuto il punteggio massimo, i punteggi
attribuiti vengono riparametrati per i criteri la cui formula non consente la distribuzione det punteggio
massimo. Si procede pertanto ad assegnare al concorrente che ha ottenuto it punteggio pils alto su un

singolo criterio il massimo punteggioc previsto per lo stesso e alle altre offerte un punteggio proporzionale
decrescente.

it foglio elettronico calcola automaticamente i punti attribuiti ed effettua la sommatoria determinando il
punteggio tecnico totale attribuitoe, che viene riassunto nell’ Atlegato 2 lotto 16 - scheda punteggi tecnici
dopo 1 riparametrazione, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbale.




In ottemperanza a quanto stabilito nel Disciplinare di gara si procede quindi, con il supporto del foglio di
calcolo, alla seconda riparametrazione del punteggio medesimo, attribuendo alt'offerta che ha ottenuto if-
maggior punteggio per i criteri di valutazione it massimo punteggio attribuibile e, proporzionalmente, un
punteggio inferiore atle altre offerte.

il Presidente da atto che tutte le concorrenti hanno superato la soglia minima di sbarramento ai sensi del-
l'art.95, comma 8 del D.Lgs 50/2016, pari a 40 punti per il punteggio tecnico complessivo e pertanto le
stesse sono ammesse al successivo iter di gara, come riassunto nell_Allegato 3 lotto 16 - scheda punteggi
tecnici dopo 2 riparametrazione, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbale.

51 procede quindi con il lotto n. 14 il cui punteggio verra attribuito nel seguente modo:

N* .| CRITERI DI VALUTAZIONE - .- | CRETERIO MOTIVAZIONALE / LISTA..

Ascere

1 DISTANZA DEL CENTRO DI COTTURA] Pari 0 superiore a 30 km Punti 0
DALLA SEBE MUNICIPALE.

All'aggiudicatario, prima di
procedere allageiudicazione
definitiva ed entro_ il terming|{Tra20 e 29 km Punti 1

assegnato, verra chieste di produrre
la_documentazione con indicazione
deil'ubicazione del centro di cottura
e della_distanza dello stesso dallaiTra 10 e 19 km Punti 2
sede municipale, calcolata
considerando il tragitto stradale pid
breve trapsitabile con i mezzi adibiti
al servizio, al fine di verificame la
rispondenza a quanto offerto.

La distanza chilometrica dovra essere
calcolata utitizzando Google Maps.

Meno di 10 km Punti 3

2 POSSESSQO  DELLA CERTIFICAZIONE | NO Punti C z
UNl_EN ISO 22000 (SISTEMA DI
GESTIONE PER LA _ SHCUREZZA

ALIMENTARE)
All'aggiudicatano, prima di
procedere allagaiudicarione 5 P 7

definitiva ed entro il termine
assegnato, veira chiesto di_produrre
la__ documentazione al fipe di
verificarne la rispondenza_a_quanto

offerto.
3 POSSESSO  DELLA  CERTIFICAZIONE | NC Punti 0 2
1.5.0, 22005:2008
RINTRACCIABILITA® NELLE FILIERE
AGROALIMENTARN
All'agsiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione

":\5{\% a@ g



definitiva _ed entro il termine
asseghato, verra chiesto di produrre
la  documentazione al fine di
verificarne la rispondenza a gquanto
offerto.

51

Punti 2

POSSESSO  DELLA CERTIFICAZIONE
AMBIENTALE

Ml'aggiudicatado, prima di
procedere all'ageiudicazione
definitiva _ed entre il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
la__ documentazione al  fine di
verificarne la rispondenza a guanto

KO

Punti 0

UNI EN 150 14001

Punti 1

UNI EN 130 14001 e UNI
CEFEN 150 50001:2011

Punti 1,5

offerto

UNI EN 50 14001, UNIE
CEl £N 150 50001:2011
e EMAS

Punti 2

REPERIMENTO PANE E PROBOTTI DA
FORNO UTHIZZANDO LA FILIERA
CORTA {trattasi di prodotti reperiti
direttamente nella  zona di
produzione, preferibilmente nel
territorio Comunale o Provinciale,
con acquisto diretto dal produttore)
All'ageiudicatario, prima di
procedere ali'ageiudicazione
definitiva ed  entro il termine
assegnato, verra chiesto di indicare il
nominativo e Fubicazione  del
fornitore, al fine di verificarne la
rispondenza a guanto offertg,

NG

Punti O

Punti 3

UTILIZZO DI PRODOTTE DOP E IGP
DEL VENETO

Allaggiudicatario, prima di
procedere ail'aggiudicazione
definitiva__ed entra il termine
assegnato, verra chiesto di indicare i
prodotti at fing di verificame la
rispondenza a quanto offerto.

0,3 punti per ogni prodotto DOP o

IGP del Veneto

UTILEZO DI CARNE BOVINA _E
AVICUNICOLA  “ORIGINE  TALIA”
(OVVERG _MATA, ALLEVATA E
MACELLATA IMN ITALIA)

Allaggiudicatario, prima di
procedere all’aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assesnate, verrd chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la_provenienza detla carne, al fine di
verificarne la rispondenza a quanio
offerto.

I PUNTEGGI SONO CUMULABILI

NO Punti O
carne bovina *Origine Punti 1,5
ltalia”

carpe avicunicola Punti 1,5

“Origine ltalia”

10




UTILIZZO Dt LATTE E DERIVATY DEL
LATTE “ORIGINE ITALIA” (OVVERO
MUNTO, CONFEZIONATO £
TRASFORMATO IN ITALIA) E A FILIERA
CORTA

Allapgiudicatano, prima di

NO Punti O

Latte e derivati del Punti 2

Latte “Origine italia”

procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assesnato. verrd chiesto di produrre
dichiarazicne del fornitore atiestante
la provenienza del latte, al Fine di
verificarne_la rispondenza a guanto
offerto.

Latte e derivati del Punti 3
latte “Origine italia” e

a filiera corta

UTILEZZO DI POMODORO E DERIVATE
DEL POMODORO, (CONSERVE, SUGHI
£ SALSEY, “ORIGINE  ITALIA™
{OVVERD COLTIVATO E
TRASFORMATO IN ITALIA)
Ail'aogiudicatario,
procedere all'aguiydicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produsre
dichiarazicne del fornitore attestante
1a provepienza del pomodoro, al fine
di_verificarne la rispondenza a quanto
offerto.

prima di

NO Punti 0

Pomodeoro e derivati del Punti 3
pomodoro “Origine

ltatia”

10

UTILIZZ0 D OLIO EXTRA VERGINE DI
OLIVA “ITALIANO™ E/O BIOLOGICO

Alfacgiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicarione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre

NC Punti 0

dichiarazione del fornitore attestante
la_caratteristica “italiano” e/o bio,
al fine di verificarne la rispondenza a

guanto offerto.

| PUNTEGG] SONO CUMULABILI

Olio EVO “BiOLOGICO™ Punti 1

Olio EVO “ITALIANO” Punti 1

1

UTILIZZO D1 PRODOGTT
COMMERCIO EQUO E SOLIDALE
All'aggivdicatacio, prima dj
procedere ail'asgiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnate, verra chieste di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la_provenienza def prodotti, al fine
di verificarne {a rispondenza a quanto
offerto.

DEL

0,5 punti per ogni prodotto del
commercio equo € solidale

12

PROGETTO DI VALORIZZAZIONE
DELLE PRODUZION! REGIOMAL], ED
IN_PARTICOLARE DEL TERRITORIO
PROVINCIALE, DI CARNE, LATTE E
DERIVAT], FRUTTA E VERDURA

La Commissione giudicatrice
attribuirad i coefficienti sulla base dei
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

grado di valorizzazione dei prodotti

{davrannoe essere indicati i prodotti
€ lubicazione del fornitore, che

efo dei fornitori del territorio,
criteri di selezigne e di controllo

T

.

[
o
i




non deve essere inteso come mers
“distributore” bensi come
produttore, le modalita di selezione
dei fornitori, il sistema di controiio

delle forniture)

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 {dimensione indicativa

carattere 11}

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandasi all’esame det contenuto
della prirna facciata.

13

UTILEZZO 1]} PRODOTT!Y
AGROALIMENTARI PROVENIENT]
DALL'AGRICOLTURA SOCIALE (Legge
n. 141/2015) OVVERO PROBOTTI
PROVENIENTI DA:

— AZIENDE CHE INTEGRANO
LA DISABILITA';

—  AZIENDE CHE INTEGRANGC IL

La Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulla base del
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

tipologia e fregquenza nelln
somministrazione  dei  prodoiti,
coinvolgimento di operatori  del

territorio veneto ed in particolare i
quello provinciale

LAVORO PE] BETENUITY;

— TERRENI CONFISCATI ALLA
CRIMINALITA ORGANIZZATA

Dovranno essere indicati i prodotti
e la periodicita neila
somministrazione degli stessi
{eventualmente anche in forma di
giarnate a tema per. {a
sensibilizzazione di situazioni di
svantaggio sociale efo contro la
criminalita organizzata) ponché le
caratteristiche del fornitore {eruppi
sgciali  coinvolti, modalita  di
selerione, ubicazione, ..}.

Allegare relazione max 1 facciata
formatc A4 {dimensione indicativa

carattere 11)

$ avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fiance
indicato, attribuird it punteggio
limitandosi all’esame del contenute
della prima facciata.

14

VALUTAZIONE DEL  SERVIZIO Dt
RISTORAZIONE E Di SODDISFAZIONE

NGO Punti 0

DELL'UTENZA

Cadenza annuale Punti 2

15

PASTI_GRATUITI ANNLUY PER UTENTI
IN__ SITUAZIONE D! EMERGEMIA

{1 pasti Punti 0

SOCIALE - PER CIASCUN COMUNE

200G pasti annui Punti 1




400 pasti annui Punti 2

600 pasti annui Punti 4
16 [ CLASSE ECOLOGICA DE! MEZZ! D [Classe Euro 4 (tutti) Punti 0
TRASPORTO ADIBITI STABILMENTE
ALLA CONSEGNA DEI PASTI
Al'aggiudicatario, prima di | Classe Eure 3 {tutti) Punti 1
pracedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine| Classe Euro &, Punti2
assegnato, verrd chiesto di produrre | alimentazione metano
la carta di circotazione e di]| o etettrica (twtti)
registrazione  sanitaria at fine di
verificarne la rispondenza a guanto
offerto,
17 | PREPARAZIORE MENLU' SPECIALE NO Punti 0
Preparazione menu | Punti
| PUNTEGGH SONO CUMULABILI tradizionali ltocali e/o
di cucina
etnico/regionale,
almeno 2 {due} volte
tanno
Preparazione menu{ Punti{
“festa” in occasione
delle principali festivita
{Natale, Carnevale,
Pasqua Festa del
Patrono} ed eventuali
altre occasioni speciali
{da concordare con il
Comune)
18 ]} SORPRESA DI COMPLEANNG NG Punti
Allagdiudicatario, prima o
procedere all'agriudicazione
definitiva ed entro_ il termine
asseenato, verra chiesto di produrre
una relazione, max 1 facciata
formato A4, sulle modatita  di
festeggiamento {es.  biglietto  di
ausuri, biscotto/dolcetio/ altro per il ] Punti 2
festecgiato, nel  rispetto  delle
prescrizioni _mediche relative a
ciascun utente...)
19 {ADOZIONE DI INIZIATIVE Dby, Commissione giudicatrice

EDUCAZIONE ALIMENTARE RIVOLTE
AGL]I UTENTI DEL SERVIZIO £ ALLE
FAMIGLIE, INEREMTE ALLA LOTTA
CONTRO LO SPRECO ALIMENTARE: In
aggiunta a guanto
obbligatoriamente previste al punte
5.10 del capitolato _ speciaie
dovranno  essere  descritte e
iniziative proposte, con particolare
riguardo_ai temi del diritto al cibo,
alf'impatte _ sullambiente e sul
consumo_di risorse naturali e alle
possibili misure  per ridurre la
produzione di rifiuti e promuovere
il riuse e il _riciclo al fine di
estendere it cicle di  vita dei
prodotti, la frequenza e le modalita

attribuira i coefficienti sulla base del
seguente CRITERID MOTIVAZIONALE:

completezza, attinenza e chiarezza
delle inizigtive proposte e delle
modnlita di esecuzione, fartibilita di
realizzazione, grado di
ceinvolgimento del territorio,
numero di iniziative proposte

QN
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di svoigimento,

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 {dimensione indicativa

carattere 11)

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggic
lirnitandosi ait’esame del contenuto
delia prima facciata.

20

ELABQRAZIONE E REALIZZAZIONE
PER LA DURATA DEL SERVIZIO, DI UN
PROGETTO Di EDUCAZIONE
ALIMENTARE INERENTE
LINCREMENTD DEL CONSUMO DI

La Commissione siudicatrice
attribuird i coefficienti sulta base del
seguente CRITERID MOTIVAZIONALE:

efficacia, _ chiorezza,  grado  di

FRUTTA £ VERDURA: nel progetto
dovranno essere altresi illustrati i
tempi e le modalita di svolgimento,
le tipologie di intervente utilizzati
{pieghevoli, campagna informativa,
incontri tematici, seminari,
laboratori didattici, giochi,
educazione a sani stili di vita,
collaborazione  con  produttori
agricoli locali per la conoscenza dei
prodotti} ecc.

Aliegare relarione max ¥ facciata
formate A4 {dimensione indicativa
carattere 11}

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il fimite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
timitandosi all’esame del contenute
della prima facciata.

coinvoleimento del territorio,
varietd deqli strumenti impiegati

11

PIANO Ot GESTIONE IMPREVISTI ED
EMERGENZE

It piano dovra indicare le misure atte
a garantire il servizio in caso di
emergenze, guasti tecnici o altra
evenienza che  comprometta
funzionalita della struttura
produttiva.

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 {dimensione_ indicativa

carattere 11}

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
timitandosi alt’esame del contenuto
della prima facciata.

La Commissione giudicatrice
attribuirg i coefficienti sulla base
del segquente CRITERIO
MOTIVAZIONALE

completezza de! piano ed efficacia

14




22

n. 1 AUDIT ANNLO (igienico sanitario
e analisi microbiologiche su derrate,
attrezzature e accesseri), a carico
della ditta affidataria, da effetfuarsi
da parte di Laboratorio accreditate
UNI CEl EM ISO/IEC 17625 individuato
dal Comune

NO Punti 0

Sl Punti 2

23

SISTEMA INFORMATIZIATO PER LA
PRENOTAZIONE E PAGAMENTO DEl
PAST]

Allegare relazione max 2 facciate
{formato A4 - dimensione indicativa
caratters_11) con illustrazione
delle  funzionalita attivate ed
attivabili_ su_richiesta dell'Ente,
senza oneri aggiuntivi, medalita di
scambio dati con altri_strumenti in
dotarione dell'Ente, organizzazione
dei contenuti di cui agli artt. 5.2 e
5.13 del Capitolate e ad altri
eventualmente inseriti dalla Ditta

Si avverte che ia Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino if lmite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi all’esame del contenuto
delle prime due facciate.

La Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulln base
det seguente CRITERIO
MOTIVAZIONALE:

Grado di flessibilita del software
fornito tompletezza e semplicita di
utilizzo deile funzionalita,
accessibilitd da parte dellutenza,
fruibilita, chiaregza e completezza
dei confenuti, multiiinguismo

24

PREDISPOSIZIONE E INSTALLAZIONE
Di_ DISPOSITIV] CHE RIDUCONO iL
RUMORE PERCEPITO WELLA_ SALA
MENSA

Allaggiudicatario, prima di
procedere afl'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
una dichiarazione c¢he attesti la
disponibilita ad  installare  dei
dispositivi che riducano il rumore
percepito neila sala mensa, nonche
una “Scheda per la Riduzione del
Rumore” che riporti le seguenti
indicazioni: il dispositivo che si
intende utilizzare, la copia detle
schede tecniche che ne evidenziano
te caratteristiche principali, una
proposta circa ta sua installazione ed
un calcolo del miglioramenti, in
termini di riduzione del rumore, che
tale dispositivo permette di ottenere

NC Punti 0

S Punti 2

25

PRESENZA STABILE QUOTIDIANA
PRESSO 1L CENTRO DI COTTURA DEL
PERSONALFE A FIANCO INDICATO

| PUNTEGGE SONO CUMULABILY

NG Punti 0

n. 1 Responsabile di Punti 1
cucina con esperienza
almeno triennale nella
ristorazione scolastica

it. 1 Dietista, Medicoo {Punti 1
Biclogo specialista in
Scienza

15




dell'Alimentazione

La Commissione giudicatrice procede alla teftura e all'esame delle proposte tecniche formulate da tutte le
ditte concorrenti:

1. EP Spa di Roma
2. Euroristorazione SRL di Torri di Quartesolo (VI)

Al termine della valutazione ognuno dei Commissari procede con t'attribuzione dei coefficienti.

Il coefficiente da 0 a 1 espresso da ciascun Commissaric per ciascun criterio di valutazione di cui ai numeri
12, 13, 19, 20, 21 e 23 viene trascritto nel foglio di calcolo che determina la media dei coefficienti attri-
buita a ciascun concorrente {Ci) e la successiva attribuzione dei punteggi, come indicato ai punti 18.2 e
18.4 del Disciptinare di gara.

Per i restanti criteri di valutazione, ['assegnazione del punteggio avviene sulla base della presenza o as-
senza nell’offerta, dell’elemento richiesto e in base al peso indicato per ognuno nella colonna LISTA SCEL-
TE.

La sommatoria dei punteggi assegnati alle concorrenti £ riassunta nell’ Allegato 1 lotto 14/scheda puntegai
tecnici, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbale.

Una volta terminata la procedura di attribuzione dei punteggi, al fine di non aiterare i pesi stabiliti tra i
vari criteri, se nel singelo criterio nessun concorrente ha ottenute il punteggio massimoe, i punteggi
attribuiti vengono riparametrati per i criteri la cui formula non consente {a distribuzione del punteggio
masstmo. Si procede pertanto ad assegnare al concorrente che ha ottenuto il punteggio piu alto su un

singolo criterio il massimo punteggio previsto per lo stesso e alle altre offerte un punteggio proporzionale
decrescente.

Il foglio elettronico calcola automaticamente i punti attribuiti ed effettua la sommatoria determinando il
punteggio tecnico totale attribuito, che viene riassunto nell’ Allegato 2 lotto 14 - scheda punteggi tecnici
dope 1 riparametrazione, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbale.

In ottemperanza a quanto stabilito net Disciptinare di para si procede quindi, con il supporto del foghio di
calcole, alla seconda riparametrazione del punteggic medesimo, attribuendo all'offerta che ha ottenuto it-
maggior punteggio per i criteri di valutazione it massimo punteggio atiribuibile e, proporzionalmente, un
punteggio inferiore alle altre offerte.

It Presidente da atto che tutte le concarrenti hanno superateo la soglia minima di sbarramento ai sensi del-
{art.95, comma 8 del D.Lgs 50/2016, pari a 35 punti per il punteggio tecnico complessive e pertanto le
stesse sono ammesse al successivo iter di gara, come riassunto netl’ Allegato 3 lotto 14 - scheda punteggi
tecnici dopo 2 riparametrazione, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbale.

Si procede infine con il lotto n. 17 il cui punteggio verra attribuito nel seguente modo:

% | CRITERI DI VALUTAZIONE .

" CRITERIO MOTIVAZIONALE,
|sceire: i




1 DISTANZA DEL CENTRO DI COTTURA | Pari o superiore a 30 km Punti 0 3
DALLA SEDE MUNICIPALE.

All'agsiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva _ed entro il termine|Tra 20 e 29 km Punti 1

asseunato, verra chiesto di produrre
la documentazione con indicazione
dell'ubicazione del centro di cottura
e della_distanza_ dello stesso dalla | Tra 10 e 19 km Punti 2
sede municipate, calcolata
considerando il tragitto stradale piv
breve transitabile con i mezzi adibiti
al servizio, al fine di verificarne la
rispondenza a quanto offerto.

Meno di 10 km Punti 3

La distanza chilometrica dovra essere
calcolata utilizzando Goosgle Maps.

2 POSSESSO_ DELLA CERTIFICAZIOME | RO Punti O 2
NI EN ISO 22000 (SISTEMA DI
GESTIONE PER LA  SICUREZZA

ALIMENTAREY
All'ageiudicatario, prima di
procedera all’'aggiudicazione 5 Pt 3
definitiva _ed  entro il termine
assegnate, verra chiesto di produire
la  documentazione al fine di
verificarne la rispondenza a quanto
offerto.
3 POSSESSO  DELLA CERTIFICAZIONE | HO Punti O 2
1,5.0. 22005:2008
{RINTRACCIABILITA' NELLE FILEER
AGROALIMENTARY) ) '
All'aggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
defipitiva _ed_ entro il termine ] Punti 2
assesnato, verra chiesto di produrre
la__ documentazigne al fine  di
verificarne {a rispondenza & quanto
offerto.
4 POSSESSO  DELLA CERTIFICAZIONE | NG Punti 0 7
AMBIENTALE
All'aggiudicatario, prima di } UN! EN IS0 14001 Punti 1
procedere all'aggiudicarione

definitiva _ed entro il termine

assegnato, verra chiesto di produrre
la__documentazione al  fine  di | UNt EN SO 14001 e UNI | Punti 1,5

verificarne la rispondenza a_quanto CEl EN 150 50001:2011

offerto
UNI EN 150 14001, UNI Punti 2
CEl EN 150 90001:2011
e EMAS
5 REPERIMENTO PANE E PRODQTTE DA [ HO Punti @ 3

FORNO UTILIZZANDO LA FILIERA
CORTA (trattasi di_prodotti reperiti
direttamente nella zona di

e G R



produzione, preferibilmente  nel
territorio Comunale o Provinciale,
con acguisto diretto dal produttore)

All'aseiudicatario, prima di
procedere ail'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di indicare il
nominativo e lubicazione  del
fornitore, _al fine di verficarne la
rispondenza a guante offerto.

5l

Punti 3

UTILIZZO DI _PRODOTTI DOP E IGP
DEL VENETO

Allaggiudicatario, prima i
procedere all'aggiudicazione

definitiva _ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di indicare i
prodotti al fine di verificarne la
rispondenza a gquanto offerto.

(0,5 punti per ogni prodotto DOP 0

IGP del Yereto

UTILIZZO DI CARNE BOVINA E
AVICUNICOLA = “ORIGINE _ |TALIA"
{OVVERQ _ MNATA, ALLEVATA E
MACELLATA M ITALIAY

Allaggiudicatario, prirma di
procedere all'aggiudicazione

NO

Punti O

carng bovina ''Origine
Itatia”

Punti 2

defipitiva ed entro il termine
assepnato, verrd chiesto di produrre
dichiarazigne del fornitore attestante
ia provenienza della carne, al fine di
verificarne la rispondenza a quanto
pfferte.

I PUNTEGGI SONO CUMULABILI

carne avicunicola
"Origine falia®

Punti Z

UTILIZZO DI LATIE E DERIVATI DEL
LATTE “ORIGINE ITALIA” (OVVERQ
MUNTO, CONFEZIONATO E
TRASFORMATO N ITALIAY E A FILIERA
CORTA

All'apgiudicatario, prima di

NO

Punti 0

Latte e derivati det
latte “Origine Italia”

Punti 2

procedere all'aggiudicarione
definitiva__ed entro__ il __termine
assegnato, verra chiesto di_produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la provenienza del latte, al fine di
verificarne la_rispondenza a quanto
offerto.

Latte e derivati del
latte “Origing ltalia” e
a filiera coria

Punti 4

UTILIZZO DI POMODORO € _DERIVATI
DEL_POMODORO, (CONSERVE, SUGHI
E _ SALSE), “ORIGINE ___ ITALIA"
{OVVERD COLTIVATO E
TRASFORMATO IM |TALIA)
Allaggiudicatario, prima di
procedere allageiudicazione
definitiva _ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
ta provenienza del pomodoro, al fine
di verificarne la rispondenza a guanto
offerto,

MO

Punti 0

Pomodoro e derivati
del pomodeoro “Origine
{talia”

Punti 3

18




10

UTILIZZO DI OLIO EXTRA VERGINE DI
QLIVA “ITALIANO™ E/Q BIOLOGICO

Alt'aggivdicatario, prima di
procedere ali'aggiudicazione
definitiva ed entro il fermine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la caratteristica bio, al fine di
verificarne b3 rispondenza a_quanto
offerto,

| PUNTEGG! SONO CUMULABILI

NO Punti 0

Olio EVO “BIOLOGICO" | Punti 1,5

Olio EVO “1ITALIANO™ Punti 1,5

1t

UTHIZZO DI PRODOTT! DEL
COMMERCIO EQUO E SOLIDALE
All'assiudicatario, prima di
procedere allagaiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazicne del fornitore attestante
ia provenienza dei prodotti, al fine di
verificarne la rispondenza a guanto
offerto.

0,5 punti per ogni prodotto det
commercio gquo e solidale

12

PROGETTO DI VALORIZZAZIONE
DELLE PRODUZIOME REGIONALI, ED
IN_PARTICOLARE DFL TERRITORIO
PROVINCIALE, DI CARNE, LATTE E
DERIVATI, FRUTTA £ VERDURA
{dovranno essere indicati i prodotti
e l'ubicazicne del fornitore, che non
deve essere  inteso  come  mero
“distributore™ bensi come
produttore, fe modalita di selezione
dei fornitori, il sistema di controlle
detile forniture}

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 {(dimensione indicativa

carattere 11)

51 avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi all'esame del contenuto
della prima facciata.

La Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulla base del
segurente CRITERID MOTIVAZIONALE:

grado di valorizzazione dei prodotti
elo _dei forpitori  del territorio,
criteri di selezione e di controlic

13

UTILIZZO b PRODOT T
AGROALIMENTARI PROVENIENT
DALL'AGRICOLTURA SOCIALE (tegge
n. 141/2015) OYVERO_PRODQTTI
PROVENIENT| DA:

— AZIENDE CHE INTEGRANO
LA DISABILITA';

— AZIENDE CHE INTEGRANO IL
LAVORO DEI DETENUT;

La Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulla base del
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

tipologia e frequenza nella
somministrazione  dei  prodotti,
coinvolgimento di _operatori _ del
territorio veneto ed in particolare di
quello provinciale

<INy
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- TERRENI CONFISCATI AtLA
CRIMINALITA ORGARIZZATA

Dovranno essere indicati i prodotti e
fa periodicita nelia
somministrazione degli stessi
{eventualmente anche in forma di
giornate a tema per la
sensibilizzazione di _situazioni di
svantaggio sociale efo contro la
criminalitd _organizzata) nonche le
caratteristiche del fornitore (eruppi
sociali  coinvolti, modalita  di
selezione, ubicazione, ..).

Allegare relazione _max 1 facciata
formato A4 (dimensione indicativa

carattere 11)

51 awverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuira il puntegeio
limitandosi all’esame del contenuto
della prirma facciata,

14 |VALUTAZIONE DEL  SERVIZIO Di[NO Punti 0
RISTORAZIONE E DI SODDISFAZIONE
DELLUTENZA Cadenza annuale Punti 4
15 |ROTAZIONE MENU'"  SU M, BINC Punti 0
SETTIMANE
S Punti 4
16 JCLASSE ECOLOGICA DE] MEZZ] DI Classe Euro 4 (tutti) Punti 0
TRASPORTO ADIBITI STABILMENTE
ALLA CONSEGHA DE] PASTI
Allageiudicatario, prima di| Classe Euro 5 (tutti) Punti 1
procedere all'aggiudicazione
definitiva _ed entro il termine | Classe Essro 6,1 Punti?
assegnato, verra chiesto di produrre | alimentazione metano
ia__carta di_ circolazione e di| oelettrica (tutti)
registrazione sanitaria _al fine di
verificarne la rispondenza_a_guanto
offerto.
17 {1 ADOZIONE 1] INIZIATIVE DI

EQUCAZIONE ALIMENTARE RIVOLTE
AGLY_UTENT! DEL SERVIZIO E ALLE
FAMIGLIE, INERENTE ALLA LOTTA
CONTRGO LO SPRECO ALIMENTARE: In

La Commissione giudicatrice
attribuird i coefficienti sulla base del
seguente CRITERIQ MOTIVAZIONALE:

compietezza, attinenza e chiarezza

aggiunta a quanto
gbbligatorjamente previsto al punto
5.10 del  capitolato  speciale
dovranng essere  descritte le
iniziative proposte, con particolare
riguardo ai temi dei diritto al cibo,
alf'impatte  sull'ambiente e  sul
consumo di risorse naturali e alle
possibili misure per ridurre la
produzione di rifiuti e promuovere
il riuse e il riciclo al fine di
estendere it ciclo  di  vita dei
prodotti, la frequenza e e modalita
di svolgimento,

delle iniziative proposte e delle
modalita di esecuzione, fattibilita di
reolizzazione, grado di
coinvaleimento del territorio,
numergo di iniziative proposte
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Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 (dimensione indicativa

carattere 11}

5i avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di refazioni
che superino il limite a fianco
indicate, attribuird il punteggio
limitandosi all’esame del contenuto
delta prima facciata.

18

PIANO Dt GESTIONE IMPREVISTI ED
EMERGENZE

il piano dovra indicare le misure atte
a garantire il servizio in caso di
emergenze, guasti tecnicl o altra
evenienza che comprometta la
funzionalita della struttura
produttiva.

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 (dimensione indicativa

carattere 1)

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di refazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggic
limitandosi all’esame del contenuto
deila prima facciata,

fa Commissione giudicatrice
attribuirg i coefficienti sulla base
del sequente CRITERIO
MOTIVAZIONALE:

completezza del piano ed efficacia

19

n. 1 AUDIT ANNUQ (igienico sanitario
e analisi microbiologiche su derrate,
attrezzature e accesscfi}, a carico
della ditta affidataria, da effettuarsi
da parte di Laboratorio accreditato
Unll CEf EN I5Q/IEC 17025 individuato
dal Comune

NO Punti 0

b Punti 3

20

SISTEMA INFORMATIZZATO PER LA
PRENOTAZIONE £ PAGAMENTO OFEI
PASTI

Allegare relazione max 2 facciate
{formato A4 - dimensione indicativa
carattere 11) con iilustrazione delle
funzionalita attivate ed attivabili su
richiesta dell'Ente, senza _oneri
agoiuntivi, modalitd di scambio dati
con_ altri_strumenti in__dotazione
dell'Ente, oreganizzaziong dei
contenuti di cui aali artt. 5.2 e 5.13
del Capitolate e  ad altri
eventualmente inseriti dalia Ditta

$i avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino i flimite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi ail’esame del contenuto
delle prime due facciate.

La Commissione giudicatrice
attribuirGg i coefficienti sulla base
del seguente CRITERIO
MOTIVAZIONALE:

Grado di flessibilitd del software
fornito completezza e _semplicita di
utilizzo delle funzionalita,
accessibilitd da_parte dellutenza,
fruibilitd, chiarezza e completerza
dei contenuti, multitinguismo




L.a Commissione giudicatrice procede alla lettura e all'esame delle proposte tecniche formulate da tutte e
ditte concorrenti:

1. Ristorazione Ottavian SPA di San Vendemiano (TV)
2. EPSpa di Roma
3. tadisa SRL di Bari

Al termine della valutazione ognuno dei Commissari procede con U'attribuzione dei coefficienti.

I coefficiente da G a 1 espresso da ciascun Commissario per ¢iascun criterio di valutazione di cui at numeri
12, 13, 17, 18 e 20 viene trascritto nel foglio di calcolo che determina la media dei coefficienti atiribuita
& ciascun concorrente (Ci} e la successiva attribuzione dei punteggi, come indicato ai punti 18.2 e 18.4 del
Disciplinare di gara.

Per i restanti criteri di valutazione, 'assegnazione del punteggio avviene sulla base delta presenza o as-
senza nell’offerta, dell’elemento richiesto e in base al peso indicate per ognuno nella colonna LISTA SCEL-
TE.

{a sommatoria dei punteggi assegnati alle concerrenti & riassunta nell’ Allegato 1 totte 17/scheda punteggi
tecnici, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbale.

Una volta terminata la procedura di attribuzione dei punteggi, al fine di non alterare i pesi stabiliti tra i
vari criteri, se nel singolo criterio nessun concorrente ha oftenuto il punteggio massimo, i punteggi
attribuiti vengono riparametrati per i criteri la cui formula nen consente la distribuzione del punteggio
massima. Si procede pertanto ad assegnare al concorrente che ha ottenuto i punteggio pil alto su un

singolo criterio il massimo punteggio previsto per lo stesso e alle altre offerte un punteggio proporzionale
decrescente.

Il fostio etettronico calcola automaticamente i punti attribuiti ed effettua la sommatoria determinando il
punteggio tecnico totale attribuito, che viene riassunto nell’ Allegato 2 lotto 17 - scheda puntesgi tecaici
dopo 1 riparametrazione, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbale.

In ottemperanza a quanto stabilito net Disciplinare di gara si procede quindi, con il supporto del foglio di
calcolo, alla seconda riparametrazione del punteggio medesimo, attribuendo atl'offerta che ha ottenuto ii-
maggior punteggio per i criteri di valutazicne il massimo punteggio attribuibile e, proporzionaimente, un
punteggio inferiore alle altre offerte.

t Presidente da atto che tutte le concerrentt hanno superato la soglia minima di sbarramento ai sensi del-
art.95, comma & def D.Lgs 50/2016, pari a 35 punti per il punteggio tecnico complessivo e pertanto le
stesse sono ammesse al successivo iter di gara, come riassunto nelt’ Allegato 3 lotto 17 - scheda punteggi
tecnici dopo 2 riparametrazione, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbale.

Alle ore 10:30 circa il Presidente dispone di aggiornare i lavori e convaca per it giorno 22.5.2018 alle ore
9:00 la seduta pubbtica per l'apertura deile offerte economiche dandone avvise tramite pubblicazione nel
sito internet della Stazione appalttante www.provincia.treviso.it al tink Stazione Unica Appaltante - nelle
comunicazioni retative atla procedura di gara.

Nelle more delta successiva seduta della Commissione giudicatrice 1 plichi contenenti le offerte tecniche
dei concorrenti vengono depositati in apposito armadio munito di serratura metallica e sottratto al pubbli-
0 accesso a cura del segretario verbalizzante.

Di quanto sopra si € redatto il presente verbale che viene sottoscritto dai componenti della Commissione
di gara, qui di seguito ed a margine degli altri fogli,
22



L PRESIDENTE -Dott. Elisabetta Perona
&)ﬁw-rﬁ_;
IL COMPONENTE - Michela Costella
N o ST e

IL COMPONENTE - Dott.ssa Barbara Parissenti

! .\3?413")\@ oA S W

IL SEGRETARIO VERBALIZZANTE - Dott.ﬁ;;ianna Di Tos
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Punteggi Lotto n. 16_1_Susegana.xls
All. 1 -SCHEDA PUNTEGG] TECNICI

H
H

EURORISTORAZIONE |

CSA COO0P. S.A.

FELSINEA

DISYAMZA DFL CENYROD DI COTTURA DALLA SEDE

PUNTI 2 : tra 10 e 19 km

PUNTI 3 : meno di 10 km

PUNTIZ :tra tDe 19 km

PUNTIZ : SI PUNT G : NO PUNTIZ : 5!
7 {POSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE UN| EN IS0 22000
f punti 2} T ) ; )
. 200 0,00 200
PUNTIZ : SI PUNT! 0 : NO PUNTI 2 : &1
3 [POSSESSO DELLA CERTIFICAZIOKE SO 22005:2008 _
PUNTI 1,5 : 14001 g 50001:2011 PUNTI 0 : NO NTET : 14001
4 |POSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE AMBIENTALE i PU
B B B - 0,00
{REPERIMENTO PANE E PRODOTTI DA FORNO UTILIZZANDD PUNTI 4 : SI PUNTI 42 51 PUNT14 - 3]

ha FILIERA CORTA

(nax punti4)

{MTILIZZO DOP E IGP DEL YENETOQ
[max punti 4)

UTILIZZO Dl _CARNE BOVINA_E_AVICUNMOLA “QRIGINE
[FALIA™
iMax punti 5 }

PUNTIS : carne bovina +
avicunicola "origine kalia

PUNTIS : carmne boving +
avicunicola “origine ltalia

PUNTI S : camne bovina +
avicunicola "origine italia

PUNTES : “"origine ftalia” e a
filiera corta

PUNTI 3 : "origing ftaiia" e a

fillera corta

PUNT1 5 : "origine italia" e a
filiera corta

UTILIZZC DI LATTE E DERIVATI DEL LATYE _ “DRIGINE

8 |TALIA” E A FILJERA CORTA
i max punti 5)
y N PUNTI 4 : 51 PUMTI 4 : 51 PUNTI 4 : 5)
g
{ma punkl4)
PUNMTI4 : origine ltalia e PUNEE4 ; origine ltalia e PUMNEI 4 : origine ftalia e
+o IMIILIZZO D1 0LIO "ORIGINE ITALIA” £/0_BIOLOGICO biclogico Dbiotogico biologico

{{max punti 4}

12

13

Giudicatrice

DELLE PRO
REGIONAL] 0,80 0,70 0,80 0,90 0,95 0,5 0,60 0,60 0,60
Cl= mt; dove *mc & fa media dei coefficienti, variabili tra zero e
uno, attribuiti discrezionaimente dalla Commissione o777 0,92 0,80

farmudla: Pi= CiXPmax dove PMAX = 4

PROVEMIENTI

Giudicatrice

PROD AR}
PALLAGRICOLTURA SOCIALE 0,50 0,40 0,50 0,50 0,60 0,55 6,70 0,70 0,60
|(max punti 4}
Ci= mc dove *mec & la media dei coafficienti, variahili tra zerc e
uno, attrbuiti discrezionalmente dalta Commissigne 0,47 0,55 0,67

formuta: Pi= CiXPmax dove PMAX = 4

14

V. DE|

PUNTI 2 : cadenza annuale

PUNTI 2 ; cadenza annuale

W

oY ef



Punteggi Lotto n. 16_1_Susegana.xls
All. 1 -SCHEDA PUNTEGGI TECNIC!

15

T: I 1&

PUNT 4 : 8

PUNTI 4 : S

PUNTI 4 1 St

4,00

PUNTI 4 : 1 PASTO OGNI 100

4,00

PUNTI 4 : 1 PASTO QGNI 100

4,00

PUNTI 4 : 1 PASTO QGNI 1

400

4,00

4,00

17

CLASSE FCOLOGICA DF] MEZ7I Bl TRASPORTO
{fmax punt 7]

PUNTE 2 : EURO &, METANO

ELETTRICO

PUNT! 2 : EURQ &, METANO

ELETTRICQ

PUKRTI 2 : EURD &, METANO
ELETTRICQ

2,00 .-

2,00

2,00

PUNTI 2 : MENU' TRADIZIONALE

PUNTI 2 : MENU' TRADIZIONALE

PUNTI 2 © MENU' TRADIZIONALE

Al EMU' SP +FESTA +FESTA +FESTA
1g [PREPARAZIONE MENU' SPECIAL e _ : _ .
(max punti 2) T C S o :
R X LR 2,00
ADDZIONE D) INIZIATIVE 0 EDUCAZIONE ALIMENTARE]
N s it : Sbsh. LAV 0,60 0,80 0,80 0,70 0,70 0,20 0,50 0,50 0,60
[{(Max 5 punti)
19 Ci= e dove "me & la medla dei coefficient], variabili tra zero e
ung, attribuiti discrezionaimente dalla Cammissione 0,67 0,73 0,53
Giudicatnce
formula: Pi= CiXPmax dove PMAX = 5 3,65 2,65
T
|
0,50 6,50 0,70 0,60 0,55 0,60 1,40 0,45 0,50
i
i
Ci= me dove *mc é la media dei coeficienti, variabili tra zerp &
una, attribuiti discrezionalmente dalla Commissione G,57 0,58 0,45

Giuvdicatrice

formuda: Pi= 0iXPmax  dove PMAX = 2

0,80 0,80 0,80 0,60 0,50 0,50 0,65 0,70 0,60
21 | Ci= mc dove *mc € fa media dei coefficienti, variakili tra zero e
uno, attribuiti discrezionalmente dalla Commissione 0,80 0,57 0,65
Giudicatrice
formula: Pi= CiXPmax dove PMAX = 3
PUNTIZ: SI PUNTI 2: SI PUNTI 2 : 5t
22 N, 1 AUDIT ANNLIO _ _ I
{max punti 2] - .- - 2,00
SISTEMA _ INFORMATIZZATG PER LA PRENOTAZIONE
1,00 0,90 0,95 1,00 1,00 1,00 1,00 0,%0 1,00
(Max 5 punti)
23 | ¢i= mc dove “mc & fa media dei coefficient, variabill a zero @
une, attribuiti discrezionalmente dalla Commissione 0,95 1,00 0,97

Gludicatrice

formuia; Pi= CiXPmax dove PMAX =5

PUNT12 : S
FORN[TURA IN COMODATO DI PUNTI 2 ; S PUNTI 2 : S| PUNTI 2 : S
25 | DENTI ——"
tmay punti 2] L300 R0




Punteggi Lotto n. 16_1_Susegana.xis
All. 1 -SCHEDA PUNTEGGI TECNICI

PUNTEGGIO TECNICO TOTALE 73,10 64,46 70,43




Puncepgi Lotto n, 16_1_Susegana.xls
AlE 2 - puntegel tecnid dopo 1 riparametrazions

EXRORISTORAZIONE

CSA COOP. 5.A.

FELSIMEA

.00

3,00

2,00

[Rmaz r amigerie pund cppie pid atta stonbuke 10 gata prima della
friparamet raTion e
4 B

3,60

F - P KR At

P« il puntesgin tpstarretreta

i1 - ngohe plniegpn alinbinte ol cencomente

Fimma = smpale puntoggio pi alba 36 rEyila ingara prma detla
inarn metrament

Preax - marmitto paenloeg il risper
bticlemente termico dx tame.

1,00

2,00

it = 1IgESAn pURLEEIA PR 2 attribulio in gara prma dalla
fiparmaurariang

K o Pres ¥ B f Rooa

F - slhalhy gt p % NparAmetate

R - cigele puniegrio Arbstte af conmmrente

flmace = Llagale punitmgel pil ARG BILAHBUITD 1 g2 1 pAmy detls
riparthe e

Fmas + manrumn punledie Leens e putbile Aipetn
MileLEmen1a tecnEa In Cxme,

100

0,00

200

{POSSESS0 DELLA CREEIRAZIONE 190 13003: 2008
Lmar punti )

0,00

2,00

fimax « yingale puntmggia Fa alto albrbaia In gara prima delia
jrearamet e

2,00

R Peray LR J Rmax

R = rknot pumEgRD MpRnTRLIALE

i - umgolo puetegpe alLrbuztd b Eohdrtenie

Pinda = SWgla gun] egefe P alia acoriuie |0 gar prima dalla
riparamet reTione

v, - st QURLERRAD toenics contapuiblie Fspotle
Jilfetamerna wocnicn fa erama,

000

POSSETC DELLA CERTIFICAZIONE AMBIENTALE
jmax punti 1

1,50

FUME N » SMIPELD punbe Ee (Ha A5G abTribarlis in gany prii daky
Eaasdichsl

F = Pman il i F Brmar

R rosingetlo puntepre npanecifate

Pi - sineate punlogeke Hcfbols sl Lotogorents

Fimas + yingoln punteggie i alin atlnburlo i gars pome delle
P e Tiong

Prrax e matsimo pustaggio wrinlos conegulalle Fipotic
bill'elemeamp beenica in elame,

NE E P 4 FORMO YTESEZR
KA FRIERA CORTR
Hme pantt 45

Mivcex o« UNGOL0 pUntegEk pad alie aerduioe in gaa prima felly
ripa e e

R - Peraw X A1 J P

[ - sehgate purtogiic rparawLEN

{5 « 1ingrio puntegglo anrtoile 4F saschrneHI

Rrman » singeda puniegeso pH) Alto actrbutts 1 gam prima dolld

i ¢ Maviite puntLeppo Sennice comoguibi nmtte
R etomaare tacrikeo n cerme.

mﬁm

Firnae « yingmlo puabeggse pic alua sterdeien in gars prima delfa
e L ranone

R - fmax X B/ Rmax
P« tingaie punteggio nparametrato
Fr = vmgoto puntogeie alkntnto of conorrenle

iz « fUMAREE (emicn rgabie
pLhe levetrito veentcg dn waame,

[Rman + segela punteggio pis afto #1tribuitd % gars gHm dells
108 rafee TR

B - Pman X A1) e

P« 1ingole pumeggle ripsEms R

i - Jwpafn punts oo ot Nl 3l ConeaTrenle

gz « firpae puiteg e b 411G Mbrbaite in gam prima delia
friparametratiane

[ oeries « rrassime pintappin Lecnice comeqniiie Hspatbe
allalemente Lechico In #iama.

FLARIAT B A FRIEAA CQRTA
mak guaki 53

Fmac = sirgale puntoggo pid Hie sctrbuita in gara et della
Fooameiraion

R, - Pirya % 4 P Emax

F -« si1gulo EN1BgEe FparkTeLIINg

i - sirgola panleggio atliribirts o concormmite

Frraw - Imgale pu il P 2KA Abritadio in gan prima deda
fiparetamme

P - TR Ll

by LM saerianita eaesnbon dn esarme.

100

40

400

i - singobo purdeagie pid st atirbnsita fn irmm el

4,00




Punteggi Letto n. 16,1 Susegana.xls
#lL 2 - punteggt teenicl dopo 1 Hparametrazione

F 2 Frnan X Ai f Rz

. - stk puntempfa rparmeLraTg

[Re - virgetn punieagio attrityhe l cancarrente -

Fimar « singabe purlEggin il 21l0 #tURUHO 15 gasa friva cefle - L 4,00 4,00 4,00
réparametrazione : Lo :

Periax « maisimg punkeagio Leenics comeguiile nipaus )
fARetemente 1eshde in daome.

4,00 4,00 4,00

[rman v singste AUNTERERE 0 AN SLMbLIL 1A e et della 4,00

narmrtranone

IF; « Pmas K1 S Ansa

A - STROID DUITLARAD MPAFAMELA LD

i v 1ingola punbeggle atnbuita a3t cancomente A |
et - 7ol Ponleptie B0 L0 ALY L gar it diliz - - 4,00 R 4,00
BRI L0 ¢ - : o ) .
P = Manite el SpR trenica comeguhiie dgrttn
1eenkes in qaame.

ErRT0 FRODOTT PEL COMUERCID SO0 E SOLIDALE
T 1,00 2,00 .0

Fiman o tngale puniega GG MIE ALABUIRG 1N gars prams deda 1,00
fripera rcd ramem:

. - Parau % R f Amax

U< ingnb IunTCEERY FERCETHELLS LD

Fii » virpola puntegyio attribuite al oncorrente

Forma - sipal 0 pURTeRIe BHE ARD MEFBUTS 10 sk DXt ety
fiparsmanraziena

o - £ quibile Mapeiin
PTG EEEHIC e teard.

Fman » vitgoto punteggio p dles aurbaiie 0 gars primae 2aita
raanmetmnome

P - Priste B Ri 4 Birax

F = singole panceggia i rmparatn

Fil =« singai puent cpgio s rbuie al conosreme

P - ningolo punteggic p alte Blbnbuite o g noma doba
iparmetraziane

3 Frrax - masiine puntegpia Lo comepibile mpetio

olrie ettt o toCee th Erom.

1,68 2,20 1,48

man » tingele pumegyto Fid alle sribue T ga e poma delty 2,68
irparamct

= P X RLJ Rma
o1 0 PUnLAGTD RarRmEt AL

B = sinpol: srrd y

fRmay « (olo purtegps pii atee 2l iribsiie i g paima dells
frripon 1 pratt 8 Tt

FITaN = ARVILTR: faTLaEl o TN Sonseiibie Mpetts
fit'rtesmenta Teenice in rrame.

fitrser » sitgole punbeggio pei slue atteibuls t pars pn dells
Flaramitratione

L+ Prochk XA T Ritanc

L n lsrpaln pruntegh dprerame trate

Rt - IEHD punte i 3T i Bl toneorents

P ¢ singabe puneggs pil Al attrbaite 1n gara prma dekle
riparamectrazane

frevae - MRAsHTI purTtedifio LNt conseguiliibe gt
ptleiemenze tecricn ingrame.

OTAUGHE K 8 14 ST

[rmaus + singolo punTosgRr DO AELD ALAretto 10 gaTe orima dells
frIRIFAMATTATIONE

P« Pmax ¥RI 1 R

A = ringele purtepyio nparameta Ly

Pt = tinigel e Siinbuslo 4t cdncorreni e

Armax - 1ol puntoggia pil akta attrbaics in gars poma dalia
D

M + MISEAT0 QUALARDE TOGNEE COmgudniit rspats

eI Febemeneer Leeiie s Dt s

PASTISAATULTL ANNOY PER WIENT] it STUATIONT I

frusmia

Firak = vinpalo guntepme ol slio sttrdoda ingaras prma detls
it RLATmE

P« Prrge X Ri / gk

F = unpabo purzegiia pprartetesio

1= iipgola puntepgin Aliribyie & Lomegreenie

Pl « aingolo puncepgie pH: alvo aerbuna in gam prima dells
foaremetranons

Pira v Magsime ke | Erics conagurbile thpdtie
plfelrmente tomit s eame.

L ARSE ECOLOGYCA DE MEZZH DI TRASPOATO
Bonsx punti 31

Furnik - anotn puntear B atta attritama in gara prma della
'-9\ b e meiaTane

R~ o X Ri £ Rmare

R - singelo puniopgio npatmertata

i - simgato puntoppio sanbuyte a1 consarrents

Frrae » nogola pumteggio pid Bloa axeribudio b gan prima dedz
Figpamamecirazione

i« thatuitna punds o teanico semspuitie rape Le

b i fatemenits tecaime o eaame.




Punteggi Lotke n. 16,3, Susegana.xls

Al 7 - punteggt tecnici dopo 1 ripametiazione

Firtiaa, » ringolo pinbegss it als sTrrbutta in gara o della
Flmaramaiatiane

2,00

F « Prmax X i Amax

i » sirgelo puni gt Apataneettake

Pl = SEtgnle partegmD ACrmita 31 canmermnig

Fmas - vngels penteggi pi sito sttrbaite m gan prime della
Fiparme g eae

FAR ' 13- AEpELe
pilelemeno teorioa in ciame.

2,08

2,00

2,08

335

3,65

3,65

Fmax » Hngobe puneeggio pli afte anrbiecg i gaia prima deika
19 fevartemeranone

3,65

W - Prrae X B 4 i

B singebe puRTengio ApafameLrane

AL = FIMEALE Punbe e M nborlo a1 CEnowTERle

Prrran = WEgnle Pankegelo iz 3110 autrBivite Ingara prima della
ripamanet ariane

ik - Hidaite pLRte g teenica Eemeguitte mipeits

b Pelomente ecnkn Ln arame.

4,58

500

1,14

1,16

0,%G

vz« 10 pola puntege D Al Mirbuite 4n gara pima dolia
20 Hparama: ratlonc

116

F - Preas K Ri f Amax

FL = singnbo pualeger FipG MR

1« simole pontegyin attribuito aY comensrente

Fiana v - sangotn puntegiia DN sta attnbiens n qam pome delia
FpsramELraeng

Frnax - o Leoun LR

fp T brrremt o tocindd B frfarme,

Tt

Coaes

PLANG D) GESTROME WAFREWIST) ED EMERGENZE
P 2 punch]

1,40

1

burras - singoba miogkio pli alte atinibilta & gara prics deits
NS T T

1,40

21 4y pran % R R

(A = singofn purtagpe ripprRMmeiale

[ = SgALl pumie s 2E bl 4 | SimeTente

eman « Sivgaba purteREe Pl 2he alorkutee it garm prim dells
| T ez

A = (iR pumogda Ledis comrgvibile rijpe
hifetomonto Lecnico inemame.

jt- 1 AUDET ANN{D
[Loais oot} 1

[P « s300 0% perTepats ok 3 ateribuie ingar prma delka
fripacamel tatione

b i = Pra o R Amax

i - singole pum s R RO
Fi « singolo puntegzio attroyita al taneorrenes

Pt Sapola pustepgta pid ko attabuite ingar prima detla
FONTE MO T IS

Femas - il
el e seenlcn  asart,

4,75

5,00

4,85

Frraw » ungals puntegmio pil alo aT1nbaig fopa gnma della
i et raziane

5,00

i3
A = Prrax X b/ g

FL v sigmtn PURLERTio AAIFAMGI R0

Mi « vingal STibsiLG 1

Fuman -+ DTS pUrteRED B Alte Sunbuite i g Bria delfa
1riparamets azione

Pmkn = MAFIME RUATERRED TECHOD consemuibie hipeie
RECELenIE Mhcniee in txne.

Frman = Sk1gein punegio pil atio awrbufis in gars pama defla
freparsnarissmone

24
P~ Pmax KR f Bman

A - giraila PATERPE TRARLMErELE

4 v 1ingalo puntegtio Ltiibdics al cancoriente

A = SAEOL0 PURLegRI0 [ Allg attriume i gam priva della
firammatranens:

o ol
JakDede v it Ceehicd o larive.

k THpTn

2,00

10

R« singols puncegghe gt akue a1 rfulle w1 gam prima della
Fipnmrtetramane

P - Praw X A/ R

- singulo punlagdiv fRarametraLs

i < gl g rLribes al

FrLrTiA - SLAEDNG i atte aNTrbLa dalla
ripary s Hane

IP/TLA - Pl DA 0 Tecnioo comeguibite riapelto.

bl lernatibe thsiid [h ¢ 1,

PUNTEGGIO TECNICO

IDOPG 1” RIPARAMETRAZIONE




Punteggi Lotto n. 16_1_Susegana
All. 3 - punteggi tecnici dopo 2 riparametrazione

EURORISTORAZIONE CSA COOP. 5.A. FELSINEA
PUNTEGGIO TECNICO 76,47 68,42 75.78
punteggio piU alto attribuito in gara dopo 76.47
la 1~ riparametrazione ’
PUNTEGGIO TECNICO - _
ZA_RIPARAMETRAZIONE 80,00 71,58 S 79,28
SOGLIA SBARRAMENTC 40,00
PUNTEGGIO TECNICO |
RIPARAMETRATO 80,00 | 71,58 79,28







Punteggi Lotto n. 14_5an Polo di Piave e Cimadolmo.xls
Ali. 1 -SCHEDA PUNTEGGI TECKICI

E.P. EURORISTORAZIONE
DISTANZA TRO DI C R SEDE| PUNTI1 :tra 20 e 29 km PUNTIZ : tra 10e 19 km
PUNTIZ : 51 PUNTI Z : 81
5 {BOSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE
2,00 - 2,00
PUNTIZ - Si PUNTIZ: S

3 POSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE IS0 22005;2008
max punt

PUNTI 2 : UNI EN S0 14001, UNECE]| PUNTI 1,5 : Ui EM IS0 14001, UNI

4 |PossEsso peELLA CERTIFICAZIONE AmBIENTALE EN 150 50001:2011 e EMAS CEI EN 150 50001:2011
max puptt 2} T X AR K-
REPERIMENTO PANE E PRODOTTI DA FORNO UTILIZZANDO PUNTI 3 : 51 PUNTL 3 - S

5 |LAFILIERA CORTA - ETas SN
{max punti 3}

UTILIZZO DOP E IGP DEL VENETO

6 {rax punti 3)

PUNTI 3 : carne bovinae PUNTI3 : carne bovina e
UTILIZZO DI CARNE BOVINA £ AVICUNICOLA “ORIGINE avicunicola "origine ltalia® avicunicola “origine ltalia”
{max punti 31

PUNTE 3 : "origine ltalia” e a PUNTI 3 : "origine Halig" e a

Fm! IZZO DI LATTE £ DERIVATI DEL LATTE  “ORIGINE filiera corta filiera corta
{max punti 3

PUNTI 3 : 8l PUNTE 3 : 8

9 IUTILIZZO D POMODORQ E DERIVATE “ORIGINE {TALIA™

PUNTI 2 : origine ltalia e PUNTI 2 : origine itatia e
uT! Di OLIO “ORIGINE ITALIA” biotogico bictogico

10 {max punti 7)

11 |UTiLiZZO PRODOTTI DEL COMMERCIQ EQUO E SOLIDALE
{rmax punti 2)

REGIONAL! . T 1,00 1,00 1,00 0,80 0,70 0,80
{max punti 5)
12 | Ci= mc dove *mic & la media dei coefficienti, variabili tra zero e
uno, attribuiti discrezionalmente dalla Commissione 1,00 0,77
Giudicatrice

U I



Punteggi Lotto n. 14_San Pole di Piave e Cimadolmo.xls

All. 1 -SCHEDA PUNTEGG! TECNICI

formula: Pi= CiXPmax dove PMAX =5 5,00 3,85
[ZZ0 DI _PRODOTTI AGROALIMENTARI PROVEMNIENTI
'AGRI RA SQCIALE 0,90 (3,50 0,90 0,50 0,40 0,50
{max punti 3)
13 | Ci= mc dove *mic & la media dei coefficienti, varialili tra zero e
uho, attribuiti discrezionalmente dalla Commissione 0,5¢ 0,47
Giudicatrice
formoia: Pi= CiXPmax dove PMAX = 3 2,70 1,41
DEL SERVIZIO RISTORAZIONE E | PUNTI 2 1 cadenza annuaie PUNTI 2 ; cadenza annuate
14 |SODDISFAZIONE DELL'UTENZA i
PUNTI 4 : 600 pasti PUNTI O NOQ
15 |[PASTI GRATUHTI {PER SERVIZIO RISTORAZIONE SCOLASTICA)Y e
{ma punti 4} T R R
PUNTI 2 : EURD 6, METANO PUNTI 2 : EURD 6, METANG
16 {GLASSE ECOLOGICA DE| MEZZI DI TRASPORTO ELETTRICO ELETTRICO

17

PUNTI 2 : preparazione mend
tradizionali + festa ...

PUNT! 2 : preparazione menu
tradizionali + festa ...

lEEEEgggﬂgﬂE MENL' SPECIALL

18

SORPRESA Di COMPLEANNG

PUNTE Z : 5l

PUNTEQ : NO

{max punti 2)

ADOZIONE DE

0,90 0,90 0,90

0,60 0,60 0,80

Ci= mc dove *mc € la media dei coefficienti, variabili tra zero e
uno, attribuiti discrezionalmente dalta Commissiong
Giudicatrice

0,90

0,67

formula: Pi= CiXPmax dove PMAX = 4

20

! ME___E _REALIZZAZIONE  PROG {
EDUCAZIONE ALIMENTARE INERENTE L'INCREMENTO DEL|
CONSUMO D) FRUTTA E YERDURA

(Max 4 punti)

0,90 0,90 1,00

0,50 0,50 0,70

Ci= mc dove *mc & la media dei coefficianti, variahili tra zeroc e
ung, attribuiti discrezionalmente daila Comimissione
Giudicatrice

0,93

0,57

formula: Pi= CiXPmax dove PMAX = 4

a7




Punteggi Lotto n. 14_S5an Polo di Piave e Cimadolmo.xls

All. 1 -SCHEDA PUNTEGGI TECNICE

T MPREVISTI D EMERGENZE 075 | 075 | 07 | o8 | 08 | 080
21

Ci= me dove “mic & |a miedia dei coefficientd, variakili tra zero e

ung, attribuiti discrezionalmente dalla Commissione 0,73 0,80
Giudicatrice
formula: Pi= CiXPrmax dove PMAX = 4 2,92 3,20
PUNTI 2 ; 8 PUNTI 2 : Sl

22 H. 1 AUDIT ANNUO

{max punti 2}

SISTEMA _INFORMATIZZATQ PER_ LA PRENOTAZIONE F

PAGAMENTO DE1 PASTI 0,95 1,00 0,90 1,00 0,90 0,95

nti
23 | Gi= mc dove “nic & la media dei coefficienti, variahili tra zerc &
une, attribuiti discrezionalmente dalla Commissione 0,95 0,95
Giudicatrice
formula: Pi= CiXPmax dove PMAX = 4

PREDISPOSIZIONE E E I Vi CHE PUNTI 2 : 5§ PUNTE 2 : SI

24 RID MORE PERCEPITO MELLA SALA MENSA
PUNT! 2 : n. 1 responsabite PUNTI 2 : n. 1 responsabile
cucina E n. 1 dietista, medice o | cucina E n, 1 dietista, medico ¢

25 { A D] RESP B A/DIET biologo

{max punti 2)

biclogo

S PUNTEGGIO TECNICO TOTALE -

Fh s



Punteggi Lotto n. 14_5an Palo di Piave g Cimadoimo.xls
AL 2 - punteggi tecnici dopo T niparzmettaZione

E.P. EURQRISTORAZIONE |

1.00 1,06

Rmax = TnEoln puneggsr pi allo atrtoite & gate prims deity ]
riparmmetratiohe

R = Fmam XRi ¢ Rmax

it = savgeln punteggo ripsrameirate

it = singolo punteggie avnbuna al concarrente
it + Singulo pentegins Pis Al 4 oo i gan prona della 1,58 kR
FiDaFOmIrATIone

PmaN © Massime puniegena temico consegulbite nypeltn
el e Levaenin beenide i wsame.

2,08 1,00

R = singtla puntesgia pid aito attnbuite & gara Prive il 2,00
krita rame travione

P = Py X Rr S Amax

P = sigol puntesps neArRRLD
ki = singsia ¥
Amax :T:quh punkesgic il alie slitata in gara prima defla 2,00 1,00
TiparR matrazione

[Priste = miirisiime QUNTEEEED Teonieh CONMEURIAE Fispetin
EWIL SRR LY 1ECHTHOH Y LA

w

[POSSRESG DELLA CERTIFICATIONE 150 220072008 2.06 2,00
T, pamL 2 ' !

[Fanax » gimgad FHEE T in gam prima doila 2,00
FIDAATETEATIONS

I - Prran X Ri 7 Rroax

- sogoic punleggio PRt IR

fu = singods puceegic atonbuite al concoreme .
frmaa = vingeto panteggio fdirake atlribits i gar prma della SR,00
T AT AT L AT .
PN = TSNS pUrTLgER LACRICD ConsEgute HSpEID
i ST

POSSESSO DELLS CERTIFICAZIONE AMBIENTALE
lirmax port 34 200 1,50

Eman + singato pumleggio pil 3o Merbuie in oA prima delta 1,00
ARG A a i e

R = Paax X B 7 Amas
R = sineelo punsemgio Nparamwirta
A ; b st

i = wmgo g E, .
Fmax = singaho nTegEss AR Alte stirbita mogara prima delta S a0e
rEpAF LA TIONE T R
Pz = matshrie LY rhpette

atletemento (2ol ik erame.

300 1,4

fimas = sitmola punilergie pid sl attediie i gars prima della ,0a
oparammetrziene

L= P KRG S Rrex

A« vingela punlengro mpammelralo

i = rzgolo punte b ALENBAM O 2L concomente

fimaz + xingoln purt segh il 3110 aECiWL W gar nnima defla
iR s DT AR

Frmax = masmima pantoggio oo coneegib e rvpalio

puil'e Lepw i TecRics in esame.

W 3,00 3,00

Frax, = il prasctengio ki abts attabwia i por B deis. 30
i pare metracrane

Rt w Prrue XY £ Rmax

R« 2t g0l PUDIECEIS NDKRTEtAtS
CRE-1 al

fmian = singoty pEiniegia pli sito attrbaite in garn prma della 3,08
FipAFAme Lra Tione

f. = Py & Ri J Reveare

B = ungolo punlegie 1A rIRELAW

i w singotn fouito 2l

JRmax = £Engolo CURTRRI Pl atie attribuilo in gar prima dails
riparame rramone

[Pmax = maszima penteggie Ietmcs conagubile rspetio
Juledrrnenti teeries in e1mie.

e o ringole pumteggio pralle a8l fhwts K gara prira delis
ripar A

A < Pman X Ri 7 fmax
A = ainpades puniegmo cparametTais
F1 « vigeto punlogge stitribuito ot concorrents

AR = Pl akio in gara prana delz
HIpAt M ETIONG
Frman 1 massime W0 Lecnicn qudiile Hepeito

biFenmenter Lecnic i esarre.

LB . = 3,00 1,00
{rpmx pumt] 31

Puriax = singole pUATEREe P allo J1Rrdwilo w g prima dafls 3,040
jripa rame traziane:




LB

Punteggi Latto n. 14_S%an Pala di Fiave e Cimadolma.xls
All. 1 - puriteggi tecnici dopa 1 riparametrazione

R e Prane XRi f Rmax
[ = snpote purleggie npanametest

i » a
Arnae, = sinarobe punivegnte pis altg atenbuna K gara primaz deity 3,00 .00
FparameLrazione . .
Frax = sk Leenlbe bile nipetis
pitelcmenta trenica in L3,
SR

e 2,00 1,00

(emax punt} 2

s » wngole purteggia pit alle attchkito ¥ gara pro delis
prifhar BT NTIRNNE

= Prrax XRE / R

F: + sIAAC punicgio Tipaame traln

R = $hEolt PUrleggio aLURMIL0 3| COnCorrente

Hrge 2 singaln panjeggeo pit sloa IErbuite m gara prima deils
ripAFAmp LTR ZinT

91T+ MASSING PURLEZEN becHcs Commeguibiie FEpe tio

Ll LEpE LD LehiEg I Esne

1%

UTILIZZG PRODOTT] DEL, SOMMERCIQ EQUIO E SOLIGALE
| pasti AL

.00

2,00

Revuae = singetn punteggio pil aita atiribuite i gara prima deba
AP a e LT LMo

R = fmax ¥ Ri J Rnax

[ ﬂﬂ;ﬂ? puntegan rbmrameu:lw

s = virgoke punleagio R ake Mty in gara priea dels
i met e

it = Manimo pNdeggio Tednice conscguibile Aipette

al ehomento 1ECTRD W e,

W, Juiy]|

s

I

5.40

3,83

e » singnie puntegiio pis alto attribento it par prss delly
ke ERC R

.+ Frea X2/ Rl

[ = spole puntegns Nparamelrala

. = tingele

s = sineolo penteggia pib alio awnbuita i gom prima della
fripor pma Leadione

Proax = masshna punleggio beaive convegulbife Mgt

(T ks LECTCS IH coame.

13

570

.41

[Rmax = wengela puntespe pil afte stinbute m gara prima defla
liparsme tearione

1,70

R« Proae N Ri 7 Rmax

X3 SHPHD P LREE NPMDMELRND

i 2 tirgoio pumegia atnbwite ak concorrente

Romax = gitapols Prrletit gl alta wriribinle in gars prima delie
[ para e i aziane

Lo =]

P ¥ napeity
AN el T TRCHICD B G,

W

Fumsxr = singrilo puntepgir phi Bllo aTEnbui N gara prma geln
riparamerragiong

F, = Py AR 7 Ama

R sngoln puntegiio rparamesaie

| = gngolo puniegoio avtribufto al cancaimence

.max o singole puntoggie @it slte aitribuls o gars prims delis
e irazicas

P roax + mesima punleggic trdnica tonzepubile HspeLlo

Tl tetente Ceomico i eame.

-}

fenay + singola puniregia pil elto 2ftnbwita in gam pnma deila
jriparnme L ra Zitie:

R 4 Fmax X Ri { Renooe

[ = 3npeE0 PUNTERRID NparRmeLEBle

Fa = tingtle punbegyio artribudio ) concoirente

e = singoin puntegsho pit Al an rburto i gar prima debls
FiparametRzione

Fettay = mashing puntepen Locmeo consegubile mpetto
Jalledeme o teomka n ciame.

L ASSE SOOLOGICA DEF WETT) OF TRASPORTO
I punti 2}

Rmax » ungoto punteggia pid alto attribuilo i g prima defd
ML A ZRn

It + Pina X s £ Fomac
A = vergolo penleggic Fparsmetrata
Jfi = sngolo al

o Leemion
e bermenils Te0ni i e5aime,

Tiapeite

FREPARAZIONE MEHLI SPECTALL
fmax punti 21

P v singale punleegia pidiailo attribito m gaa prima drile
friporameira o

R w Prrc X AU ¢ Bmax

AL = svigole puniepno Nparametrae

il = Tingad plategyio attebUile al ConconTATe

Py e singolo puntesgio pilalin sttribuwe bn gara prima della
Jriparamelrazione

o = rmassis puatteio beandicn consequlide rispelta

pilelemente feomico in csame.
oy ;
3




Puntegg! Lotto k. 14_%an Polo di Piave g Cimadolirg, xls
All, 7 - puntegal ternici dopa 1 riparametrazione

e 20 oo

Bmax = pngolo pynteggo pid A lve atimbuits i gz prma dolla 2.0
riparama LA zione

18 B o o N Ri 4 R,

i = somrio motestin AR AmelAte

Fh » singobo punbegy o ALTbITs &) SoCaETILE C
R v vingeto ponteegio pill allo attnbnto in gam prma delle 2,00 . 4,00

fPmax © meszime puntegrie Lecricn comegquibils rvpetta
lairelmmento teendce i e

160 2,68
19 Fmaic = singobe prittegei pill 4o ANUADUILS 1N gars prma dells 3,50
A > Preax XA 7 Amax
R = singobt pumleggin FparanHARLG
A1 = singol i at bt o o
fimaz = simgole puntegga pii allo attAboIlo i gars poms delk AL . 2,98

FripararmeltnTone
Fnax # MALEMG ORISR Lemice consequibie fipeIle
o T et Lecricn in s5arme.

i 2,28

e » Twolo puanteggio pri alto sithbuile 14 gare prm delly 3,72
10 [istrimetatione

A= Pk X Ri J Finay

R+ 4inEslo puntagno ip@@melrals

M = $ErpOTo paEgRio MITHRNIG 3 concomente

Fumax, + vingohs puntepgio g sita attibute 1 gara prima debla
i ot e Era T

(Pmay » MATm JINTEZEG 140D Consopuibile nepetln

i gz ren(o 19CNKT M B12me,

[Fonas + sitgol e aiba ™ gara prama defia
PpatametiaTions

21 = pman KRS ¢ Rmax

. £ vingots punceoqe ripsrametmie

Ri = simgola punieggic stk sl tareoTrente

P = STl pAleggia i B0 attriLtn wU g PRk delle
TRArAMELT T

P = marsino REn1Ega (aios canshguibte fipeina
plielemans cecndor 11 esame.

i

fomne, & singole manteggi gl alte aboiee 1 gae prm delia

22 8 « Porcae ¥ R 1 Rovax
R« singolo puateggio TERMELEL
Ri = singole !

iy = SRgele prteeme po ke atrrbufto in garm prima defla
Tpara metranene

PmaT = rinasyirg paiteyiis Lenen eansegbile nhpeita
i elementn Leenxm in csame .

FLaa = Bingale punieguia pil alio aterfalo i gara primo delte
ripsrate Inszron e

11

. = Prmas X R ¢ Rynax

i = atngola puntepgla ApaToesebraLe

fu v ymeolo punlepgie a1k A1 SNdoTRLE

Funian = snpolo punLeggio pIU alve attnbutts i gar prma dells
riparameLa none

e = massimn purilegdes tenics conte guibie Aspollo
piletementa teenica in cxame,

[Rmax = singolo puteggto gl akto stribuio in gam gnima deila
24 [Mparamatraziane

P = Priae X RE 7 Rmar

R & Snoeln PUNRTEREO NPARMALRTG

LR TEY: fu bt al

Rmax + srgole punteggio Fik alto oLyl in ga7e poma geils
At T T

P = AT [F.L ) FipeaTe
[ad'abemmnca 1acnico in eszme,

DRESENZA [ RESPORSANILE CLONAMMETISTA
kmax punti 23

Rt = dngole punieggio pé altp attribuiie in gars prma della
jiparamelrazicoe

5 la o pimax XAl 7 Bmax

™, 4 Sigole PantrgEs Mg enE] s

v = sirgnla puertegro attriune st concomenle

Rmax = wingolo pantoggss pii 31to AEENDGLD W 84 prima detla
Inparametrazions

Froan = madsina purieaglo tecrvico o onseguh e rkpeiic

il elementa tacrice in orame.

PUNTEGGIO TECNICO :
PGP 1° RIPARAMETRAZIONE




Punteggi Lotto n. 14_San Polo di Piave e Cimadolmo.xls
All. 3 - punteggi tecnici dopo 2 riparametrazione

E.P. EURORISTORAZIONE
PUNTEGGIO TECNICO 68,15 58,35
untegaio pil alto attribuite in gara dopa la 17
ripatra?;:itrziziar:: rributto In gara dop 68,15
PUNTEGGIO TECNICO -
2% RIPARAMETRAZIONE 70,00 59,93
SOGLIA SBARRAMENTO 35,00
PUNTEGGIO TECNICO |
RIPARAMETRATO 70,00 29,93

YIS N
C o

I

e







Punteggi Lotto n, 17 _Vazzola

All. 1 -SCHEDA PUNTEGGI TECNICI

OTTAVIAN E.P. LADISA
TANZA DEL NTR | LA SEDE} PUNTI3 : menodi 10km PUNTET : tra 20 e 29 km PUNTI 1 : tra 20 € 29 km
1 PRINCIPALE .
imax punti 3) - 3,00 1,00 1,00
PUNTI 2 : 4l PUNTI 2 & Sk PUNTE2 : 5i
Bl SRR X RN 2,00 2,00 i
PUNTi 2: 81 PUNTI 2 : 51 PUNTI 2 : 51
3 [POSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE 150 22005:2008
s untt 23 2,00
PUNTI 1,% : 14001 e 50001:209% | PUNTE 1,5 1 14001 & S0001:2011 | PUNTI 1,5 : 14001 e 50007:2011
POSRES30 DELLA CERTIFICAZIONE AMBIENTALE
PUNTI 3 : 8l PUNTI 3 : SF PUNTE3 : M

UTILIZZ0 DQP E IGP DEL VENETO

¢ |(max punti 5)

UTILIZZO DI CARNE BOVINA E AVICUNICOLA “ORIGINE} PUNTI4 : came bovina + PUNTI4 : came bovina + PUNTE4 : carne bovina +
7 HTALIA” avicunicola "origine Jtalia avicunicota “origine Italia avicunitola “origine halia

PUNTE 4 : "origine ltaliz“ e a PUNTI 4 : "origine ltalia" e a PUNTE 4 : "origine italia" e a

LUTILIZZO D] LATTE E_DERIVATI DEL LATTE __“QRIGINE filiera corta filiera corta fitiera corta
8
]

PUNTI 3 : origine italia e PUNTE3 : origine halia e PUNTLI  : origine ltatia e
IO “QRIGINE [TALIA” EfD_BIOLOGICO biclogico bictegico biotogico

10

[{Eamx puntl 33 N

UTILIZZ0 PRO.
1 "

{{max punti 2}

PROGETT! VALORIZZAZIONE [CELLE PRODUZION

REGIONALL 1,00 1,00 1,00 1,00 1,00 1,00 1,00 1,00 1,00

ma nti &
12 | Ci= me dove “mc & la madia dei coafficient], variabili ra zero e
uno, attribuiti discrezionalmente dalla Commissione 1,00 1,00 1,00
Gipdicatrice
formula: Pi= CiXPrax  dove PMAX = &

UTHIZZQ. DI PROBOTTI AGROALIMENTARI PROVENIENTH

DALL'AGRI 0,50 0,80 0,70 0,90 0,%0 0,20 0,80 0,80 0,95

{max punti 4]
13 | Ciw mic dove *mc & le media dei coefficienti, variabili tra zerae

una, attibuiti discrezionaiments dalla Commissione 0,80 6,90 2,35

Giudiratrice

formula: Pi= CiXPmax dove PMAK = 4

QDDISFAZIONE DELL'UTENZA

PUNTI 4 : cadenza semestraie
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All. 1 -SCHEDA PUNTEGGH TECNIC

15

[ROTAZIGME MENL' SU N, 8 SEFTHAMNALF
{max punti 41

PLNTE4 : 5l

PUNTIA : 5

PUNTI 4 ¢ 51

4,00

PLNTI 2 : EURO 6, METANC

4,04}

PLINTI 2 : EURG 6, METANG

4,00

PUNTI 2 : EURQ 6, METAND

ELETTRICO
16 ICLASSE ECOLOGICA DEJ MEZZ) DI TRASPORTO ELETTRICO ELETTRICO
undi
2,00 2,00 2,00
0,90 1,00 1,90 0,90 0,90 4,90 1,80 1,00 1,00
7 Ci= mg¢ dove *m¢ € fa media dei coefficienti, variabili tre zero g
uno, attribuiti discrezianalmente dalla Commissione 0,93 Q0,90 1,00
Giudicatrice
formula; Pi= CiXPmax dove PMAX = 5 '4,6:5: R %« B
0,80 1,00 0,75 a,75 0,75 0,70 0,85 1,00 0,7%
b
1
48 | Ci= me dove *mc & la media Jdei coeffickent], vartabil tra zero e
uno, attribuiti discrezionalmente dalla Commissione 0,85 0,73 0,87
Giudicatrice _
formula; Pi= CiXPmax  dove PMAX = 4 ‘292 ‘

1%

PUNTES : 5!

PUNTEZ: Sl

20

Giudicatrice

1,00 1,80 1,00 0,95 1,00 ,90 1,00 1,00 1,00
(Max 5 punti)
Ci= me dove "mc & Iz media dei coefficienti, variabili tra zero e
uno, attribuiti discrezionalmente dafia Commissione 1,00 0,95 1,00

formula: Pi= CiXPmax dove PMAX =5

PUNTEGGID TECNICO TOTALE
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All. 2 - punteget tecnic! dopo 1 viparametrazione

QTTAYIAN

E.P.

LADISA

1,00

1,00

1,00

Rrivax = singele panlegoio @i alte atiribwits in gara prima <deila
riparametraztane

IR = Pmace X Bi £ R

= singain punteggin Nparametrata

t = singalo pupteggie attnbuito al concorrente

max = Singolo puntegeio plh alto attriuhtn in gara prima della
riparametrazione
Pmax = massimo punteggio tecnice eonseguibile risperio
allslements Lzonico in esame.

POSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE UK ER 150 22000
Jimax punti 2)

%00

2,00

2,00

[emax = singole punieagio pil alto atiribuilo i gara prima dellz
{riparamevzzione

7,00

R = Fmax X & 4 Froo

K = singolo puntepeio riparametralo

Ri = singolo punteagio atiribuito 41 concormmte

Rax + singole puntepgio pill alte attribuita in gare prima della
Fipararcetrazione

P » Ml punteggio vecnico cansequibile rispetlo

Bl etermenty tecnics (n esame.

Tl H
[l pumti 3}

i = singola puntesgio pil alto attribuita in gare prima defa
Tiparametrayiong

A o Pmax X Ri J Rmax

A = singolo puntegeio fiparamelraty

A = simato punieggio altnbuile al concoments

Rmax ~ singole punteggio pli alta ateribulte in gara prima della
ripadraimetr g one

Phax « massirnt Bunte ggie tecnico comseguibile nspete

ol el nilo Deeics in e,

POSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE AMBIEWTALE
frmax punst 21

t,30

Riviax = singala puiteggio pit atte artribuite in gara prima delts
Fiparanmeteazione

R~ Pinast X Ri £ Reneoc

R a singelo punieggic iparamelmata

Fi « singoto puntegeio altribgite Ml concomenle

Rmax = singolo punteggo Rl alto atiribeito in gars prima detis
riparametraoione

Pmax = massime punteggio tecnico comss guibile rispetia
allalemente teoniea in &same.

Lm = singolo puntegils pii atis aterbuits in gara prima detia
riparame Lrasiane

3,00

= Privee X RS 1 Rimace

= singola puntegglo Mparameirato

Hi « singolo puntengio attribuite #l concorrents

Fimax = singole puniegglo pid alio acbuite in gara prima della
riparamairagione

[P = masgimg puntepgio Lesdco consaguibile rspetto

et zlemento teckico in ezame.

UTILIZEG DOP £ 1GP DEL VENETD
{imax punti 51

[frax « singole puntegoie pill alte atirbuite 1t gars prima della
jriparametrariore

& T - prmac X Ri / Rmax

» Singalo pUnbegie Mparametrate

b = sivgulo punbesgio atirbuito al concornenbe

tnax = singslo punlegwio pill mite atirbuite in gara prima della
riparametrazione

Prrax = massimo punteggio tecnico conseguibiie rispetin
allnlernente 1ecnico in esame.

~hRHE

4,00

4,00

4,40

Lmax = singule punteggio pil alto avtribuite in gara prima della
FiparameLraziane

4,00

= ¥ngolo punteggio fipsrametrale

i = singole punseagio aturibuio al concorrente

[Rmax = singole punteagic pill alte attribuito in gar prima delia
[riparametrazions

[Pena. = ima p po te e ¢ ibite rispette

M lelemento tecnico in esame.

E = Pmax X A / Rmax

N A 7
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Puntegei Lotto a. 17_Vazzola
punteggi tecnici dopo 1 nparametrazione

4,00 4,00

4,00

[Rmice = singola pukisggio pid 3ite aterbdto in garz prima detls
Fiparametraziome

4,00

R = Fmas K 7 ¢ Amas

A = singolo punieggie riparamelrale

Ri = ingale puntaggio atiituile al concorrente

Amax « singola punreggle phi alto attribuita in gara prima sdetia
iriparamelragions

Prax = FRasSime pURtegRG (ECRICe consepuibile rispello

2l elerraenin Eacriicn fH asanme

400 4,00

4,00

300 3,00

3,00

firnay = singolo punteggio Ed alto attrbaile in gara prima della
riparametrazions

3,00

R » Prax X Rt ¢ Rmax

R = singalo punteggio riparsmeatrate

R ~ singolo punteggio attritwito Al cencerrente

R ma = sinzolo punteogie Fia alte attribaite in gars primx della
i parametrazions

P, = i io becnica
all elemento tecnica in esame,

guibite rispett

- ..3"”

3,00 3,00

3,00

Rraax « singolo punteeghy phi alle attribuite in gara prima deila
Fipusr S LraTi one

3,00

i« Prean X Ri £ Rmax

R = stngolo punteggio Fiparametrata

Ri » singla pumeggia atcribuite Al concormente

[Rmax = singole punteggo pil alto atbribuies in gara pritma della
riparametrayone

Prad = massime punteggie tecrica consequibile risperto
ailelementa teorico inesame.

1%

T

2,00 1,00

2,00

[Arnax = singsia punieggia piu alte attribuita in gars prima della
Frarametrazions

& = Bmax X Ai / Rmax

A » dneate puntéggio Hiparametrate

AP = singolo punteggic airbuite al convorrente

Hrmax « tngnln punteggio pid alto sttribuits In gara prima della
riparameLradicne

Prnax = maisitne puntepgio 1ecnice conseguiblle rispesto

a1l elementa Lecnica in esame.

PROGETTOD bi VALORITZAZIONE DELLE PRODUZIONI

ot

6,00 4,00

6,00

rmarx « singole punteggio pil alte stuibuite in gars prima deila
riparameraziane

6,00

i = Pmae X Ri # Rmax

IR = singoln punteggio riparametrato

{Ri = singolo punceggio atrribuita al concormente

[Rmax = singelo purleggio pil lue atiribuits in gara prima deils
riparamelrazione

Pmax = mesiima puntesio tecnice canseguibile rispenie
Alelemento wecnico in eame.

3,20 3,60

3,40

Rmax = sngolo punteggio pils atto Aribuite in gara prima della
riparamsuazione

3,80

A = Pmax X Ri { Rimax

P, = singolo puntengio nperametrsta

i = singolo purleggio auribulw al concomrente

frrmax = singolo pategio pid alta attrbuite in gara prima delfa
jriparame lrasione

[Praax = massima punteggio tesnico comegquibile rispatts
jallelemente teehics in esame,

4,00 4,00

4,00

Rmax = singolo puntegeio pid alte atiribuite In gara prima della
riparameiraxione

4,00
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Alk. 2 - punteggi tecnici dopo 1 riparametrazione

14
R = Provas X RE 7 fmae

R = singrlo puntegeic fparamecrato

AL = singeie puntehgio atiribuite al consorrsngs

fAmias = sirgele punteseio g Al attribelto in gara prima datla
T At Lrach e

Pmax = Massimo pumeggia wenico conseguiblle rspetto
alletemants teimice in esame.

ROTAZIONE MENLS SU N, 2 SETTIMANALE
Y 4,90 4,00 4,00

Rrmzaa ~ singots purtteggio i Aty attribuite in gara prima della 4,00
fiparametrazione

F » Privax X Rf f Rmax

R = singolo punteggia riparamatrato

R « singolo punteggio attrbuite A cancerrente

Rmax * singoto punicagio pii alto atoribuite in gara prime delta
Fiparametrations

Pmax = massima punteggio tecice consegulbile risperio
alidlements teaice inssame.

| :4.*'_50 . '.

ICLASSE ECOLOGICA BEI NEZ2L DF TRASPORTO
; 2,00 2,00

Lm&x = singola pumtegyio piés afta attrbuits in gara prima delia 2,00

fiparametrazione

R = Pmeat X RE ¢ Rina
IR = sipgolo punteggic riparametrato
Rt » sinpola punteguia atkrbuito af concorrente

fRnax = singelo punleggio pil alte attribuilo in garz prima detla 2,00 .
Figtaramse trazions - .
Pmax = massimo punteggio weonike conseguibibe rispecs
sl rlamento iecnize in etame.
4,65 4,50 4,50
[Rmax = singole puntesgio pid alto Attribuito in gars prima delin 4.65

riparamerazigne
i

R = Pmax ¥ fi / Remax

R = singolo puntedgio Nparamerats

Ri = ¥ingalo puntegwo sltobuto al concoirents

Rrmax « $ingolo punteggio pil alto sttribuits in gara prima della
ripararmstrazione

Prnax » massimo purteppic leonico consegubile ripeito
all=lemnerto techico iy asume.

N P 1
{LMax 4 puntil

Rmax = singalo purteggis pid alto atribuito in gara prima detla
Fipa A as grg

98 T - P X Ri / Rmax

R = singole punieggio riperametrzte

i « zingoln puntegeio attribuito al concorrents

Remax = singolo puniepgio pit alto aliribuito in gara prima delly
Hparameraziane

Pmax = massima punteggig ecnico consaguiblle fspetra
ail'eiementa tecaico in esame.

W 3,00 3,40 3,00

Rrmax = singolo punteggio pi AlEo attrituito 1n gars prima della 1,00
riparame bramions

R« Pmax X /i f fimax

R = singolo puntegeio Nparametrate

i » singole punteggio attribaite Al concarrents

= sinpola puntegpio pib allo actribuite in gara prima della
riparame ir aTiane

Fmax = Maksimo puntagelo tecnic o Consegulbile Hispetio

il 2 lemerba tecnico in esame.

5,00 4,75 5,00

Renme = sinpelo puntegeis pill alte Attrfbuilo in gam prima della 5,00
jriparameurarione

20

x Priax X Ri / Rmax

= 3ingHo punteegio par amerata

i = singele punkeggio attribuito al concorrene
Rmax = singolo pumeggio i alta attribuits in gara pdma defts
i paramevtrazione
Praax = massimo puntesgla teenico conseqibile ispettn
pilatements tecnica in erame,

PUNTEGGIO TECNICO /&
OPO 1 RIPARAKETRAZIONE




All. 3 - punteggi tecnici dopa 2 riparametrazione

Funteggi Lotto n, 17_Vazzola

OTTAVIAN E.P. LADISA -

PUNTEGGIO TECNICO 6947 665 07,62

il ribuito in gara d la$*
et h e e o
PUNTEGGIO TECNICO - -~ | oo oaa
2% RIPARAMETRAZIONE - 70,00 ) 67,46 68,14
SOGLIA SBARRAMENTO 35,00
PUNTEGGIO TECNICO
RIPARAMETRATO 70,00 \2 67,46 68,14




