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STAZIONE UNICA APPALTANTE - AREA BEN! E SERVIZI
VERBALE N.3 DEL 3.05.2018

PROCEDURA APERTA PER L'APPALTO/CONCESSIONE DEL SERVIZIO Df RISTORAZIONE SCOLASTICAE
FORNITURA PASTI PER UTENT! DOMICILIARI A RIDOTTO IMPATTO AMBIENTALE

COMUNE ADERENTI ALLA SUA

Richiamati i precedenti verbali n. 1 di seduta pubblica in data 24,04.2018 e n. 2 di seduta in parte
pubblica e in parte riservata in data 2.5.2018 relativi alla procedura di gara finalizzata
all'affidamentodell’appaito/concessione del servizio di ristorazione scolastica e fornitura pasti per utenti
domiciliari a ridotto impatto ambientale per Comuni aderenti alta SUA, di cui al Bando di gara prot n.
21440/9.3.2018, suddiviso in diciotto lotti;

Lanno 2018 (duemiladiciotto), in questo giorno di giovedi 3 (tre} del mese di maggio alle ore 13:45, nella
sala 2 sita nell'edificio n. 6 della Provincia di Trevigo, in Via Cal di Breda n. 116, in seduta riservata, si
riunisce ia Commissione giudicatrice per riprendere "esame delle offerte tecniche iniziato nella
precedente seduta riservata.

E’ presente ta Commissione giudicatrice nominata, dopo la scadenza del termine per la presentazione
delle offerte, con atio del Coordinatore della 5.U.A. Area beni e Servizi - prot. n. 34774 del 24.4.2018, i .
cui compenenti hanno dichiarato il possesso dei requisiti previsti dagli articoli 77, commi 4, S e 6, e 42
comma 2 del D.Lgs 50/2016 e cosi composta:
- Dott. Elisabetta Perona, Dirigente del Servizio Amministrativo Ecologia, Presidente;

Sig.ra Michela Costella, Responsabile Gestionale del Settore Proterzione Civile, Caccia e Pesca e
Agricottura della Regione Veneto/Provincia di Treviso c/o Provincia di Treviso, componente;

- Dott.ssa Barbara Parissenti - Responsabile Gestionale del Settore Affari {egali, Contratii e Provveditorato
della Provincia di Treviso, componente.

Svolge te funzioni di segretario verbalizzante la Dott. ssa Gianna Di Tos, Funzionario PQ. del Settore
Segreteria Generale; {a stessa ha dichiarato il possesso dei requisiti previsti dagli articoli 77, comma 6,
42 comma 2 dei D.Lgs 50/2016.

i{ Presidente, richiamate {e norme prestabilite dal Disciptinare di Gara, dispone di procedere con la valu-
tazione delle offerte tecniche presentate dei concorrenti in gara per il {otto n. 5, il cui punteggio verra at-
tribuito nel seguente modao:

b GRS



CRITER| DI VALUTAZIONE -

- FCRITERIO MOTIVAZIONALE:,
_31SCELTE

MAX

DISTANZA DEL CENTRQ DI COTTURA
DALLA SEDE MUNRICIPALE,

Allaggiudicatario, prima di
procedere all aggiudicarione
definitiva ed entre_ il termine
assegnato, verra chiesto di produtre
la documentazione con indicazione
deli’ubicazione del centro di cottura
e della distanza dello stesso dalia
sede municipale, calcolata
considerando_il tragitto stradale piu
breve transitabile con i mezzi adibiti
al servizio, al fine di verificarne la
rispondenza a quanto offerts.

La distanza chilometrica dovra essere
calcolata utilizzando Goosle Maps.

Pari o superiore a 30 km

Punti 0

Tra 20 e 2% km

Punti 1

Tra 10 e 19 km

Punti 2

Meno di 10 km

Punti 3

POSSESSO  DELLA CERTIFICAZIONE
UNI EN 15O 22000 (SISTEMA Di
GESTIONE  PER LA SICUREZZA
ALIMENTARE)

All'ageiudicatario, prima cli
pracedere all'aggivdicazione
definitiva ed entre il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
la documentazione al fine di
verificarne {a_rispondenza a quanto
offerto.

NO

Punti O

S

Punti 2

POSSESSO_ DELLA CERTIFICAZIONE
1.5.0. 22005:2008

(RINTRACCIABILITA' NEELE FILIERE
AGROALIMENTARI)

Atlagoiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assesnato, verrd chiesto di produrre
la  documentazione al fine di
verificarne {a rispondenza a guanto
offerto.

NO

Punti 0

sl

Punti 2

POSSESSO  DELLA CERTIFICAZIONE
AMBIENTALE E  SICUREZZA SUL
LAVORO

All'aggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazions
definitiva ed entro il termine
assegnato, verrd chiesto di_produrre
la  documentazione al fine di

NO

Punti 0

UNIEN IS0 14001

Punti 1

UNI EN 15O 14001 e UNI
CE EN 150 50001:2011

Punti 1,5

verificarne {a rispondenza & quanto
offerto

UNi EN 150 14001 e
OHSAS 18001:2007

Punti 2




REPERIMENTO PANE £ PRODOTTE DA
FORNO _UTILIZZANDO LA FILIERA
CORTA (trattasi di prodotti reperiti
direttamente  nelfa zona _ di
produzione, preferibilmente nel
territorio_Comunale o Provinciale,
con acguisto diretto dal produttore}
All'aggiudicatario, prima di
procedere all’aggiudicazione
definitiva od  entro il _termine
assegnato, verra chiesto di indicare il
nominativo e Pubicazione  det
fornitore,  al fine di verificarne la
rispondenza a quanto offerto.

NG

Punti 0

3|

Punti 4

UTIIZZO DI PRODOTTE DOP_E IGP
DEL VENETO

Allaggiudicatario, prima di
procedere atl'aggiudicazione
definitiva ed eotro il termine
assegnato, verra chiesto di indicare i
orodotti  al fine di verificarmne [a
rispondenza a guanto offerto,

0,3 punti per ogni prodotto DOP o

IGP del Veneto

UTILIZZO D! LATTE E DERIVATI DEL
LATTE “ORIGINE ITALIA” {OVVERO
MUNTO, CONFEZIONATO E

FTRASFORMATO IH ITALIA) E A FILIERA
CORTA

All'assiudicatario, prima di

NO

Punki D

Latte e derivati det
tatte “Origine Italia”

Punti 2

procedere all aggiudicazione
definitiva _ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione det fornitore attestante
la provenienza del latte, " al fine di
verificarne la_rispondenza a quanto
offerio.

Latte e derivati del
tatte “Origine ltalia” e
a filiera corta

Punti 4

UTILEZZO DI POMODORO E DERIVATE
DEL POMODORO, (CONSERVE, SUGHI
E  SALSE}, “ORIGINE  ITALIA"
{OVVERQD COLTIVATO E
TRASFORMATO 1IN ITALIA)
All'aggiudicatario, prima di
procedere ali'aggiudicazjone
definitiva _ed entro__ il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la_provenienza del pomodoro, al fine
di verificarne la rispondenza a quanto
offerto.

NO

Punti

Pomodoro e derivati
del pomodoro “Origine
ltatia”

Punti 4

UTKIZZO DI OLIO EXTRA VERGINE D]
OLIVA “ITALIANO" E/O BIOLOGICC

Allagetudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva__ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestanie
la_caratteristica “italiane”™ e/fo bio,
al fine di venficarne {a rispondenza a
guanto offerto.

NO

Punti 0

Otio EVO “BiOLOGICO"

Punti 1,3




| PUNTEGGI SONO CUMULABILL

Olio EVO “ITALIANO” Punti 1,5

10

UTILiIZz0 D1 PRODOTTY
COMMERCIO FQUO E SOLIDALE
Atl'agaiudicatario, prima di
procedere all’aggiudicazione
definitiva _ed entro il  termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la provenienza dei prodottl, al fine di
verificarne la rispondenza a guanto
offerto.

DEL

0,5 punti per ogni prodotto del
commercio equo e solidale

PROGETTO DI VALORIZZAZIONE
DELLE PRODUZIONI REGIONALL, ED
M _PARTICOLARE DEL TERRITORIO
PROVINCIALE, Dt CARNE, LATTE E
DERIWATI, FRUTTA E VERDURA

La Commissione giudicatrice
attribuira i coefficients sulla base del
seguente CRITERIO MOTIVATIONALE:

grado di volorizzazione dei prodotti

{dovranno essere indicati i prodotti
e Yubicazione del fornitore, che non
deve essere inteso come  mero
“distributore” bensi come
produttore, e modalita di sefezione
dei fornitori, il sistema di controilo

delle forpiture

Aliegare relazione max 1 facciata
formato A4 (dimensione indicativa
carattere i1j

5i avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fiance
indicato, attribuira il punteggic
fimitandosi all’esame del contenuto
della prima facciata,

elo _dei fornitori del territorio,
criteri di selezione e di controlio

UTILIZZ0 L] PRODOTTI
AGROALIMENTARI PROVENIENTI
DALLAGRICOLTURA SOCIALE {Lesge
n. _141/2015) OVVERO PRODOYTI]
PROVENIENTI DA:

- AZIENDE CHE
LA DISABILITA";

— AZIENDE CHE INTEGRANO 11,
LAVORQO DE] DETENUTI;

— TERRENI CONFISCATI ALLA
CRIMINALITA ORGANIZZATA

Dovranno essere indicati i prodotti e
la periodicita nella
sornministrazione deoh stessi
{eventualmente anche in forma di
giornate a tema per fa
sensibilizzazione di situazioni di
svantasgio sociale efo contro la
criminalitd orsanizzata)l nonché le

INTEGRAKO

ta Comemissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulla base det
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

tipologia e frequenza _ nelig
somministrazione  dei  prodotti,
coinvolgimento  di  eperatori  del

territorio veneto ed in particolare di
quello provinciale




caratteristiche del fornitore {sruppi

sociali  coinvolti, modalita di

selezione, ubicazione, ..).

Allecare relazione max 1 facciata
formato A4 {dimensione indicativa

carattere 11)

S5i avverte che la Commissiong
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi all’esame del contenuto
delia prima facciata.

13

YALUTAZIONE DEL SERVIZIO DI
RISTORAZIONE E D1 SODDISFAZIONE
DELL'UTENZA (PER SERVIZIO DI
RISTORAZIONE SCOLASTICA E
SERVIZIO DI FORMITURA PAST| PER

UTENTE DOMICILIARI)

NO

Punti ¢

Cadenza annuate

Punti 3

14

PASTI GRATUITI ANNU] PER UYENTI
IN__SITUAZIONE DI EMERGENZA
SOCIALE {PER SERVIZIC DI
RISTORAZIONE SCOLASTICA)

0 pasti

Punti

40 pasti

Punti t

60 pasti

Punti 3

100 pasti

Punti 5

15

ROTAZIONE MENU' _SU N. 8
SETTIMANE _(PER  SERVIZIO DI

NO

Punti 0

RISTORAZIONE SCOLASTICA)

S

Punti 4

16

VARIANTI PASTH (PER L SERVIZIO DI
FORMITURA PASTI _PER UTENTH

DOMICILIARE)

NC

Punti 0

Fra 3 {tre) primi, 3
{tre} secondi, 1 (uno)
contorno caldi/ 1 {uno
cantorno freddo)

Punti 1

Fra 3 (tre) primi, 3{tre)
secondi e 2 {due}
contomi caldi/ 2 (due
contorni freddi)

Punti 1

Fra 4 {quattra) primi, 4
{quattro) secondie 2
{due) contorni caldi/ 2
{due contorni freddi)

Punti 4

17

CLASSE ECOLOGICA DEI MEZZI DI
TRASPORTO ADIBITE STABILMENTE
ALLA CONSEGHA DEI PAST)

Allaggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva _ed entro il termine

Classe Evro 4 {tutti)

Punti 0

Classe Euro 5 {tutti)

Punti 1

- '-v} 2

AAYY

C,éQdIM-




assegnato, verra chiesto di produrre | Classe Euro 6,| Punti2
la_ carta di circolazione e di| alimentazione metano
registrazione sanitaria_al fine 4dil o elettrica {tutti)

verificarne la rispondenza a quanto

offerto.

18 | PREPARAZIONE MENU' SPECIALL NO Punti
I PUNTEGG! SONO CUMULABIL!

Preparazione menuf Punti2
tradizionali locali efo

cti cucina
etnico/regionale,

atmeno 2 (due} volte

{anno

Preparazicne menu| Punki 3
“festa" in occasione

delle principali

festivita (Natale,
Carnevale, Pasgua

Festa del Patrono) ed
eventuali altre
occasioni speciali {da
concordare  con il

Comune)

19 | ADOZIONE D INIZIATIVE DEiya Commissione giudicatrice
EDUCAZIONE ALIMENTARE RIVOLTE attribuird i coefficienti sulla base det
AGLI UTENTI DEL SERVIZIO E ALLE _
FAMIGLIE. INERENTE ALLA LOTTA seguente CRITERIQ MOTIVAZIONALE:
CONTRO LO SPRECO ALIMENTARE: In | compietezza, aitinenza e chiarezza
agaiunta a quante | detle iniziative proposte e delle
gbbligatoriamente previsto al pUNto | modajity di esecuzione, fattibilitd di
5.10 del capitolate _speclale realizzazione rado di
dovranno  essere  descritte  le ; - .
iniziative proposte, con_ particolare comvoa‘q:rt??nltt? - del _ territorio,
rieuardo _ai_temi del diritto al cibeo, | UMErC di inizigtive proposte
altimpatto _ suifambiente e  sul
consumo_di_risorse naturali e alle
passibili misure per ridurre_ ia
produzione di rifiuti e promuovere
il riuso e il ricicle al fine di
estendere il cicle _di_ vita dei
prodotti, {a frequenza e le modalita
di svolgimento.

Allegare relazione max 1 facciata
formato Ad {dimensione indicativa
carattere 11)

Si_avverte che la Commissione
Giudicatrice, in_caso di relazioni
che superine il limite a fianco
indicato, attribuira il punteegic
limitandosi atl’esame del contenuts
della prima_ facciata.

20 [ELABORAZIONE E REALIZZAZIONE

PER LA DURATA BEL SERVIZIO, Di UN
PROGETTC D EDUCAZIONE

la Commmissione giudicatrice
attribuird i coefficienti sulla base del
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

ALIMENTARE INERENTE
L'INCREMENTO DEE  CONSUMO Dl t efficacia,  chigrezza, grade  di
FRUTTA E VERDURA: nel progetto|coinvolgimento  del  territorio,

dovranno essere altresi illustrati i
tempi e le modalith di svolgimento,
le_tipologie di intervento utilizzati

varietd degli strumenti impiegati




{pieghevoli, campagna infarmativa,
incontri tematici, seminari,
laboratori didattici, giochi,
educazione a sani stili di vita,
collaborazione  con  produttori
agricoli locali per la conescenza dei
prodotti) ecc.

Allegare refazione max 1 facciata
formate A4 {(dimensione indicativa

carattere 11}

5 avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi all'esame del contenuto
delia prima facciata.

21

PMANO Bt GESTIONE IMPREVISTI ED
EMERGENZE

i piano dovra indicare e misure atte
a garantire i servizic in caso di
emergenze, guasti tecnici ¢ altra
everienza che  comprometta la
funzionatita della struttura
produttiva.

Alfesare relazione max_1_facciata
formato A4 [dimensione indicativa

carattere 11)

St avverte che [a Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicate, attribuira il punteggio
limitandosi all’esame del contenuto
della prima facciata.

ta Commissione giudicatrice
aftribuirg | coefficienti sulla base
del sequente CRITERID
MOTIVAZIONALE:

completiezza del piano ed efficacia

2

n. 1 AUDIT ANRUO {igienico sanitario
e analisi microbistogiche su derrate,
attrezzature e accessori), a carico
della ditta affidataria, da effettuarsi
da parte di Laboratoric accreditato
UNE CEI EN 1SO/IEC 17025 individuato
dal Comune

NO Punti 0

Sk Punti 3

23

SISTEMA _INFORMATIZZATO PER LA
PRENOTAZIONE E PAGAMENTO DEI
PASTI

Allegare relazione max 2 facciate
{formato A4 - dimensione indicativa
carattere 11) con_illustrazione deile
funzionalita attivate ed attivabili su
richiesta dell'Ente, senza oneri
aggiuntivi, modalita di scambio dati
con_altri strumenti _in_ dotazione
del'Ente, organizzazione dei
contenuti di cui agli artt, 5.2 € 5.12
del Capitolato e ad _ altri

La Comimissione giudicatrice
attribuird | coefficienti sulla base
del seguente CRITERIO
MOTIVAZIONALE;

Grado di flessibilita del software
fornito completezza ¢ semplicita di
utilizzo delle funzionalita,
accessibilitd _da porte dellutenza,
fruibilitd, chiarezza ¢ completezza
dei contenuti, muttilinguismo

ey

C’éﬁfw.

7
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eventualmente inseriti dalia Ditta

S avverte che la Commissione
Giudicatrice, in case di relazioni
che supering il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi all'esame del contenuto
delle prime due facciate.

24 [ PRESENZA _ STABILE QUOTIDIANA | NO Punti 0 2
PRESSO IL CENTRO DI COTTURA DEL
PERSONALE A FIANCO INDICATO

n. 1 Responsabile di Punti 1
I PUNTEGG] SONO CUMULABILE Cucina Con esperienza
almeno triennale nella
ristorazione scotastica

n. 1 Dietista, Medico o | Punti 1
Biologo specialista in
Scienza
detl'Alimentazione

Totale . .- .

FIae

La Commissione giudicatrice inizia {a lettura e l'esame delle proposte tecniche formulate da tutte le ditte
concorrenti:

1. Ristorazione Ottavian SPA di San Vendemiano (TV)

2. EP Spa di Roma

3. Ladisa SRL di Bari

Al termine detla valutazione ognuno dei Commissari procede con 'attribuzione dei coefficienti.

Il coefficiente da 0 a 1 espresso da ciascun Commissario per ciascun criterio di valutazione di cui ai numeri
11, 12, 19, 20, 21 e 23 viene trascritto nel foglio di calcolo che determina la media dei coefficienti attri-
buita a ciascun concorrente (Ci) e la successiva attribuzione dei punteggi, come indicato ai punti 18.2 ¢
18.4 del Disciplinare di gara.

In riferimento all'offerta tecnica formulata dalla concorrente Ladisa srl considerato che net disciplinare di
gara € prevista {‘attribuzione di uno specifico punteggio per la relazione inerente il criterio n. 15 “Rofa-
zione menu' su n. 8 settimane (per servizio di ristorazione scolastica”, \a Commissione non attribuisce al-
cun punteggio alla concorrente per il predetto elemento di valutazione, in quanto non ha selezionate nes-
suna tra te proposte previste dalla scheda punteggi.

Per i restanti criteri di valutazione, I’assegnazione del punteggio avviene sulla base della presenza o as-
senza nell’offerta, deli’elemento richiesto e in base al peso indicato per ognuno nella colonna LISTA SCEL-
TE.

La sommatoria dei punteggi assegnati alle concorrenti € riassunta nell’ Allegato 1 lotto 5 /scheda puntesgai
tecnicl, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbale.

Una volta terminata ta procedura di attribuzione dei punteggi, al fine di non alterare i pesi stabiliti tra §
vari criteri, se nel singolo criterio nessun concorrente ha ottenuto il puntesgio massimao, i punteggi
attribuiti vengono riparametrati per i critert la cui formula non consente la distribuzione del punteggio
massimo. Si procede pertanto ad assegnare al concorrente che ha ottenuto it punteggio piu alto su un

singolo criterio il massimo punteggio previsto per lo stesso ¢ alle altre offerte un punteggio proporzionale
decrescente,



Il foglio elettronico catcola automaticamente i punti attribuiti ed effettua la sommataria determinando it
punteggio tecnico totale attribuito, che viene riassunto nell_Allegato 2 lotto 5- scheda punteggi tecnici
dopo 1 riparametrazione, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbale.

In ottemperanza a quanto stabilito nel Disciplinare di gara si procede gquindi, con it supporto del foglio di
calcolo, alla seconda riparametrazione del punteggio medesimo, attribuendo all'offerta che ha ottenuto il
maggior punteggio per i criteri di valutazione il massimo punteggio at{ribuibile e, proporzionalmente, un
punteggio inferiore alle aitre offerte,

Il Presidente da atto che tutte le concorrenti hanno superato la soglia minima di sbarramento ai sensi del-
l'art.95, comma 8 del D.Lgs 50/2016, pari a 40 punti per il punteggio tecnico complessivo e pertanto le
stesse sono ammesse al successivo iter di gara, come riassunto nell’ Allegato 3 lotto 5 - scheda punteagi
tecnici dopo 2 riparametrazione, che forma parte integrante e sostanziale det presente verbate.

Alle ore 12.50 circa la Commissione sospende i lavari; i plichi delle concorrenti vengono depositati in ap-
posito armadio munito di serratura metallica e sottratto al pubblico e ia sala viene chiusa a chiave. Alle
ore 13.55 la Commissione riprende la seduta riservata e procede all'esame e atla valutazione delle offerte
tecniche relative al totte 6, il cui punteggio verra attribuito nel seguente modo:

w ;:ig-

1 DISTANZA DEL CENTRO D COTTURA{ Pari o superiore a 30 km Punti 0
DALLA SEDE MUMICIPALE.

Allageiudicatario, prima di
procedere all"aggiudicazione
definitiva ed entro  il__termineiTra 20 e 29 km Punti 1

assegnato, verra chiesto di produrre
la _documentazione con_indicazione
deli'ubicazione del centro di cottura
e della distanza dello stesso dalia|Tra 10 e 19 km Punti 2
sede municipale, calcolata
considerandg il tragitto stradale pit
breve transiiabile con i mezzi adibiti
2l servizio, at fine di verificame la
rispondenza a guanto offerto.

La distanza chilometrica dovra essere
calcolata utilizzando Google Maps.

Meno di 10 km Punti 3

2 POSSESSC  BELLA CERTIFICAZIONE [ NO Punti 0 3
UMI EN IS0 22000 (SISTEMA D4
GESTIONE _ PER__ LA SICUREZZA

ALIMENTARE)
All'aggiudicatario, prima ui
procedere all'aggiudicazione

definitiva ed entro_ il termine St Punti 3

asseanatoe, verrd chieste di produrre
la  documentazione al fine  di
verificarne la rispondenza a guanto
offerto,

AT 9
g | ~ 0



POSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE
1.5.0. 22005:2008
(RINTRACCIABILITA' MNELLE FILIERE
AGROALIMENTAR!)

All'aggivdicatario, prima di
procedere afl'aggiudicazione
definitiva ed entre il termine
assegnato. verra chiesto di produrre
la__ documentazione al__fine  di
verificarne _la_rispondenza _a_gquanio
offerto.

NG

Punti 0

Sl

Punti 3

POSSESSO  DELIA_ CERTIFICAZIONE
AMBIENTALE

All'aggiudicatario, prima di
procedere all’aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di_produrre
2 __documeniazione at  fine di
verificarne la rispondenza a_quanto

NO

Punti 0

UNI EN 150 14001

Punti 1

UINE EN 150 14001 e UNI
CEl EN 150 50001:2011

Punti 2

offerto

UN EN SO 14004, UNI
CEl EN 150 50001:2011
e EMAS

Pusiti 3

REPERIMENTO PANE £ PRODOTTI DA
FORNO UTILIZZANDG LA FILIERA
CORTA (trattasi di_prodotti_reperiti
direttamente nella Zona [4]]
produzione, preferibilmente  nel
territorio Comunale o Provinciale,
con_acquisto diretto_dal produttore
o prodotti in centri di panificazione
presenti presso il centro di cottural

All'aggiudicatario, prima di
procedere all'aggivdicazione
definitiva__ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di indicare il
pominative e lubicazione  del
fornitore, _al fine di verificarne la
rispondenza a guanto offerto.

NO

Punti 0

Si

Punti 3

UTILIZZO DI PRODOTTI DOP E IGP
DEL VENETO

Allazsiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione

definitiva _ed _entro il termine
assegnato, verrd chiesto di indicare i
prodotti al fine di verificarne la
rispondenza a guanto offerto.

0,3 punti per ogni prodotto DOP o

IGP del Veneto

UTILIZZQ DI CARNE BOVIRA E
AVICUNICOLA  “ORIGINE __ ITALIA”
{OVVERD  HATA,  ALLEVATA E
MACELLATA IN ITALIA)

Allagoiudicatario, arima di

NO

Punti 0

carne bovina “Onigine
Italia®

Punti 1,5
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procedere alt'aggiudicazione
definitiva_ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazigne del fornitore attestanie
la provenienza della carne, al fine di
verificarne 1a_rispondenza a quanto
offerto.

I PUNTEGGIE SONC CUMULABILY

carne avicunicola Punti 1,5
“Qrigine ltalia”

UTILIZZIO DI LATTE £ DERIVATI DEL
LAYTE “ORIGINE {TALIA® (OVVERO
MUNTO, CONFEZIONATO E
TRASFORMATO IN ITALIA) £ A FILIERA
CORTA

Atlagaiudicatario, prima di

NG Punti 0

Latte e derivati del Punti 1,5
latte “Crigine ltalia”

procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il terrnine
assegnato, verrd chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
ia_provenienza del latte, al fine di
verificarne la rispondenza a guanto
offerto.

Latte e detivati det Punti 3
{atte “QOrigine ftalia” e
a filiera corta

UTILEZZO DI POMODORO E DERIVATI
DEL POMODORD, (CONSERVE SUGH!
E_ SALSE), “ORIGINE _ iTALIA"
{OVVERQ COLTIVATO E
TRASFORMATO IN ITALIA}
All'aggiudicatario, prima di
procedere ailaggiudicazione
definitiva__ed entro__ il __termine
assegnato. verrd chiesto di produrre
dichiarazione de{ fornitare attestante
la provenienza del pomodorn, al fine
di verificarne la rispondenza a quanto
offerto.

NO Punti 0

Pomodore e derivati Punti 3
del pomodaro “Origine
ltalia™

10

UTWIZZIO Dt OLIO EXTRA VERGINE D
OLIVA “ITALIANO™ E/O BIOEOGICO

Allaggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva_ed _entro _ il__termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fomitore attestante
ia caratteristica “italiano™ efo big,
al fine di verificarne la rispondenza a
guanto offerte,

| PUNTEGGI 50ONO CUMULABILI

NO Punti 0

Olio EVO “BICLOGICO" Punti 1,5

Olio EVQ “ITALIANQ” Punti 1,5

11

UTILIZZO [ B] PRODOTTI DEL
COMMERCIQ EQUO E SOLIDALE
All'agoiudicatario, prima di
procedere all'agyiudicazione
definitiva _ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazicne del fornitore attestante
la provenienza dei prodotti, al fine di
verificarne la rispondenza a quanto
offerto.

0,5 punti per ogni prodotta del
commercioc equo e solidale

s
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PROGETTO DI VALOREZZAZIONE
DELLE PRODUZIONI REGIOMALI, ED
IN_PARTICOLARE DEL TERRITORID
PROVINCIALE, D! CARNE, LATTE E
DERIVATI.  FRUTTA £ VERDURA
{dovranne essere indicati i prodotti
e l'ubicazione del forpitore, che pon
deve essere intesc come mero
“distributore” bensi come
produttore, le modalita di sefezione
dei fornitori, il sistema di controile
delle forniture)

Allegare relazigone max 1 facciata
formate A4 (dimensione indicativa

carattere 11)

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di retazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuird il punteggio
limitandosi ali’esame del contenuto
della prima facciata.

La Commissione giudicatrice
attribuird i coefficienti sulla base del
seguente CRITERID MOTIVAZIONALE:

grado di valorizzazione dei prodotti
efo dei fornitori del _territorio,

criteri di selezione g di controilo

UTILIZZO DI PRODOTYTE
AGROALIMENTARI PROVENIENTI
DALL'AGRICOLTURA SOCIALE (Legge
n.  141/2015) OVVERC PRODOTTI
PROVENIENT DA:

— AZIENDE CHE [INTEGRANO
LA DISABILITA';

— AZIENDE CHE INTEGRANO iL
LAVORO DEI DETENMUTI;

— TERRENI CONE{SCATI ALLA

CRIMINALITA GRGANIZZATA
Dovranno gssere indicati i prodotti e
la periodiciti nella

somministrazione degti stessi
{eventualmente anche in forma_di
glornate a tema per ia
sensibilizzazione di  situazioni di
svantaggio sociale efo_contro_la
crimipalitd organizzata) nonche le
caratteristiche del fornitore (gruppi
sociali coinvolti, modalitd  di
selezione, ubicazione, ...}.

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 _[(dimensione indicativa

carattere 11)

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di refazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi all’esame del contenuto
delia prima facciata,

La {Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulla base del
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

tipologia e frequenza nella
somministrazione  dei  prodotfi.
coinvolgimento __di _operatori  del
territorie veneto ed in particolare di
quetlo provinciale

12




14 (VALUTAZIONE DEL  SERVIZIO DIiNO Punti 0 2
RISTORAZIONE E DI SODDISFAZIONE
DELL'UTENZA {la rilevazione dovra
comprendere almeno una settimana e
dovra essere  effettata  su  un < .
campione statisticamente Cadenza aznnuale Punti 2
significativo - migimo 20%
dell’utenza)
15 | PASTI GRATUITI ANNUL NG Punti 0 3
{max 1 utente)
5t Punti 3
16 JROTAZIONE MENLK  Si} N, BiHO Punti 0 4
SETTIMANE
SI Punti 4
17 JCLASSE ECOLOGICA DEI MEZZ! DI [Ctasse Euro 4 {tutti) Punti 0 2
TRASPORTO ADIBIT] STABILMENTE
ALLA CONSEGNA DEI PASTI
Alt'aggiudicatario, prima dif Classe Eurp 5 (tutti) Punti 1
procedere al¥aggiudicazione
definitiva ed entro il termina
assegnato, verra chiesto di produrre
la_carta di circolazione e di y
registrazione sanitaria_al fine di] Classe  Euro 6,1 Punti2
verificarne la_rispondenza a_guanta] alimentazione metano
offarta. o elettrica (tutti}
18 | PREPARAZIONE MENL" SPECIAL! ND Punti 0 2
| PUNTEGGI SONO CUMUEABILY Preparazione menu | Punti 1
tradizionali locali e/o
di cucina
etnico/regionale,
almeno 2 (dug} wvolte
l'anno
Preparazione menmt] Puntit
“festa” in occasione
delle principali
festivita {Natale,
Carnevale, Pasqua
Festa del Patrono) ed
eventuali altre
occasioni speciali (da
concordare con il
Cornune)
19 | ADCZIONE 1| INIZIATIVE Dilis Commissione giudicatrice
EDUCAZIORE ALIMENTARE RIVOLTE attribuira i coefficienti sutla base del
AGLE UTENTI DEL SERVEZIQ E ALLE
CONTRO LG SPRECO ALIMENTARE: Int completezza, attinenza g chiorezza
aggiunta a i quanto | deile iniziative proposte e deile
gbblig_a;%r_i_?_mente i""f‘”sm al p“i“:" modalite di esecuzione, fottibilita di
10 gl capitorato _ specidie | opiizsazione, Qrado di
dovranno  essere  descritte de | - .
coinvolzimento del territorio,
13
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iniziative proposte, con particolare

numero df iniziative proposte

risnardo ai temi del diritto al cibo,
allimpatto __sullambiente e syl
consumoe di risorse naturali e alle
possibili  _misure per ridurre la
produzione di rifiuti e promuovere
il riuso e il ricicle al fine di
estendere il ciclo di vita dei
pradotti, ia frequenza e le modalita

di svolgimento,

Allegare relazione max 1 facciata
forinate A4 (dimensione indicativa

carattere 11}

Si avverte che {a Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superine il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
lmitandosi al{’esame del contenuto
della prima facciata,

20

ELABORAZIONE F REALIZZAZIONE
PER LA DURATA DEL SERVIZIO, DI UN
PROGETTO i EDUCAZIONE
ALIMENTARE INERENTE
LINCREMEMTO DEL CONSUMO DI
FRUTTA E VERDURA: nel progetto
dovranno essere altresi illustrati i
tempi e le modalita di svolgimento,
le tipologie di intervento utilizzat
{pieghevoli, campagna informativa,
incontri tematici, seminari,
laboratori didattici, giochi,
educazione a sam stili di  vita,
collaborazione con produttori
agricoli locali per la conoscenza dei
prodotti) ecc,

Allegare relazione max 1 facciata
formatce A4 (dimensione indicativa

carattere 11}

% avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di reilazioni
che superine il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi ail'esame del contenuta
defla prima facciata,

La Commissione  giudicatrice
attribuird i coefficienti sulla base del
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

efficacia chigrezza rado  di
coinvolgimento de! territorio,
varietd deqli strumenti impiegati

21

PIANO DI GESTIONE IMPREVISTE ED
EMERGENZE

It piano dovra indicare le misure atte
a garantire il servizio in caso di
emergenze, guasti tecnici o altra
evenienza che comprometta la
funzionalita della struttura
produttiva.

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 {dimensione indicativa

carattere 11}

iLa Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulla base
del seguente CRITERIO
MOTIVAZIONALE:;

completerza del piano ed efficacia




51 avverte che la Commissions
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi al{' esame del contenuto
della prima facciata.

22

n. 1 AUBDIT ANNUO (igienico sanitario
e_analisi microbiologiche su derrate,
attrezzature e accessori), a carico
della ditta affidataria, da effettuarsi
da parte di Laboratorio accreditato
UNI CEl EN I1SO/IEC 17025 individuato
dal Comune

NG Punti

S Punti 3

23

SISTEMA INFORMATIZZATO PER LA
PRENOTAZIONE E PAGAMENTO DEI
PASTI

Allegare relazione max 2 facciate
{formato A4 - dimensione indicativa
carattere 11) con illustrazione delle
funzionalita attivate ed attivabili su
richiesta dell'Ente, senza _oneri
aggiuntivi, modalitd di scambio dati
con_altri strumenti in dotazione
del{'Ente, oreanizzazione dei
contenuti di cui asli artt. 5.2 ¢ 5.13
del Capitolato e  ad ajtri
eventualmente inseriti dalla Ditta

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il Hmite a fiance
indicate, attribuird il punteggio
limitandosi all’esame del contenuto
delie prime due facciate.

La Comimissione giudicatrice
attribuirg 1 coefficienti sulla base
del seguente CRITERIO
MOTIVAZIONALE:

Grado di flessibilita del software
fornite completezza e semplicito di
utilizzo delie funzionalita,
accessibilitd da parte dellutenza,
fruibilita, chiarezza e _completezza
dei contenuti, multilinguismo

24

FORNITURA IN COMODATO
GRATUITO, PER CIASCUN
REFETTORIQ SCOLASTICO, DI UN
SISTEMA DI EROGAZIONE D1 ACOUA
MICROFILTRATA PER LA
SOMMINISTRAZIONE IN CARAFFA

Alageiudicatario, prima di
procedere atl'agmiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnate, verra_chiesto di produrre
la scheda tecnica del prodotto offerto
al fine di verificarne ta rispondenza a

guanto offerto

NO Punti 0

Sk Punti 3

25

PRESENZA _ STABILE  QUOTIDIANA
PRESSO IL CENTRO DI COTTURA DEL
PERSONALE A FIANCO INDICATO

| PUNTEGG! SONO CUMULASILI

NO Punti 0

n. 1 Responsabiie di Punti 1
CucCina con esperienza
almeno triennale netla

ristorazione scolastica

n. 1 Dietista, Medico o
Biclogo speciatista in
Scienza

dell Alimentazione

Punti 1

13




26 | PRESENZA DI CONTENITOR! TERMIC] ] Contenitori termici Punti ¢ 3
PER 1. TRASPORTO DEl PASTl{ ideoncamente
RELATIVAMENTE AL SERVIZIO Di{ coibentati

RISTORAZIOME SCOLASTICA (art. 5.5

dei Capitolato Contenitor: dotati di | Punti 1,5
sistemi attivi di tenuta

Allaggiudicatario, prima dj | catore (a vapore o

procedere all'agwiudicazione | @lettrici)

definitiva _ed entro__il__termine
assegnato, verra chiesto di produrre - - -
e schede tecniche det contenitori Earrelh te;[mc: Punti 3
termici, al fine di verficarne La | (fasportasil
rispondenza a guanto offerto,

Totale

La Commissione giudicatrice procede alla lettura e all'esame deile proposte tecniche formulate da tutte le
ditte concorrenti:

1. Ristorazione Ottavian SPA di San Vendemiano ({TV)

2. Ladisa SRL di Bari

Al termine delia valutazione ognuno dei Commissari procede con attribuzione dei coefficienti.

il coefficiente da 0 a 1 espresso da ciascun Comimissario per ciascun criterio di valutazione di cui al numeri
12, 13, 19, 20, 21 e 23, viene trascritio nel foglio di calcolo che determina ta media dei coefficienti attri-
buita a ciascun concorrente {Ci) e la successiva attribuzione dei punteggi, come indicato ai punti 18.2 e
18.4 del Disciplinare di gara.

Per i restanti criteri di valutazione, ’assegnazione del punteggio avviene sulla base della presenza o as-
senza neii’offerta, dell’elemento richieste e in base al peso indicato per ognuno nella colonna LISTA SCEL-
TE.

La sommatoria dei punteagi assegnati alle concorrenti @ riassunta nell Allegate 1 lotto é /scheda puntegsi
tecnici, che forma parte integrante e sostanziate del presente verbale.

Una volta terminata la procedura di attribuzione dei punteggi, at fine di non alterare i pesi stabiliti tra i
vari criteri, se nel singolo criterio nessun concorrente ha ottenuto il punteggio massimo, i punteggi
attribuiti vengono riparametrati per i criteri la cui formula nen consente la distribuzione del punteggio
massimo. Si procede pertantc ad assegnare al concorrente che ha ottenuto il punteggio piG alto su un
singolo criteric il massimo punteggio previsto per lo stesso e aite altre offerte un punteggio proporzionale
decrescente.

it foglio elettronico calcola automaticamente i punti atiribuiti ed effettua la sommatoria determinando il
punteggio tecnico totale attribuito, che viene riassunto nell’ Allegato 2 lotto 6 - scheda punteggi tecnici
dopo 1 riparametrazione, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbale.

In ottemperanza a quanto stabilito nel Disciplinare di gara si procede quindi, con il supporte del foglio di
calcolo, alla seconda riparametrazione del punteggio medesimao, attribuendo ali'offerta che ha ottenuto il-
mageior punteggio per i criteri di valutazione il massimo punteggio attribuibile e, proporzionalmente, un
punteggio inferiore alle altre offerte.

I Presidente da atto che tutte le concorrenti hanno superato la soglia minima di sbarramento ai sensi del-
Yart.95, comma 8 del D.Lgs 50/2016, pari & 40 punti per il punteggio tecnico complessivo e pertanto le
stesse sono amimesse al successivo iter di gara, come riassunto nell’ Allegato 3 lotto 6 - scheda punteggi
tecnici dopo 2 riparametrazione, che forma parte integrante e sostanziate del presente verbale.
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Si procede quindi con il lotto 15 il cui punteggio verra attribuito nel seguente modo:

K” .| CRIVER DI VALUTAZIONE -

~7| CRITERIO MOTIVAZIONALE 7 LiSTA ] PNTID | PuNmiQ | PONTI T, -

1 DISTANZA DEL CENTRO DI COTTURA | Pari o superiore a 30 km Punti 0 3
DALLA SEDE MUNICIPALE.

Allagegiudicatario, prima di
procedere ail'aggiudicazicne
definitiva _ed entro il _termine|Tra 20 e 2% km Punti 1
assecnato, verra chiesto di produrre
la_ documentazione con indicazione
del’ubicazione del centro di cottura
e_ detla distanza dello stesso dalla|Tra 102 19 km Punti 2
sede muricipate, calcolata
considerandg il tragitto stradale piu
breve transitabile con i mezzi adibiti
al servizio, al fine di verificarne la
rispondenza a quanto offerto,

La distanza chilometrica dovra essere
¢calcolata utilizzando Google Maps.

Meno di 10 km Punti 3

2 POSSESSO  DELLA CERTIFICAZIONE | NO Punti 0 Z
UNI EN ISO 22000 {SISTEMA Di
GESTIONE _PER LA SICUREZZA

ALIMENTARE)
All'agpivdicatario, prima di
procedere all'ageiudicazione 5] Puntid
definitiva ed entro il  termine H
assegnato, verra chiesto di produrre
la_ documentazione al  fine di
verificarne la rispondenza_a_guanto
offerto.
3 POSSESSO  DELEA  CERTIFICAZIONE | NO Punti 0 ?
1.5.0. 22005.2008
{RINTRACCIABILITA' HNELLE FILIERE
AGROALIMENTARH}
Allaggiudicatario, prima di
procedere ail'ageiudicazione
definitiva _ed entre i!_ termine I Punti 2
assegnato, verra_chiesto_di_produrre
la documentazione al fine  di
verificarne [a_rispondenza _a gquanto
offerto,
4 POSSESSG  DELLA CERTIFICAZIONE | NO Punti 0 2
AMBIENTALE
Altaggiudicatario, prima di | UNI EN ISO 14001 Punti 1
precedere ali'aggiudicazione

definitiva ed entro il termine UNI EN 150 14001 & UNi | Punti 1,5
assegnato, verrd chiesto di produrre | CEI EN 150 50001:2011
la__documentazione &l  fine  di
verificarne la rispondenza a gquanto
offerto UNE EN 150 14001, UNI Punti 2
- CEl EN 150 50001:20114
e EMAS

T Coan R



REPERIMENTO PANE £ PRODOTTI DA
FORNO UTILIZZANDO LA FILIERA
CORTA (trattasi di prodotti reperiti
direttamesnte nella zona di
produzione, preferibilmente nel
territorio Comunale o Provinciale,
con acquisto diretto dal produttore)}

Ali‘aggiudicatario, prima di
procedere al{'aggiudicazione

definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiestg di indicare il
nominative ¢ Vubicazione  del
fornitore,  al fine di verificarne la
rispondenza a quanto offerto.

NO

Punti0

sl

Punti 2

UTILIZZO. D1 _PROBOTTL DOP E IGP
DEL VENETO

AMiaggiudicatario, prima di
procedere allagriudicazigne
definitiva ed entro il termine
assegnato, verrd chiesto di indicare i
prodotti al fine di verificame la
rispondenza a quantc offerto.

0,3 punti per ogni prodatto DOP o

1GP del Veneto

UTILIZZO D1 CARNE BOVINA E
AVICURICOLA _ “ORIGINE _ {TALIA"
{OVVERD  NATA,  ALLEVATA E
MACELLATA IN FTALIA)

Allaggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazigne

NO

Punti 0

carne bovina “Origine
{talia™

Punti 2

definitiva ed entre il termine
assegnata, verra chieste di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la provenienza della carne, al fine di
verificarne la_rispendenza a guanto
offerto.

| PUNTEGGE SOND CUMULABILI

carne ayicunicola
“Origine lialia”

Punti 2

UTHAZZO DI LATTE E DERIVATI DEL
LATTE “ORIGINE ITALIA" {OVVERO
MUNTOQ, CONFEZIONATO E
TRASFORMATO IN ITALIAY E A FILIERA
CORTA

All'ageiudicatario, prima di

NO

Punti O

Latte e derivati del
latte “Origine {talia”

Punti 2

pracedere allaggivdicazione
definitiva _ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di_produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la_provenienza_del latte, al fine di
verificarne_la_rispondenza a guanto
offerto.

Latte e derivati del
tatte “Origing Italia” e
a filiera corta

Punti 4

UTILIZZO D POMODORO _E_DERIVATI

DEL POMODORO, (CONSERVE, SUGH!
E__ SALSE), _ “ORIGINE __ ITALIA"

(OVVERO COLTIVATO E
TRASFORMATO IN FTALIA}

Allaggiudicatario, prima e
procedere ail'aggiudicazione

NO

Punti O

Pomodoro e derivati

Punti 3
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definitiva _ed entro il  termine
assegnato, verrad chiesto di_produrre
dichiarazione del farnitore attestante
la provenienza det pomodoro, _al fine
di verificame la rispondenza a guanto
offerto.

del pomodoro “Qrigine
ttalia”

10

UTILIZZO Bt OLIO EXTRA VERGINE DI
OLIVA “1TALIAND" E/Q BIOLOGICO

All'aggiudicataro, prima di
procedere all'apgiudicazione
definitiva _ed entro it  termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la caratterstica “italiano” e/o bie,
al fine di verificarne la rispondenza a
quanto offerfo.

! PUNTEGGE SOND CUMULABILI

NG Punti 0

Olio EVO “BIOLOGICO” Punti 1,5

Qtio EVO “ITALIANO” Punti 1,5

11

UTILIZZQ 1] PRGDOTTE DEL
COMMERCIO EQUIO E SOLIDALE

Al aggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro__il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la provenienza dei prodotti, al fine di
verificarne la rispondenza a quanto
offerto,

0.5 punti per ogni prodotto del
commercio equo e solidale

12

PROGETTC DI VALORIZZAZIONE
DELLE PRODUZIONI REGIOMALI, ED
IN_PARTICOLARE DEL TERRITORIO
PROVINCIALE, Dt CARNE, LATTE F
DERIVATI, FRUTYA £ VERDURA

La Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulta base del
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

girado _di valorizzgzione dei prodptti

(dovranno essere indicati i prodotti
e 'ubicazione del fornitore, che non
deve essere inteso  come mero
Hdistributore” bensi come
produtiore, le modalita di selezione
dei fornitori, il sistema di controlfo
delie forniture)

Allegare relazione max 1 facciata
formate A4 (dimensione indicativa
carattere 11)

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superina il limite a fianco
indicato, attribuira it punteggio
limitandosi alt’esame del contenuto
deila prima facciata.

efo dei forpitori del territorig
criteri di selezione e df controllo

13

UTILIZI0 Dt PRODOTTY
AGROALIMENTARL PROVERIENTI
DALLAGRICOLTURA SOCIALE (Legge
n. 141/2015) OVVERQ PRODOTTI
PROYENIENT! DA:

~  AZIENDE CHE INTEGRANO

La Commissione giudicatrice
attribuird i coefficienti sulla base del
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

tipologia [ frequenza nella
somministrazione  def  prodotti,
coinvolgimento di _operatori _del

X C e
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LA DISABILITA;

— AZIERDE CHE INTEGRANO IL
LAVORO DE| DETENUTI;

— TERRENI CONFISCATI AL1A

CRIMINALITA ORGANIZZATA
Dovranng essere indicati i prodotil e
la periodicita netla

somministrazione degii stessi
{eventualmente anche in forma di
giornate a tema per la
sensibilizzazione di  situazioni di
svantasigio sociale efo contro la
criminalitd organizzata) nonché le
caratteristiche del fornitore {gruppt
sociali coinvelti, modalita  di

sefezione, ubicazione, .}

Allegare relazione max_1_facciata
formato A4 (dimensione indicativa

carattere 11)

Si avverte che {a Commissione
Giadicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuira i punteggio
fimitandosi al¥esame del contenuto
deila prima facciata.

territorio veneto ed in particolare di
guello provinciale

14 [ PAST] _GRATUHTI _ANNUI PER UTEMTI O pasti Punti 0
IN  SITUAZIONE DI EMERGENZA
SQCIALE 120 pasti annui Punti 1
15 | VARIANT] PASTI (PER IL SERVIZIO D1} NO Punti O
SOMMINISTRAZIONE PASTI PER | Fra 3 {tre) primi, 3 Punti 2
UTENT! SAD) {tre) secondi
Fra 3 (tre) primi, 3{tre} ] Punti3
secondi e 2 {due)
centorni catdi/ 2 {due
contorni freddi)
16 | CLASSE ECOLOGICA DEP MEZZI DI Classe Euro 4 (tutti) Punti 0
TRASPORTO ADBDIBITI STABILMENTE
ALLA CONSEGMA DE] PASTE
All'aggiudicatario, prima di{ Classe Euro 5 (tutti) Punti 1
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il terminej Classe Euro 6, ] Punti?
assegnato, verra chieste di produrre | alimentazione metano
la carta di circolazione e dif o elettrica (tutti)
registrazione _sanitaria__al fine di
verificarne la rispondenza a guanto
offerto.
17 [ ADOZIONE [8]] INIZIATIVE [8];

EDUCAZIONE ALIMENTARE RIVOLTE
AGLI UTENT] DEL SERVIZIC E ALLE
FAMIGLIE, [NERENTE AtLA LOTTA
CONTRO LO SPRECO ALIMENTARE: In

ta Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sutla base del
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

completezza, attinenza e chiarezza

aggiunta a quanto
obbligatoriamente previsto at punto
5.10 del capitolato  speciale

delie _iniziative proposte e delle
modalita di esecuzione, fatiibilita di

0




dovranno  essere  descritte e

realizzazione, grado di

iniziative proposte, con particolare
risuardo ai temi del diritto al cibo,
all'impatto  sulfambiente e  sul
consumo i risorse naturali e alle
possibili _misure  per  ridurre la
produzione di_rifiuti e promuovere
il riuse e il riciclo al fine di
estendere il cicle di  vita dei
prodotti, la frequenza e le modatitd

di svolgimento.

Allegare relarione max 1 facciata

formato A4 (dimensione indicativa

carattere 1)

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi ali’esame del contenuto
della prima facciata.

caoinvoleimento del territario,
numero di iniziative proposte

DESTINAZIONE DEL  CIBO  NON
SOMMINISTRATO {vedi art. 5.10 del
Capitolato): Presentazione di una
relaziene con  la__ quale il
concorrente propone e definisce le
modalita con cui intende
eventualmente erogare il cibo non

somministrato in favore di

associazioni, enti o istituzieni in
accordo con il Comune @ senza costi
aggiuntivi,

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 (dimensione indicativa

carattere t1)

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino if limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi ali’ esame dei contenuto
deila prima facciata.

La Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulla base
del seguente CRITERIO
MOTIVAZIONALE:

funzionalita, accessibilita,

collegomento col territoric

19

ELABORAZIONE E REALEZZAZIONE
PER LA DURATA DEL SERYIZIO, D1 UN
PROGETTO ] EDUCAZIONE
ALIMENTARE INERERTE
LINCREMENTO BDEL CONSUMO_ DI
FRUTTA E_VERDURA; nel progetto
dovranno essere altresi illustrati i
tempi e le modalitd di svolgimento,
te tipologie di intervento utilizzati
{pieghevoli, campagna informativa,
incontri tematici, seminari,
laboratori didattici, giochi,
educazione a sani stili di vita,
collaborazione  con produttori
agricofi locali per la conoscenza dei
prodotti} ecc.

Allegare relazione max 1 facciata
formate A4 {dimensione indicativa
carattere 11}

La Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulla base del
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

efficacia,  chigrezza, erado  di
coinvoleimento del territorio,
varieta degli strument] impieeati

<D

[

S

N
e
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§i avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fiance
indicato, atiribuira il punteggio
limitandosi all’esame del contenuto
detia prima facciata.

20

PIANO D! GESTIONE IMPREVISTI ED
EMERGERZE

Il piano dovra indicare le misure atte
a garantire il servizio in caso di
emergenze, guasti tecnici o altra
evenienza che comprometta la
funzionalita della struttura
produttiva.

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 [dimensigne indicativa

carattere 11)

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fiance
indicate, attribuird il punteggio
limitandost alf’esame del contenuto
delta prima facciata.

la Commissione giudicatrice
attribuird | coefficienti sulla base
del seguente CRITERIQ
MOTIVAZIONALE:

completezza del piane ed efficacia

21

n. 1 AUDIT ANNUQ {igienico sanitario
e analisi micrebiologiche su derrate,
attrezzature e accessori}), a carico
della ditta affidataria, da effettuarsi
da parte di Laboratorio accreditato
UNI CEI EN ISOAEC 17025 individuato
dal Comune

NO Punti 0

Sl Punti 3

22

PREDISPOSIZIONE E IMSTALLAZIONE
Dl_DISPOSITIVI CHE RIDUCONO 1L
RUMORE PERCEPITO_NELLE SALE
MENSA

Allaggiudicatario, prima di
procedere allaggiudicarione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
una dichiarazione che attesti la
disponibilith ad  instailare  dei
dispositivi che riducano il rumore
percepito nella sala mensa, nonché
una “Scheda per la Riduzione del
Rumore” che riporti le seguenti
indicazioni: il dispositive che si
intende utilizzare, la copia delle
schede tecniche che ne evidenziano
le caratteristiche principali, una
proposta c¢irca 1a sua installazione ed
un calcolo det miglioramenti, in
termini di riduzione del rumore, che
tale dispositivo permetie di ottenere

NO Punti 0

Sl Punti 1

22




23 { FORNITURA IN COMODATO [ NO Punti 0 5
GRATUITO, PER CIASCUN
REFETTORIO SCOLASTICO, Db UN
SISTEMA DI EROGAZIONE D ACQUA
MICROTILTRATA PER LA
SOMMINSSTRAZIONE IN CARAFFA

Allaggiudicatario, prima di
procedere all’ageiudicazions [ 5 bunti &
definitiva ed entro_ i _termine
assegnato, verra chiesto di produrre
ta scheda tecnica del prodotto offerto
al fine di verificarne la rispondenza a

quanto offerto
24 | PRESENZA STABILE QUOTIDIANA| NO Punti 0 . 2
PRESSG IL CENTRO D COTTURA DEL — :
PERSONALE A FIANCO INDICATO n. 1 Responsabite di Punti
cucing con esperienza
almeno triennale nella
I PUNTEGG] SONG CUMULABL ristorazione scolastica
n. 1 Dietista, Medicoo ] Punti {
Biologo specialista in
Scienza
dell Alimentazione

La Commissione giudicatrice procede alla lettura e all'esame delle proposte tecniche formulate da tutte le
ditte concorrenti:

1. Ristorazione Ottavian SPA di San Vendemiano {TV)

2. lLadisa SRL di Bari

Al termine della valutazione ognuno dei Commissari procede con " attribuzione dei coefficienti.

Il coefficiente da 0 a 1 espresso da ciascun Commissario per ciascun criterio di valutazione di cui ai numeri
12, 13, 17, 18, 19 e 20, viene trascritto nel foglio di calcolo che determina la media dei coefficienti attri-
buita a ciascun concorrente (Ci} e {a successiva attribuzione dei punteggi, come indicato ai punti 18.2 e
18.4 del Disciplinare di gara.

Per i restanti criteri di valutazione, |'assegnazione del punteggio avviene sulla base della presenza o as-
senza netl’offerta, dell’elemento richiesto e in base al peso indicato per ognuno nella colonna LISTA SCEL-
TE.

La sommatoria dei punteggi assegnati alle concorrenti e riassunta nell’ Allesato 1 lotto 15 /scheda puntes-
gi tecnici, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbate.

Una volita terminata la procedura di attribuzione dei punteggi, al fine di non alterare i pesi stabiliti tra i
vari criteri, se nel singolo criteric nessun concorrente ha ottenuto il punteggio massimo, i punteggi
attribuiti vengono riparametrati per i criteri la cui formula non consente la distribuzione del punteggio
massimo. 51 procede pertanto ad assegnare al concorrente che ha ottenuto il punteggio pill alto su un
singolo criterio il massimo punteggio previsto per lo stesso e alle altre offerte un punteggio proporzionate
decrescente.

il fogtio elettronico calcola automaticamente i punti attribuiti ed effettua la sommatoria determinando il
punteggio tecnico totale attribuito, che viene riassunto nell_Allesato 2 lotto 15- scheda punteggi tecnici
dopo 1 riparametrazione, che forma parte infegrante e sostanziale del presente verbale.
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in otteraperanza a quanto stabilito nel Disciplinare di gara si procede quindi, con il supporto del foglio di
calcolo, alla seconda riparametrazione det punteggio medesimo, attribuendo all'offerta che ha ottenuto it
maggior punteggic per i criteri di valutazione it massimo punteggio attribuibile e, proporzionalmente, un
punteggio inferiore alle altre offerte.

il Presidente da atto che tutte le concorrenti hanno superato la soglia minima di sbarramento ai sensi del-
tart.95, comma 8 det D.Lgs 50/2016, pari a 35 punti per il punteggio tecnico complessivo e pertanto le
stesse sono ammesse al successivo iter di gara, come riassunto nell Allegato 3 iotto 15 - scheda puntesgi
tecnici dopo 2 riparametrazione, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbale.

Si procede quindi con il Iotte 12 il cui punteggio verra attribuito nel seguente modo

¥ CRITER! D} VALUTAZIONE

.} CRITERIO MOTIVAZIONALE / LISTA -] puNttD § puwniQ § puemT ©

1 | DISPONIBILITA’ DI UN CENTRO BIINO
COTTURA ALTERNATIVO ENTRO 30

KM DALLA SEDE MUSNICIPALE
Altasgiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione

definitiva  ed entre il _termine
assegnato, verra chiesto di_produrre
la documentazione con indicazione
deli'ubicazione del centro di cottura
e della distanza dello stesso datta | 5] Punti 3
sede municipale, calcolata
considerando il tragitto stradale piu
breve transitabile con i meezi adibiti
al servizio, at fine di verificarne la
rispondenza a quanto offerto.

La distanza chilometrica dovra essere
calcolata utilizzando Google Maps.

e POSSESSO  DELLA CERTIFICAZIONE | NO Punti 0 2
UNI EN SO 22000 (SISTEMA D
GESTIONE PER___EA  SICUREZIA
ALIMENTARE} DEL CENTRG DI
COTTURA ALTERNATIVO

All'agsiudicatario, prima di
procedere all'angiudicazione
definitiva ed entro il  termine
assegnato, verra chiesto di produrre
la  documentazione ai  fine di
verificarne la_rispondenza a gquanto
offerto.

5t Punti 2

3 POSSESSO_ DELLA CERTIFICAZIONE | NO Punti 0 ?
.5.0, 22005:2008
{RINTRACCIABILITA" NELLE FILIERE
AGROALIMENTARY) DEL CENTRO DI
COTTURA ALTERNATIVO
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Altaasiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assesgnato, verrd chiesto di produrre
la documentazicne al  fine  di
verificarne la rispondenza a guanto
offerto.

Sl

Punti 2

POSSESSQ  DELLA CERTIFICAZIONE
AMBIENTALE _DEL  CENTRO DI
COTTURA ALTERNATIVO

All'asoiudicatario,
procedere all'ageiudicazione
definitiva _ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
la__documentazione al fine i
verificarne la rispondenza & guanto
offerto.

prima di

NO

Punti

UNI EN 150 14001

Punti 1

UMl EN 150 14001 e UNI
CEI EN 150 30001:2011

Punti 1,5

LML EN IS0 14001, UNI
CEF EN 150 50001:2011%
2 EMAS

Punti 2

REPERIMENTO PANE  UTILIZZANDOQ
LA FILIERA CORTA  {trattasi di
prodotti reperiti direttamente nella
zona di produzione, con_ acguisto
diretio dal produttore)
Allaggiudicatario, prima di
procedere alf'aggiudicazione
definitiva ed entro ij! termine
assegnato, verra chieste di indicare it
nominativo e  lubicazione del
fornitore,  at fine di verificarme la
rispondenza a quanto offerto,

NC

Punti 0

S

Punti 3

UTILIZZ0Q DI_PRODOTTI DOP E IGP
DEL VENETO

All'aggiudicatario,
procedere atl'ageiudicazione
definitiva _ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di indicare i
prodotti al fine di wverificarne la
rispondenza a quanto offerto,

prima di

0,3 punti per ogni prodotto DOP o

IGP del Veneto

OTINZZ0 DI _CARNE BOVINA E
AVICUNICOLA _ “ORIGINE _ ITALIA"
(OVVERO  NATA, ALLEVATA E
MACELL ATA IN ITALIA)

All'aggiudicatario, prima di
praceders alt'agoiudicarione

NO

Punti 0

carne bovina “Origine
Italia™

Punti 2

definitiva _ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichtarazione del fornitore attestante
[a provenienra della carne, at fine di
verificarne {a rispondenza a quanto
offerto.

F PUNTEGGE SONO CUMULABILY

carpe avicunicola
*QOrigine Italia™

Punti 2

UTILIZZ0 DY EATTE E DERIVAT! DEL
LATTE “QRIGINE ITALIA” (QVVERO
MUNTO, CONFEZIONATD E

NO

Punti 0

g

~

(0
\\5
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TRASFORMATO IN ITALIAY E A FILSERA
CORTA

All'agsiudicatario, prima di
procedere all'aggivdicaziong

definitiva ed entrc il termine
assegnato, verrd chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la provenienza del latte, al fine di
verificarne la rispondenza a quanto
offerto.

Latte e derivati det Punti 2
latte “Origine Htalia”

Latte e derivati del Punti 4
latte “QOrigine Itatia” e
a filiera corta

UTILIZZO DI POMODORD E DERIVATI
DEL POMODORO, {COMSERVE, SUGHI
E__ SALSE), “ORIGINE __ ITALIA"”
{OVVERO COLTIVATD E
TRASFORMATO N ITALIA)
Att'aggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva _ed entro il termine
assegnato, verrd chiesto di produrre
dichiarazione del fomitore attestante
la provenienza del pomodoro, at fine
di verificarne la rispondenza a gquanto
offerio.

NO Punti @

Pomodaro e derivati Punti 3
del pomodoro “Origine
ltabia”

10

UTILIZZO DI OLIO EXTRA VERGINE DI
OLIVA “1TALIANG' E/Q BIOLOGICO

All'aoeiudicatario, prima di
procedere alfageiudicazione

NO Punti 0

definitiva__ed entro il termine
assegnato, verrd chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la caratteristica “italiano” ef¢__bio,
al fine di verificarne la rispondenza a
quanto offerto,

| PFUNTEGG] SONQ CUMULABILE

Olie EVO “BIOLOGICOY Punti 1,5

Otio EYO “ITALIAND" Punti 1,5

11

UTILIEZO [b]] PRODOTT] DEL
COMMERCIO EQUO E SOLIDALE
Allaggiudicatanio, prima di
procedere all'ageiudicazione
definitiva ed entra il termine
assegnato, verra chiesto di_progurre
dichiarazione det fornitore attestante
la provenienza dei prodotti, al fine di
verificarne la rispondenza a4 guanto
offerto.

0,5 punti per ogni prodotto det
commercio equo e solidale

PROGETTO DI YALORHZAZIONE
DELLE PRODUZIONI REGIOMALI, ED
¥ PARTICOLARE_ DEL TERRITORIO
PROVINCIALE, DI _CARNE, LATTE E
DERIVATI, FRUTTA £ VERDURA

La Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulla base del
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

grado di valorizzazione dei prodotti

{dovranno_essere indicati i prodotti
¢ l'ubicazione del fornitore, che non
deve essere  inteso  come  mero
“distributore” bensi come
produttore, e modalita di selezione
dei fornitori, il sistema di controllo

delie forniture}

Allegare relazione max 1 facciata

elo dei fornitori del territorio,

criteri di setezione e di controllo
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formato A4 (dimensione indicativa

carattere 11)

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superine il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi all’esame del contenuto
della prima facciata,

UTILIZZO Bl PRODOTTI
AGROALIMENTARS PROVEMIENT]I
DALLAGRICOLTURA SOCIALE {lLepgne
n.  141/2015) OVVERO PRODOTTI
PROVENIENT! DA;

— AZIEMDE CHE INTEGRANO
LA DISABILITA';

— AZIEMDE CHE INTEGRANO i
LAYORO DE| DETENUTI;

— TERREN| COMFISCAT] ALLA
CRIMIMALITA ORGANIZZATA

Dovranno essere indicati i prodotti e
la periodicita nella
somministrazione desli stessi
{eventualmente anche in forma dj
giornate a tema per la
sensibifizzazione di situazioni di
svantageio sociale efo contro la
criminalita organizzata) nonché le

caratteristiche det fornitore {eruppi
sociali  coinvolti, modalita  di
selezione, ubicazione, ...}

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 {dimensione indicativa

carattere 11)

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino i Hmite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi atl’esame del contenuto
della prima facciata,

La {ommissiong giudicatrice
attribuira i coefficienti sulla base del
seguente CRITERIC MOTIVAZIONALE:

tipologia € frequenza nella
somministrazione  dei  prodotti,
coinvoigimento  di  operator]  del
territorio veneio ed in particolare di
quellc provinciale

14

VALUTAZIONE DFL SERVIZIO DI
RISTORAZIONE E D! SODDISFAZIONE

NO Punti 0

DELL'UTENZA

Cadenza annuale Punti 2

15

PAST! GRATUITE ANNUI PER HTENT!
IN_ SITUAYIONE Dl EMERGENZA
SOCIALE

{ pasti Punti 0

1 utenti Punti 1

2 utente Punti Z

16

ROTAZIONE MENY SU M. 8
SETTIMANE

NO PuntiQ

St Punti 2

S s
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17 JCLASSE ECOLOGICA DEI MEZZI DI [Classe Euro 4 (tutti} Punti 0
YRASPORTO ADIBITI  STABH.MENTE
ALLA CONSEGNA DEI PASTI
Allaggiudicatario, prima di| Classe Euro 5 {tutti) Punti 1
procedere ail'aggiudicaziane
definitiva _ed entro it termine| Classe Euro 6, Pumtil
assegnato, verra chiesto di produrre | aiimentazione metano
la carta di circolazione e di| ¢elettrica {tutti}
registrazione sanitaria al fine di
verificarne [a rispondenza a quanto
offertc.

18 [ PREPARAZIONE MENU" SPECIALI Punti §

{ PUNTEGGI SONOC CUMULABILI Preparazione menul  Punti 1
tradizionali locali efo
di tucina
etpica/regionale,
almeno 2 {due}] volte
lanno
Preparazione memu|{ Punti 2
“festa” in occasione
detle principali
festivita (MNatale,
Carnevale, Pasqua
Festa del Patrono) ed
eventuali altre
occasioni speciali {da
concordare  con il
Comune)

19 MEREINDA GRATUITA PER SCUOLA}, Commissione giudicatrice
EiE::‘;" ng’::;fe%:g&ir?‘?‘::rf ; attribuira i coefficienti sulla hase del
18.500 merende annue. === | seguente CRITERIO MOTIVAZIOMALE:

. progosta  coerente con le Linee
il con:ucorrepte dovra a_ga__hl'{e rg unaf Guida  reeionali  sulla  ristorazione
relazione di max 1 facciata, in cui ; it
dovranne essere  iilustrate fe sccrlg_gt'c?. vo g.4d ;:fromuovcfre sanet
modalitd di erogazione del servizio, abitudini_alimentari _tra <ll alunni
con particolare riguardo alte|{con un metodo di_ educqgzione
operazioni di fornitura, trasporto, | alimentare efficace e sostenibile nel
preparazione e somministrazione tempo in ambito scolastico
della merenda e alla varieta e
qualitd dei prodotti forniti (a titolo
esemplificativo: frutta fresca di
stagione, cracker non salati in
superficie, fette biscottate non
zuccherate o pane con marmellata,
pane con uvetta di produzione
artigianale, yogurt alla frutta....),
Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di refazioni
che superine il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi all'esame del contenuto
delfa prima facciata.
20 i ADDZIONE o INLZATIVE DI

La Commissicne giudicatrice
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EDUCAZIONE ALIMENTARE RIVOLTE
AGLI UTENYI DEf SERVIZIO E ALLE
FAMIGLIE, INERENTE ALLA LOTTA
CONTRO LO SPRECO ALIMENTARE: In
aggiunta a quante

attribuira i coefficienti sulla base del
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

completezza, attinenza e chiorezza
delle iniziative proposte e delie

obblisatoriamente previsto al punto
5,10 del capitolato  speciale
dovranne  essere  descritte e
iniziative proposte, con particolare
riguardo ai temi del diritto al cibo,
all'impatte  suil'ambiente e  sui
consumo di risorse naturaji e alle
possibili misure per ridurre fa
produzione di rifiuti e promuovere
i riuse e i riciclo _al fine di
estendere il ciclo di vita dei
prodotti, 1a frequenza e le modalita

di svoigimento,

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 (dimensione indicativa

carattere 11)

S5i awvverte che fa Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuira i! punteggio
limitandosi ali’esame del contenuto
detla prima facciata,

maodalita di esecuziane, fattibilitd di
realizzozione, grade di
coinvolgimentn el ferritario,

numero di iniziative proposte

21

ELABORAZIONE E REALIZZAZIONE,
PER LA DURATA DEL SERVIZIO, DI UN
PROGETTO DI EDUCAZIONE
ALIMENTARE INERENTE
L'INCREMENTO DEL CONSUMD DI

La Commissione giudicatrice
attribuira i coefficientt sulla base det
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

efficacia,  chigrezza, e¢rade  di

FRUTTA E VERDURA: nel progetto
dovranno essere altrest illustrati i
tempi e le modalita di sveolgimento,
fe tipologie di interventc utilizzati
{pieghevoli, campagna informativa,
incontri tematici, seminari,
laboratori didattici, giochi,
educazione a sani stili di vita,
collaborazione <on produttori
agricoli locali per la conoscenza dei
prodotti} ecc,

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 (dimensione indicativa
carattere 11)

St awvverte che ia Commissione
Giudicatrice, in caso di relaziom
che superino il limite a fianco
indicato, attribuira ii punteggio
limitandosi ali’esame dei contenuto
della prima facciata.

coinvolgimento del territorio,
varieta degli strumenti impiegati

22

PIANO Di GESTIONE IMPREVIST! ED
EMERGENZE

ii piano dovra indicare le misure atte
a pgarantire il servizio in caso di
emergenze, ouasti tecnici o altra
evenienza che comprometta la

La Commissione giudicatrice
attribuirg 1 coefficienti sulla base
del seguente CRITERIO
MOTIVAZIONALE:

completezza del piano ed efficacia

<o Ty
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funzionalita delia struttura
produttiva,

Allegare relazione max 1 facciata
formate A4 {dimensione indicativa

carattere 11}

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino it iimite a fianco
indicato, attribuira i punteggio
limitandesi all’esame del contenuto
della prima facciata.

23

n. 1 AUDIT ANNUO (igienico sanitario
e_analisi microbiologiche su derrate,
attrezzature e accessori), a carico
della ditta affidataria, da effettuarsi
da parte di Laboratorio accreditato
UN! CEl EN 1SO/IEC 17025 individuato
agal Comune

NQ Punti 0

S Punti 3

24

SISTEMA INFORMATIZZATO PER LA
PRENOTAZIONE E PAGAMENTO DEl
PASTI

Allegare relazione max 2 facciate
{formato A4 - dimensione indicativa
carattere 11) con iliustrazione delle
funzionalita attivate ed attivabili su
richiesta dell'Ente, senza oneri
ageiuntivi, modalitd di scambio dati
con altri_ strumenti _in_dotazione
delVEnte, organizzazione dei
contenuti di cui agli artt. 4.3 e 4.14
del Capitolato e ad__ altri
eventualmente inseriti datia Ditta

51 avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relarioni
che suyperino il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggic
limitandosi ali'esame del contenuto
deile prime due facciate,

La Commissione gfudicatrice
attribuira i coefficienti sutla base
del segente CRITERIO
MOTIVAZIONALE

Grado _di _flessibilita del software
fornito compietezza e semplicitd di
utifizzo deife funzionalitd,

accessibilitd da parte deflutenza,
fruibilita, chiarezza e completezza
dei contenuti, multilinguismo

15

FORNITURA N COMODATO
GRATUITO, PER CIASCUN
REFETTORIO SCOLASTICO, DI UN
SISTEMA DI EROGAZIONE Dt ACQUA
MICROFILTRATA PER LA
SOMMINISTRAZIONE IN CARAFEA

Abl'aggiudicatario, prima di
procedere alt'aggiudicazione
definitiva ed entro it termine
assegnato, verra chiesto di produrre
la scheda tecnica del prodotto offerto
al fine di venficarne {a rispondenza a

gquanto offerto

NO Punti 0

51 Punti 2

26

PRESENZA  STABIE QUOTIDIANA
PRESSO 1L CENTRO DI COTTURA DEL
PERSONALE A FIANCO INDICATO

NO Punti 0
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n. 1 Responsabile di Punti 1

1 PUNTEGG! SONO CUMULABILI cucina con esperienza
almeno triennale nella

ristorazione scolastica

n. 1 Dietista, Medico o | Punti 1
Biologo specialista in
Scienza
dell’Alimentazione

- .| Totale

Sk LU S T

La Commissione giudicatrice procede alla lettura e all'esame delle proposte tecniche formulate da tutte le
ditte concorrenti:

1. Ristorazione Ottavian SPA di San Vendemiano (TV)

2. Gemeaz Elior SPA con socio unico di Milano (M1)

Al termine della valutazione ognuno dei Commissari procede con 1"attribuzione dei coefficienti.

L coefficiente da 0 a 1 espresso da ciascun Commissario per ciascun criterio di valutazicne di cui af numeri
12, 13, 19, 20, 21, 22 e 24, viene trascritto nel foglio di calcolo che determina la media dei coefficienti
attribuita a ciascun concorrente (Ci) e la successiva attribuzione dei punteggi, come indicato ai punti 18.2
e 18.4 del Disciplinare di gara.

Per i restanti criteri di valutazione, 'assegnazione del punteggio avviene sulla base della presenza o as-
senza nell'offerta, dell’elemento richiesto e in base al peso indicato per ognuno nella colonna LISTA SCEE-
TE.

La sommatoria dei punteggi assegnati alle concorrenti & riassunta nell' Altegato 1 lotto 12 /scheda punteg-
gi tecnici, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbate.

Una voita terminata la procedura di attribuzione dei puntegei, al fine di non alterare i pesi stabiliti tra i
vari criteri, se nel singolo criterio nessun concorrente ha ottenuto il punteggio massimo, i punteggi
attribuiti vengono riparametrati per i criteri la cui formula non consente la distribuzione del punteggio
massimo. 51 procede pertanto ad assegnare al concorrente che ha ottenuto il punteggio pit: alto su un
singolo criterio # massimo punteggio previsto per lo stesso e alle altre offerte un punteggio proporzionale
decrescente,

il foglic elettronico calcola automaticamente i punti attribuiti ed effettua la sommatoria determinando il
punteggio tecnico totale attribuito, che viene riassunto nell’_Allegato 7 lotto 12- scheda puntesgi tecnic
dopo 1 riparametrazione, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbale.

In ottemperanza a quanto stabilito net Disciplinare di gara si procede quindi, con it supporto del foglio di
calcolo, alla seconda riparametrazione del punteggio medesimo, attribuendo all'offerta che ha ottenuto il
maggior punteggio per i criteri di valutazione il massimo punteggio attribuibile e, proporzionalmente, un
punteggio inferiore alle altre offerte.

il Presidente d& atto che tutte le concorrenti hanno superato la soglia minima di sbarramento ai sensi det-
tart.95, comma 8 del D.Lgs 50/2016, pari a 40 punti per il punteggio tecnico complessive e pertanto e
stesse sono ammesse al successivo iter di gara, come riassunto nelt’ Allegato 3 lotto 12 - scheda puntesngi
tecnici dopo 2 riparametrazione, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbale.

5t procede infine con il lotto 13 il cui punteggio verra attribuito nel seguente modo
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| enmeni o1 vasumazione -

_ | CRITERIC MOTIVAZIONALE / LISTA

U D

DISTANZA DEL CEMTRO DI COYTURA
DALLA SEDE MUNICIPALE.
All'aggiudicatario, prima di
procedere alfaggiudicazions
definitiva _ed entro__il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
la_documentazione con indicazione
dellubicazione det centro di cottura
g della distanza dello stesso dalla
sede municipale, calcolata
considerandn il tragitto stradale pilr
breve transitabile con i mezzi adibiti
al servizio, al fine di verificarne la
rispondenza a quanto offerto.

La distanza chilometrica dovra essere
calcolata utitizzando Gooole Maps.

Pari o superiore a 30 km

Punti 0

Tra 20 e 29 km

Punti 2

Tra t0 2 19 km

Punti 4

Meno di 10 km

Punti 6

POSSESSO  DELLA CERTIFICAZIONE
UMl EN 1SO 22000 (SISTEMA DI
GESTIONE _ PER 1A SICUREZZA
ALIMENTARE)

All'aggiudicatario, prima di
procedere all’'aggiudicazicne
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
la__ documentazione al fine di
verificarne la_rispondenza_a_guanio
offertq.

NO

Punki 0

5l

Punti 2

POSSESSO  DELLA  CERTIFICAZIONE
1.5.0. ' 22005:2008
(RIMTRACCIABILITA NEELE FiLIERE
AGROALIMENTARD
All'aggiudicataria, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva _ed  entro il _termine
assegnato, verra chiesto di produrre
la  documentazione  at  fine di
verificarne la rispondenza a guanto
offerto.

NO

PuntiQ

sl

Punti 2

POSSESSO  DEtIA CERTIFICATIONE
AMBIENTALE

Alt'aggiudicatario, prima oi
procedere all'ageiudicazione
definitiva__ed _entro __il__termine
assegnato, verra chiesto di produrre
la__ docurnentarione al  fine di
verificarne la rispondenza a guanto
offerto,

NO

Punti 0

U EN 150 14001

Punti 1

UNI EN 150 14001 e UNI
CEI EN 150 50001:2011

Punti 1,5

LUN! EN 15O 14001, UN
CE! EN SO 50001:2011
e EMAS

Punti 2
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REPERIMENTO PANE E PRODOTTE DA
FORNO UTILIZZANDO EA FILIERA
CORYA ({trattasi di prodotti reperiti
direttamente nella zona di
produzione, preferibilmente  nel
territorio Comunale o Provinciale,
con acquisto diretto dal produttere)
All'agsiudicatario, prima di
procedere alf'aggiudicazione
definitiva ed entro i termine
assegnato, verra chiesto di indicare il
nominative e lubicazione  del
fornitore, &l fine di verificarne la
rispondenza a quanto offerto,

HO

Punti

Punti 3

UTHIZZO DI _PRODQTTI DOP € IGP
DEL VENETO

All'apgiudicatario, prima di
procedere ali'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verrd chiesto di indicare i
prodotti al fine di verificarne |3
rispondenza a guanto offerto.

1GP del Veneto

0,3 punti per ogni prodotio DOP o

UTILIZZO DI CARNE BOVINA £
AVICUNICOLA  “ORIGINE  ITALIA"
{OVVERO  NATA, ALLEVATA E
MACELLATA IN ITALIA)

AlW'aggiudicatario, prima di
procedere ali'agpiudicazione

NO

PuntiQ

came bovina "Origine
{talia”

Punti 2

definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestantie
ia provenienza della carne, al fine di
verificarne la rispondepza a quanto
offerto.

t PUNTEGGE SOMO CUMULABILI

carne avicunicola
“Qrigine ltalia”

Punti 2

UTILIZZO D LATTE £ BERIVAT] DEL
LATTE “ORIGINE ITALIA" (OVVEIRO
MUNTO, CONFEZIONATO £
TRASFORMATO IN ITALIAY E A FILIERA
CORTA

All'aggiudicatario, prima di

NG

Punti @

Latte e derivati del
latte “Origine ltatia”

Punti 2

procedere all'aggiudicazione
definitiva _ed  entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la_provenienza del latte, al fine di
verificarne la rispondenza a quantg
offerto.

Latte e derivati del
tatte “Origine (talia" e
a filiera corta

Punti 4

-
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UTILIZZO DI POMODORO E DERIVATE
DEL POMODORO, (CONSERVE, SUGHI
E SALSE}, “ORIGINE ITALIA™
(OVVERD COLTIVATC £
TRASFORMATO M ITALIA)
Allagoiudicatario, prima i
procedere ali'aggiudicazione
defipitiva _ed entro il termipe
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la_provenienza del pomodare, al fine
di verificarne ta rispondenza a guanto
offerta.

NO Punti 0

Pomodoro e derivati Punti 3
det pomodoro “Origine
ialia™

UTILIZZO DI OLIO EXTRA VERGINE DI
OLIVA “ITALIANO” E£/0 BIOLOGICO

All'asgiudicatario, prima di

NO Punti O

procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il terming
assegnate, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la_caratteristica “italiang” efo_bio,
al fine di verificarne la rispondenza a
quanto offerto.

{ PUNTEGG! SONO CUMULABILI

Otio EVO “BIOLOGICO" | Punti 1,5

Olio EVO “ITALIANQ™ Punti 1,5

1

UTILIZZO DI PRODOTTE DEL
COMMERCIO EQUO E SOLIDALE
All'agaiudicatario, prima di
proceders allagyiudicazione
definitiva ed entro il _termine
assegnato, verra chiesto di_produrre
dichiarazione del fornitore attestanie
la provenienza dei prodotti, al fine di
verificarne la rispondenza a quanto
offerto.

0.5 punti per ogni prodotto del
commercio equo € solidale

12

PROGETTC DI VALORIZZAZIONE
DELLE PRODUZIONS REGIONALL, ED
IN PARTICOLARE DEL TERRITORIOQ
PROVINCIALE, Bl CARME, LATTE E
DERIVAT], FRUTTA E__VERDURA

La Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sutla base del
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

wrado df valorizzazione dei prodotti

{dovranng_essere indicati i prodotti
e l'ubicazione del fornitore, che non
deve essere inteso  come  mefo
“distributore” bensi come
produttore, ie modalita di selezione
dei fornitori, it sistema di contreilo

deile forniture

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 (dimensione indicativa

carattere 1)

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazieni
che superino il limite a flanco
indicato, attribuird il punteggio
limitandosi ali’esame del contenuto

elo dei fornitori del territorio,
criteri di selezione e di controllc
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della prima facciata.

13 JUTILIZZ0 ot PRODOTTI 5 Commissione giudicatrice
AGRQAL‘ME“TARI PROVENIENTI attribuira i coefficienti sulla base det
DALL'AGRICOLTURA S0OCIALE {Legge
PROVENIEMTI DA: tipologia e frequenza nella

—  AZIENDE CHE INTEGRANO | S0mministrazione _dei prodoltl,
LA DISABILITA”: coipvalgimento  di operatori  del
territorio veneto ed in particolare di
—  AZIENDE CHE INTEGRANO IL quelio provinciale
LAVORD DEI DETENUTI;
= TERREN| CONFISCATE ALLA
CRIMINALITA ORGANIZZATA
Bovranneo essere indicati i prodotti
ia periodicita nelia
somministrarione degli stessi
{eventualmente _anche in forma di
gicrnate 3 tema per la
sensibilizzazione di situazioni di
svantaggio sociale e/o contro la
criminalitd organizzata) nonché le
caratteristiche del fornitore {aruppi
sociali _ coinvolti, modalita di
selezione, ubicazione, ...).
Aflegare relazione max 1 facciata
formato A4 (dimensione indicativa
carattere 11)
Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in taso di relazioni
che superine il f(imite a fianco
indicato, attribuird il puntegsio
limitandosi ali'esame del contenuto
della prima facciata,

14 [ VALUTAZIONE DEL SERVIZIO DI NO Punti ¢
RISTORAZIONE £ DI SODDISFAZIONE
DELL'UTENZA Cadenza annuale Punti i

15 | PASTI GRATUITI AMMUI PER UTENTI ] O pasti Punti 0
IN__ SITUAZIONE DI EMERGENZA
SOCIALE 50 pasti Punti 2

100 pasti Punti 4

16 JROTAZIONE MENU'  SU N, BND Punti O

SETTIMANE
S Punti 2

17 | VARIANTE PASTI {PER iL SERVKZIO DI | NO Punti ©
SOMMINISTRAZIONE PASTI PER
UTENT] SAD} Fra 2 (due) primi, 2 Punti 1

{due} secandi, 2 (due)

contorni

Fra 3 {tre) primi, 3{tre} |Punti3
secondi e 3 {tre}

contorni caldi o freddi

o,
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Fra 4 {quattro} primi, 4 | Punti 4
{quattro) secondi e 2
{due) contorni caldi/ 2
{due contorni freddi)

18 (CLASSE ECOLOGICA DEI MEZZI DI [Classe Euro 4 (tutti) Punti 0
TRASPORTO ADIBITI STABILMENMTE
ALLA CONSEGNA DEi PASTI
All'aggiudicatario, prima di [ Classe Euro 5 {tutti) Punti 1
procedere all'appiudicazione
definitiva ed entro il termine | Classe Euro 6,1 Punti?
assegnato, verra chiesto di produrre | alimentaziocne metano
ia carta di circolazione e dif o eletirica (tutti}
registrarione sanitaria al fine di
verificarne la rispondenza a quanto
offerto.
19 | PREPARAZIONE MENU SPECIALS NO Punti 0
| PUNTEGG! SONO CUMLILABILE Preparazione menul Punb 1
tradizionali locali efo
di cucing
etnico/regionale,
almeno 2 (due) volte
l'anno
Preparazigne menu| Puntii
“festa’” in  occasione
delle principali
festivita {Nataie,
Carnevale, Pasqua
Festa del Patrono} ed
eventuati altre
occasioni speciali  {(da
concordare  con il
Comune)
20§ ADOZIONE Di INIZIATIVE Dy Commissiche giudicatrice

EDUCAZIONE ALIMENTARE RIVOLTE
AGL] UTENTI DEL SERVIZIO E ALLE
FAMIGLIE, INERENTE ALEA LOTTA
CONTRO LO SPRECO ALIMENTARE: In
aggiunta a quanta
obbligatoriamente previste al punto
5.10 _del capitolato  specizle
dovranne  essere  descritte e
iniziative proposte, con particolare
riguardo ai temi_del diritto at cibo,
all'impatto  suif'ambiente e sul
copnsumo_di_risorse naturali e alle
possibili__misure  per ridurre la
produzione di rifiuti e promuovere
il riuso e il riciclo al fine di
estendere il ciclo di vita dei
prodotti, {a frequenza e ie modalita

di svolgimento.

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 (dimensione indicativa

carattere 11}

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relaziont
che superinc il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi all’esame del contenuto
della prima facciata.

attribuira i coefficienti sulla base del
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

completezza, gttinenza e chiarezza
delle iniziative proposte e deille

modalita di esecuzicne, fattibilita di
reglizzazione, grado di
cainvolgimento del territorio,
numero di inizigtive proposte
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21

ELABORAZIONE F REALIZZAZIONE,
PER LA DURATA DEL SERVIZIO, DI UN
PROGETTO DI EDUCAZIONE
ALIMENTARE INERENTE
L'INCREMENTO__ DEL __ CONSUMO_ DI

La Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sutla base del
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

efficacia,  chiarezza, erado _ di

FRUTTA E VERDURA: nel progette
dovranno essere altresi illustrati i
templ e le modalita di svolgimento,
le tipologie di intervento utilizzati
(pieghevoli, campagna informativa,
incontri tematici, seminari,
laboratori didattict, giachi,
educazione a sani stili @i vika,
collaborazione con produtiori
agricoli focali per la conoscenza dei
prodotti) ecc.

Allegare relazione max 1 facciata
formate A4 {dimensione indicativa

caratiere 11)

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superine il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
fimitandosi afl’esame del conteniuto
della prima facciata.

cainvelgimento del territorio,
varieta deeli strumenti impiegati

22

PIANO Dt GESTIONE IMPREVISTE ED
EMERGENZE

I ptano dovra indicare le misure atke
a garantire il servizio in caso di
emergenze, guasti tecnici o altra
evenienza che comprometta la
funzionalita delia struttura
produttiva,

Allegare relazione max 1 facciata
formato Ad {dimensione indicativa
carattere 11}

Si_ _avverte che la Commissione
Giudicatrice, in_caso di relazioni
che superinc il limite a fianco
indicato, attribuirad il puntegsio
iimitandosi all’esame del contenuto
della prima facciata,

La Commissione giudicatrice
attribuirgd i coefficienti sulla base
del seguente CRITERIO
MOTIVAZIONALE

completezzq del piano ed efficacia

23 | n. 1 AUBIT AMNUO (igienico sanitario | NO Punti
e analisi microbiclogiche su derrate,
attrezzature e accessori), a carico
della ditta affidataria, da effettuarsi
da parte di Laboratorio accreditato |l Punti 3
UNE CEl EN ISONEC 17025 individuato
dal Comune

74 |SISTEMA INFORMATIZZATO PER LA|Le Commissione giudicatrice
PRENOTAZIONE £ PAGAMENTQ DE) | attribuira i coefficienti sulla base
PASTI del seguente CRITERIO

MOTIVAZIONALE:

Allegare relaziona max 2 facciate
{formato A4 - dimensione indicativa

Grado di flessibilita _del software

C_,&ﬁ Ll e

(/
1

H :
-

37




garattere 11} con illustrazione delle | fornito completezza e semplicita o
funzionalita attivate ed attivabili su | utilizzo delie funzionalitd,
richiesta dellEnte. sepnza oneri | 2ccessibilitd da parte deliutenza,
aggiuntivi, modalita di scambio dati fruibilita, chiorezza e completezza
- " . dei contenuti, multitinguismo

con  altri strumenti in  dotazione

deliEnte, organizzazione dei
contenuti di cui agli artt. 5.2 e 5.13
del Capitolato e ad altri
eventualmente inseriti dalla Ditta

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superine | bLimite a fianco
indicato, attribuird il punteggio
limitandosi ali'esame del contenuto
deille prime due facciate,

25 PREDISPOSIZIONE £ INSTALLAZIONE | NO Punti ¢ 1
Dt _DISPOSITIVI_CHE RIDUCONG
RUMORE PERCEPITO NELLA SALA

MENSA
Al'aggiudicatario, prima di
procedere alfaggiudicazione

definitiva ed entro it termine
assegnato, verra chiesto di produrre [7g]
una dichiarazione che attesti la
disponibilitd ad installare dei
dispositivi che riducano il rumore
percepito nella sala mensa, nonché
una “Scheda per ia Riduzione del
Rumore” che riporti le seguenti
indicazioni: il dispositivo che i
intende utilizzare, la copia delle
schede tecniche che ne evidenziano
le  caratteristiche principali, una
proposta circa la sua installazione ed
un calcolo dei miglioramenti, in
termini di riduzione del rumore, che
tale dispositivo permette di ottenere

26 {PRESENZA STABILE QUOTIDIANA [ NO Punti 0 pa

PRESSC IL CENTRO DI COTTURA DEL
PERSONALE A FIANCO INDICATO

Punti 1

n. 1 Responsabile di Punti t
| PUNTEGGIE SONO CUMULABIL cucina con esperienza
almeno triennale nella
ristorazione scolastica

n. 1 Dietista, Medicoo  § Punti1
Biologo specialista in
Scienza
dell'Alimentazione

La Commissione giudicatrice procede alla lettura e all'esame delle proposte tecniche formulate da tutte te
ditte concarrenti:

1. Ristorazione Ottavian SPA di San Vendemiano (TV)
2. CSA Cooperativa Sant'Anselmao Soc. Coop. Sociate Onlus di Mantova (MN)
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Al termine della valutazione ognuno dei Commissari procede con I’attribuzione dei coefficienti.

Il coefficiente da 0 a 1 espresseo da clascun Commissario per ciascun criterio di valutazione di cui at numeri
12, 13, 20, 21, 22 e 24, viene trascritto nel foglio di calcolo che determina la media dei coefficienti attri-
buita a ciascun concorrente {Ci) e la successiva attribuzione dei punteggi, come indicato ai punti 18.2 e
18.4 del Disciplinare di gara.

Per i restanti criteri di valutazione, "assegnazione del punteggio avviene sulla base della presenza o as-
senza neil'offerta, dell’elemento richiesto e in base al peso indicato per ognuno nella colonna LISTA SCEL-
TE.

La sommatoria dei punteggi assegnati alle concorrenti e riassunta nell’ Altegato § lotto 13 /scheda punteg-
gi tecnici, che forma parte integrante e sostanziaie del presente verbale.

Una volta terminata la procedura di attribuzione dei punteggi, al fine di non aiterare i pesi stabiliti tra i
vari criteri, se nel singolo criterio nessun concorrente ha ottenuto il punteggio massimo, i punteggi
attribuiti vengono riparametrati per i criteri la cui formula non consente {a distribuzione del punteggio
massimo. Si procede pertanto ad assegnare al concorrente che ha ottenuto i punteggio pil alto su un

singolo criterio it massimo punteggio previsto per lo stesso e alle altre offerte un punteggio proporzionale
decrescente.

Il foglic elettronico calcola automaticamente 1 punti attribuiti ed effettua la sommatoria determinando il
punteggio tecnico tatate attribuito, che viene riassunto nell’ Allegato 2 lotto 13- scheda puntegsi tecnici
dopo 1 riparametrazione, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbale.

In ottemperanza a quanto stabilito nel Disciplinare di gara si procede quindi, con il supporto del foglio di
calcolo, alla seconda riparametrazione del punteggic medesimo, attribuendo all'offerta che ha ottenuto il
maggior punteggio per i criteri di valutazione il massimo punteggio attribuibile e, proporzionalmente, un
punteggio inferiore alle altre offerte.

Il Presidente da atto che tutte le concorrenti hanno superato (a soglia minima di sharramento at sensi del-
'art.95, comma 8 del D.Lgs 50/2016, pari a 40 punti per il punteggio tecnico complessivo ¢ pertanto le
stesse sono ammesse al successivo iter di gara, come riassunto neil’_Allegate 3 lotto 13 - scheda punteggi
tecnici dopo 2 riparametrazione, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbale.

Alle ore 16:00 circa il Presidente dispone di aggiornare i avori e convoca per il giomo 14.5.2018 alle ore
8:30 una nuova seduta riservata per il proseguimento delle attivitd di esame e valutazione dei restanti
progetti tecnici.

Nelle more della successiva seduta detla Commissione giudicatrice i plichi contenenti te offerte tecniche
dei concorrenti vengono depositati in apposito armadio munito di serratura metallica e sottratto al pubbli-
¢o accesso a cura del segretario verbalizzante.

Di quanto sopra si € redatto il presente verbale che viene sottoscritto dai componenti della Commissione
di gara, qui di seguito ed a margine degli altri fogli.

IL PRESIDENTE -Dott. Elisabetta Perona
p,?&,&w

IL COMPONENTE - Micheia Costella
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L. COMPONENTE - Dott.ssa Barbara Parissenti

iL SEGRETARIO VERBALIZZANTE - Dott. ssa Gianna Di Tos
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Punteggi Lotto n. 5_Fontanelie.xis
Al 1 -SCHEDA PUNTEGGI TECNICE

OTTAVIAN E.P. LADISA
DI COTTURA DALtA SEDE| PUNTE3 @ menodi 10 km PUNTI Z : tra 10 e 19 km PUNTEZ :tra10¢ 19 km
1 [PRINCIPALE e - e
ftmax.puntl e300 2,00 TR %
PUNTI 2 = 5l PUMNTi 2 2 51 PUNTH2 : &
2 |POSS£§SU DELLA CERTIFICAZIONE LML EN (50 22000 _
PUNTE 2 : 5 PUNT} 2 : 8} PUNTI 2+ 5l
3 POSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE 50 22005: 2008
e oyt 2) L0 _ _ 260 - 2,00
PUNTE 2 : UNSEN SO 14007 @ QHSAS | PUNTE 2 : UNI EN IS0 #4001 e OHSAS | PUNTI 2 : UNIEN ISO 14001 e OHSAS
ol - 18001:2007 18001:2007 18001 2007
PUNTE 4 : 5l PUNTI 4 ; Sl

PUNTE 4 : “origine {talia” e a RUNTI 4 : "origine ltalia” e a PUINTI 4 : “origine Italia" e a
aRIGIN fitiera corta filiera corta filiera corta

. . . PUNTI 4 §) PUNTI 4 §I PUNTI 4 < 51
8 j{max punti 4}
PUNTI 3 : origine ltalia e PUNTI 3 | origine Italia e PUNTI 3 : origine Italla 2
UTHAZZ0 DL OLIO hictogico bictagico bictogico
9 [(max puntt 3} e
10 TILIZZO FROD BEL COMMERCIO EQUG E SOLIDALE

{{max punti 1}

PROGETTO DI VALORIZZIAZIONE DELLE PRODUZIONI
[REGIONALE

{max punti 5)

11 | Ci= mc dove *mic & |2 media dei coefficienti, variabiti tra zerc e
ung, atbribuiti discrezitnzsimente dallta Commissione
Giudicattice

formula: Pi= CiXPmax dove PMAX = 5

UTILIZZO DE PRODOTTI AGROALIMENTARE PROVEMIENT)
DALL'AGRICOLTURA SOCIALE 0,%0 0,80 0,70 0,90 .90 0,90 0,80 0,80 0,95
[max puntt 1)
12 | Ci= me¢ dove *mc € 1a media dei coefficientt, variabili tra zero e
uno, agribuiti discrezionalmente dalla Commissione 0,80 0,90 0,85
Giudicstrice

formuta: Pi= CiXPmax dove PMAX = 1

PUGNT] 3 : cadenza annuale PUNTI 3 ; cadenza annuale PUNTI 3 : cadenza annuale
13 [SODDISFAZIONE 'UTENZA
ax prnti 3

PUNTIS @ 100 pasti PUNTE 5 10G pasti PUNT! 5 : 100 pasti
PER SERVIZ|O RISTORAZ|ONE SCOI A

14

{max punt] Sb

NN ot wen




Punteggi Lotto n. 5_Fontanelle . xls
All. 1 -SCHEDA PUNTEGGI TECNIC

PUNTLA S PUNTI 4 ; I PUNTI 0« HO
15 ROTAZIONE MENL' SU B SETTIMANE
{max punti 4]
. 4,00 4,00 000
PUNT} 4 : 4 primi, 4 secondi, Z | PUNT! 4 4 primi, 4 secondi, 2 | PUNTI4: 4 prirm, 4 secondi, 2
VARIA 1 SAD contorni catdi e 2 freddi contomi caldi e 2 freddi contern: caldi e 2 freddi
15 - - - -
4 00 4 00 4,00
PUNT} 2 : EURQ 6, METANC PUNTI 2 : EURC &, METANO PUNTE 2 : EURD 6, METANC
. E ECOLOGE | MEZZ1 D TRASPORT ELETTRICO . ELETTRICO ELETTRICO .
[{max punt 2} ST T T o S
TooRee o 2,00 T AL L
PUNT} 5 : preparazione mend PUNT] 5 ; preparazione meng PUNTI 5 : preparazione ment)
. tradizionali + festa ... tradizionali + festa ... tragizionali + festa ...
s P 10ME PECIALL _ _ S
L 500
0,90 1,00 0,90 0,90 | 0,% 0,90 1,00 1,00 l 1,80
; 1
Ci= Imc dove *me € 1z media del coefficients, variahili tra zero ¢
unp, attribuiti discrezionalmente dalla Commissione 0,93 a,90 1,00
Giudicatrice
formula: Pi= CiXPmax  dove PMAX = 5 450
EL&W PRDGI:‘ITO DI} l
EDUCAZIONE Al iTAR RENTE L]
CONSUMO DI FRUTT A E VERBLIRA 0,51 0,95 0,59 0,90 0,90 1,00 0,90 0,85 1,00
{Max 4 punti}
20 Ci= mi dove *mic & iz media dei coefficienti, variabili tra zero e
uno, attriuiti discrezionalmente dalla Commissione 0,9 0,93 0,92

Giudicatrics

formula: Pi= CXPmax  dove PMAX = 4

: 0,80 1,00 0,75 0,75 0,73 0,70 0,85 1,00 0,73
x 4 puntt
21 | Gi= me dove *mc & la media dei coefficient!, variabili tra zerc e
uno, attribuiti discrezionaimente dalla Commissiane 9,85 6,73 0,87
Giudicatrice
formula: Pi= CiXPmax  dove PMAX = 4
N, 1 AUDIT ANNUD
22 {{max punti 3)
ISISTEMA  INFORMATIZZATG PER LA PRENOTAZIONE
PAGAMENTO DEI PAST| 1,00 1,00 1,00 0,95 1,00 0,590 1,00 1,00 1,60
{Max 5 punti)
23 | Civ mc dove *me & i2 media dei cotfficients, variabill tra zero e
Line, attribuiti discrezionalments dalla Commissiong 1,00 0,95 1,00
Giudicatrice
formuta: Pi= CiXPrnax dove PMAX = 5 5,00
PUNTI 2 : n. 1 responsabile PUNTIZ: n. 1 responsabile PUNTIZ . n. 1 responsabile
cicina £ n. 1 dietista, medico o | cucina £ n. 1 dietista, medico o | cucina E n. 1 dietista, medico o
bicloge biologo

biologo

PUNTEGGIO TECHICO TOTALE




Punteggi Lotte n. 5_Fontanelle. xls
All. 2 - puntegai tecnici dopa 1 riparametrazione

i OTTAVIAN E.P. LADISA
100 2,00 .00
Fura .= sloga i Al i gara prim delk 3,60
riparametrayimre
1
L = $rm X R 7 firnan
FL = $1B0l0 pulTtepi FipsrameTsta
$1 = sngain punieggic attrbadite 31 Concoriend o o .
v = SINgelo purtasEio P akio attrbuite 1 gara prma della ) e S30

fipar motrazione
i max 2 maowmt penbeggio Lemice conseguibke nspetin
2 IVelemente tetnito m ezame,

m 1,00 1,00

Firnan + singats guricggo piil alio AEedatto i gocs Prima S2iln 2,00

2 J = a2 R

R = singolo pumkaRpic rgammalEin
i < singet i farito al
Rra + singal ponieggio o alte AMTABUIGS 1 gars poma dely
P ramee LraTione
Pmiax = massimg i i rispu
Hllalemento vecnicn i eame.

2,00

{EOSEESSQ DELLA CEATIFCAZIONE IS 22005, 2009,
2 2,00 2,00 10

tha © singelo punbeagia piil ake alrbwito in yars prims debla 2406
riparmmet razions

3 |b - emact R s Rmax

R » siipolt pumteggio AaruTieLrale

Hi « penlo puNteggio a1tnlit 3f CONCOrTORTE
" it 2t attrpaito k gara prima defi

= 5
riparaTLTATIOnS

Fman - i 4 terrrien 5 mpetle
EaiF e leerionle Lonkis [ 2 me,

PoSSENE0 OELLA CEATIFICAZICHE SHMERTALE £ DELLA

wm 1,00 2,00 2,00

AT = sanut_o puiniegges pHi al1e aturkito n ga prima detls 2,00

FiparameLanone

i = P K RE 4 Rvies

= 1ingois puntbegiio e rametrata

fiti = ninyola nLnteprio alinkbai1o al foncertbnie

[Rmax = 3fgole panieEgic pr altg atribuieg in gara pnma dalla
riparame tra o

[Pinax = mamima manteggo Teomen canaegudibe rigpeita

pilelemenle teonica i Eshema.

A = singoio p e i atv prribidbo in gars prime dells
Y LA etk T e

R+ Pk X Ri F Rmai

R+ winpolo poriLégin Apafametrte
[Ri = singolo puntogy ai
Aonan = chogad - pill 2 ile ™ gars prma daik
riparamE i

i e o i N T

1l cheerenALD LEONIDD Hy ¢,

™ nipekls

UELITZED DR £GP DEL VEHETD
jirax punti 31

fiman = singolo punicegio pih alio actrluctio v gara privo detla
ripArame 1 aTIoNe

L= Proax XAl 7 Rvex

. » mingole franteggha vipa e lrala

I = singolo punkeggie Juubaite 2L sanconmenie

iman. x singala punteggie pid 2110 2utribuit m gara prima delis
i r et

Preanc = marsima punicggio tecato Conseguib e rispelic
pireiements tecnion i eaama.

Fmay » ingolo pumegio pill 2k attnbeie mgar prima dolka.
riparame brazione

R = P € 1 f Araic
A+ singslo punteggio ripammedrato
Ar = ik 3

ok = Sl i alta i gais print deHa

[z = massi legnico comeguiile depetts

Firax = Hlo puitegmi Pl Ao aribiiie v gara prima della
friparam etrazions

R = Pran X R 7 Retuns

L= singolo puntesgio nparameirale

i = wingolo punteggi 3Ll 3L ooncarrents

P = singein puntepgio pitr alte acrbualie v gara nrim delle

L

Pman © massina punl FEE LoD conkrauibike riRpe i
il Py




Punteegi Locto n. 5_Fontanalle_xls
All, 7 - puntegel tecnici dopo 1 riparametrazicne

[Rnax = $Irgile bunkegeio fill alls attriauLe W gdr prima deda 1,908

Pl PmaxX i f Amar.
R r singelo pUAteggIo NparAmelrals
R1 = sifgole pubtegy o b R .
Pmax « yingnto puntepeo #il alio ahikyito s gam prime gela 3,00 1,00 .00
iAo S
Pmax = marsimo tecivico € ile rispecto
elfmlemrnts tecnics in eamm.
1,00 1,00 1,00
[Amak = sinpe pustegein pil akte alinbato in gars prima dofta 1,60
riparametrazione
1%
A x Fmax X R/ Rmax
L x aineolo punleggia riparameirals
i = Fpotn putilegia aTiribuite ol rencorrente
Hmax = ! Pi atta ™ £an prma delte o400 o 1,08
FIArM AP ETIONG Lo

Fmaw a F. T 1B ibde miipetic
il rlementa trmica i ewme.

mﬂ 5,00 5,00 5,00

JPrmax = sngolo punieggio g aito aLirbuity n gara prima delis 5,00
riparameiTaTIone

. = Prax ¥ Ri / &max

Pl + ningele puntegKio nparmelalo

1 * yingoln punlesyio ATLABURG 31 SoncOrEnte

s, = SiE0I0 punteggie 0 alio ardneth i gara prima dells
riparameraziore

Prax » mnaime punteygia oo oo argsbde rimpeit
plleiemarts teomen in e

0,80 0,9 0,85

Brviin = swagols punlapgio piin 2llo atteibuics 1n gar prime delia 0,50
riparame oa o

R = Peax X Ri / Rmax

R~ singdes purteesio nparame s

[RE + JHAEDI0 [UNEEERY STEMDUILD SL DOlOrTentY

PIRaz = singels punlegyia RiG alts atribuinto i gera prima defla
Sripasamessazione

maz 2 marpma puwikeggio lecnice camequnbiy rpetia

all clementn lecrsa w eaane

w

Rrmar « ningale i ik ales i gara prima della
it T e

A= P X i F Ry

AL » ingaln punLeggio FpamRmEate

I = Sl o PUnlogric Siribuio KT CONormene

fmax 2 singolo punteggia pis allo attrbuile i yars prime dobla
I PArAR B T

Pk X o Yoo 5 rpeilo
Allelementn teanion inRme.

Jrrian « singelo puntequio @ atte attnbuila i gera prima dellz
e iratiome

A~ P KR 7 Remare,

R~ L0 PUNLEZEIG NpasBmELTIln

i = aitgot punileggie attrbuivo 1 conconerte

fimas = sinpola puniegaio phi alio arnbulio 1 gara prima delfa
fiparmatirastone

Prsy & rmasiures puntegen benrs cansearimie mpello
Jaileiements Tecnize i e,

[ROTAZIONE MENY" 5U 8 SETTIMANE
irnag punt 41

Riviax = singnbo punteggio il aT0Hbois o gars prioe deila
rpa e ra rione:

5[5 « Pronx X B 7 e

R~ sl puntegeis fiparametrals
1 = singato 10 aueribulio 3l
Wmax & singola punteggio pil zkta attribuite i gars prims delia
Fipaerame bagtione:
Frax v moen punlegno tecmico conseguntitle rispelis
wiletements teemeo in exbime.

Unscpumisds

Amax, = 1ingaba purteggia mil ko st ribwite o gara prma. della
L TEAR ot tE AT

P = Pnaic X RI F ek

R = gl puttegEi Npstametias

i = sigels pumegen atinbuing ol concorence

Furmax o sirgat 2xla giis aho atribudio in gam poma dells
ripur et aiome

[P » o 3 ile rspetio
aiteienrente Lecien 1 esame .

Sl O ASPOI

b = pirgoln punteggia pib 2lte sttt in gars pros dotla i)
frina ame rzione




<,

Punteggi Lotio n, 5_Fontanelle. ks
All. 2 - punteggl tecniti dapo 1 riparametrazione

17

[P = Provaa M M/ Pmay,

b Timgoto punteggia riparameirate

[#i = nngola punteggn artribuito sl comcocente

Rz o surgels punbegees piis alba BHTEIGD (0 ghda piema dits
rpararie b rione

Progay « massima vecTta © ilir PP
allolomenis TeCnica 6 erme.

Taee 2,00 2,00

ERZEARAZIONE MENL SPECIALY
e puAtLE)

5,00 5.0 500

Rax » sixtoho punteggio pia afta AT #1 Sk prima defle
MEHIRIRRTING

A = Fmax % Ai £ Rman
H * saEoln punteggio ipamanerain
Hi = Fingalo pumbegeio s1tribuita al comeoehenie

iparame trazions

[riman + singain punteggie it 3We a1tebiiTo W 401D pricss dells ) . 5,00 : %00 ) 5,00
riparametianone e . . . k o
P = TeCmey iy Fspeura
fallodementa ecniog in eame.

4,465 4,50 5,00
P = 3inwols puntegew piialts attrbuis ingaa prims el 5,00

i = Pmax X A { Rmaz

R = Hingote puntesRic ripRmeIRED

[Ri = ringala puntaegio atiAtaito al concamernle

R = nwwgola punteno pri atte atirbuile 1 gar plima dela
[rparame traTime

Fimgs « massano o e iy
Pt 110 URCRECD 1 SR

20

Amie. » simgale purego pes alin sitpiuio o g prima delite
FEpara e ir T

A w Prods X RI 7 Retan,

AL « gingaln pUnTERS ripArametrato.

1 = Sgoto PunLeyEn aLnkale 4 concamante

Fmax © ungple punteagia el shie aterbuilo n gara prima della
[ |

Fma » massimd punlegght eonits Sonsepaibile Mapetin
pileTenments Lecrion In egme,

£

Furax « wingole puntogyo pi o lth AEEFDULTO T ERra pRmE delln
IparamedLra e

B> Prma X B1 S Rmax

7. 0 zinguic punteoic Npervmeinaio

i = vingobs punbectin utidarts ol careaments

R = g ola punite pflo PR akte artribuite tngars, poma della
jripa rame iraane

Pomax = mattimo pLrtegs T il rispe

pdielemenic tecvicn i exzme.

2

RN * Arepbn pantagmn pil abto AN W gare peana dalt
HETENTT N

R« Pman X Ri # Rmas

R = singeln pumteggio ipamnel o

it « sitryaler 5 o Bltribuito ak

[Amak = simpeio puntegiic pia #ite atorbuing in gara pnma della
friparametiznione

[Prwan = TeoRioe be rispelo
altatemento teonics m asame,

P

Flrnaal = Fngoln punieggio Ph 1lto attebutte 0 pare Brima delin
DA KM ez

A = mzi K R / Rk

= 1ingols puniegyin cpaametata

ki = singolo ggic srvisizg al

e + wingola purtteger g alte attnbuite n gam prma defla
Jiparameiraiione

Fmaz, - masIme nieeEre tedimico constguiite rispe e

il seme e tecmico #1 Mo

p L]

Rreax = singola puntesgio pill aiba stinbuita in gore prma ¢ea
pRrameteatiore

bR = P X R J Rroax
8 = 2ol pUNTEEES MpaRmelrate
Ay 2 dingalo punlegiis aTinbwts 31 concor ks

= zirgrle gk i albe iy [n gaea prine dell
rh v e aTiane
Pk = mibiyima puntegsio Leenico comeguiile Rsxpetio
alelermaily Teotios i eame.

PFUNTEGGIO TECNICO
DOPD 1” RIPARAMETRAZIONE




Punteggi Lotto n. 5_Fontanelie.xis

All. 3 - punteggi tecnici dopo 2 riparametrazione

OTTAVIAN

E'P_-_ | LAD!SA
PUNTEGGIO TECNICO 79,41 7761 7490
ri::triii:r':‘; :::;o attribuito in gara dopo ta 1* 79,41
PUNTEGGIO TECNICO - o PR
SOGLIA SBARRAMENTO 40,00
PUNTEGGIO TECNICO
RIPARAMETRATO 80,00 78,19 75,46

i




=

Purnteggi Lotto n. 6_Frepona.xts
All. 1 -SCHEDA PUNTEGGE TECNIC

OTTAVIAN

LADISA

PUNTI 3 : meno dt 10km

PUNTE 1 ; tra 20 ¢ 2% km

1 |PRINCIPALE
300 1,00
PUNTES ;S PUNTED . 51
3 POSSESSD DELLA CERTIFICAZIONE UNi FH 150 22000
PUNT! 3 - 5E PUNTI3: M
1 POSSESSC DELLA CERFIFICAZIONE 150 22005:2008
{lmax puntl 3t
PUNTI Z 2 UNI EN 150 14001, UNI CEI { PUNTL 2 : UNE EH {50 14604, UHI CEL
E£N IS0 50001:2011 EM 150 5000t : 015
4 |EQS3E350 DELLA CERTIFICAZIONE AMBIENTALE
FUNTI 3 - & PLINTE 3 : S1
5 |LA FILIERA CORTA
pax puntidh,
P LITIL lid P N
[Enpax pyntt 31
FUWTL 3 : carne bovina + PUNTI 3 : carne bovina +
UTILIZZO DI CARNE BOVINA £ AVICUNICOLA “ORIGIN avicunicota “origine italia avicunicola “origine italia
7 HIALIAZL
[ 3 pyngl )
PUNTI 3 :"origine ltatia“ « & PUNTE 3 : “origine Ralia"ea
filigra corta filiera corta
UTILIZZIC D) LATTE PERIVATL |
g ITALIA™ E A FILIERA CORTA
jimax pynsl 3)
PUNTI 3 : 51 PUNTI 3 1 51
9

PUNTE 3 : arigine Italia 2
biclagice

BUNTI 3 : origine Hatia &
bilogico

UTILiZZ0 PRODOTT] DEL COMMERCIO EQUO E SOLIDALE
|imax punti 11




Punteggi Lotto n. &_Fregona.xls
Ait. 1 -SCHEDA PUNTEGGE TECHICH

100 1,00 1,00 1,00 1,00 1,00
12| 6 e dove “me & & media der coelficienti, variabil tra zera ¢
wnd, attribuiti distrazionalmente dalla Commissione 1,00 1,00
Giudicatrice
formula: Pi= CixPmax  dove PMAX = 5 " 5,00 5,00
LTILIZZC Dl PRODOTT] AGROALIMEWTAR] PROVENIEWEY
DAL AGRICOLTURA SOCIALE 0,90 0,80 0,70 0,80 0.80 0,55
{max punti 2}
13 Ci= me dove "mic & ta media dei coefficienti, vanabilt t1a zero e
uno, stmbutti digcrezionaintenta dalla Commissione 0,50 0,85

Glugicatrice

formula: Pi= Ci%Pmax  dave PMAX = 2

S0

PLNTI 2 : cadenza annuale

PUNT] 2 : cadenza annuale

15

PUNTI 3 : &

PLNTIZ ;S

16

W

PUNT| 4: 8

PUNTI 42 81

17

CLASSE ECOLOGHCA DEI MEZ?! DE TRASPORTO
Jimax punti 21

PUNTI 2 : EURG 6, METARO
ELETTRICG

PUNTL 2 : EURO &, METANC
ELETTRICC

PUNTI 2 : preparazicne mend
tradizionali + festa ...

PUNTI 1 ; preparazions mend
tradizionali + festa ...

19

Ci= s dove 'me & |8 media dei coafficient], vanabili tra zerp e
ung, sttribuiti disgrezienaimente dalla Commissione
Giygicatrice

8,93

1,00

formwia: Pi= CiXPmax  dove PMAX =5




Punteggi Lotto n. 6_Fregona.xls
AfL. 1 -5CHEDA PUNTEGGI TECNICI

E___REALZIAZIONE FPROG [

' e 0,90 0,95 0,%0 0,50 9,85 1,00
(s 4 puntl)
fris]
Cix e deve *mc & }a medis dai coefficienti, vanabdi tra 2er0 &
ung, attribuiti discrezionabmente dalla Comraissione 0,92 9,91
Givdicatrice
formula; Pi= CiXPmax  dove PAX = 4 e
PLANO DI GESTHONE IMPREVISTI ED EMERGENZE
C: | GtiSTFON IMPREVISTI ED EMERGENZE 0,80 1,00 0,75 0,85 1,00 0,75
29 | Ci+ me dove "me & b media dai coetficiant], variablli {ra 2arp @
uno, atiribuitt discrezionslmente dalla Commissione 0.85 .87
Giudicatrice
farmuta: Pi= CiXPmax  dove PMAX = 4 3,40 ¢ 3,48
PUNTES ; 51 PUNTE 3 Sl

23

Giudicatrice

.00 1,00 1,00 1,00 1.06 1,00
F[“ 5 -
{i= me dove ‘g & 13 media der coefficienti, variabili tra zero e
ung, attriuit discrezianalmente dalla Commissione 1,00 1,00

formuta: Pi= CixPmax dove PMAX = §

PUNTE 3 ; 5t

PUNTE 3 : SI

PUNTI 2 : n. 1 responsabile
cucina E n. 1 dietista, medio o
bicloge

PUNTIZ; n. 1responsabile
cucina E n. 1 dietista, medita o
biclego

26

PRESEN CONTENITOR 0D
P. 2| SC
|imax punyd 23

PUNTE3 : carrelli termici
trasportabili

PUNTED : carrelli termigi
trasportabili

PUNTEGGIO TECNICO TOTALE |

%i/’,ee e

g
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All 2 - punteggi tecnici dope 1 riparametrazione

OTTAVIAR

L ADISA

3,00

1.00

Ry « singaia punleggie L alto 2tinnt m g prima delis
rpa rametraziond

B« Pmax KA ¢ Rera

A - yirgols purnagyi Fipa RmeITALe.

i o nimgula punteggio attsbuds ol oeaoaemente

ipryc - pnglo punte g0 M0 ATke attnbude it ga prima detia
i ramen mzione

Pranx - manir pmibe fyo beentea eanyeguibile rispetts

all tlamnenne (Ranica b E1ATIE.

e

7! L] 150 33000

imaepunn 2)

3,

3.00

RArnax » negakt purtegitt giD allo aterbuite 15 gare prma deits
Fiparaee iazioe

™

(A - Pty X R 4 Rimax
¥+ vingala punteggm rpaametrele
F| - NNRUED plattepgis ATENBLACY &l CanCoFente
sz - vngoln i ak buile in gara prima dell
kiparmmet mxione
il  « Mt I FrnTeppin Lectice Conseukdle rispoLtn
1 Rechice inerame.

PSS

3,00

300

Frtu - LEgoAo PURLEERI0 U Al Rttribite in s prima dell
Fiparamevazions

306

3 B Frmax KR J Ao

P - 3ol puitegtit Fpatkmitiane

A1 ~ spola purtegpbe alenbuita 3l concoments

Piman » singobo pentepyi pi st sunkbusta in gars prima detls
roa Rt atiens

Frnan « MG Pyt LEQEE Vednicn conseguibRe rivpeue
hallsleeala 1pcnico in esame.

300

100

1,00

2,00

e + cingalo puse pgic pid sito atiribuke it gara prima della
eI p0 R LIBZ 100

A |- Prvc kB 7 Amak

A« simgale tunleggi Hearame e

R« sengedo puniegge erirdwiib ok concarmsnie

[Ronctic ~ ymapsles putAegEFo o1l alve Sttribatta In garz arima delia
[P araim L o e

|Prmar o mazst ; b Fipatia

EAT LR IS RECHIED TR E1AmA.

Flreak = tingole purtegrid piz alts attrbinte in gark prims delta
TP AT R e

o Prounx ¥ R 4 Buvay

P - sinmato puntogrh Fgaraiel e

Wi - vingolg ancbasts 3k

gz = stngoln paotegiic pO alle st1ebuie & gava prms delle
Frigoremet raTions

ot = PUALIMG FunLeRTRr TECAEDS Consa B blle rhpeco
bli'alemanta Weonicn n e

W

Rmax = singaln puntsggie pit alto stidbuils i g Eime delis
TR e e e

-

R+ Progr KA f g s

L 4 PG SURIAEEN FipE DAL

A« vimgoala puenteggia attnbotie sl cnoamEdle

Rimaa - $0E0Le Bunte BFlS DIL 250 2 [Fuite ngara prima dedls
rparnmezions

[Pros: o i Tl ibile Miperta

e cemenbe Letticn o poamE

Flrray = sngein punpegein pdi a'te alLrbuite in par prima della
ripammetazione

R - Piman R S Ty

F. - irgele penteggio dpscemetraio

U - singato punlemwe oft rtbuite al Geicarrente

R = Hngols puntegDa i) alin eenirine 1n Qara prma deli
jigaramalaziane

P max - manime purtsHio lomics dotoguiiie repelta

P Vetermentn toerico i aiure,

Jirtpx puntl 2)

[lemis - inpote punitegio DRl Ao ALETHRELD W 3T Erime Soily
ripacametrazng

R = M & Ri 7 Rmax

[« ungele punkegpo nparametoata

Ri - swgedn puntagEs ailrbuie sl contotreite

B = sigale punieggie @il Ae atinbimg @ gire prima delta
Hph e TE e

P ~ MATETD nLegro Lenicd cotmagAbii rhgotie

btk elemante [eanko i sswme.

Ay = ingalo puntegpia pil aito atirbutie it gars phits dolly
rtparmme Laaztone

A« Pmax ¥ M ¢ krax

F - singaie puntaggie nparametraly

A0 - drmabe puALEREK SRLITRNILD 3| SolRTante

Fimax = 1ingeto punarggic gl 2 attriita in gewa prima dedls
Jriparame traziom:

s k- massina i todniee hpy
adlzbarranic oo ke crame.




Puntegyl Lotro . 4_Fregona.xls
all. 2 - puntegei teenied dopo 1 riparametrazione

300 m

Fimau - singale puntepsn pil alte Ariuts in gaa prims dell 1,00
riparamet e gions

10 kv pman k8  Rman

f = singuls pueteppie ritecametrata
ot - st M .
Forrar « Hngeln mintegad pie ste ascebitg b gam prima detla 3,00
Friparametanone .
e - ORLSUEG ke ERRY VECRXS SO IERE EDELEG
Plletomn Lo vechics in esame.

fHersaat - vinpate punieea B0 OllG attabuia i g prima delin 1,00
riparanetarone

R < Proan X Ri 7 Amax

R - 2ihgale punreggio sparamelata

R = ergott pUTLEREED SILHBGILE B e Errente .
Rnnu w singala panleggir pi atto sttdtaits # gars prima detls 40
{mpammetanene : -
PMIK = MR punteggie (eehitn conseguibile riprtle
e lementn tocnigo inomame.

R » strgelo punseglo pit 1l astribuing In gars prima dela FRU

riperametmione

IR - Perau X R ¢ fimge

R« wroko punlegitn Hparamerake

i « singota punteggie sttribulto ol comcorrente

R = SAgOLe PURTSREFD DT 110 ALEAEHACS 19 Fhow srky dedky
[riparambtrationo

Prmas « masyime - ibile rpetd
pifekemente betrivte in 1ae.

flmax » nmpeila punteggee 0 aiva sterborte 1n gars poems delia
fogailely e

R~ Fmak Xl 4 kmaw

F. - singolo pumteggie npRcametraig

Fi - onpolo pueteppa attibuin 3 toncoimente

Utk - siogote puntegi m alo ARttt i gaTe Erima doile
Fipanmaua Tiome

Przae  FaRtiEmO pUREEEER Leenie comieTuibile mpetle
alleiementa tecmica 1n asama.

iy = HrgEte punioeie U e AUTTAEGE $) Bera BRI et
Fpaametazioe

A o Periny. X B f Ao

A+ Ngolo pUMeRER Fpasamrtato

| v Limgala punteggie acoribufie al cancomrente

Rtay, « cirpel puare gho pil ato sLrtbuits i gars prima dells
ripa et rione

P o TLEATIS QrunCo pEio Lecrleo conceguibibe riotes
altementn betnico 0 prarhe.

e i

R singolo pursggie @it #iin aitribaia [» gar prims drlla
i e e

A - Progic ® & 4 Rrae

A = siiTgola RLIEZSYS MRIrATTTIaLS

A1 2 singnln punteggio atnbubin o1 eancatrette

FUPaX = SIgobd PUOTAEEID BH) AL1G SLENDULD i ghns prima deiks
Fipatame raziona

Pz « Frasyime %o lecnlca arle risgr
piiciements temio in erbme.

W

Firnd w = A lfgaltr pUbTEgEID Bl et sttrbone in gar prima delin
Sas g L]

= P X R S Rita
F:  singole puntegge rperameliato

bu < singel Etribuis al

P = thagale punteppts phd #icn Jiendicit B gare prima detls
FiprrRmatzion:

Frecie = maime purteggo Leonicn seniequibie rspoile
plieiementa tecnita ih exarme.

fLASSE ECOLOGICA DR METT D TRASPORTO
Jemx pung 33

flemax = singobo pentero S e ATENbLo in e pmR dells
rimcehetazions

17 iR« brmas XRi 7 iman

AR « it putTegin rpyarsmliale

Ri ~ $usgoia pUAEEE StLPBILIE &) contarmente

by o sirgaln punieggie pid alta st @ g prima delia
ripa ramet puine

P, = MiimG PIRto e Leenin constpuibis mielte

e baments TECAKS W TN,

FAEPARAZIONE MEMY" SPECIAL
fmaa i 2

e = SHEPILD DLALE LIS D AbTa BILFBLHG Th gaes prima delte
i rarie il ane

18 [ Proac X B # Amar
A = iingole pun tepgie Aiparametate

P = singols sariagite sttribuiiy at concomnte

Aima o 1bngate puncegabe pil 2lte sl tribuite In g prima dolla
ripara e it

e, = AT PR teone: thile Figretts

wrenhon 0 evame,
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&ll 2 - punteggi teenici dopo 1 riparametratiane

4,63 5.00

emace « g1 p0le puREeRpa pik it aniriBvae 10 gara prema defla 280
39 liroramet ratione

R - Pz WAL/ Aihae
o« gl (Ul CAEMD CPSARDETIARG .
Rs « uingola punteggee att v al concomente . e
ittt = FIpoLo B e Ee P15 4100 SUEDHETS iR ek (s 40l 4. 65 5,00
nparamatraziong R Do
Proac o« masai tecnico wuibide Faypetic
sllelemnto Wwanicd o c1ame,

3,08 3,68
Fimax < vimgodo punteggio el allo altribuste in gote pAms daile 3,68

Pifebdrnants Lecmiog in eame.

o me LR

A - Froae ¥ B S Aetan,

. < singalo runtepgio riparametraio

L~ mingote penteggm atirbuite dl concormnle

Prian = VIl puntemgia Py #100 IR DG 10 gRKa prir 46l
AL ragiang

Fridw = inddiiig puNtoeplo ena cotuubie nsperin

PLANO DI GESTIGHE INPREVISY) ED SMERGENTE
|idaoe £ pysit
s = soegole o piu alte o m ditla
riparamet Tione

21 1k~ Provac ¥ A 2 e
R - sthgols punLegeia rigarametrate
Ri = singato purde b ateribuwe # concorreme
Frman » singobe pste gy pid st artnbote i gres gt tells
FRa Lt AT N e
b, = MRR4IMA pULepqe wenion sonseguible dipecia
[all'rLemente waeren i e1ame,
BEL AUDIT ANNUQ
rm g tranti 3
ifmar + ungelo puntoggn mit alo attbnte 1 gara poma d=fa
Mid rame L rEni

2

R ~ Prrax X0 F Rmaw

K = tirqale pniegeio riparametae

s » yirmpnbo puntegper ktimiaeile sk eonearrente

A - tingolo puntepgen mill alie 2LtFRNIIG 10 gare prma delia
ripararreraziene

M » UG BULLEERO Tenie comeguibite rispetlo

iV arements (GCHEE 1 orame.

pnax = 1l Baunbemiia £10 10 FLCPRITD IN MAR Pritna delle
riparamesa zigna

b~ Pma ORI 7 A

P+ 1ingalD pualeqglo ngarametraie

L - snpels punteggse atinbvi al cencarrenwe

rman » ungolo purtegpio pad atto sienbwito in para prma delis
rpatamelLranione

P moe = maKHAG punTeggic 1eaen coniegabde rapeti

b {2 termento tecnbo dn esaam

b

i

iz v pingule pupiepaio par alig attridaito ¥ gars prima detls
reaeamtEaTians

IR~ Peri KA1/ Rman,

te = vingwla punisgels Fiparamerac

i & singeo punteygio stieibuita Al coneanerae

B + Hngaks pLALOENG (1Y 3t KEINBELS W pars orime deity
FiRa rarmey A0

fhas = mattrno phale gy Lo cotaegibile Hipette
pl'ehements LeCnieo th sfame.

%

[maz pynti 33

fitrnes = vieplo pURe B0 (it Akt ettt 1A g peices doila
nparames mione

A = Fimai X B 7 g

A« singufo punieygio riparametoatn.

Rl - singoto puntepiie attribuito 3l concottente

frmac: - omgale purtegiio P20 alte aterbutts it gara fremo Gofls
TR TR LERiong

P = MUETHD RURLCRERD Lechine Concguibile rapeilo
allobements totnkes i exame,

Fiman ~ singala puntegrd pil alte attrbwite in gars pima 2eika
ftparamecrapians

Ao« Rmae X M/ Rmaz

i = singmlo pivtegpie riparamelrato

Ri - snptio pumbeeyio AELADUT ab cone{rae

ey« 2ingole puniaggie pié alto a3trituiss b gar prima delia
iparametmrione

Fra - masime puUnieERed 1ecnia sonatpibio rpeils
pli'etemenia Leenico in asam.

PUNTEGGIC TECNICO
BOPG 1" RIPARAMETRAZIONE
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All. 3 - punteggi tecnici dopo Z riparametrazione

OTTAVIAN LADISA

PUNTEGGIO TECNICO 79,44 78.00
un ie pili alto attribuite i dopo la 1°

fipatigritrzzionz rribite thgara cop 79,44 78,00
PUNTEGGIO TECNICO -
2* RIPARAMETRAZIONE 80,00 78,55
SOGLIA SBARRAMENTO 40,00
PUNTEGGIO TECNICO RIPARAMETRATO 80,00 3- 78,55

i O

=
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. 15_Sarmede.xls

AlL. 1 -SCHEDA PUNTEGG] TECNICI

DTTAVIAN LADISA
1 DI COTTURA DALLA SEDE PUNT] 3 : meno di 10 km PUNTI1 :tra 20 e 2% km
1 IPRINCIPALE s e
(max punti 3} 13,00 1,00
PUNTI 2 : Sl PUNTI 2 ; SE
2 {POSSESSD DELLA CERTIFICAZIONE UN EN IS0 22000
PUNTZ : 8l PUNTI 2 : 1
3 POSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE 150 220605:2008
PUNTE 1,5 : 14001 e 50001:2011 | PUNTI 1,5 : 14001 e 50001:2011
4 |FOSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE AMBIENTALE
1,50 Sl 1,50
TO PANE E PRODOTFI DA FORNO UTILIZZAND PUNTL 2 2 St PUNTI 2 : 5I
5 ERA CORTA
max punti 2
UTILIZZO BOP E IGP B EN
6
|¢émax punti 3)
UTILIZZ Dl CARNE B N P PUNTI 4 : came bovina + PUNTi4 : carne bovina +
7 rALIA" avicunicola “origine Itatia avicunicela "origine fealia
; ) o ,00.
PUNTI 4 : “origine Italia" e a PUNTI 4 : "grigine ftalia" e a
UTILIZZO DI LATTE E DERIVATI DEL LATTE “QRIGINE filiera corta fitlera corta
8 HTALIAY E A FILIERA CORTA '
{max punti 4}
PUNTI 3 : SI PUNTI 3 : S
3 UTILIZZO D POMODORO E DERIVATI “ORIGINE ITALIAY
{max punti 3)
PUNTI 3  : origine ltalia e PUNTI 3 : origine Italia e
10 UTILIZZO DLOLIO “ORIGINE ITALIA” £/O_BIOLOGICO biclogico biologico
11 ILITILEZZO PRODOTTI DEL COMMERCIO EQUO E SOLIDALE
P D ALORIZZAZION (K]
REGIONA 1,00 1,00 1,00 1,00 1,00 1,00
max_punti 5
12 | ¢i= mz dove "me & la media dei coefficient, variabili tra zera e
ung, attribuiti discrezionalmente dalla Commissione 1,00 1,00

Giudicatrice

formula: Pi= CiXPmax dove PMAX =5




Punteggi Lotto n.

15 _Sarmede. xls

All. 1 -SCHEDA PUNTEGG] TECNICI

IUTILIZZO DI_PRODOTTI AGROALIMENTARI PROVEMNIENTE

ID LUAGRICOL TURA SOCIALE 0,90 0,80 0,70 0,80 0,80 0,95
{max punti 3)
13 } Ci= me dove *me & la mediz del coefficienti, variabili tra zern e
uno, attribuiti discrezionalmente dalia Commissione 0,80 0,85
Giudicatrice
farmula: Pi= CiXPmax dove PMAX =3 2,#0 ' 2,55_
PASTI GRATUHTI ANNUI PER _UTENTI [N SITUAZIONE DI PUNTI 1 - 120 PASTI ANNUI PUNTI 1 : 120 PASTI ANNUI
14 |[EMERGENZA IALE : IS -
imax punti 3 100 S 1,00
PUNTI 3 : 3 primi 3 secondi 2 PUNTI 3 : 3 primi 3 secondi 2
Y ARIANTE PASTE (SERVIZIO SAD) cobntorni caldi 2 contorni freddi | cobntorni caldi 2 contomi freddi
15 Sp— : . _ —

16

PUNT 2 1 EURO 6, METANO
ELETTRICO

PUNTI Z : EURQ 6, METANO
ELETTRICO

17

1ZIAT { ED NE IMENT.
Ll UTENT] DEL SERVIZIO E ALLE FAMIGLIE
INERENTE LA LO C 0,90 1,00 0,90 1,00 1,00 1,00
Ci= mc dove *mc & fa media dei coefficienti, variabili tra zero e
uno, attribuiti discrezionalmente dalta Commissione 0,93 1,00

Giudicatrice

formula; Pi= CiXPmax dove PMAX =5

18

IDESTINAZIONE DEL CIBO NON SOMMINISTRATO

Giudicatrice

- 0,70 0,80 8,70 0,60 0,60 0,60
(Max_punti 2) s ’
Ci= me dove *me € fa media det coefficienti, variabili tra zero e
uno, attribuiti discrezionalmente dalla Commissione 0,73 0,60

formula: Pi= CGiXPmax dove PMAX = 2

19

ELABORAZIONE E REALIZZAZIONE PER LA DURATA DEL

Wnro DEL consumo DI FREUTTA F

Gludicatrice

4,90 0,95 0,90 0,90 0,85 1,00
(Max punti 4}
Ci= me dove *mic & la media dei coefficienti, variabili tra zero e
uno, attribuiti discrezionalmente dalla Commissiong G,92 0,92

formula: Pi= CiXPmax dove PMAX =2
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All, 1 -SCHEDA PUNTEGGI TECNICI

20

PIANO DF GESTIONE IMPREVIST) ED EMERGENZE
{Max 4 punti}

0,80 1,00 0,75

0,85 1,00 0,79

Ci= mc dove *mc & la mediz dei coeffictenti, variabili tra zerc e
ung, attribuiti discrezionalmente dalia Commissione
Giuglicatrice

0,85

0,87

formula: Pi= CiXPmax dove PMAX = 4

3,48

21

!

|ﬂ, 1 AUBIT ANNUO
(max punti 3}

PUNTE 3 : S

PUNTE3 : S

3,00

PUNTI1: S

PUNTE 1 : 8l

23

IFORNITURA IN COMODATO SISTEMA EROGAZIONE ACQUA
MICROFOLTRAYA
{max punti 5)

PUNT! 5 : S

PUNT15 - 8I

24

PRESENZA STABHE QUOTIDIANA PERSONALE
SPECIALIZZATO

{max punti 2)

PUNTI 2 : ENTRAMBE

PUNTI 2 : ENTRAMBE

|

~ runsccio TEcuico 10
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Al 2 - puntegat tecnic] dopo 1 Nparametrazione

GTTAVIAN

LALISA

1,00

1,04

ftmaa ~ singols piameely pia alta attriboi o i gara prima dalla
Fiparamettazione

R = Pmox X Ry £ Rmax

[k~ singnlo punteggie Hpatameran

K = simpuie ik al

R =i gt o el afla I gara prirm dolis
MparaTeazione

P = mtgire ¢ 1 sibitle nspethe
stf'elermenta toomes 10 Amame.

3,00

lm: 11+’

2,00

FRFILY = 4ingele pUAIegEie Pl &1Lo attniuto in gom prema dells
frépaTare L rIONe

.= Firias %R0/ R

F « singoln mntegyio AparameLats

Fi = sergole pnieggio actnbulie o concorrame

Femar = Hnpolo punisggie pii albe atlibuile in gara prima deila
nparametrazione

Frax = massHr P eggie ecmien comequible fjrito

2N elaioerte teepbs n o

200

2,00

1,00

2,00

Aeran = vingale pufiteggts Mit 5110 BYABLILD ™ gwa prma deilz
jriparame LraTione

A = Prraod X R T Rentle
K+ yingolo pURtegDo NpaTametraly
. = 1l punlegsio A bW 3l ancarmenis

Jarmae = singols ponvegpia e alon aleribuiter in gam prima dellz Coz00 - 2,00
rparametazions - a L
[Proax 5 massHTo POeRTI0 lETnice cenergiinte nspotta
it lenien n ssame.

1,50 1,5¢

Rererx = i egul 30 Tibi miLe i qars prima dedly
Ao

R = P X Fb / flenaoc

R = Sngaic punTEsiS ripaEmeLrale

P1 + Rnpoto panteggia Bitrbunln i concomente

Az~ irgola pertegeie mil alio it 1 gara prima delle
riparametratione

e = massime punleggio tecnicn consegyiie rispelia
aifelemerte weowics in oxEme.

Fman » singolo puntongie il 2lte abiribuoits ia pies o delly
iimaramciragione

R o Pmax K Ri J Rrax

R, = dingube punteygia o parameteats

fli = sirgels puntegein alinbuite af concomenle

flmay, + oo pUntegEio T alto Altritnttr 4 gaka peoma cetla
PR R Tne

Fmax ~ maning i Lechich rEpe i

HEERi ML TGN iR e,

PE1GP N
Lo puangd. 3%

Bma = 1ingolo pumegeie PH) alia atorbuite by gara prima defla
nparametazicne

A = Pran X A1 7 Rmas

5 = dngoln puniead rparametmaio

Ri 2 singelo puntogeie atibtuito o wrkonenke

Revax = 51 g punteggin Bk Ly aEnimato in gar poms delia

[P o rASSET PUAtEEER: LECPACE Comeguitiie mIpetln
Wl Ei2nenie LECTSOD IN C3me,

7Y I ~ORJG)
TALIAZ
(fax punti 4)

Frrve = Slingeln punleggie pli alte srlitdito i gam prima dells
i pasar ne L TEO U

# u P K BE 4 o

. 2 b pLotegRid Nparsrne b

i « sinpsls punleggio atlritesita ol concormente

[y « Shgala punlesgio pill aito sttrikLRno W Bara pama della
riparame! razicme

o = macsiing punieggio TeCAIce Comeibie Hispeitn
Jalfeleseme weaico ih asan,

e + simpoko puntegEln P allo S1CRMEN 10 gota prima detla
parametiazions

R = Pmax ¥ A 7 Reax
R« singolo punlexgio riparame Lraio

¢ = sinpoia al

Fumén + Sngoke PURbEgEI0 $e 2110 altriblivs it gar P delly
fipararme A

s« A T wecnkn rspetio
alletemento Lecnics 10 esame.

300

jon
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All. 2 - punteggi tecnici dopd 1 riparametrazions

M = 5imgoie puategeie priaila atirituibo i gom prims dells 3,00
Fiaranetraions

A o Proax X RE £ Pimax
¥ = Angeie pmiteggio mErametmla
R = pirgefn pintrgge sttideio af cantarente

[Armias = tingalo psnleggss pialtn atiibuits i gars prita detla 00 C 240
i paraetrtione o ’ S
Perpx = aEsHime puntepeo tecmica comeguitdie nspetlo
pali elements Lecmee In esame.

" )
! 13 3,00 3,400
R = singslt pUntoggio pH 410 A1LNbuio 10 gt prims della 3,00
lpesam=iasiane

9 IR« penax X M4 R

R = sfngolo pontecic FpMAmeTate .
R1 = stregot punteggio Htrifaite al concorronte B . -
[fma = singolo puntepyho pic alto a1trbuite in gars prims delts RO £ 1] 3,00
Mo Rtk T . h
9 max 2 matsithn puerleggio beonice comeguitile gl
07 [epemin Recica b came.

UTILITEO PRODOTT) DEL COMMWERCID EQUO T SOLIDALE
 P——rY 2,00 +.00

Nz o sirgoln Eanteggo ) slto attedurle v gara prima delia .00
R A A T

it = Peax X Ri # Bmam

R = singolo prniegas ripersaeliatn

i » sthgalo R # at

A = 4iegole puptegmic [ 3l Minbale @ g prims delia
npargetRTione

Bz, « sy puiteggio oed ot Seguiblle rivpette
[letemanto Lecnico in exaum.

ERArEY = Ungolo punisggio pu alte SHNbwlc m gars pErima della
el

A+ Pri X RE ¢ Rinax

A« yingale punieggio Tiparametais

Fi = suhgola funieio atnbln at concutfanis

Fimax = simpole ponLeggle KL alve antnbuite i gam prima detls
Fparamelaione

Prmax 3 messimo punbeggo teonics carnequibibe nspribn

[l elemente Leimco ik

R = singolis prsteggi ) lto atlebuils in qam prir detts
AL e

13
F: v Froaz X R f Arua
F. o singolo punieggin riparemelrato
i « singing ; i 1
it v 2imgole | w0 il mbLe ibo 1 g prinns deiln
npararetrazions
fFmax = mraaFme tenice rispee

¥ lernenie Tacrice in wyame,

i

R # sirile panloggho Misalte ditnbuwita In gara prma dells
N paranetrazone

A= P XA f R

R = 4ingelo pUnEEgEiD Hparametrato

F{ = Angolo puntegyio allrblito & toncoments

Rivia = siregmie punlegie il e stUibuivg 6 gara prima delia
HparameimEone

Pmaa = massimg pantesgio leanico comeguibile dspatto
atlelemente tecnica in rrame,

[VARIANTE PASTY JSERVITIO SAR]
imaz punti 2l

oo & singolo punteugit Pl sile allrbuile & e prig dells
st temmane

15 {0 2man ¥ i  Amax

ft = yirgalo puntegpie Hipsrsmeinnle

[ = sirznlo phateggie atlribte 8 eoremiTenle

e = singelo punteggin pin Mlto altrituito in gem prima deia
rfpammelririone

Fimax © MESma putegzis Lemmica - rispetit
allelemens lecricp in et

el ESE ECOLOGICA DEI MEZZ] P TRAZFORTO
{irmax punti £

[Brnax = +lngnl b 410 g Inn gara peina delia
[ pra T DTN

6 5o b X Hi £ fama

M+ sigolty pUn oo rparamatratn

ki = Hnpola puniepic attribuita 3l concorrence

R+ 3ingale punteqgio pi dlte attrituits in gam prima della
rigararmtrazione

Prix. = adaime punlegg i becrico comegitbile Hspetln
jalFeterrntto bevnice in e

467 5,00

Bmas = strgolo puntesgio Do alto SttNbwto I gra prite della 5,00
Hparameiragone




Purteges Lotto n. 15_%armnede x(s
All. 2 - puntegei tecnici depo 1 riparametrazicne

R = fmax X Ri / Rmax

I = sirgolo puntergio npaametate

Al = swicoln punleggio sttribuile of concairente
[Rrmax ~ singoda puntesgio pill alta alErbulo i gaa prire deils 4,65 50D
[ngarametrazione

BP Itttx = rANSITD PURLERZID TECNIC0 Lomepubie rspetln
fife lemenla tecricn th esate.

1,46 1,20

Ritan = Singhtle puniledyio D Mk ARt 10 gara pima della 1,46
jriparametmene

18 by e o e £ e

f. + Hngale puregEe Nipasametaln .
;i = 5ingokp punbogga tinbuits at cpncormente -

R © singole pumtegzio pie atio attribuite n gere grima della, 2,00 . 1,64
rupra st braTiate . e
[Prmar - mansme purteggio teenice tonseguibie rzpetfo
JuiTele mentn LEEIn 1h £5aime.

3,68 168

[Rrmax + singale punieggio pid alte Mtriburts In gar prima dells 3,48

Rz Prwx XRi £ Nmax

R = simgdlo panteggic ripaamotate

Rl = virgoln puntesgis sitnbuite sl concorents

Famstic = singole puntoggio pid alta xinbuibae n gars prwna detla
riporstnetazanne

Pk « mRysmG panterg|p tamicn cameguibile vidpeta
aiEclermente Wiy i etama,

PiANG [ GESTHONE IMPREVESTI ED EERGENTE
! ! £ & 3,40 1,48

R < singolo gonieggio il alte aitrbiite in gam prima della 3,48
friparame trapone

30 Jr o pmax ¥ 1 ] Rrax
7. & singalo punteqeo nparametTale
[ = :inguln pentwgmls atlritain sl toortenie

Bmiea = Awgta pUalegin pi Ao atlrbants 1 gars poima dells
TR f A e e sare

Pk, = TG panteggic 18cnce Consemuinle vispelte
Allelements 1ecnD 1 esame.

v

ma. = singalo #H0 alta Mkl W garz prirm della
riparz

2% la v Porae X i £ Rmax

R = pggeln fratiogga Fparamebealy

1« tingelo puntegew attribunte sl comoerenle

R = slrpolo punteggie pai 2l Mtrboito In gam prims della
Inparmmet reTione

PITREX = MEsEm pUMegsio tednic conmpuiinle Hipetta
uiCelametite eciics in £2Mne.

ERFOASPOUTIONE DISPOUTIVO ANTIRUNORE
L aynsial

Fman = cingole punieggie mi alte atfritugte in gar @rirs delta
npmlnmne

22 5 - pmax X1 # Rmax

. x singolo punteRgio rigarzmelRte

s < ol pumlbogaio 481 it il corarmente

Ftiran = vingoio punbeggus il alte altribiila W gres prime deils
riparMmeiratone

[Prhae = A pURCERTI0 teenioo COMEEUIRE Rspelle
aifelemente teemico W Esame.

[FQRKTURS I COMODATG SISTENMA EROGATIONE ACOUIA}

s i e

Sz = finolo punteggia P Bl BHErdeata 10 gara pritta tella 5,00
inperamelrariane
13
f = Fammx X R S Ftrne
- nn;odn p.mlnggo nparmt.mtu
m "
[Faaee = :mﬂw purtep i pil alw almlnlua 1o pars prima della
Hparametadions
P = s LeCHi! bkle rrpecio

Jitelementa tacnico N esame.

W 2,00 200

Renan = $11pa10 puAteRgre B AUto STEADUILG I gara prima dells 2,00
npammetrAzone

A Prox X At £ Roa

F = 5inpols punteggio nptrametraty

Fi = SEh@lt Ut Egain AlSBES M ConcorTame

Rt = sngola punteggia pid atee aminbuite i gare prima della
riparametaTions

Mmax = massimo puceeI kecnits Comsequibile mpetio
|atEatemerta vecrmicn in esame.

PUNTEGGIC TECNICO
DOPQ 1~ RIPARAMETRAZIONE




Punteggi Lotto n. 15_Sarmede
All. 3 - punteggi tecnici dopo 2 riparametrazicne

OTTAVIAN LADISA
PUNTEGGIO TECNICO 69,38 67,64
untegaio pid alto attribuito in gara depo la 1*
gpa:'agnsetr}:zion: tribult ’ Pola? 69,38
PUNTEGGIO TECNICO - .
2" RIPARAMETRAZIONE o 70,00 68,24
SOGLIA SBARRAMENTO 35,00
PUNTEGGIO TECNICO RIPARAMETRATO 70,00 68,24

|







Punteggi Lotto n. 12_Ponte di Piave.xls
All. 1 -SCHEDA PUNTEGG! TECNICI

OTTAVIAN GEMEAZ
DISTANZA DI LIN CENTRO COTTURA ALTERNATIVO ENTRO PUNTI 3 8 PUNTI 3 : Sl
1 S
3,00 3,00
POSSESSD DELLA CERTIFICAZIONE UN| EN SO 22000 DEE! PUNTI 2 3 PUNTI 2 ; St
2 EEE%&% D! COTTURA ALTERNATIVO — —
X punti 2 o 2,00 S 2,00
POSSESSO DFLLA CERTIFICAZIONE 15O 22005:2008 DEL PUNTI Z = Si PUNTI 2 : 5l
3 ICENTRO DI COTTURA ALTERNATIVO — T
2 2 DG E 2’00
PUNTY 1,5 : UNI EN IS0 14001, UNI
IPOSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE _AMBIENTALE  DEL CE1 EN 150 50001:2011 PUNTI1 : UNIEN ISO 14001
|REPERIMENTO PANE E PRODOTTI DA FORNQ UTILIZZANDO PUNTI 3: St PUNTI 3 : 8t
max 03,000
6 |u;[1}.jzzg DOP E IGP DEL VENETO
{max punti 3)
PUNTI 4 : carne bovina e PUNT! 4 : carne bovina e
UNICOLA “ORIGINE avicunicola "origine Htalia” avicunicola "origine Halia"
7 JITALIAY :
{max punté 41
PUNTE 4 : "origine ltalia” e a PUNTI 4 : "origine Italia" ¢ a
UTILIZZO DI _LATTE E DERIVAT! DEL LATTE “QRIGINE filiera corta filiera corta
8 {TALIA” E A FILIFRA CORTA
{max punti 4)
PUNTI 3 : 8) PUNTI 3 ; Sl
o |UTILIZZO DI POMODORO E DERIVAT) “ORIGINE |TALIA”
{max punti 3)
PUNT! 3 : arigine Kalia e PUNTI 3 ; origine ltalia e
10 [UTILIZZO D! OLIO “ORIGINE ITALIA" E/Q_BIOLOGICO biologico biologico
max i
11 Itmuz& E%ggnz DEL COMMERCIO EQUO E SOLIDALE
p TTO Dl VALORIZZAZ ODUZION
REGIONALI 1,00 1,00 1,00 0,90 0,90 0,90
max i
12 1 Ci= me dove *mc & ka media del coefficienti, variabili tra zero
uno, attribuiti discrezionalmente dalla Commissione 1,00 0,90

Giudicatrice

<N




Punteggi Lotto n. 12_Ponte di Piave.xls
All, 1 -SCHEDA PUNTEGGI TECNICI

formula; Pi= CiXPmax dove PMAX =5 5,00 4,50
UTILIZZO DI PRODOTY] AGROALIMENTARI PROVENIENTI}
IPALL'AGRICOLTURA SOCIALE 0,90 0,80 6,70 0,80 0,80 0,70
{miax punti 4)
13 | ¢i= me dove *nic & la media dei coefficienti, variabili tra zero
ung, attribuiti discrezionalmente dalla Commissione 0,80 0,77
Giudicatrice
formula: Pi= CiXPmax  dove PMAX = 4 3,20 308
VALUTAZIONE DEL  SERVIZIO { PUNTI 2 : cadenza annuate PUNTI 2 : cadenza annuale
14 ONE 'UT] _ Ny R N A A
imax punti 2} C 2,00 L2000
PUNTI 2 n. Z utenti PUNTI 2 : n. 2 utenti
15 tmax gunti 2} R
PUNTI 2 : SI PUNTI 2 : &
16 IROTAZIONE MENL' SU 8 SETTIMANE
max punti 2
2 0{]

17

CLASSE ECOLOGICA DET MEZZ1 DI TRASPORTO
|tmax punt 2)

PUNTI 2 : EURQO 6, METANO

PUNTI 2 : EURC 6, METANO

ELETTRICO

ELETTRICC

18

|PREPARATIONE MENLY" SPECIALL
{max punti 3)

PUNTI 3 : preparazione menl
gradizionali + festa ...

PUNTI 3 : preparazione meni
tradizionali + festa ...

1%

DI PIAVE

Giudicatrice

IMERENDA GRATUITA PER SCUOLA DELL'INFANZIA Di PONTE
0,90 1,00 1,00 0,90 1,00 1,00
(Max & punti)
Ci= mc dove ‘mc & la media del coefficienti, variabili tra zero &
uno, attribuiti discrezienaimente datla Commissiotie 0,97 0,97

formula; Pi= CiXPmax dove PMAX =6

NE DI HIZIATIVE DE _EDUCAZIONE ALIMENTARE
ALLLE&M.GLJE
RIVOLTE AGLI UTENT! DEL SERVIZIO E 0,90 0,90 0,80 1,00 0,90 0,90
Ci= mc dove *mc & la media dei coafficienti, variabili tra zerc e
uno, attribuiti discrezionalmente dalla Commissione 0,87 0,93

Giudicatrice

formula: Pi= CiXPmax dove PMAX =5

21

0,90 0,95 0,%0

1,00 0,90 1,00

Ci= mc dove ‘mc € la media det coefficienti, variabili tra zerg e
une, attribuiti discrezionalmente daila Commissione

Giudicatrice

0,92

0,97




Punteggi Lotto n. 12_Ponte di Piave.xls
All. 1 -SCHEDA PUNTEGG] TECNICI

formula: Pi= CiXPmax dove PMAX = 4 3,68 3,88
0,80 1,00 Q0,75 0,80 0,85 0,80
22 | Ci= me dove *mc & [a media dei cosfficient!, variabili tra zero e
ung, attribuiti discrezionalmente dalla Commissione 0,85 0,82
Giudicatrice
formula: Pi= CiXPmax dove PMAX =4 3,40 o 3,28
PUNTI 3 ¢ SI PUNTI 3 : SI
N. 1 AUDIT ANNUO
3,000 . T 3,00
I
TE F IZZATQ PER P TAZIQNE E i
IPAGAMENTO DEI PASTI 1,00 1,00 1,00 0,85 0,90 0,85
Max 3 punti
24 | Ci= mc dove *nic & la media dei coefficienti, variahili tra zerc e
uneo, attribuiti discrezionalmente dalla Commissione 1,00 0,87
Giudicatrice
formula: Pi= CiXPmax dove PMAX = 3 : 3,00 . o ._2,6__1_
PUNTI 2 : SI PUNTI 2 : 5l

PUNTE 2 . n. 1 responsabile . o
cucina E n. 1 dietista, medico o PUNTI1: n. 1 responsabile di

26 |PRESEN _DI RESPONSABILE INA/DIETISTA biologo cucina con esperienza
max pun — —— T K

L UNTEGGIO TECNICO TOTAL




Puntepsi Lotte n. 12_Ponte di Piave xls
Al 2 - punteggi tecnici dopo 1 nparametraziohe

OYTAVIAN GEMEAY

100 1.9

Heiam = strigeks g pia 2100 SATFEUILY 30 gAea priMa Gotla 3,00
fraparsmottat e

W = Ponax X Ri J Rmax

A = GHHECld pUNLORE i MOl .
i+ 1ingoto puntegpi altrita s concozenie . . :

mar = SINpoia PURLEEMD pE Alte ALErE&LNE 16 PRIA PHM 0ol 3,00 00
Fpuametraziane

Fehas - Mt pmeghit tecrich cansapuitle THERID
alfelemams 1rcicn in erame.

[EOSSEISO OELL4 CEEY YC AN LN EH IS F3000 200 2,00

frma - singde punleqEic pea Alke ALIOkaTh 1 giel Srirmd telin 2.M
G arameLrazlone.

Tl cmann s Amas
[ - sinpato punkegpio TR trEmCirate
P - stagley ot 8RR 21 LbINED AL LOGCATENGE

Frras - stngale pontepale pil AHQ oLtribuits in gare prima tella i) 2,0
it aor L PR e
e rratn » s [ guwhile rizpetta

[aifetemont o dednn i e,

POSSESSO DELLA CERNIFICATIONE O 1200%: 3008
] 2 1,00 1,00

Emaze » ingelo puntepgio pai 2110 #licibuito i e prane dols 300
riparametrazione

E F = Priiax X R 7 Ak

R s singoto puntegga ripa-smatrata

Rt~ sivgale puntegeks Sttrbuata al oncoerente

Amay = sirgrle ponoepgio pid altg actriusie in gare prime della

s+ mas ol puregyle LeEnise conpguibile Tiipeita
[l efeaiimit fedrdtn #y dama.

ptman o singale puregelo pri ate 2FRMTe i gare prima datla 1,50
fritarameiradions

R = Pmas €8 Rman

o r SEala punteggho Fip R am ALy

Fi v vinprht puesegpio avinibue Al conoomenle

e sivgnie puategek i FNe BT I g2ra prime della
Fosarame tratice

iy« kg UM Rk TOCRiC CansEuiAs rEpeTLY

it elemente tet oo in eame.

BRI

3.00 3,00

Ritias = LIPBtE pusloge pill Alie aisibulbs i gace prima detls 3,00
[ripardmuratine

7= P X R Rinax

R = yingolo punkegns ripatamelmate

Rt~ singele punieppio MBIk al concorriabe

Reran = vingeta purteEgin pi alta Jbtrfuits it gars prima dotta
{11041 B LRGN

[Penan « manFime punEsgg Y LECTWCD CoreguibiRe £ Epet fo
Jald'e Lo dral 0 e ion 4y bt

Imummtwnn

Fimax < sImyodo purteggie pil alta atirduito o geos prise delta
e iane

2 - Prbaxs X R S Bmaon

R - pirgole pmteggio nasAmotTate

IR « shngoln puntoppe atinbuite 5 condtmente

Rz « 240 gobo purnegeia phi atve attribumia in garm prima defla
friperametrsasene

P = MR PAMEED e ohict LOReguRtiE raipacea

' cheteena 1eemiee in 1anE.

e » vin@ole punloggic pak aike ALbibeito in gara prima della

A - Przx ¥ Ri # fimax

R+ 3ingtor U SRR Lipar MR LraTe

[RE - vingie punilepyin alerebatts Al comoments

Reriae: = Hlroh Bunleddio pha 3110 subidta fn gara peimd deila

Pman - £t tetnite e HipEkIs
[l trenico i ame.

Ritttda + SiNECAE rnkopele ki MLG MErBrutta in gara prima deila
fripa FenctraTme

M = Fonzn X AE S Rinan

A+ SHIg0a BURLOR] o Fipeametrato

Ri + singoles punteggin mybuio ot

Ay - 4mgEele purtegein D ste wttrshubte n @ prima dill:
riparamiT i

Ao - i puntigia Lo 00 et AE g
alvelemerea 1acnko ine1wme,

® 4 V0T PP PRy Y Ay i gelia .00
A LTaTionn




Pumvteggi Ledto n. 12_Ponte di Piave xis

All. ¥ - puntegrl tetnici Sopo 1 riparametrazione

F. - Pz K Ri F R
M r singoio fartegyio riparametmala
A - singoto puAtegyID BELMLte BY CORC et

Jrmac « singrie purvieggia piisatta attntntto in gara i detta ‘300 2,00
ot orateraTiane — S
P = masaimen punbeggic tacniog carreguibde rispetin
Bikelemente teahito it dhae,

ioo 3,00
Rrau = 3ingolp puntepgia o 2/10 Ritribeite it gara pring dolta 100
AR PY TFO

10 fa - prngic B ¢ Amsa

4 = singole puateggla riparamecrae P
T - ¥npobe puntegere Attribuitd al concorrente . )
S+ LIrgekn punmegois pid ali st i gaca prima detia B ¥ ]
Fprarra Tiene :
pronax = i W Jetndie Abile vz
L leeterlo Leckien i ekt
UTILEZR PROROTTI D), CAMMERSID SQUD | SOLIDALE
roae oLl 20 2,00 .00
Fmas » pinegela pueeggle pa #te storlauibe In gars prima dalty X

opudr e ra it

[F - Priya X REJ Tt

M » ingeto pumeRaw FIRaramerats

1 - 3yl TR 2vErutia bl

R - $rIORG PUNMREETe fii) ALER AUERbCEG it Gara primg deils
b R e W et

e « MaLFn PULeEEF. LB Ko comeiuwie rmaette

| e em ot tecniea in eume.

A

450

R - SHele PUAERCES ik AUV TUTONILE i G2X3 o M3 detlE
FoAramclraTIon

.- P K4 P Amas

[ o SINgI PR ESY |G P AT

i » vitgrbo puerepyio artrohundn &) concarrente

[lver + Sinpoin DenLmgghe P 00 SNDUED I Ee it deta
Figacametrarione

i - maszime uniegin Leonito comeuibiz ripotio
Jaltglemaria tecnico in eramo.

[Forx « vingobe pumtea i fAD ALLG STUHEMETS i i primy dells
AR AT

R+ Froas 2 Hi £ Rmae

R - Sinolo AL e Fiparameliate

i v itpHe panioggln aty faite & eenctremite
Rman = singoln purterg'e il Mo wiribuite in g prima dota
rparametraziom

Pman = mayiima p W LG
Jsi'elemente Leonioe in caame,

R0 + 5irgalo punkepio ot Bte prbuite in g prame della
riistratnctozion:

.- Pmoa X 6i J Rmax

I « singola pumteggie riaaramateatn

[ = yivgoio puntegia aliribunta ol cenosrreaie

s « 4Ergake purtogeio pli ale Jruriduiie in gara prima detle
friparamutraze

Pt mgzgiong i oot
JuiTele s 2ria 16¢ nice I iane.

Remn = simpeie g ogpte pil S1n STbribiice & gara prime dolla
frigsacametrazine

K = Fmax 4 R F Anwice

2 - S puteatio Figaramatrate

R v shigeide partegght SErbcito &1 oaneerrenTe

R = 3inpolo puhlepye P alto atrfiullo @ @ prims gl
ripargmetragioe

et + MESIRHG PUni Sgis tecakos Comeguibie rupeTio
1ulclemento tamicn bn eiama.

rrax pundi 3]

Rrid = +rgodn puanGEggio CE) MG SAErRLNG D B2ra Grims Seils
fripaTamer szione

A+ Pimax X 8 F Pmae

A - 1ingalo puntcgne nparemelratn

Al w 3ol pan1 kG M Eywo M ConCaTEnLE

[Amay = ingole punteggs pi sita athnburta in para grima defla
tiparamatrazion

[Prihi » fBALARTG ARLEPETH TREHRE conteguible et
[aeieenent tecnein in drte.

T

CLATE FROLOGITA DR MEZI B YRASPRRIG
imax puniidl

2,00

2,40

fmars « yingoio punlegyic pia siLa stirbite in g prima dtlle
Jparametragione

R+ Pie KA1 ) Rivien
R = pirgole purteggio rigaametoaia.
1 - Hingoio puntegese: oTlrdburta ol o

P v T EpeTL
st ehesna nbr Lo racn i uae.

] H o

et gnirti )

pemas, « Sitaoole puneeghe S $110 2tEnbUHS th gaks prime Gilila
it aramne trarthne




Puntegri Lotta n. 12_Ponte di Piave.xls
All. 3 - puntegel teenici dope 1 riparametraziane

& = Prnay X Ri f Rmax

AL = ungals purtegpe ¢ iparameltalo

i - sinpeie pentogRic ALrisnle 25 conoeTonte
e ~ singelo pumegpio p %t alLiburo in gare prena della 3,00 Lo 3,00
Fnesamerrazions .
riac « mumima punicgge bemica comeguibile ragatta
alfelerents ieenyy hoeume.

5,82 5,82

Reraa w5 ingele pLAGYYHE Pl £l 8 Lbcinnito B ghrl priva della 5.81
rparaeirathe

A~ Pmand P Rmak

R - smpoie puategea riarametrate L. X
RS = vinmre purlogen ALUADULE 3l cOnSHTRNGE . . o
#mas « 1ingeto puntepgio pL alto atidbuity i mars i delda (5,00 . .. h0g

rparamatranone
[euriae » magaim gy ERoi gbia riperin
PRI AL R Y A

435 4,65

Amas - oo punteneio W allo atribyls i pru prima deila 4,05

20 |riparameera riane

A - P x R S Eman

7 - rhetlo funte i Hparametrale

57 « 1inpele panteggie Artrbute A cancomens

iy = fimgin puhtigio b Alte Arkorte o grs bricd el
riparamouazione

P - TR 2! ¥ guiltile rpetve

[l cemerne tonico inetame.

1,68 3,88

. - aingtio ponoggie pr alte atirivure in ger prime delia .58
31 Feamanctatone

B« Prraz K Ri £ Rz

- sinpole puntepra rpaamcisata

it « singoio punteggio atiribuito ai CpagoiTELe

[Artsak = SMpole Pun{epges pi 410 Aitrbyita 1N g prima ool

b~ mupssim ponTego Feenics soesegaIbh £ sz ists
|2l r'afwrmerte tecnice in efame,

[FiANG DI GESTIONE MPREVIST] £ EMERGENZE
a4 X

R - vingeln pundeagie gkl 3110 AbRicls & @R prima dete
Iriparametcazion

R = Prraan W A5 F Brnac

=Ygl pentagehy fiparametie

R = shtpnic punteppa st 8 concomente

RN = 3 INdi pusieenic o ALl Muribudte @ Bar prita Sy
fripatsteranaee

OTiaH = TRISTIOND PUNERY 0 1esnica CorzepanbRe Fripiilo

Bl eletato beemoa in mame

i

Ama » HEEES P MegEe D3I AL AErRILRD 10 gara prina della
L T P

8. Fovtan 2 Ri S R

K = \imgola pUReRRio FRIRTAmOtrats

61 = aitvpefe piepyin sErtiuko o sontomeie

Fimak = Simjole punkeggio pak s2bo pttributte I gars prima dotla
friparamer salare:

Kimaz + rokavie purtepien betnito conmcquibAe mipets
altelemerta ves vdce Inmame,

Rrmay =~ e QUuRlEeEl pid 2EHe BLTTHALL in RS BFYTA della
paramelragiooe

8 = Pmaz K K f Amax

R, ak1g0le pRRESIED rpramarLrakes

B+ Bingoin pLrdoggin TG 3] ConaMTante

i = Shgede punkeigin (0 #106 KLLbIELD T o i tellp
e erametrazions

Froa - mosima puntegpio beanico comscpaibie rhpelto
alearteran (ECRICD th famE.

Friax = Hipols buntegpio gl alte 3@t by gars pHie della
28 [ripacemetsgzione

% = Peraw X Bi § Prrax

R + 4Wp01 0 PURTEEED MR ATVITALD

i = 1 peln puntepgio murtuits M concomente

R - $khgols punbeyipa pmb #ika atfribuite & gora phms delly
rparamen azfarm

[P = A6 pURREELE tremien canegintte MIpetie

Ml elrhenTe Lathicn Tn @ypme.

ERESEMZA D AESPORSARILE CUCHADIETISTA
Jemas guanid 23

[Amms = 2ingnin punteggic pu sito Btrbute 1n gars prima della
jreparamarazione

26 [ s XA 7 ma

A v iEngila pratepgle AbaramEtray

i = 3l BRI MRS 3l CuPtrriirle

mas « singale purieggie gl atse wtiribuita o gara prima delta
i ram TN

Frmaz » Massima penieggio semice consegudie ripeta
Pil<lemente Locria In esame.

PUNTEGGIO TECNICO
B0PO 1* AIPARAMETRAZION




Punteggi Lotto n, 12_Ponte di Piave.xls
All. 3 - punteggi tecnici dopo 2 riparametraziene

OTTAVIAN GEMEAZ
PUNTEGGIO TECNICO 79,47 77.15
io pid ak ibuita i la1®

sl s s b g o 79,47
PUNTEGGIO TECNICO -

2 RIPARAMETRAZIONE 80,00 77,66
SOGLIA SBARRAMENTO 40,00

PUNTEGGHO TECNICO RIPARAMETRATO 80,00 77,66

-






Punteggi Lotto n. 13_5an Pietro di Feletto.xls
All. 1 -SCHEDA PUNTEGGI TECNICI

OTTAVIAN

CSA COOPERATIVA

SANT'ANSELMO

DISTANZA DEL CENTRO DI COTTURA DALLA SEDE

PUNTI 6 : mene di 10 km

PUNTI 6 : meno di 10 km

1 |MUNICIPALE T
{max punti 6} 6,00 . L8000 - S
PUNTEZ : Sl PUNTI D : NO
2 |POSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE UNE EN ISO 22000
i 200 g
PUNT: Z ¢ SI PUNTI O : MO
3 POSSESSO DELLA CERTIFICATIONE ISO 22005:2008
PO T URTEN TS0 00T, UNTCET
POSSESSO __ DFLLA __ CERTIFICAZIONE  AMBIENTALE E|  ENI5050001:2011 & OHSAS PUNTIO :NO
4 SIcURE ——— e
(max pupti 2} SSmon T 0,00
REPERIMENTQ PANE F PRODQTTI DA FORNO UTILIZZANDO PUNT] 3 : 51 PUNTI 3 : 5
5 |eA FILIERA CORTA T
{max purstf 3)
UTILIZZ0 DOP E 1GP DEL VENETO
6 2 punti
PUNT1 4 : came bovina e PUNTI 4 : carne bovina e
UTILIZZO DI CARNE BOVINA E AVICUNICOLA “ORIGINE avicunicola "origine ltalia” avicunicola "origine Italia”
7 l.IAgl!"
{max puntl 4}
PUNTI 4 : "origine ltalia” e a PUNTL 4 : "origine Ralia" e a
filiera corta filiera corta
PUNTI3: SI BPUNTI 3: 8]
9 UTILIZZO DI POMODORO E DERIVATI “ORIGINE ITALIA™
max i
PUNTI 3 ; origine ltalia e PUNTI 3 : origine ltalia e
04 OLIO “ORIGINE JTALIAY biologice biotogico
max_punti 3
11 UTILIZZO PRODOTTI DEL COMMERCIO EQUQ E SOLIDALE
max i
| 1,00 1,00 1,00 0,90 0,95 0,90
(max punti 5)
12 | Ci= me dove *mc & la media dei coefficienti, variabifi tra zero e
uno, attribuiti discrezionalmente dalla Commissione 1,00 0,92

Giudicatrice

T B e




Punteggi Lotto n. 13_San Pietro di Feletto.xls
All. 1 -SCHEDA PUNTEGGI TECNICI

formula; Pi= CiXPmax dove PMAX =5 5,00 4,60
09 | o8 | o7 | o5 | o6 | 050
{max punti 2}
13 { Ci= me dove *mc & la media dei coefficienti, variabili tra zero &
' ung, attribuiti discrezionalmente dalla Comimissione 0,80 0,53
Gludicatrice
formula: Pi= CiXPmax dove PMAX = 2 1,60 1,06 "

PUNTI 1 : cadenza annuale

TALUTAZIO = RVIZIC PUNT! 1 : cadenza annuile
14 [SODDISFAZIONE DELL'UTENZA ) - e T
(max punti 1} SURES K RN 1,00
PUNTI1 4 : 100 pasti PUNTI 4 : 100 pasti
15 P, RAY RVIZIO RISTORATZIONE SCOLASTICA) _—
(max punti 4] L
PUNTI 2 : S PUNTEZ : S
16 ' NE
2,00 200 T
PUNTI 4 : fra 4 primi, 4 secondi, JPUNT| 4 ; fra 4 primi, 4 secondi,
2 contorni caldi, 2 contomi 2 contorni caldi, 2 contorni
17 VARIANTE PASTI (SAD freddi

{max punt] 4}

freddi

18

PUNTI 2 : EURD 6, METANQ
ELETTRICO

PUNTI 2 : EURQ 6, METANO
ELETTRICO

CLASSE ECOLOGICA DE! MEZZ] DI TRASPORTO
'imax puriti 2)

19

[PREPARAZIGNE MENU SPECIALI

PUNTI 2 : preparaziene mend
tradizionali + festa ...

PUNT! 2 : preparazione meni
tradizicnali + festa ...

{rmax EUI"I!! ;},

20

ADOZIONE__DI
RIVOLTE AGLI

INIZIATIVE DI FDUCAZIONE ALIMENTARE
UTENTI OEE SERVIZIO E ALLE FAMIGLIE

= b
AT .. Lt a1 A L] 0

0,90 1,00 0,90

0,70 6,70 0,85

Ci= mc dave *mi¢ & la media dei coefficienti, variabili tra zero e
uno, attribuiti discrezionalmente dalla Commissione
Giudicatrice

0.75

formula: Pi= CiXPmax dove PMAX = 4

21

Giudicatrice

ELABORAZICGNE E REALIZ
EDUC E All RE_IN ! TO DEL
CONSUMO DI FRUTTA E VERDURA 0,90 0,95 G,%0 0,60 0,55 0,50
(Max 4 punti)
Ci= mc dove *mc & la media dei coefficient, variabili tra zero e
ung, attribuiti discrezionalmente dalla Commissione 0,92 0,55




Punteggi Lotto n. 13_San Pietro di Feletto.xls
All. 1 -SCHEDA PUNTEGGI TECNICI

2,20

formula: Pi= CiXPmax dove PMAX = 4 3,68
PlAl IMPREVISTI ED EMERGENZE
Max 5 pu 0,80 1,00 0,79 0,60 0,60 {,80
22 ¥ ¢i= mc dove *mc & la media dei coefficienti, variabili tra zera e
uno, attribuiti discrezionatmente datla Commissione 0,85 0,60
Giudicatrice
formuta: Pi= CiXPmax dove PMAX = 5 o 4,25 e | '.3,_.00 .5 o
PUNTI 3 : SI PUNTI 3 : Sl
23 M. 1 AUBET ANNUD
|PAGAMENTQ DE] PAST] 1,00 | 100 | 1,00 1,00 | 1,00 | 100
FO=/c oove "TACE T4 Thedia gal cosTngielt, vanaoin ira zela e
ung, attribuiti discrezionalmente dalla Commissiohe 1,80 1,00

24

Galtarfieatrise

formula: Pi= CiXPmax dove PMAX =5

25

PFREDISPOSIZIONE F INSTALLAZIORE DI DISPOSITIVE CHE
RIDUCONO IE. RUMORE PERCEPITO NFLLA SALA MENSA

{max punti 1)

PUNT! 1 : S

PUNTE = SN

26

PRESENZA DI RESPONSABILE CUCINA/DIETISTA
|{max punti 2}

PUNTI 2 : n. 1 responsabile
cucina £ n. 1 dietista, medico o
biotogo

PUNTI 2 : n. 1 responsabile
cucira E n. 1 dietista, medicoc o
biologo

© L pUNTEGGIO TECNICO TOTALE




Puntaggi Lette n. 13_5an Pietro di Felerto.xis
AL, 2 - punteggi tecnici dapo 1 riparamatrazions

CEA CODPERATIVA

OVTAVIAN SANTAHSELMO

6,00 5,00

or s - seigofl Sunfeeqic 26 a0 AkeRnks Ik garh piwes delia 6,00
Jripata M TR T

. - Aimax A Ri f Rmas

A - ¥ oo puntepge riparae trals

Ri - angote puntogge stinduito al cerssrentc
Frebe » vingele punaegglo phi alte actrbuite in g2=a prima detta &40 &, 0f
[rgarams bea e

[P~ matiima puntegesa tacnice contiguibile rhpatln
A ITedemerin Leamoe 1 eamse.

1,00 4,00

iy = phigcio puntowihe P afle atheiby 1o 0 gAFE AT el 2,00
fnparumesraziamy

R #rran X K3 J Rmax

R - 1QaEn PURtERED PpUrATeiraLe :
ki o singel o aterbisics al s
Retiair = sumptin puntepgia pr aloo StEHbuitt W gase prms dells B A R A

roaramtagane
P v MM pUNLCER L0Ch e conepeibio mpetto
ailcltmenta tocmic in et

(EQEEEEC DELLA CIRTIFICATIONE IO 220032008
3 2,00 0,00

[Remax = 3ingaio puntsegio pii sitn attribeta in gora grima delta 2,0
MR AT TN

3 fR P KALF Amen

R = chigoda pyAlegic MEAETATRLY

% visgeds pontegpin attnboits ef coooevente L ; T : -
Amaz - Stpals Fnloggio 5t sta 21trbuis in mara prima della - 2,00 .- . 00
rEparameLraTione : ST P
Prtaz » matsinm todmioa quibte Hspretio
[l elemenks cecnitn W gsame.

10 0,00

Fimax = singeio punreggio paralie Atirbulle I prea prima dett 2,00
friparamatra'tione

[~ Pmas o R ¢ Ramaa

[fi. ». splo puntepno Apammoe oo

71+ $IN20 Puk (EgRse AN MDY O AR Concorrenle

[imae = vingsle punceggie pli alia axcribaite in gare gnma dalis
friperatret tione

I = DurtE T patnTapRe heenica o aguiile rispetio

p Melemenio wecnlan bn 2same.

R » tingole pustegges ph 2o suinbeile & gara pama dells
PaararmtraTionE

L~ P K R T Rendx

R ringila pumeggia riparmetace

i « singaln iz ateririca Al

Rera » stngoto penieggio pi Ate 3t rAwits n gara pema delka
riparemetragiang

Fenha » mbsalve manteggio teehiea came pulbile nipecre

Al ctomenda Logmicy by charme.

W

Rmaz - vinpalo rnie ggho ph BECE attribuits o gara prima defl
rearamikririons

™

N« Piiae ¥ Ri £ Rrers

AL+ pimguia puntegeia rparhe it

Ay - sopcl punilepe ATriutd B copcemane

Rirax = tigle puntepgn £l 2100 acnbua 10 gara prma delis
riparametrarione

Pz - Masimo pUNTEGEHR 1 Cnice Damepuiite Mipetin

Bl Totr e i (omicy T it

TG
|imas puyott 4}

ks, + HEgold arte e b Stoo wtinbutte i gar prima de il
LA ML A AR

%« Prrgu o f J Remax

R - snpole paegric rigametmte

i - shrgolo pamtd prio ALtuile ML CongaerThLy

Prmac + singeto puniegge gl alie attrimito in gara prisa della
friparemetrazions

[Firvae = i punegRic Teanls s canteguiniie rApeiis
allelemenia tecnice In ecame

Reaic = singobe punteemio ph S0 aradilo 1n gara pama defha

R = #rva X B F By

(A w g0k unleggio N8 armrt ke

it = yingails puraetpa 2Eas & ConcamenTe

Himax » siagelo punteipghe pid aho aitmbuaits e plra prena dells
pa et sTne

YT & MV eenka
[t lmmenta beonioa i edasne.

I [EL )

|WILLLES D POMODOR E DERIYATY "QRIGIHE TALIAY
13 100 3.00

Mrna + digsio pursegma fli alia rrbulia 10 gars prma defle 3,00
Fiparametragmme




Punteggi Lotta n. 13_San Pietro di Feletto.xds
All. 2 « punteggi teonici dopa § nparametrazione

R = Prmas ¥ P4 ¢ Rmac

R = smpwie pRteREID pasameLtata

Ri - stgalo punteppis AL al Cancomente §

Remian « tingale panteng pd Aee STINMILY €1 gara prma detla .00 - R
rysbcarrt rkane R
[P+ MHASHTSD PNLERE0 (LMD Clndguibife ripethe
atlalemence 1enes fn asame.

“ i 4
max punti 3} 3,00 HO

[®mar = AINgEis pURtOR] B RILS ALTHBSID 1N RAFR pranuk delia 3,W
Mparam raziore

9 15+ Proan %81 1 Arnax

(A~ piengals purhte g0 Fiphrametite

R singeln puntesgio storiuie 8l contaimenie

Rrnax * simgota punteggia pis aho atirburt in gara prica datla
FMpr s 4

ity o ez puhloegio teetico cemegaile nipetio

aull'etementa tecnicn in eaame.

NTIL{IZC PAOROTTE RRL SOMMERGD EOUG € SCAIDALE
i puns 23 2,00 1,00

Amar = s0pele punaRna pHI Alte xitrbuis Ih g prme doliz 2,00
rparamelrazione

F~ Prn KRS # Rrnsic

A« Ginpals puregeky fpati it

Ai » singola punicggie atinbuiie 5l cansorrents

ey - swipalo 0 i 4 11o attributta tn gara prms dekl
rparmetrazione

[Praax « munsime puntegipo ronica contoguihile mpsto
falTeke motta Lechlee ih exame,

s » vivgotn punteggin pid stto st Ao 0 yara poma delia
rPArane CrR R

[ = Prhak A M S Rinan

fl « singuln puateggia dpaamacaig

RI - strgis pusie g atiribuitd #l conoarmente

Aman = singale prntopgie pA alta attriboito  gEre pnaa delln
EANEATLIA TN

max - MaaLIma puntegiie fecnico comegu ibite rizpelle

i 1T edeenenta bocnico in#sama.

[t - ditgole unteggie pit alts stinbuita in pars prma deils
npatamensazions

X = Frnas ¥ Ry Nomace,

K - sWgodo purtengio ripasametrats

(] ie atlrivcto al

Rerian « singotn peneggia pil aka aeiribulte i gars prima delta
rparmetieans

P+ Matime puaieggie ieonise eardegthie rispeue
ablelemente Lecven in exame.

fmax « sngaio puntengle pit pho suorkuke in gira prime dotl

R + Eav X R T B

R u LIngots puntaagis Mframeiraie
Rl + vingel geleggio agtriniite 1 conspmmatie

RAndx + AR Parike biria S #T08 altriouita in mira frima doifs
AP ramaNrlicne

o » s w

[iFelemerts Lemnes 10 cspme,

goizibe ripelio

i » sl ptir alho atteihyin in gara prima detl
P irabone

R~ Proa X B ¢ Rerie

A = sinpaks pueioRge AR MELELS

A1 - xengodo punicgpe B0 Hineilt AL Covmbireale

frmay; = cigatn pURtepEin o4 410 ALtrdbutte i gars poms deity

[P v s puntegpio wemice come piibile chpettn
ariote me o LeChics 1h Sidme,

W

m v = Singodn puntegEia Dl afte RTLPdriG St g3t prima delin

. e X RS 4 Renan

it = i s et gmin riparmerata

I + vingo'e peelepiie altribuite al concemente

s« vingsie puveehs pil At Atteltulio i gare Srma della
riparamecm zionT

Prmax - masTime punteggio feanico come ity nopelle
prifetacrent tecrmtn [ dxaime.

T

Pura - thnpite punkeggia R Blte stEnbuIt ir qora prira detls
it st aiche

7 b o Pt Ri S S

R - sinpats pURLERIED g remetsats

Ul - st aurivvko 3

fumine « Uingeln punieggio DG sk an) ikt bo para Py datl
fresrametratione

[P + avsime funicgyto tecnics corepuidile nipetto
bilelsinenin 1gcatie In wame,

[ELASSE ECOLOGHCA DRIMEZT D TRATRORTS
|imapunti i

Aman - sirgato puntoggic pal U 2Ytrbbi s BAFA prvms delly
riparemacrazione

L.‘é?,.awm——




Puntegg Lotto n, 13_San Pietro di Felatto.xls
AlE. 2 - puntegei tecnici dope 1 riparametraziane

1L .- Bainde ¥ Ri J Bty

[ = A 201 pUnIE RIS AL LY

Jfi < nogatn pyrleggia attribuila af concorrente
[lman - singele puntetge ol atlo atiebuity ih gars pHa dell 1,00 7,00
jrigarameirs ey .
Frau« manima puniegee lecncn canceguile rhpette
[T ciermeato Leemies in cxdmg.

[EREEARATICNS KENAE SPESEALL
7 2,00 2,00

firmax » virgolo mmicegie par alle stTnluis & gars prirs dells 2,00
[ aranHerTnne

R« Fera X B1 1 Rsyx

N = ingnla punteggio ripa remetrata

Ri - siegolo puntegs eltritute o conctrmente . . :
Revics < el uURIOTIH PRI KL A8 RKIILE 10 Gara prima dalla 2,00 Lo 2,00
nparameteszicne .

Proacs - maziimo pattoppd [oened ConsRaitile Fpete
Witotamanta Legnicn In Siamt.

17 1,00

[Favear - sthgule purtegio pra atte sTzrisuRe n gars proma dalls kel )
0 rrparamet raziong

R - P R f Remas

A - singote ouale g rinsrMIrale

M1« gingola FuTamal AATTHEG Al Shacoirenle
Armax « vingain pumaeggio phl alo b gara prima detl
Fiparametezinne

i « YN S TRTEER Leanice Comepile rkpat Lo
atfclermenio tecmice in exame.

Y. 3,23

68 2,20

Rrmar = singoln punteqaio md aie acrribulia b gard prima dells 3,68
34 pnrmetraviane

. ~ Pemaw X R1 ) Reman

[\ ~ ingoio puntegelo NParkTRtRate

M = vingale punteggin atsrfwite At congomente

Remay. = singoto punte ggio pud alta atiribuilo i Frs peta Solly

Peripu w muassime penteegio eonko corcegaibila riypetta
WiCelormma trenies in ciame

Frmian r thcpale grante pgfo phi alta sitrauits in pars prima della

32 bhu powar XAy £ Rovam

R - senpuia puntepmio ripaamet mto

P - bitpot puritagic Aitibuito 31 CoBCOMERLE

Rmaz = singatn puntwggia phi adte atyrkulte in gara prime deba
riparameiratione

Pmax - trawiine punitegplo teohice Conielile Fepet1s
Alledemere wam in same.

e T

[Rmak = vingalo pertaggle mie alto 3k e In gars prima Jolis
fpararresrasmne

B} I - Fmaw 3 B ) Bema
% = sinpols puhtedifo FparameirLe
itmitg al

i + singpli P
frmas = 1ngola punlcypea pl afte ¥trbulln Th goes prne della
froarametrazione

Frraa = mazime puritegic teenico conweguibite rpetts
ulle lermeents beenion in esame,

Rmias < singpin punteggio pic alta sctribuita n gera prima dells
mparsmeirarens

23
- P K AL Amaw

A« 1ingods puniEERI HRerTRtTIG

B« singole perteggpa st rbuita al coneomente

Rmax - sinpolo puntepeo ak Ao atiribuli Ih gary prics 4ok
riparame: razon e

Pz n i il Fiipeite

okl le-ne o LeCni D0 T eemHE

Retinn = 3 Ingela pemtegpse P altn aktnbutto v gaca prma deiks
15 firarmetaone

WRELC T A FE

A « sirgole punteggie npaRmetALg

b - vinglo punte pgio attriwito al

Rimar - ringoto punlogsi i 250 FLcRRmite in BArs prima deila
jrizaremeteaziore

Preae = maLsimG paniegyic teenk o conepubile ripeia

i 1T lefrest tacaritd 10 #aime,

[PRESENZA RLRESPRNSABILE CUCIRADIETINTA
|imax qungd 2)

Reraw ~ singale punterpie PR alTE FEnLAlD 10 gars prums deiis
reasrotrazions

26 i grmax X1 ¢ Rk

R a wingobs puniegiie 7ips mmetrab

R + igale puatertio Mirdulto 21 concetrente

Emia « skegele puntoggle pil akte sudbuits in grra prmz dells
fiparamat rahone

Prsan - mamirn teanica hKe mnetta
HITlemente teonica Tn esuma,

FUNTEGGIO TECNICO
DOPO 1~ RIPARAMETRAZIONE




Punteggi Lotto n. 13_San Pietro di Feletto.xls
All. 3 - punteggi tecnici dopo 2 riparametrazione

CSA COOPERATIVA
OTTAVIAN SANT'ANSELMO
PUNTEGGIO TECNICO 80,00 69,08
untegeio pildl alte attribuite in gara dopo la 17
rpip:trai\getrllﬁorlui “ e ® 1 80,00
PUNTEGGIO TECNICO -
2 RIPARAMETRAZIONE 8,00 69,08
SOGLIA SBARRAMENTO 40,00
PUNTEGGIO TECNICO
RIPARAMETRATO 80,00 69,08







