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STAZIONE UNICA APPALTANTE - AREA BEN| E SERVIZI
YERBALE N.2 DEL 2.05.2018

PROCEDURA APERTA PER L'APPALTO/CONCESSIONE DEL SERVIZIO DI RISTORAZIONE SCOLASTICA €
FORNITURA PASTI PER UTENTI DOMICILIARI A RIDOTTO IMPATTO AMBIENTALE

COMUNIE ADERENTI ALLA SUA

Richiamato il precedente verbale di seduta pubblica n. 1 in data 24.04.2018 relativo alla procedura di gara
finatizzata allaffidamento dell'appalto/concessione del servizio di ristorazione scolastica e fornitura pasti
per utenti domiciliari a ridotto impatto ambientale per Comuni aderenti alla SUA, di cui al Bando di sara
prot n. 21440/9.3.2018, suddiviso in diciotto lotti;

Dato atto che nella seduta pubblica sopracitata, a seguito deila verifica della documentazione
amministrativa, e stata dichiarata lammissione al successivo iter di gara delle seguenti concorrenti per
ciascun totto:

Lotto 1: COMUNE DI BORSO DEL GRAPPA

1. Camst Societa Cooperativa ARL di Villanova di Castenaso (BO)

Lotto 2: COMUNE DI BREDA DY PIAVE;

1. Gemeaz Elior SPA con socio unico di Milano (Mi)

Lotto 3: COMUNE DI CODOGNE'

1. Euroristorazione SRL di Torri di Quartesolo (VI3

Lotto 4; COMUNE Di CORDIGMNANO

1. Ristorazione Ottavian SPA di San Vendemiano (TV)
2. Ladisa SRL di Bari

3. CSA Cooperativa Sant'Anselmo Soc. Coop. Saciale Onlus di Mantova (MN}

Lotto 5: COMUNE DI FONTANELLE

1. Ristorazione Ottavian SPA di San Vendemiana (TV)
2. EP Spa di Roma
3. Ladisa SRL di Bari

Lotto 6: COMUNE D FREGONA




1. Ristorazione Ottavian SPA di San Vendemiano (TV}
2. lLadisa SRi di Bari
Lotto 7: COMUNE DI GAIARINE:

1. LEuroristorazione SRL di Torri di Quartesolo (VI)

Lotto B: COMUNE Pl GODEGA Di SANT'URBANC

1. Ewroristorazione SRL di Torri di Quartesolo (V)

Lotto 9 COMUNE DI MANSUE'

1. Euroristorazione SRL di Torri di Quartesolo (V1)

Lotto 10: COMUNE DI MONFUMO;

1. Ristorazione Ottavian SPA di San Vendemiano {TV)
2. Gemeaz Elior SPA con sccio unico di Milano (M)
3. Sodexc ltalia Spa di Cinisello Balsamo (Mi}

Lotto 11; COMUNE DI MOTTA DI LIVENZA

1. Ristorazione Ottavian SPA di San Vendemiano {TV)
EP Spa di Roma

Ladisa SRL di Bari

Gemeaz Elior SPA con socio unico di Milano {Ml)

Serenissima Ristorazione S.P.A, di Vicenza

Camst Societa Cooperativa ARL di Villanova di Castenaso (BO)

A

Lotte 12: COMUNE DI PONTE D PIAVE

1. Ristorazione Ottavian SPA di San Vendemiano (TV}
2. Gemeaz Elior SPA con socio unico di Mitano (Mi)

Lotto 13: COMUNE DI SAN PIETRC DI FELETTO

1. Ristorazione Ottavian SPA di San Vendemiano (TV)
2. CSA Cooperativa Sant'Anselmo Soc. Coop. Sociale Onlus di Mantova (MN)

Lotto 14: COMUNE DI SAN POLO DI PIAVE - CIMADOLMO

1. EP 5pa di Roma
2. Euroristorazione SRL di Torri di Quartesoto (V1)

Lotto 15: COMUNE Di SARMEDE

1. Ristorazione Ottavian SPA di San Vendemiano (TV)
2. Ladisa SRL di Bari

Lotto 16: COMUNE DI SUSEGANA

1. Euroristorazione SRL di Torri di Quartesoko (V1)
2. CSA Cooperativa Sant'Anselmo Soc. Coop. Sociale Onlus di Mantova (MN)



3. Felsinea Ristorazione SRL di Calderara di Reno {BC)

Lotto 17: COMUNE Di VAZZOLA

1. Ristorazione Ottavian SPA di San Yendemiano (TV)
2. EP Spa di Roma
3. Ladisa SRL di Bari

Lotto 18: COMUNE DI VIDOR,

1. Euroristorazione SRL di Torri di Quartesolo {vi)
2. Gemeaz Elior SPA con socio unico di Milang (MI)

L'anno 2018 (duemiladiciotto), in questo giorno di mercoledt 2 del mese di maggio alle ore 9.10 , nella
sala 2 sita nell'edificic n. 6 della Provincia di Treviso, in Via Cal di Breda n. 116, si procede, in seconda
seduta pubblica, con le operazioni di gara.

La data e ora di convocazione della seduta pubblica & stata resa nota con Avviso prot. n. 35138 del
26.04.2018, pubblicato sul sito internet detla Stazione appaltante www,provincia.treviso.it al link Stazione
Unica Appaltante - nelle comunicazioni relative alla procedura di gara.

£’ presente ta Commissione giudicatrice nominata, dopo la scadenza del termine per la presentazione
delle offerte, con atto del Coordinatore della $.U.A. Area beni e Servizi - prot. n. 34774 del 74.4.2018, i
cui componenti hanno dichiarato il possesso dei requisiti previsti dagli articoli 77, commi 4, 5e 6, e 42
comma 2 def D.Lgs 50/2016 e cosi composta:

- Dott. Elisabetta Perona, Dirigente del Servizio Amministrativo Ecologia, Presidente;

- Sig.ra Michela Costella, Responsabile Gestionale del Setiore Protezione Civile, Caccia e Pesca e
Agricoltura detla Regione Veneto/Provincia di Treviso ¢/o Provincia di Treviso, componente;

- Dott.ssa Barbara Parissenti - Responsabile Gestionale del Settore Affari Legali, Contratti e Provveditorato
della Provincia di Treviso, componente,

Svolge le funzioni di segretario verbalizzante la Dott. ssa Gianna Di Tos, Funzionario P.O. del Settare
Segreteria Generale; {a stessa ha dichiarato il possesso dei requisiti previsti dagli articoli 77, comma 6, e
42 comma 2 del D.Lgs 5072016,

Sono presenti in sala ia sig.ra Renna Nadia in rappresentanza della ditta Gemeaz Elior con socio unico
S.p.a. di Milano; la dott.ssa Lucchesi Daniela in rappresentanza della ditta Euroristorazione S.R.L &i Torri
di Quartesoto (V1); il sig. Francesco Marchesin in rappresentanza della ditta Serenissima Ristorazione S.P.A
di Vicenza; {a sig.ra Brunetta Roberta Fausta in rappresentanza detia ditta Felsinea Ristorazione 5.R.L di
Calderara di Reno; la sig.ra Bandiera Ketty in rappresentanza delta ditta E.P. SPA di Roma.

Il Presidente comunica quindi quali operazioni saranno successivamente espletate nella seduta in corso: si
procedera all’apertura delle Buste B presentate dalle concorrenti at sole fine di verificare {a correttezza
formate dei documenti ivi centenuti; seguira, in seduta riservata, a cura dei componenti la Commissione
giudicatrice, tesame e la valutazione delle offerte tecniche e lassegnazione dei relativi punteggi
applicando i ¢riteri e le formule indicati nel bando e nel Disciplinare di gara.

Successivamente, in seduta pubblica, la Commissione dara lettura dei punteggi gia riparametrati attribuiti
alle singole offerte tecniche, del superamento della soglia di sbarramento e dard atto delle eventuali
esclusioni datla gara dei concorrenti.

Nelta medesima seduta, o in una seduta pubblica successiva, la Commissione procedera aii’apertura della
busta C, contenente l'offerta economica presentata dalle ditte ammesse, con contestuale attribuzione dei
relativi punteggi. La somma dei punteggi relativi all'offerta tecnica e all'offerta economica determinera la
graduatoria di merito di cui sard data immediata lettura.




fl Presidente da atto che le buste contenenti e offerte tecniche delle concorrenti in gara, inserite in uno
scatolone sigillato al termine della precedente seduta, sono state conservate a cura del Segretario
verbalizzante; accertato che le buste “B” sono integre, procede, quindi, all’apertura detla busta “B” -
OFFERTA TEONICA, presentata da ciascun concorrente, a cominciare dat lotto 1 e via via per tutti gli altri
totti.

Burante le operazioni di apertura delle buste contenenti le offerte tecniche relative al lotto 10 viene
verificato che insieme con le buste contenenti le offerte tecniche presentate datle tre concorrenti in gara,
per errgre & stata riposta, nella suddivisione dei documenti, fa busta C, contenente {'offerta economica,
della concorrente Sodexo italia Spa di Cinisello Balsamo (M), anziché [a busta B contenente 1a rispettiva
offerta tecnica. La busta C, integra e regolarmente sigitlata, viene pertanto messa da parte mentre si
verifica se sia stato effettuatc uno scambio delle due buste. Si procede pertanto ad aprire il plico,
sigillato al termine della precedente seduta pubblica, nel quale erang state riposte le offerte economiche
dei lotti da n. 1 a 11 e si riscontra che effettivamente, nel medesimo plico, era stata collocata ta busta B
contenente tofferta tecnica relativa al lotta 10 della ditta Sodexo italia Spa, anziche la busta C,
contenente l'offerta economica.

Si d& atto che la busta B con Pofferta tecnica della ditta Sodexo € integra e regolarmente sigittata e, dopo
averta aperta, si riscontra che contiene la documentazione richiesta dal disciplinare di gara.
Contestualmente la Commissione procede a riporre la Busta C contenente {'offerta econamica per il lotto
10 della Sodexo Italia Spa nel plico con tutte te atre le buste C contenenti te offerte economiche dei lotti
da 1 a 11. N plico viene infine nuovamente sigillato e siglato dal Presidente e dai componenti la
Commisione giudicatrice.

Completata {apertura dette buste B per tutti i lotti in gara, si da atto che per i lokti da 1 a 17 tutte le
concorrenti hanno correttamente presentato la documentazione richiesta dal disciplinare di gara,
costituita dalta scheda punteggi tecnici, con allegati i documenti ivi richiesti.

Per quanto riguarda il lotto 18 si precisa che nell'offerta tecnica presentata dalla concorrente Gemeaz
Elior SPA di Milano (Ml) manca la relazione riferita al criteric n. 12 “Progetto di valorizzaziene delie
produzioni regionali, ed in particotare del territorio provinciale, di carne, latte e derivati, frutta e
verdura”. Essende presente in sala la 5ig.ra Renna Nadia, rappresentante della ditta Gemeaz Elior Spa, il
Presidente la invita a verificare la mancanza della predetta relazione: la sig.ra Renna procede al controllo
della documentazione presente e constata la mancanza della relazione per it criterio n. 12. 5i precisa
pertanto che la Commissione, per il relativo criterio, non potra attribuire il corrispondente punteggio.

Alle ore 9:55 circa il Presidente dichiara chiusa la seduta pubblica e i lavori della Commissione procedono

immediatamente in seduta riservata per la valutazione delle offerte tecniche presentate dalle
concorrenti,

Richiamate le condizioni generali di svolgimento della gara e le informaziont sui singoli lotti prestabilite
nel Disciplinare di Gara, #l Presidente, preliminarmente, ricorda che il Disciptinare dispone che la valuta-
zione dell'offerta tecnica e detl'offerta economica sara effettuata in base ai punteggi indicati al punto 18,

Ai punti 18.1, 18.2, 18.3 e 18.4 H Disciplinare di gara dispone di ripartire il punteggic assegnato dalla
Commissione in base ai criteri di vatutazione, ai criteri sotivazionali / lista scelte e secondo i metodi di
attribuzicne dei coefficienti e formule punteggio riportati, per ciascun iotto, nelle sottostanti tabelle.

i{ Presidente ricorda inoltre che, secondo quanto disposto dal disciplinare di gara, ogni Commissario prov-
vedera, in base ai criteri motivazionali indicati per ciascuno degli elementi qualitativi, ad attribuire di-
screzionalmente un coefficiente da 0 a 1 sulla base dei seguenti parametri:

non valutabile coefficiente pari a 0




gravemente insufficiente coefficiente paria 0,2
insufficiente coefficiente pari a 0,4
sufficiente coefficiente paria 0,5
buono coefficiente pari a 0,6
distinta coefficiente pari a 0,7
ottimo coefficiente pari a 1

t commissari potranno esprimere anche coefficienti intermedi centesimali, gualora la proposta sia
valutata intermedia tra i parametri sopra indicati.

Quanto agli elementi cui & assegnato un punteggio tabetiare identificato dalle cotonne “T" delle tabella, il
relativo punteggio provvisorio sara assegnato, automaticamente, sulla base della presenza o assenza nel-
'offerta, dell’elementao richiesto e in base al peso indicato per ognuno netla colonna LISTA SCELTE.

St inizia quindi liter di valutazione delle offerte tecniche a cominciare dal totto n.1 il cui punteggio verra
attribuito nel seguente modo:

IRSODEL K

R [ CRITERIO MOTIVAZIONALE
1 DISTANZA DEL CENTRO DI COTTURA | Pari o superiore a 30 km Punti 0 3
DALLA SEDE MUNICIPALE.
All'aggiudicatario, - _prima di
procedere all'asgiudicazione
definitiva ed entro il termine |Tra 20 e 29 km Punti 1

assegnato, verra chiesto di produrre
la_ documentazione con  indicazione
delt’ubicazione del centro di cottura
e _deila_distanza dello stesso_datla | Tra 10 e 19 km Punti 2
sede municipale, calcolata
considerande il tragitto styadate pil
breve transitabile con i mezzi adibiti
al servizie, al fine di verificarne la
rispondenza g quanto pfferto,

La distanza chilometrica dovri essere
calcolata utilizzando Gooale Maps.

Meno di 10 km Punti 3

2 POSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE | NO Punti 2
UNE EN 15022000 (SISTEMA DI
GESTIONE _ PER LA SICUREIZA

ALIMENTARE)
Al ageiudicatario, orima di
procedere allaggiudicazione

definitiva__ed _entro it termine |~ Punti 2

assegnato, verra chiesto di_produrre
la__documentazione al  fine di
verificarne {3 rispondenza a guanto
offerto,

Q'gmf) - EE 5



POSSESSO. DELLA CERTIFICAZIONE
£.5.0. 22005: 2008
{RINTRACCIABILITA” MELLE FILIERE
AGROALIMENTAR])

Allageiudicatario, prima di
procedere ali'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di producre
la _documentazione al  fine  di
verificarne la rispondenza a guanto
offerte.

NO Punti 0

St Punti 2

POSSESSO  DELLA _CERTIFICAZIONE
AMBIENTALE

Alt'ageiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assesnato, verra chiesto di predire
la__documentazione al  fine di
verificarne la rispondenza a quanto

NO Punti 0

UNI EN 15O 140014 Punti 1

URI EN 150 14001 e UNI | Punti 1,5
CEI EN 150 50001:2011

offerta

UNI EM 150 14001, UNI Punti 2
CE!l EN 150 50001:2011
e EMAS

REPERIMENTO PANE E PRODOTTI DA
FORNO UTILIZZANDO 1A FILIERA
CORTA [trattasi di prodotti reperiti
direttamente  nella  zona  di
produzione, preferibilmente  nel
territorieComupale, Provinciale o
Regionale, con acquisto diretto dal

produttore)

All'ageiudicatario, prima di
procedere allaggiydicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di indicare
il nominative e ‘Yubicazione del
fornitere, al fine di verificarne la
rispondenza a guanto offerto.

NO Punti 0

Y Punti 3

UTWIZZO D PRODOTTI DOP E IGP
DEL VENETO

Alfaggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione

definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di indicare i
prodotti al fine di verificarne la
rispondenza a guanto offerto.

,3 punti per ogni prodotto DOP o
IGP del Veneto

UTILIZZO DY CARKE BOVINA E
AVICUNICOLA  “ORIGINE  ITALIAY
{OVVERO  NATA, ALLEVATA £

MACELLATA IN ITALIA)
All'zagiudicatario, prima di

NO Punti

carng bovina “Origine Punti 1,5
ltatia™




procedere all'aggivdicazione
definitiva ed entro i termine
assegnato, verra chiesto di_produrre
dichiarazione del forpitore attestante
la provenienza della carne, al fine di
verificarne ta rispondenza a guanto
offerto.

| PUNTEGGI SONO CUMULABILE

carne avicunicela Punti 1,5
“Origine talia"

UTILIZZO DI LATTE E DERIVATt DEL
LATTE "ORIGINE ITALIA" (OVVERD
MUNTO, CONFEZIONATO E
TRASFORMATO IN ITALIAY E A FILIERA
CORTA

All'aggiudicatario, prima di

NOD Punti 0

Latte e derivati del Punti Z
{atte “Origine Itatiz”

procedere all'aggiudicazione
definitiva _ed __entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la provenicnza del latte, al fine di
verificarne [a rispondenza a_quantn
offerto.

Latte e derivati del Punti 3
latte “Origine Italia" e
a filiera corta

UTLIZZO D1 POMODORO E DERIVATY
DEL POMODORO, (CONSERVE, SUGH!
E SALSE), “ORIGINE ITALIA™
{OVVERO COLTIVATO E
TRASFORMATO IN ITALIA)
All'aggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva_ed entro__iftermine
assegpate, verrd chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la provenienza det pomodoro, al fine
di verificarne la rspondenza a quanto
offerto.

HQ Punti 0

Pomodoro e derivati Punti 4
del pomodero “Origine
ltalia”

10

UFILIZZ0 DI OLIO EXTRA VERGIME DI
OLIVA “ITALIANO" E/Q BIOLOGICO

All'aggiudicatarig, prima di

NG Punti 0

procedere zil'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichjarazione del fornitore attestante
la_caratteristica “italiang” efo big,
al_fine di verificarne la rispondenza a
quanto offerfo.

| PUNTEGGI SONG CUMULABILY

Olio EVO “BIOLOGICD" Punti 1,3

Otio EYO “ITALIAND™ Punti 1,5

t1

UTILIZZO D1 PRODOTT! DEL
COMMERCIO EQUO E SOLIDALE

All'aggiudicatario, prima di
procedere ail'aggiudicazione
definitiva ed entro il _termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del forpitore attestante
ia provenienza dei prodotti, at fine di

0,3 punti per ogni prodotto del
commercio eque e sotidale




verificarne {a rispondenza a quanto
offerto,

12

PROGETTO DI VALORIZZAZIONE
DEELE PRODUZIONI REGIONALI, ED
IN PARTICOLARE DEL TERRITORIO
PROVINCIALE, DI CARNE, LATTE E
DERIVATI, FRUTTA E VERDURA
{dovranno essere indicati i prodotti
e l'ubicazione del fornitore, che non
deve essere  inteso  come  mero
“distributore” bensi come
produttore, ie modalita di selezione
dei fornitori, i{ sisterna di controllo

deile forniture)

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 {dimensione indicativa

carattere 11)

5i avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, atéribuirg il punteggia
limitandosi afl'esame del
contenuto della prima facciata.

La Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulta base del
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

grado di valorizzazigne dei prodotti
elo_dei fornitori del territoric,

criteri di selezione e di controllo

13

UTHLIZZO Bt PRODOTTI
AGROALIMENTARI PROVENIENTI
DALUAGRICOLTURA SOCIALE {Legge
n. 141/2015) OVVERO PRODOTTI
PROVENIENTI DA;

-  AZIENDE CHE
LA DISABILITA';

—  AZIENDE CHE INTEGRANO IL
LAVORO DEI DETENUTI;

~ TERRENI CONFISCAT!I ALLA
CRIMINALITA ORGANIZZATA

Dovranno essere indicati i prodotti e
la periodicita nella
somministrazione deali stessi
feventualmente anche in forma di
giornate a__ tema per la
sensibilizzazione di  situazioni  di
svantaggio sociale efo contro la
criminalitd organizzata) nonché le
caratteristiche det fornitore (gruppi
sociali . coiavolti, modalita  di
selezione, ubicazione, ...).

INTEGRANG

Allegare relazione max 1 facciata
formate A4 {dimensione indicativa

carattere 11)

Si avverte che [a Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superine it limite a fianco
indicato, attribuird il _puntesgsgio
fimitandosi all’esame del contenuto
della prima facciata,

La Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulla base del
seguente CRITERIQ MOTIVAZIONALE;

tipologia € frequenzg neliq
somministrazione  dei  prodotti,
coinvoleimento di operatori  del

territorio veneto ed in particolare di
guello provincigle




14 [VALUTAZIONE DEL  SFRVIZIO DIl NO Punti 0
RISTORAZIONE E D SODDISFAZIONE
DELL'UTENZA Cadenza annuale Punti 2
15 |ROTAZIONE __ MENU'  SU M. B|NOC Punti 0
SETTIMANE
Sl Punti 2
16 | CLASSE ECOLOGICA DEl MEZZI DijClasse Euro 4 (tutti) Punti 0
TRASPORTO ADIBITI STABILMENTE
ALLA CONSEGNA DEI PASTI
All'agetudicatario, prima di | Classe Euro 5 (tutti) Punti 1
procedere alfaggiudicazione
definitiva ed entro il termine | {lasse Euro 6,1 Puntil
assegnato, verra chiesto di produrre | alimentazione metano
la carta di_ circolazione e di| oelettrica {tutti)
registrazione _ sanitaria _al fine di
verificarne 1a rispondenza a guanto
offerto,
17 | PREPARAZIONE MENU' SPECIAL] NO Punti 0
[ PUNTEGG! SONO CUMULABILE Preparazione menut  Punt 1
tradizionali locali efo
di cucina
etnico/regionale,
almeno 2 {due) volte
t'anno
Preparazione menu| Punti2
"festa” in occasione
delle principati
festivita (Natate,
Carnevale, Pasqua
Festa del Patrono) ed
eventuali altre
occasioni speciali (da
concordare con il
Comune}
| EDUCAZIONE ALTENTARE - RevGLTE |2 Commissione  giudicatrice
AGLI UTENTI DEL SERVIZIO E ALLE attribuira i coefficienti sulla base del
CONTRO LO SPRECO ALIMENTARE: In | completezza, aftinenza e chiarezza
agejunta a_ gquanto | defle iniziative propeste e detle
{;b:a(l]lg__atzrl?mentefrf\trlsto al 9”‘“:‘) modalita di esecuzione, fattibilita di
. e capitolato _ speciaie : : ;
dovranno __ essere  descritte  fe re.?hzzlaz.mne. Srade N ‘di
iniziative propaste, con particolare | Solaveleimento  del  territorio,
riguardo ai_temi del diritte al cibe, | BUMEro di iniziative proposte
all'impatto  sull’ambiente e sul
consumo_di risorse naturali e alle
possibili  misure  per ridurre la
produzione di rifiuti e promuovere
il_riuso e il ricicle al fine di
estendere il ciclo di vita dei
prodotti, la frequenza e {e modalitd
di svolgimento,
Allegare relaziope max 1 facciata
formato A4 (dimensione indicativa
carattere 11)
Si_avverte che fa  Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni




che supering i limite a fianco
indicato, attribuira il _punteggio
limitandosi all’esame del contenuto
della prima facciata.

19

ELABORAZIONE E REMIFZAZIONE,
PER LA DURATA DEL SERVIZIQ, Di UN
PROGETTO 0] EQUCAZIONE
ALIMENTARE INERENTE
LINCREMENTO DEE CONSUMO DI

La Caommissione giudicatrice
attribuird i coefficienti sulla base del
secuente CRITERIO MOTIVAZIONALE;

efficacia,  chiarezza, grado  di

FRUTTA E VERDURA: nel progetto
dovranno essere altresi llustrati i
tempi e le modalita di svoleimento,
le tipologie di intervento utilizzati
(pieghevoti, campagna informativa,
incontri tematici, seminari,
laboratori didattici, siochi,
educazione a sani stili di vita,
collaborazione con produttari
agricali locali per {a conoscenza dei
prodotti) ecc.

Allegare relazione _max 1 facciata
formato A4 {dimensiope indicativa

carattere 11}

$i_ avverte_che la Lommissione
Giudicatrice, in caso di_relazioni
che superino il _limite a fianco
indicato, _attribuird il puntesgio
limitandosi all’esame del contenuto
della prima faccjata,

coinvolgimenio del territorio,
varietd degli strumenti impiegati

20

PIANO D GESTIONE IMPREVIST! ED
EMERGENZE

H piano dovra indicare le misure atte
a garantire H servizio in caso di
emergenze, guasti tecnici o altra
evenienza che comprometta [a
funzionalita della struttura
produttiva.

Allegare relazione max 1 facciata
formate A4 {dimensione indicativa

carattere 11}

S _avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superine il limite a fianco
indicato, _ attribuira il punteggio
timitandosi all'esame del contenuto
delia prima facciata.

La Commissione giudicatrice
attribuira | coefficienti sulla base
del seguente CRITERIO
MOTIVAZIONALE:

completezza del piano ed efficacia

21

n. 1 AUDIT ANNUO (igienico sanitario
e_analisi microbiologiche su derrate,
attrezzature ¢ accessori}, a carico
della ditta affidataria, da effettuarsi
da parte di Laboratario accreditato
UNE CEI EN I50O/EC 17025 individuato
dal Comune

NO Punti 0

S Punti 3

22

SISTEMA INFORMATIZZATO PER LA

La Commissione giudicatrice

10




PRENOTAZIONE £ PAGAMENTO DEI

PASTI

Allegare relazione max 2 facciate

{formato A4 - dimensione indicativa

attribuira i coefficienti sulla base
det seguente CRITERIO
MOTIVAZIONALE:

Grado _di_ flessibilita del software

carattere 11) con illustrazione delle

fornito completezza e semplicita di

utilizzo delfe funzionalita,
gegessibilitd da parte dellutenza,
fruibilita, chiarezza e completezza
dei contenuti, multilinouismo

funzionalita attivate ed attivabili su
richiesta _dell'Cnte, senza oneri
aggiuntivi, modalitad di scambic dati
con_altri strumenti in  dotazione
dell'Ente, organizzazione dei
contenuti di cui asti artt. 5.2 e 5,13
del Capitolato e ad __ altri
eventualmente inseriti dalfa Ditta

Si avverie che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni che
superino il limite 2 fianco indicato,
attribuira il punteggio limitandosi
all’esame del contenuto delie prime
due facciate.

23 | FORNITURA IN COMODATG

GRATUITO, PER CIASCUN
REFETTORIO SCOLASTICO, Di UN
SISTEMA D1 EROGAZIONE Dt ACQUA
MICROFILTRATA PER LA
SOMMINISTRAZIONE IN CARAFFA

All'aggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione [ i
definitiva ed entre il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
la scheda tecnica del prodotto offerto

al fine di verificarne la rispondenza a
quanto offerto

NO Punti O 3

Punti 3

La Commissione giudicatrice procede aila iettura e all'esame delle proposte tecniche formulate dalt'unica
concorrente in gara per il predetto lotto:

1. CAMST SOCIETA' CCOPERATIVA ARL di Villanova di Castenaso {BO)

Al termine delfa valutazione ognuno dei Commissari procede con {"attribuzione dei coefficienti.

i coefficiente da 0 a 1 espresso da ciascun Commissario per clascun criterio di valutazione di cui ai numeri
12, 13, 18, 19, 20 e 22 viene trascritto nel foglio di catcole che determina la media dei coefficienti attri-
buita alia concorrente (Ci) e la successiva attribuzione dei punteggi, come indicato ai punti 18.2 e 18.4
det Disciplinare di gara.

Per i restanti criteri di valutazione, "assegnazione del punteggio avviene sulla base della presenza o as-
senza nell’offerta, dell’elemento richiesto e in base al peso indicato per ognuno nella colonna LISTA SCEL-
TE.

La sornmatoria dei punteggi assegnati & riassunta nell' Allegato 1 lotto 1/scheda puntegsi tecnici, che for-
ma parte integrante e sostanziale del presente verbale,

c,é;j ) 5 & ”
s peb At



Una volta terminata la procedura di attribuzione dei punteggi ai singoli criteri, al fine di non alterare i
pesi stabiliti tra i vari criteri, i punteggi attribuiti vengono riparametrati per { criteri la cui formula non
consente la distribuzione del punteggio massimo, assegnando al concorrente il massimo punteggio previsto
per lo stesso.

I foglio elettronico calcola automaticamente § punti attribuiti ed effettua la sommatoria determinando il
punteggio tecnico totale attribuito, che viene riassunte nell’ Allegato 2 lotto {1 scheda punteggi tecnici
dopo 1 riparametrazions, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbale,

in ottemperanza a quante stabilito nel Disciplinare di gara si procede gquindi, con il supporto del foglio di
catcolo, atla seconda riparametrazione det punteggio medesimo,

il Presidente da atto che la concorrente ha superato la sogtia minima di sbarramento ai sensi dell’art.95,
comma 8 del D.Lgs 50/2016, pari a 35 punti per il punteggio tecnico complessivo e pertanto la stessa &
ammessa al successivo iter di gara, come riassunto neli’_ Allegato 3 lotto 1- scheda punteggi tecnici dopo 2
riparametrazione, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbale.

si procede quindi con il totto 2 il cut punteggio verrd attribuito nel seguente modo

N /] ERITERI- D1 VALUTAZIONE - CRITERIO MOTNAZIONALE ! _L!STA
N . R CELTE : el B -
1 | DISTANZA DEL CENTRO Pt COTTURA|Pari o superiore a Wkm | Punti 0 4
DALLA SEDE MUNICIPALE.
All'aggiudicatario, prima di
procedere al{'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine|Tra 20e Z9 km Punti 1

assegnato, verra chiesto di produrre
la documentazione con indicazicne
deil’ ubicazione del centro di cottura
e della distanza dello stesso dalia|Tra 10 e 19 km Punti 3
sede municipale, calcotata
considerando il tragitto stradale pid
breve transitabile ¢con i mezzi adibiti
al servizio, al fine di verificame [a
rispondenza a guanto offerto,

La distanza chilometrica dovra essere
calcolata ytilizzando Google Maps,

2 POSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE | NO Punti 0 P
UNI EN 150 22000 {SISTEMA DI
GESTIONE PER LA SICOREZZA

Meno di 10 km Punti 4

ALIMENTARE)
All'aggiudicataria, prima di
procedere alt'aggiudicazione

definitiva ed entro il termine St Punti 2

assegnato, verra chiesto di produrre
la_ documentazione al fine di
verificarne la rispondenza a quanto
offerto.

12




POSSESSO _DELLA CERTIFICAZIONE | NO Punti 0
1.5.0. 22005:2008
{RINFTRACCIABILITA’ NELLE FHIERE
AGRUALIMENTARI)

Allaggiudicataro, prima di
procedere all’aggiudicazione

definitiva ed entro il termine <
assegnato, verra chiesto di produrre
la_ documentazione al  fine di
verificarne la rispondenza a quanto
offerta,

Punti 2

POSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE { NO Punti 0
AMBIENTALE

All'aggiudicatario, prima di | UK EN IS0 14001 Punti 1

procedere al{’aggiudicazione

definitiva ed entro it  fermine | UNI EN 150 1400t e UM { Punti 1,5
assegnato, verra chiesto di produrre | CEI EN 1SO 50001:2011
la  documentazione al fine di
verificarne {a rispondenza a guanio

offerta. UNI EN 150 14001, UNI Punti 2
CEl EN 150 50001:2011
e EMAS

REPERIMENTO PANFE E PRODOTTI DA MO Punti 0

FORNO UTILEZZANDD LA FILIERA
CORTA {trattasi di prodotti reperiti
direttamente nella Zona di
produzicne, preferibilmente nel
territorio Comunale o Provinciale,
con acquiste diretto dal produttore)

All'aggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione

definitiva ed entro il termine
asseanato, verra chiesto di indicare it
nominativo e lubicazione __ del
fornitore, al fine di verificamne la
rispondenza a guanto offerto.

S Punti 3

UTILIZZO Di PRODOTT] DOP E IGP 0,3 punti per ogni prodetto POP o

DEL VENETO IGP del Veneto
All'aseiudicatario, prima di
procedere alfageiudicazione

definitiva _ed  eatro il __termine
assegnate, verra chiesto di indicare i
prodotti _al fine di verificarne la
rispondenza a quanto offerto.

UTILIZZO DI CARNE BOVINA E|NO Punti 0
AVICUNICOLA _ “ORIGIHE __ {TALIA”
(OVVERO  NATA, ALLEVATA E
MACELLATA IN ITALIA)

All'aggiudicatario, prima oi

C@nm—*“” v e




procedere all'aggiudicaxione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante

la_provenienza della carpe, al fine di
verificarne la rispondenza a quanto

carne bovina “Origine
{talia”

Punti 2,5

offerto.

{ PUNTEGGE SONO CUMULAEILI

carne avicunicola
“Qrigine ltatia”

Punti 2,5

UTILIZZO B LATTE E DERIVATI DEL
LATYE “ORIGINE (TALIA" (OVVERO
MUNTO, CONFEZIONATO E
TRASFORMATO IN 1TALIA) E A FILIERA
CORTA

All'aggiudicatario,

prima di

NO

Punti{ 5

Latte & derivati del
latte “Origine ltalia”

Punti 2

procedere alfaggiudicazione
definitiva _ed entro il termine
assegnato, verrd chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la provenienza del latte, at fine di
verificarne 1a_rispondenza a guanto
offerto.

Latte e derivati det
tatte *Origine Itatia” e
a filiera corta

Punti 5

UTILIZZO D POMODORO E DERIVATE
DEL POMODORO, {CONSERVE, SUGHI
E__ SALSE), “ORIGINE _ ITALIA"
(OVVERD COLTIVATO £
TRASFORMATO N ITALIAY
Allaggiudicatario, prima di
procedere ail'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la_provenienza del pomodoro, al fine
di verificarne la rispondenza a guanto
offerto.

NG

Punti 0 3

Pomodoro & derivati
del pomedoro “Origine
Italia™

Punti 3

10

UTILIZZO DI OLIO EXTRA VERGINE DI
OLIVA “ITALIANO™ E/O BIOLOGICO

All'aggiydicatario,
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
asseanato, verrd chiesto di_produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la_caratteristica “italiano” efo bio,
at fine di verificarne [a rispondenza a
quanto offerto.

prima di

{ PUNTEQGI SONQ CUMULABILI

NO

Punti ¢ 3

QOlie £VO “BIOLOGICO”

Punti 1,5

Otio EVO “ITALIANO™

Punti 1,5

14




Lk

UTILIZZO DI PRODOTYI  DEL
COMMERCIO EQUO E SOLIDALE

Atl'aggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva _ed entro il  termine

assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
{a provenienza dei prodoetti, al fine di
verificarne la rispondenza a guanto
offerto.

0,5 punti per ogni prodotto del
commercio equo e solidale

12

UTILIZZO 8] PRODOTTI
AGROALIMENTARI PROVEHNIENTI
DALL'AGRICOLTURA SOCIALE (Legge
n,__141/2015) OVVERO PRODOTTI
PROVEMIENTI DA:

— AZIENDE CHE INTEGRAND
LA DISABILITA";

— AZIENDE CHE INTEGRANG IL
LAVORO DEI DETENUTI;

— TERRENI_CONFISCAT] ALLA
CRIMINALITA ORGANIZZATA

Dovranno essere indicati i prodotti €
la periodicita nella
somministrazione desali stessi
(eventualmente anche in_forma di
giornate a tema per la
sensibilizzazione  di  situazioni  di
svantaggio sociale efo contro la
criminalita organizzata) nonché le
caratteristiche del fornitore (gruppi
sociali_ coinvelti, modalita  di
selezione, ubicazjione, ..},

Ailegare relazione max 1 facciata
farmato A4 {dimensione indicativa

carattere 11)

Si_avverte che |la Commissione
Giudicatrice, in_caso di relazioni
che supering_jl_limite a fianco
indicato, attribuira_ il puntessio
limitandosi_ail"esame del contenuto

della prima facciata,

La Commissione giudicatrice
attribuird i coefficienti sulla base del
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

tipoipgic e frequenza __ nellg
soruministrazione  dei  predotii,
coinvolgimento  di  operatori  del
territorio venetc ed in particolare di
guelio provinciale

13

VALUTAZIONE DFL  SERVIZIO DI
RISTORAZIONE E 0 SODDISFAZIONE
DELL'UTENZA

NG Punti 0

Cadenza annuale Punti 4

14

CEASSE ECOLOGICA DEf MEZZI B
TRASPORTO ADIBITI _STABILMENTE
ALLA CONSEGNA DE] PAST]

Classe Euro 4 (tutti) Punti @

(lasse Fure 5 (tutti) Punti 1

r\Q 8?
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All'ageiudicatario, prima di
procedere alt'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verrd chiesto di produrre
la__carta  di  circolazione e  di
registrazione sanitaria _al fine di

verificarne 1a risponderiza_a guanto
offerto.

Classe Euro 6,1 Punti?
alimentazione metano
0 elettrica (tutti)

ADOZIONE Dt INIZIATIVE 1]
EDUCAZIONE ALIMENTARE RIOLTE
AGL1 UTENTI DEL SERVIZIO E ALLE
FAMIGLIE, INERENTE ALLA LOTTA
CONTRO LO SPRECC ALIMENTARE: In
aggiunta a gquanto
obbligatoriamente previste al punto
9.10 del capitolato  speciale
dovranngo  essere  descritte ler
iniziative proposte. con particoiare
riguardo ai temi del diritto al cibo,
allimpatto  sull'ambiente e sul
consumo di risorse naturali e alle
possibili__misure per ridurre la
produzione di rifiuti e promuovers
il riuso e il ricicle al fine di
estendere it ciclo di vita dej

prodotti. la frequenza e le modalita
di syolgimento,

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 {dimensione indicativa
carattere 11)

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che supering il limite a fianco
indicate, attribuird # punteggio
limitandosi all’esame del contenuto
della prima facciata.

La Commissiong giudicatrice
attribuira i coefficienti sulla base del
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

cornpletezza, gttinenza e chiarezza
delle inizigtive proposte e delle

modalita di esecurione, fattibilité di
realizzazione, grado di
coinvolgimento del territorio,
numero di iniziative proposte

DESTINAZIONE DEL  CIBQ  NON
SOMMINISTRATO {vedi art. 5.10 del
Capitolato): Presentazione di una
relazione con @ quate
concarrente propone e definisce {e
modalita con cui intende
eventualmente erogare il cibo non
somministrato in favore di
associazioni, enti o istituzieni in
aceordo con il Comune e senza costi
aggiuntivi.

Aliegare relazione max 1 facciata
formato A4 (dimensione indicativa
carattere 11}

51 avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicate, attribuira # punteggio
limitandosi all’esame del contenuto
della prima facciata,

La Commissione giudicatrice
attribuira 1 coefficienti sulla base del
seguente CRITERIQ MOTIVAZIONALE:

funzionalita, accessibilita,
collegamento col territorio

ELABORAZIONE E REALIZZAZIONE
PER LA DURATA DEL SERVIZIO, DI UN
PROGETTO DI EDUCAZIONE
ALIMENTARE INERENTE

la Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulla base del
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

LINCREMENTO DEL CONSUMO Di

efficacia,  chiarezza, ¢rado  di

te




FRUTTA _E _VERDURA: nel progetto
dovranno essere altresi illustrati i
tempi e le modalitd di svolgimento,
le tipologie d&i intervento utilizzati
{pieghevoli, campagna informativa,
incontri tematici, seminari,
laboratori didattici, giochi,
educazione a sani stili di vita,
collaborazione con produttort
agricoli locali per ia conoscenza dej
prodotti) ecc.

Aliegare relazione max 1 facciata
formato A4 {(dimensione indicativa

caratiere 11)

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a Ffanco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi all’esame del contenuto
della prima facciata.

coinvolgimento del territorio,

varieta deeli strumenti impiegati

18

PIANG Di GESTIONE IMPREVISTE ED
EMERGENZE

il piano dovra indicare le misure atte
@ garantire il servizio In caso di
emergenze, guasti tecnici o altra
evenienza che comprometta la
funzionaliti della struttura
produttiva.

Ailezg_[e relazione max 1 facciata
formato A4 (dimensione indicativa

carattere 11)

5 avverte che {a Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuira i punteggio
limitandosi afl"esame del contenuto
deila prima facciata.

La Commissione aiudicatrice
attribuird | coefficienti sulla base
del sequente CRITERIO
MOTIVAZIONALE:

completezza del piano ed efficacia

n. 1 AUDT ANHUQ (igienico sanitario
e_analisi microbiclogiche su derrate,
attrezzature e accessori), a carico
delia ditta affidataria, da effettuarsi
da parte di Laboratoric accreditato
UNI CE} EN 150/1E£C 17025 individuato
dat Comune

NO Punti 0

| Punti 3

20

SISTEMA _INFORMATIZZATO PER LA
PRENOTAZIONE E PAGAMENTC DEJ
PASTL

Allegare relazione max 2 facciate
{fformato A4 - dimensione indicativa
carattere 11} con illustrazione detie
funzionalitd attivate ed attivabili sy
richiesta dell’Ente, senza oneri
aggiuntivi, modalita di scambio dati

La Commissione gludicatrice
aitribuira i coefficienti sulla base
det seguente CRITERIO
MOTIVAZIONALE:

Grado _di_flessibititaé del software
arnito_completezza e semplicita di
utilizzo delle funzionalitq,
accessibilita da parte delfutenza,
fruibilita, _chigrezza e completezza
dei contenutf, multilinguismo

17




con altri _strumenti _in_dotazione
dell'Ente, organizzazione dei
contenuti di cui agli artt. 5.2 ¢ 5.13
del Capitolate e ad  altri
eventualmente inseriti dalia Ditta

Si avverte che la  Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni che
supering il limite a fianco indicato,
attribuira il punteseio limitandosi
all'esame del contenuto delle prime
due facciate.

21 [ PREDISPOSIZIONE E INSTALLAZIONE | NO Punti 0 3
D DISPOSITIVEI CHE RIDUCONO i1
RUMORE PERCEPITO MNELLE SALE
CUCINA E MENSA

Aflegare dichiarazione che attesti [a
disponibilitd _ad  installare  dei
dispositivi che ridecanc il rumore
percepite nelle sale cucina @ mensa,
nonché una “Scheda per Ia
Riduzione del Rumore™ che riporti
le seguenti indicazioni: il dispositiva | §! Punti 3
che si intende utilizzare, la copia
delie  schede tecniche c¢he ne
evidenziano fe caratteristiche
principali, yuna proposta circa la sua
installazione ed un calcolo dei
miglioramenti, in termind di
riduzione  del rumore, che tale
dispositivo permette di ottenere

212 | PRESENZA STABILE QUOTIDIANA| NO Punti 0 2
PRESSO IL CENTRO D COTTURA DEL
PERSONALE A FIANCO INDICATO

n. 1 Responsabile di Punti 1
| BUNTEGGE SONO CUMULABILI cucina con esperienza
almeno triennale nelia
ristorazione scolastica

i 1 Dietista, Medico o { Punti 1
Biologo specialista in
Scienza
dellAlimentazione

La Commissione giudicatrice procede alla lettura e all'esame delle proposte tecniche formulate dall'unica
concorrente in gara per il predetto lotto:

1. Gemeaz Elior SPA con socio unice di Miano (M1}

Al termine della valutazione ognuno dei Commissari procede con Uattribuzione dei coefficienti.

Il coefficiente da 0 a 1 espresso da ciascun Commissario per ciascun criterio di valutazione di cui ai numeri
12, 15, 16, 17, 18 e 20 viene trascritto nel foghio di calcolo che determina la media dei coefficienti attri-
buita atta concorrente (Ci) e {a successiva attribuzione dei punteggi, come indicato ai punti 18.2 e 18.4
del Disciplinare di gara.

18




Per 1 restanti criteri di valutazione, ’assegnazione del punteggio avviene sulla base della presenza o as-
senza nell’offerta, dell’elemento richiesto e in base al peso indicato per ognuno neila colonna LISTA SCEL-
TE.

ta sommatoria dei punteggi assegnati alla concorrente e riassunta nell’ Allegato 1 lotto 2 - scheda punteg-
gi tecnicj, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbale.

Una volta terminata la procedura di attribuzione dei punteggi ai singoli criteri, al fine di non alterare i
pesi stabiliti tra i vari criteri, i punteggi attribuiti vengono riparametrati per i criteri la cui formuta non
consente la distribuzione del punteggio massimo, assegnando al concorrente il massimo punteggio previsto
per lo stesso.

It foglio elettronico calcola automaticamente i punti attribuiti ed effettua ta sommatoria determinando it
punteggio tecnico totale attribuito, che viene riassunto nellAllegato 2 lotto 2 scheda punteggi tecnici
dopo 1 _riparametrazione, che forma parte integrante € sostanziale del presente verbale.

In ottemperanza a guanto stabilito nel Disciplinare di gara si procede quindi, con il supporto del foglio di
calcolo, alla seconda riparametrazione del punteggio medesimo.

I Presidente da atto che la concorrente ha superato la soglia minima di sbarramento ai sensi dell'art.95,
comma 8§ del D.Lgs 50/2016, pari a 15 punti per il punteggio tecnico complessivo e pertanto la stessa &
ammessa al successivo iter di gara, come riassunto nell Allegato 3 iotto 2- scheda punteegi tecnici dopo 2
riparametrazione, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbale.

St procede quindi con il lotto 3 il cui punteggio verra attribuito nel seguente modo:

' TCRITERIO MOTIVAZIONALE 7 LISTA | ‘PUNTID .| PONTIQ | PUNTI T
1 DISTANZA DEL CENTRO Bt COTTURA Pari o superiore a 30 km | Punti0 4
DALLA SEDE MUNICIPALE.
All'asgiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il terminel¥ra20e 29 km Punti 1

assegnato, verra chiesto di_produrre
la_documentazione con_indicazione
dell’'ubicazione del centro di coktura
e della distanza dellp stesso datla j Tra 10 e 19 km Punti 2
sede municipale, calcoiata
considerando il tragitto stradale pil
breve transitabile con i mezzi adibiti
al servizio, al fine di verificarme la
rispondenza a quanto offerto.

La distanza chilometrica dovia essere
calcolata utilizzando Googie Maps.

2 POSSESSO  DELLA CERTIFICAZIONE [ NO Punti 0 2

UKRIL_EN iSO 22000 (SISTEMA DI
GESTIONE ~ PER LA __ SICUREZZA

Meno di 10 km Punti 4

ALIMENTARE)
Albaggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione

definitiva _ed _entro il termine | Punti 2

assegnato. verrd chiesto di predurre

G, o, 8 ”




la__ documentazione al  fine di

verificarne_la_rispondenza a gquanto
offerto.

POSSESSO _ DELLA CERTIFICAZIONE
1.5.0. 22005:2008

{RINTRACCIABILITA' MELEFE FILIERE
AGROALIMENTARI)

All'aggiudicatario, prima di
procedere ail'aggiudicazione
definitiva ed entro il termina
assegnato, verrd chiesto di_produrre
la__ documentazione al  fine di
verificarne la rispondenza a quanto
offerto.

NO Punti 0

51 Punti 2

POSSESSO  DELLA CERTIFICAZIONE
SA 800D

All'apoiudicatario, prima di
procedere allaggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
la__documentazione  al  fine di

verificarne la rispondenza a guanio
offerto.

NO Punti ¢

SE Punti 2

POSSESSC DELLA CERTIFICAZIONE
AMBIENTALE

All'aggiudicatario, prima di
procederg all'aggiudicazione
definitiva ed entro_ il termine
assegnato, verrad chiesto di_produrre
la __documentaziong al  fine di
verificarne la rispondenza a quanto

NO Punti 0

UNI EN I5G 14001 Punti 1

UNI TN 150 14001 e UNI | Punti$,5
CEI EN 150 50001:2011

offerto

UNI EN SO 14001, UNI Punti 2
CEl EN I1SO 50001:2011
e EMAS

REPERIMENTO PANE £ PRODOTTE DA
FORRO UTILIZZANDD LA FILIERA
CORTA_(trartasi di_prodotti reperiti
direttamente  nella  zona  di
produzione, preferibilmente nel
territoric_Comunale e Provinciale,
con acqitisto diretto dal produttore)

All'aggiudicatario, prima di
procedere all'ageiudicazione

NO Punti 0

definitiva _ed  entro il termine
assegnato, verra chiesto di indicare il
nominativo e lubicazione  del
fornitore,  al fine di verificarne la
rispondenza a guanto offerto.

S Punti 3

UTILIZZO DI PRCDOTTI DOP E IGP
DEL YENETO

All'aggiudicatario, prima di
procedere alt'asgiudicazione

definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di indicare i
prodotti al fine di verificarne la

0,3 punti per ogni prodotto DOP o
1GP det Veneto
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rispondenza a quanto offerto.

UTILIZZO DI CARNE BOVINA_E
AVICUNICOLA  “ORIGINE __ ITALIA”
(OVVERD  NATA, ALLEVATA F
MACELLATA IM iTALIA)

Allaggiudicatario, prima di

NO

Punti 0

procedere all'aegiudicazione
definitiva ed entro il  termine
assegnato, verrd chiesto di produrre
dichiaragione det fornitore attesiante
la provenienza deila carne, al fine di
verificarne ta rspondenza a quantp
offerto.

| PUNTEGGE SONO CUMULABIEI

carne bovina “Origine
ltabia™

Punti 2

carne avicunicola
“Origine ftalia”

Punti 2

UTILIZZO DI LATYE £ DERIVATI DEL
LAYTE “"ORIGINE ITALIA™ (OVVERO
MUNTO, CONFEZIONATO £
TRASFORMATO M ITALIA) E A FILIERA
CORTA

All'aggiudicatario, prima di

NG

Punti D

Latte e derivati del
latte “Origine |takia”

Punti 2

procedere all'aggiudicazicne
definitiva _ed entro_ il _termine
assegnato, verrd chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la_provenienza del latte, al fine di
verificarne la rispondenza a _quanto
offerto.

Latte e derivati del
tatte “Origine Italia” e
a fibiera corta

Punti 4

UTILIZZO DI POMODORO E DERIVATI
DEL POMODORO, (CONSERVE, SUGHI
E  SALSE), “ORIGINE  ITALIA"
{OVVERO COLTIVATO E
TRASFORMATC IN ITALIA)
Alltageiudicatario, prima di
procedere ail' aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato. verrd chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestange
la provenienza det pomodoro, al fine
di verificarne la rispondenza a quanto
offerto.

NO

Punti O

Pomodoro e derivati
del pomodoro "Qrigine
fcalia”

Punti 3

11

UTILIZZO D1 OLIO EXTRA VERGINE DI
OLIVA “ITALIANO" E/O BIOLOGICD

Al aggiudicatario, prima di
procedere al{'aggiudicazione
defipnitiva ed entro it termine
asseanato, verrd chiesto di produrre
dichiarazione det fornitore attestante
ia caratferistica “italiano” e/o bio,
al fine di verificarne |a rispondenza a
guanto offerto.

| PUNTEGG! SONG CUMULABILL

NO

Punti 0

Olio EVO “BIOLOGICO”

Punti1,5

Olic EVO "ITALIANO™

Punti 1,5

N
LAV B X

AN

)-.

&l
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UTILIZZO B4 PRODOTTI DEL
COMMERCIO EQUO E SOLIDALE

All'agsiudicatario, prima di
procedere atl"aggiudicazione
definitiva ed entrec il termine

assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la provenienza dei prodotii, at fine di
verificarne la rispondenza a guanto
offerto.

0,5 punti per ogni prodotto del
commercio equo e solidale

13

PROGETTO D1 VALORIZZAZIONE
DELLE PRODUZION] REGIONALL, ED
fN__PARTICOLARE DEL TERRITORID
PROVINCIALE, D1 CARNE, LATTE E
DERIVATE, FRUTTA E VERDURA
{dovranno essere indicati i prodotti
e |'ybicazione del fornitore, che non
deve essere  inteso  come  mero
“distributore™ bensi come
produttore, le modaljtd di selezione
dei_fornitori, il sistera di controllo
delle forniture)

Allegare refazione max 1 facciata
formato A4 {dimensione indicativa

carattere 11}

S avverte che la L{ommissione
Giudicatrice, in caso di reiazioni
che superine it limite a fianco
indicate, atiribuira il punteggio
limitandosi zil’esame de! contenuto
della prima facciata.

La Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulla base del
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

grado di valorizzazione dei prodotti
elo dei fornitori del territorio,

criteri di seleziene g di controllo

14

UTILIZZO D PRODOTTI
AGROAL IMENTAR] PROVENIENTI
DALLAGRICOLTHRA SOCIALE (Lesge
n, 141/2013) OVVERO PRODOTTS
PROVENIENT!E DA:

~ AZIENDE CHE INTEGRANO
LA DISABILITA';

-~ AIEMBDE CHE INTEGRANO IL
LAVORO DEl DETENUTE;

— TERREN!I CONFISCATI ALtA
CRIMINALITA ORGANIZZATA

Dovranno essere indicati i prodotti e
la periodicitd nella
somministrazione degli stessi
{eventuyalmente anche in_forma di
giornate a  tema per la
sensibilizzarione di  situazioni  di
svantaggio sociale e/o contro la
criminalita oreanizzata} nonché le
caratteristiche del fornitere (gruppoi
sociali_ coinvolti, modalita  di
selezione, ubicazione, ...}.

La Commissione giudicatrice
attribuird § coefficienti sulla base det
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

tipologia e __ frequenza  npella
somministrazione  dei  prodotti,
coinvoleimento  di opergtori  del
territorio veneto ed in particolare di
guelio provinciale
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Allegare relazione max 1 facciata
formate A4 (dimensione indicativa

carattere 11}

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicate, attribuira il punteggic
limitandosi ail’esame del contenuts
della prima facciata,

15 |VALUTAZIONE DEL  SERVIZIO DI | NO Punti 0
RISTORAZIONE E D SODDISFAZIONE
DELL'UTENZA Cadenza annuale Punti 2
16 | PAST| GRATUITL (per l'intera durata | NO PuntiQ
deili’appaito) per utenti 5.A.D. IN )
DIFFICOLTA(max 1 utente) St Punti 3
17 JROTAZIONE MENY SU N, B|NO Punti ¢
SETTHAANE
Sk Punti 2
18 { VARIANTI PASTI NO Punti 0
{PER IL SERVIZIO D e -
Fra 3 {trej primi, 3 Punti 1
SOMMINISTRAZIONE PAST] PER (tre) secondi
UTENTI SAD
Fra 3 {tre) primi, 3{tre) [Punti2
secondi € 2 (due)
contorni caldi/ 2 (due
contorni freddi)
Fra 4 {quattro) primi, 4 [ Punti 3
{quattro) secondie 2
{due) contorni caldi/ 2
{due contorni freddi)
19 |CLASSE ECOLOGICA DEI MEZZI Di [Classe Euro 4 {tutti} PuntiQ
TRASPORTO ADIBIVE STABILMENTE
ALLA CONSEGMNA DE? PAST]
Altaggiudicatario, prima di [ Classe Euro 5 (tutti) Punti t
procedere all'avgiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
la carta di circolazione e di| Classe Euro &, | Punti 2
registrazione sanitaria_ al fine di] alimentazione metano
verificarne la rispondenza a quanto| o elettrica (tutti)
offerto.
10 | PREPARATZIONE MENU' SPECIALS NO Punti 0
| PUNTEGGI SONO CUMULABILE Preparazione menul Punti 4
tradizionali locali e/o
di cucing
etnico/regionale,
almenc 2 (due} volte
l'anno
Preparazione menu{ Puntid
“festa” in occasione
delle principali
festivita {Matale,
Carnevale, Pasqua

A
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Festa del Patrono) ed
eventuali altre
occasioni speciali {da
concordare con il
Comune)

21

SORPRESA D COMPLEANNO

Allaggiudicatario, prima di
precedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
una__ relazione, max_ 1 facciata
formato A4, sulle  modalika  di
festespiamento  {es.  bislietto  di
ausuri, biscotto/dolcetto/ altro per il
festeggiato, nel _ rispetto  deile
prescrizioni  mediche  relative  a

clascun utente )

NG Punti O

sl Punti 2

221

ADOZIONME DI INIZIATIVE DI
EDUCAZIONE AUIMENTARE RIVOLTE
AGLI UTENTI DEL SERVIZID E ALLE
FAMIGLIE, INERENTE ALLA LOTTA
CONTRO LO SPRECO ALIMENTARE: In
aggiunta a quanto
obblizatoriamente previsto al puntio
5.1Q .. dal  cagpitolate  speciale
dovranng _ essere  descritte  Je
iniziative proposte, con particolare
riguarde ai temi del diritto al cibo,
allimpatto  sullambiente e sul
consumo_di_risorse naturali e alle
possibili misure per ridurre la
produzione di rifiuti e promugvere
il riusa ‘e if ricicio al fine di
estendere il ciclo  di  vita dei
prodotti, la frequenza e le modalita

di_svolgimento,

Allesare relazione max 1 facciata
formate A4 (dimensione indicativa
carattere 11)

Si avverte che fa Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superine il limite a fianco
indicato, attribuird il punteggio
limitandosi all'esame def contenuto
della prima facciata.

La Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulla base del
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

completezza, gitinenza e chiarezza
delle iniziative proposte e delie
modatita di esecuzione, Fattibilité di
realizzozione, grado di
coinvolgimento del territorio,
numero di iniziative proposte

23

ELABORAZIONE E REALIZZAZIONE
PER LA DURATA BEL SERVIZIO, Dt UN
PROGETTO (8]} EDUCAZIONE
ALIMENTARE INERENTE
LINCREMENTO DEE CONSUMO DI

La Commissione giudicatrice
attribuird i coefficienti sulla base detl
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

efficacia, _chiarezza,  erado  di

FRUTTA E VERDURA: nel progetto
dovranno essere altresi illustrati i
tempi e le modalita di svolgimento,
le tipologie di intervento utilizzati
{pieghevoli, campagna informativa,
incontri tematici, seminari,
faboratori didattici, giochi,
educazione a sani stili di vita,
collaborazione con produtfori
agricoli locali per la conoscenza def
prodotti) ecc.

cofivolgimento _ del _ territorig,
varieta devli strumenti impiegati
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Allegare relazione max 1 _facciata
formato A4 (dimensione indicativa

carattere 11)

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, In caso di refazioni
che superine il limite a fianco
indicato, attribuird # punteggio
limitandosi aii'esame del contenuto
della prima facciata.

24

PIANG D| GESTIONE IMPREVIST] ED
EMERGENZE

fl piano dovra indicare le misure
atte a garantire il servizio in caso di
emergenze, puasti tecnici o altra
evenienza c¢he comprometta la
funzionalita della struttura
produttiva,

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 {dimensione indicativa

carattere 11)

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuira i punteggio
limitandosi all'esame del contenuto
della prima facciata.

La Commissione giudicatrice
attribuird i coefficienti sulla base
del seguente CRITERIO
MOTIVAZIONALE:

completezza de! picne ed efficacia

25

n. 1 AUDIT ANNUO (igienico sanitario
e analisi microbiologiche su derrate,
atirezzature € accessori), a carico
della ditta affidataria, da effettuarsi
da parte di lLaboratoric accreditato
UNI CEE EN 1SO/IEC 17025 individuato
dal Comune

NO Punti O

Si Punti 3

26

SISTEMA INFORMATIZZATO PER LA
PRENOTAZIONE € PAGAMENTO DEI
PASTI

Allegare relazione max 2 facciste
(formato A4 - dimensione indicativa
carattere 11) con illustrazione delle
funzionalita attivate ed attivabili su
richiesta  delfEnte, senza oneri
aggiuntivi, modalita di scambio dati
con altri strumenti in  dotazione
deifEnte, organizzazione dei
contenuti di cui agli artt. 5.2 ¢ 5.13
del Capitolato e ad  altrj
eventualmente inseriti dalia Ditta

St avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi all'esame del contenuto

La Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulla base
del seguenie CRITERIO
MOTIVAZIONALE

Grado di_flessibilita del software
fornito completezza e semplicité dj
utilizzo delle funzionalita,
accessibilitc da_parte dell'utenza,
fruibilita, chiarezza e comptetezra
dei contenuti, multilinegismo

25



delle prime due facciate,

27 | PRESENZA _STABILE  QUOTIDIANAI NO Punti 0 2
PRESSO IL CENTRO Di COTTURA DEL
PERSONALE A FIANCO (INDICATO

n. 1 Respoasabile di Punti 1

cucing con esperienza
| BUNTEGGH SOND CUMULABILI almeno trennale netla

ristorazione scolastica

n. 1 Dietista, Medicoo | Punti t
Biologo specialista in
Scienza
detlAlimentazione

La Commissione giudicatrice procede alla lettura e all'esame deile proposte tecniche formulate dall'unica
concorrente in gara per il predetto lotto:

2. Euroristorazione Srl di Torri di Quartesolo {V1)

Al termine della valutazione ognuno dei Commissari procede con "attribuzione dei coefficienti.

H coefficiente da 0 a 1 espresso da ciascun Commissario per ciascun criterio di valutazione di cui ai numeri
da 13, 14, 22, 23, 24 e 26 viene trascritto nel foglio di calcolo che determina ta media dei coefficienti at-
tribuita alla concorrente (Ci) e la successiva attribuzione dei punteggi, come indicato ai punti 18.2 ¢ 18.4
del Disciplinare di gara.

Per i restanti criteri di valutazione, {"assegnazione del punieggio avviene sulla base della presenza o as-
senza nell’offerta, dell’elemento richiesto e in base al peso indicato per ognuno nella colonna LISTA SCEL-
TE.

La sommatoria dei punteggi assegnati alla concorrente & riassunta nell’ Allegato 1 lotio 3/scheda punteosi
tecnici, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbale.

Una volta terminata la procedura di attribuzione dei punteggi ai singoli criteri, al fine di non alterare i
pesi stabiliti tra i vari criteri, i punteggi attribuiti vengono riparametrati per i criteri {a cui formula non
consente ta distribuzione del punteggio massimo, assegnando al concarrente il massimo punteggio previsto
per lo stesso.

It foglio elettronico calcola automaticamente i punti attribuiti ed effettua la sommatoria determinando il

punteggio tecnico totale attribuito, che viene riassunto nell’_ Allegato 2 lotto 3 scheda punteggi tecnici
dopo 1 riparametrazione, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbale,

In ottemperanza a quanto stabilito nel Disciplinare di gara si procede quindi, con il supporto del foglio di
caicolo, alla seconda riparametrazione del punteggio medesimo,

I Presidente d& atto che la concorrente ha superato la soglia minima di sbarramento ai sensi dell’art.95,
comma 8 del D.Lgs 50/2016, pari a 40 punti per il punteggio tecnico complessivo e pertanto {a stessa &
ammessa al successivo iter di gara, come riassunto nell Allesato 3 lotto 3 - scheda punteggi tecnici dopo 2
riparametrazione, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbale.

5i pracede quindi con il totto 4 il cul punteggic verra attribuito net seguente modo:
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" § CRITER! Df VALUTAZIONE.

- JCRITERIO MOTIVAZIONALE / LISTA
- CRITERID NALE 7LI5TA

PNTiD e

DISTANZA DEL CENTRO DI COTTURA
DALLA SEDE MUNICIPALE.
All'aggiudicatario, prima di
pracedere all'aggiudicazione
definitiva eod entro il termine
assegnato, verra_chiesto di produrre
la_docurnentazione con indicazione
delt’ubicazione del centro di cottura
e _delts distanza dello stesso dalla
sede municipate, calcolata
considerando il tragitto stradale pid
breve transitabile con i mezzi adibiti
al servizio, al fine di verficarne la
rispondenza a guanto offerto.

La distanza chilometrica dovra essere
¢olcolata utilizzando Google Maps.

Pari o supericre a 30 km

Punti O

Tra 20 & 29 km

Punti 3

Tra 10 ¢ 19 km

Punti

Meno di 10 km

Punti 7

POSSESSO DELLA _CERTIFICAZIONE
UNI_EN 150 22000 (SISTEMA Dl
GESTIONE _ PER LA SICUREZZA
ALIMENTARE}

Mlasgiydicatario, brima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assetnato, verra chiesto di produrre
la  dorumentazione al  fine  di
verificarne lg rispondenza a quaato
offerto.

NO

Punti G

S

Punti 2

REPERIMENTO PANE E PRODOTYI DA
FORNO UTILIZZANDO LA FILIERA
CORTA {trattasi di prodotti reperiti
direttamente netla Zona di
produzione, preferibiimente nef
territorio Comunale o Provinciale,
con acguisto diretto dal produttore)
Altvagoiudicatario, prima i
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il _termine
assegnato, verra chiesto di indicare il
pominative e tubicazione  del
fornitore, al fine di verficarne ia
rispondenza a guanto offerto,

NO

Punti O

5

Punti 5

UTILIZZO DI PRODOTT! DOP E_IGP
BEL VENETO

All'agsiudicatario, prima di
procedere ail'apgiudicazione
definitiva eod entro il termine
assegnato, verra chiesto di indicare i
prodotti at fine di verificarne la
rispondenza a quanto offerto,

1 punto per ogni prodotto DOP o IGP

del Veneto

12

UTILIZZO DI CARNE BOVINA E
AVICUNICOLA  “ORIGINE  JTALIA™
(OVVERO _ NATA, _ALLEVATA E
MACELLATA IN ITALIA}

Ali'aggiudicatario, prima di

ND

Punti O

carne hovina “Origine
ltalia”

Punti 4

R

&

7




procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiaraziong del forpitore atiestante
la provenienza della carne, al fine di
verificarne la rispondenza a guanto
offerto.

F PUNTEGGI SONQ CUMULABIL

carne avicunicola
“Origine ltalia™

Punti 4

UTILIZZO DI LATTE £ DERIVATI DEL
LATTE “ORIGINE ITALIA" (OVVERC
MUKRTO, CONFEZIONATO E
TRASFORMATO IN ITALIA) E A FILIERA
CORTA

All'ageiudicatario, prima di

NO

Punti 0

Latte e derivati det
latte “Origine Italia”

Punti 4

procedere all'aggivdicazione
definitiva _ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produsrre
dichiarazione del fornitore atkestante
la provenienza del latte, al fine di
verificarne la rispondenza a guanto
offerto.

Latte e derivati del
latte “Origine italia” e
a filtera corta

Punti 7

HTILIZZO D1 POMODORD £ DERIVATI
DEL POMODORO, (CONSERVE, SUGHI
£  SALSE), “ORIGINE  [TALIA”
{OVVEROD COLTIVATO £
TRASFORMATO IN ITALIA)
All'ageiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva _ed entro il _termine
assegnato, verra ¢hiesto di produrre
dichiarazione det fornitore attestante
la provenienza del pomodoros, al fine
di verificarne la rispondenza a qQuanto
offerto.

NO

Punti 0

Pomodorp e derivati
del pomodoro “Origine
Itatia”

Punti 6

UTILIZZO DI OLIG EXTRA YERGINE DI
OLIVA “TTALIANOQ" E/O BIOLOGICO

All'asgiudicatario, prima di

NG

Punti 0

procedere ail'asdiudicazione
definitiva  ed  entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore altestante
la_caratteristica “italiane” e/o bio,
al fine di verificarne la rispondenza a
quanto offerta.

F PUNTEGGE SONO CUMULABIL!

Olio EVO “BIOLOGICO"

Punti 3

Gtio EVO “{TALIANO™

Punti 3

UTILIZZO _ Di PRODOTTE  DEL
COMMERCIO EQUO E SOLIDALE

All'ageiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine

assegnate, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la provenienza dei prodotti, al fine di
verificarne la_rispondenza a guanto

0,5 punti per ogni prodotto del

commercio equo e solidale
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offerto.

UTILZZ0 Dl PRODOTT!
AGROALIMENTARI PROVERIENTI
DALL'AGRICOLTURA SOCIALE (Lesge
n. 141/2015) OVVERD PRODOTT!
PROVERIENT] DA:

— AZIENDE CHE INTEGRAND
LA DISABILETA';

—  AZENDE CHE INTEGRANO 1L
LAVORG DEI DETENUTL

— JERRENE CONFISCATI ALLA
CRIMINALITA ORGANIZZATA

Povranne essere indicati i prodotti e
ia periodicita neila
somministrazions deali stessi
{eventyalmente anche in forma di
giornate a tema per la
sensibilizzazione di  situazioni di
svantageio sociale efo contro ja
crimipalitd_organizzata) nonché e
caratieristiche del fornitore {gruppi
sociali_ coinvolti, modalitd _ di
selezione, ubicazione, ..}).

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 (dimensione indicativa

carattere 11}

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
tndicato, attribuira il punteggio
fimitandosi all’esame del contenuto
delfa prima facciata,

La Compmissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulta base del
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE;

tipofogia e frequenra neila
somministrazione _ dei  prodotti,
coinvoleimente  di  operatori  del

territorio veneto ed in particolare di
qguello provinciale

11

ELABORAZIONE E REALIZZAZIONE
PER LA DURATA DEL SERVIZIO, DI UN
PROGETTO [} EDUCAZIONE
ALIMENTARE INERENTE
LIMCREMENTO DEL CONSUMO DI

La Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulla base del
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

efficacia, chiarezza, erado  di

FRUTTA £ VERDURA: nel progetto
dovranno essere altresi iflustrati i
tempi e le modalita di svolgimento,
le tipologie di intervento utilizzati
{piegheveoli, campagna informativa,
tncontri tematici, serninari,
taboratori didattici, giochi,
educazione a sani stili di vita,
collaborazione con produttori
agricoli locali per la conoscenza dei
prodatti} ecc.

Aliegare relazione max 1 facciata
formato A4 (dimensione indicativa
carattere 11)

§ avverte che la Commissione

colnvolgimento del territorio,
varieta degli strumenti impieeati

b
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Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il [imite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi alf’esame del contenuto
deila prima facciata.

12 |PIANO DI GESTIONE IMPREVISTI ED|;, Commissiane giudicatrice 4
EMERGENZE e . .
_— attribuiré i coefficienti sully bose
Il piano dovra indicare le misure atte det sequente CRITERID

a pgarantire il servizio in caso di MOTIVAZIONALE:
emergenze, guasti tecnici o altra
evenienza che comprometta la | completezza def piano ed efficacia
funzionalita detla struttura
produttiva.

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 (dimensione indicativa
carattere 1}

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi all’esame del contenuto
detla prima facciata.

13 | n. 1 AUBIT ANNUOQ {igienico sanitario | NQ Punti 0 3
e_analisi microbiologiche su derrate,
attrezzature e accessori), a carico
delia ditta affidataria, da effettuarsi
da parte di Laboratorio accreditato | Sl Punti 3
UNI CET EN ISO/IEC 17025 individuato
dat Comune

La Commissicne giudicatrice procede alla tettura e all'esame delle proposte tecniche formulate da tutte le
ditte concorrenti:

1. Ristorazione Ottavian SPA di San Vendemiano (TV)
2. tadisa SRL di Bari

3. CSA Cooperativa Sant'Anselmo Soc. Coop. Sociale Ontus di Mantova (MN)

Al termine della valutazione ognuno dei Commissari procede con Uattribuzione dei coefficienti.

K coefficiente da 0 a 1 espresso da ciascun Commissario per ciascun criterio di valutazione di cui ai numeri
10, 11 e 12, viene trascritto nel foglio di calcolo che determina la media dei coefficienti attribuita a cla-
scun concofrente (Ci) e la successiva attribuzione dei punteggi, come indicato ai punti 18.2 e 18.4 del Di-
sciplinare di gara.

Per i restanti criteri di valutazione, 'assegnazicne del punteggio avviene sulla base della presenza o as-
senza nett’offerta, dell’elemento richiesto € in base at peso indicato per ognuno nelta colenna LISTA SCEL-
TE.

La sommatoria dei punteggi assegnati alle concorrenti e riassunta nell’ Allegato 1 lotto 4 /scheda punteggi
iecnici, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbale.

Una volta terminata la procedura di attribuzione dei punteggi, al fine di non alterare i pesi stabititi tra i
vari criteri, se nel singolo criterio nessun concorrente ha ottenuto il punteggio massimo, i punteggi
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attribuiti vengono riparametrati per i criteri fa cui formula non consente la distribuzione del punteggio
massimo. 5i procede pertanto ad assegnare al concorrente che ha ottenuto il punteggio pittr alto su un

singolo criterio it massimo punteggio previsto per lo stesso e alle altre offerte un punteggio proporzionale
decrescente.

It foglio elettronico calcela automaticamente i punti attribuiti ed effettua la sommatoria determinando il
punteggio tecnico totale attribuito, che viene riassunto nell_Allegato 2 lotto 4 - scheda punteggi tecnici
dopo 1 riparametrazione, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbale.

In ottemperanza a quanto stabilito nel Bisciplinare di gara si procede quindi, con it supporto del foglio di
calcolo, alla seconda riparametrazione del punteggio medesimo, attribuendo all'offerta che ha ottenuto it
maggior punteggio per i criteri di valutazione il massimo punteggio attribuibile e, proporzionaimente, un
punteggio inferiore alle altre offerte.

U Presidente da atto che tutte ke concorrenti hanno superato la soglia minima di sbarramento ai sensi del-
lart.95, comma & del D.Lgs 50/2016, pari a 30 punti per i punteggio tecnico complessive e pertanto le
stesse sono ammesse al successivo iter di gara, come riassunto nell’ Allegato 3 lotto 4 - scheda puntessgi
tecnici dopo 2 riparametrazione, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbale.

Si procede guindi con il lotto 7 il cui punteggic verra attribuito nel seguente modo:

R CRITERY DI VALUTAZIONE © * ' CRITERIO MOTIVAZIONALE 7 LISTA

1 DISTANZA DEL CENTRO DI COTTLURA | Pari o superiore a 30 km Punti 0
DALEA SEDE MUNICIPALE.

All'aggiudicatario, prima di
procedere ali'agsiudicazione
definitiva ed entro il termine {Tra 20 £ 29 km Punti
assegnato, verra chiesto di produrre
la__documentazione con indicazione
dell’ubicazione del centro di cottura
e della distanza dello stesso dalla:iTra 10e 19 km Punti 2
sede municipale, caicolatg
considerando il tragitto stradale piu
breve transitabile con i mezzi adibiti
al_servizic, al fine di verificame la
rispondenza a quanto afferto,

La_distanza chilometrica dovra essere
calcolata utilizzando Google Maps,

Mena di 10 km Punti 3

2 {POSSESSQ DELLA CERTIFICAZIONE | NO Punti 0 2
UNI EN 150 22000 {SISTEMA Di
GESTIONE _PER LA SICUREZTA

ALIMENTARE)
All'assiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione

definitiva _ed _entro_ il _termine | > Punti 2

assegnato, verra chiesto di produrre
la_ documentazione at  fine  di
verificarne la_rispondenza a guanto
cfferto.

s
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POSSESSO  DELLA  CERTIFICAZIONE | NO Punti 0
1.5.0. 22005:2008

(RINTRACCIABILITA"” NELLE FILIERE

AGROALIMENTARN

All'aggiudicatario, prima di

procedere alt'aggiudicazione

definitiva ed i ent.ro :l' terming 5 Punti 2
assegnato, verra chiesto di produrre

la  documentazicne al  fine di

verificarne la rispondenza a guanto

offerto,

POSSESSO  DELLA CERTIFICAZIONE | NG Punti 0
AMBIENTALE

Allaggiudicatario, prima di YN EN1SO 14001 Pumnti 1
procedere ail'aggiudicazione

definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
la__ documentazione al  fine  di
verificarne la rispondenza _a_ gquanto

UNE EN 150 14001 e UNI | Punti 1,5
CEEEM 1SO 50001:2011

offerto

UNI EN 150 14001, UNI Punti 2
CEl EN 150 50001:2011
e EMAS

REPERIMENTO PANE E PRODOTTI DA
FORNO UTWZZANDO LA FILIERA
CORTA_({trattasi di_prodotti reperiti
direttamente nelia zona di
produzione, _preferibilmente  nel
territorio Comunaie ¢ Provinciale,
con acquisto diretto dal produttore)

Alt'ageiudicatario, prima di
procedere all'aguiudicazione

definitiva ed entro il __termine
assegnato, verrd chiesto di indicare il
nominative e lubicazione  del
fornitore, al fine di verificarne la
rispondenza a quanto offerto.

RO Punti 0

5! Panti 3

UTILIZZO DI PRODOTTI DOP E IGP
DEL VENETO

Allaggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione

definitiva _ed entro il termine
assegnata, verrd chiesto di indicare i
prodotti al fine di verificarne [a
rispondenza a quanto offerto.

0,3 punti per ogni prodotto DGP o
IGP del Veneto

UTILIZZO D1 _CARNE  BOVINA_E
AVICUNICOLA  “ORIGINE _  ITALIA”
(OVVERG ~ NATA,  ALLEVATA E

MACELLATA IN FTALIA}
Allaggiudicatario, prima di
grocedere ail'aggiudicazione

definitiva ed entro il termine

NG Punti 0
carne bovina “Origine Punti 2
itatia™
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assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore atiestante
la provenienza della carne, al fine di
verificarne la rispondenza a guanto
offerto.

| PUNTEGGI SONO CUMULABILI

carne avicunicola Punti 2
“Ongine alia”

UTILIZZO D LATTE £ DERIVATE DEL
LATTE _“ORIGINE [TALIA® (OVWVERO
MUNTO, CONFEZIONATO E
TRASFORMATO IN ITALIAY E A FILIERA
CORTA

All'agaiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la provenienza del latie, al fine di
verificarne la rispondenza a guanto
offerto.

NO Punti 0

Latte e derivati del Punti 2
latte “Origine ftalia”

Latte e derivati del Punti 4
latte “Origine Kkalia” e
a filiera corta

UFILIZZO DI POMOLORO £ DERIVATI
DEL_POMOBORO, {CONSERVE, SUIGHE
E SALSE}, “ORIGINE ITALIA™ (OVVERQ
COLTIVATO £ TRASFORMATO 1IN

ITALIA}

Allaggiudicatario, prima di
procederg atl'ageiudicazione
definitiva _ed entro il _termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la provenienza del pomodoro, al fine
di verificarne la rispondenza a quanto
offerto.

NO Punti 0

Pomodoro e derivati Punti 3
del pomodoro “Origine
italia”

HY

UTILIZZO O QLIO EXTRA YERGINE DI
OLIVA “ITALIANRO™ E/0 BIOLOGICO

All'aggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro if termine
assegnato, verrd chiesto di_produrre
dichiarazione del fornitore altesiante
{a caratterstica “italiano” /0 bio, al
fine di verificame_la_rispondenza a

guanto offerto.

F PUNTEGGH SONO CUMULABILI

NO Punti 0

Qtio EVC “BICLOGICO™ Punti 1,5

Qlio EVO “ITALIANG” Puntt 1,5

1

UTILIZZO Di PRODOTTI DEL
COMMERCIO EQUO E SOLIDALE
All'aggiudicatario, prima di
procedere all'augiudicazione
definitiva ed entra il termine
assegnato, verrd chiesto di produrre
dichiarazione del fomitore attestante
la provenienza dei prodoiti, al fine di
verificarne la rispondenza a quanto
offerto.

0.5 punti per ogni prodotio del
commercio equo e solidale

PROGETTO VALORIZZAZIONE

la Commissione giudicatrice
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DELLE PRODUZIONI REGIONALL ED IN
PARTICOLARE DEL TERRITORIO
PROVINCIALE, D1 CARNE, LATTE E
DERIVATI, FRUTTA E VYERDURA
(dovranno essere indicati i prodaotti

attribuira i coefficienti sulka hase del
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

grado di_volorizzazione dei prodottl
elo dei fornitori del territorio,

e ['ubicazione detl fornitore, che non
deve essere  inteso  come  mero
“distributore” bensi come
produttore, le modalitd & selezione
dei forpitori, il sistema di controlio

delie forniture}

Allegare relazione max 1 facciata
formate A4 {dimensione indicativa
carattere 11}

Si avverte che fa Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino #H limite a fianco
indicato, attribuird il punteggio
limitandosi all’esame de! centenuto
della prima facciata.

criteri di selezione e di controflo

13

UTILIZZO Pl PRODOTT!
AGROALIMENTARI PROVENIENTI
DALL'AGRICOLTURA _SOCIALE (Legse
0, 141/2015) OVVERO PRODOTTI
PROVENIENT] DA:

— AZIENDE CHE INTEGRANO LA
DISABILITA";

~  AZIENDE CHE INTEGRANO IL
LAVORO DEI DETENUTIE:

—  TERRENI CONFISCATE ALLA
CRIMINALITA ORGANIZZATA

Dovranno essere indicati i prodotti e
la periodicita nella somministrazione
degli stessi {eventuaimente anche in
forma di_giornate a tema per la
sensibilizzazione di situazioni di
svantasaio  sociale efa contro la
criminalitd organizzata) nonché le
caratteristiche del fornitore {gruppi
sociali coinvolti, modalita  di
selezione, ubicazricne, ).

Allegare relarione max 1 facciata
formate A4 {dimensione indicativa

carattere 11)

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di refazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuird il puntesgio
limitandosi all'esame del contenuto
della prima facciata,

La Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulla base del
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

tipologia e frequenza nella
somministrazione _ dei  prodotti,
coinvolgimento  di operatori  del
territorio veneto ed in particoiare di
gquello provinciale

14

VALUTAZIONE DEL _ SERVIZIO DI
RISTORAZIONE E DI SODOESFAZIONE

NO Punti O

Cadenza annuals Punti 2
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DELL'UTENZA

15 | PAST] GRATUIT] ANNUI PER UTENTI| 0 pasti Punti O 4
IN__ SITUAZIONE DI EMERGENZA
SQOCIALE 300 pasti annui Punti 1

600 pasti annui Punti 2
900 pasti annut Punti 4

16 [ROTAZIONE  MENY"  sSU N. B NO Punti 0 2

SETTIMANE
St Punti 2

17 { VARIANTI PASTI NO Punti 0 14

| PUNTEGGI SONO CUMULABIL Primo piatto con 2 Punti 3
varianti
Primo piatto con 3 Punti 7
varianti
Secondo piatio con 2 Punti 3
varianti
Secondo piatto con 3 Punti 7
varianti

18 [ADOZIONE DI _WNIZIATVE_ DIf1,  Commissione tudicatri
EDUCAZIONE ALIMENTARE RIVOLTE I ! |.r? : giudicatrice
AGLI UTENTI DEL SERVIZIO E ALLE attribuira i coefficienti sulla base del
FAMIGLIE, INERENTE ALLA LOTIA | Seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:
COBTRO L3O SPRECO ALIMENTARE: In{ completezza, attinenza e chiarezza
a u.fnta a gquanto obbli atoria'mente delle iniziative proposte e delie
:;::‘f::: acllo;:::':;?;:'l[s)sgi cg?—e:fr{%g- modalita di esecuzione, fattibilita di

i ; . .
le iniziative proposte, con ret_n‘rzza%rone. 3rado - ‘dr
particotare riguarde ai tems  del coinvolgimento del territorio,
diritto al cibo, all'impatto | Qumero di iniziative proposte
sull’ambiente e sul consumo  di
risorse  naturali e alle possibili
misure per ridurre la produzione di
rifiuti_e promuovere il riuso e il
riciclo al fine di estendere il ciclo di
vita dei prodotti, [a frequenza e Ie
maodalita di svelgimento.

Allegare relazione max 1 facciata
formate A4 {dimensione indicativa
carattere 11}

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in case di relazioni
che superine il limite a fianco
indicate, attribuira il punteggio
limitandosi ail'esame del contenuto
della prima  facciata,

19 IEIEQB&RSTJI&ANTi Dr::EL ggﬁh’%ﬁz}grﬁl La Commissione giytdicatrice
PROGETTO i EDUCIAZ[ONE attribuira i coefficienti sulia base del
L'INCREMENTO DEL CONSUMO DI | efficacia,  chiarezza, __erade  di
FRUTTA E VERDURA: nel progette | cpinvolgimente  del  territorio,
?::1?5{1:olee::::;;ﬁ:;t:deis;v:i[:iﬁ'::;o' varietd deeli strumenti impiegat
le tipologie di intervento uti!izzat,i
{pieghevoli, campagna informativa,
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incontri tematici, seminari,
labaratori didattici, giochi,
educazione a sam stili di vita,
coliaborazione con produttori
agricoli localt per la conoscenza dei
prodotti} ecc,

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 (dimensione indicativa

caratters 11)

5 avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi all’esame del contenuto
della prima facciata.

20

PIAND D1 GESTIONE IMPREVISTI ED
EMERGEN/E

il piano dovra indicare le misure atte
a garantire 1l servizio in caso di
emergenze, guasti tecnici o altra
evenienza che comprometta la
funzionalita detla struttura
produttiva.

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 {dimensione indicativa

carattere 11}

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
fimitandosi all’esame del centenuto
della prima facciata.

La Commissione eiudicatrice
attribuirG i coefficienti sutla bose
det seguernte CRITERIO
MOTIVAZIONALE:

completezza del piano ed efficacia

1

n. 1 AUDIT ANNUOQ (igienico sanitario
e analisi microbiologiche s derrate,
attrezzature € accessori}, a carice
della ditta affidataria, da effettuarsi
da parte di Laboratorio accreditato
UNI CEl EN I1SO/IEC 17025 individuato
dal Comune

NG Punti 0

5l Punti 2

22

SISTEMA INFORMATIZZATO PER LA
PRENOTAZIONE £ PAGAMENTO DEI
PASTL

Allegare relazione max 2 facciate
{formato A4 - dimensione indicativa
carattere 11) con iliustrazione deile
funzionalita attivate ed attivabili sy
richiesta del'Ente. senza oneri
aggiuntivi, modalita di scambio dati
con__altri  strumenti _in_dotazione
dell'Ente, organizzazione dei
contenuti di cui agli artt. 5.2 e 5.13
del Capitolate &  ad  altei

la Commissione giudicatrice
attribuird | cogfficienti sulla base
del seguente CRITERIO
MOTIVAZIONALE

Grade di flessibilita del software
fornito completezza e semplicita di
utifizzo deiie funzionalita,
decessibilita da parte dellutenza,
fruibilita, chigrezza e completezza
dei contenuti, multilinguismo
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eventualmente inseriti dalla Ditta

% avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi atl’esame del contenuto
detle prime due facciate.

23 [FORNITURA IN COMODATO | NO Punti 0 2
GRATUITO, PER CIASCUN
REFETTORIO SCOLASTICO, DI UM
SISTEMA DI EROGAZIONE DI ACQUA

MICROFILTRATA PER LA

SOMMINISTRAZIONE [N CARAFFA

All'aggiudicatario, prima di

procedere allaggiudicazione [ s} Punti 2

definitiva _ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produtre
la scheda tecnica del prodotio offerto
al fine di verificarne la rispondenza a
quanto offerto

La Commissione giudicatrice procede alla lettura e alt'esame delle proposte tecniche formulate dall'unica
concarrente in gara per il predetto lotto:

1. Euroristorazione SRL di Torri di Quartesolo (VI}

Al termine della valutazione ognuno dei Commissari procede con Uattribuzicne dei coefficientt.

It coefficiente da 0 a 1 espresso da ciascun Commissario per ciascun criterio di valutazione di cui ai numeri
12, 13, 18, 19, 20 e 22 viene trascritto nel foglio di calcolo che determina la media dei coefficienti attri-
buita alla concorrente {Ci) e la successiva attribuzione dei punteggi, come indicato ai punti 18.2 e 18.4
del Disciplinare di gara.

Per 1 restanti criteri di vaiutazione, l'assegnazione del punteggio avviene sulla base della presenza o as-
senza neli’offerta, deli’elemento richiesto e in base al peso indicato per ognuno nelia cotonna LISTA SCEL-
TE.

La sommatoria dei punteggi assegnati alla concorrente & riassunta nelf’ Allegato 1 lotte 7 scheda punteggi
tecnici, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbale.

Una volta terminata {a procedura di attribuzione dei punteggi aj singoli criteri, al fine di non alterare i
pesi stabiliti tra i vari criteri, i punteggi attribuiti vengono riparametrati per i criteri la cui formula non
consente la distribuzione del punteggio massimo, assegnando al concorrente il massimo punteggic previsto
per lo stesso.

il foglio elettronico calcola automaticamente i punti attribuiti ed effettua la sommatoria determinande il
punteggio tecnico totale attribuito, che viene riassunto nell’ Allegaio 2 lotto 7 scheda punteggi tecnici
dopo 1 riparametrazione, che forma parte integrante e sostanziale det presente verbale.

In ottemperanza a quanto stabilito nel Disciplinare di gara si procede quindi, con il supporto del foglio di
calcolo, alla seconda riparametrazione del punteggio medesimo.

?\;@" oy C’gjtzb;\ 8\? ”

A
N .

R

ry



Il Presidente da atto che la concorrente ha superato {a soglia minima di sbarramento ai sensi delt'art.95,
comma 8 det D.Lgs 50/2016, part a 45 punti per il punteggio tecnico complessivo e pertanto 1a stessa é
ammessa al successivo iter di gara, come riassunto nell Allegato 3 totto 7- scheda punteggi tecnici dopo 2
riparametrazione, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbate.

Alle ore 13.25 la Commissigne sospende  lavori; i plichi delle concorrenti vengono depositati in apposito
armadio munito di serratura metallica e sottratto al pubblico e la sala viene ¢hiusa a chiave. Alle ore
14.20 ta Commissione riprende la seduta riservata con la prosecuzione dell'esame delle offerte tecniche
relative al lotte 8, it cul punteggio verra attribuito nel seguente modo:

N} CRITERI DI VALUTAZIONE - £ CRITERIQ MOTIVAZIONALE / LISTA | .punm D roRn G | cpunmt T-

ISCELTE

1 DISTANZA DEL CENTRO DI COTTURA }Pari o superiore a 30 km Punti 0 3
DALLA SEDE MUNICIPALE.

All'aggiudicatario, prima di
procedere alt asgiudicarione
definitiva__ed entro il termine|Tra 20 e 29 km Punti 1
assegnalto, verrd chiesto di produrre
ia_docurnentazione con indicazione
detl’ubicazione del centro di cottura
e della distanza delic stesso dalla |Tra 102 19 km Punti ¢
sede municipale, calcolata
considerando il _tragitto stradale piQ
breve transitabile con_i mezzi_adibiti
at servizio, al fine di verificarne la
rispandenza a guanto offerto.

La distanza chilometrica dovra essere
calcolata utilizzando Google Maps,

Meno di 10 km Punti 3

Z POSSESS0 DELLA CERTIFICATIONE | NO Punti 0 2
UN| EN 15O 22000 (SISTEMA DI
GESTIONE PER LA _ SICUREZZA

ALIMENTARE}
All'aggiudicataro, prima di
procedere ali‘aggiudicazione -
definitiva ed entra il termine S Punti 2
assegnato, verra chiesto di produrre
la_ documentazione al  fine  di
verificarne la rispondenza a quanto
offerto.
3 POSSESSC  DELLA CERTIFICAZIONE | NO Punti 0 z
L.S.0. 22005:2008
RINTRACCIABILITA' MELLE FILIERE
AGROALIMENTARI
Allaggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione

definitiva ed entro il termine 3
assepnato, verra chiesto di produrre
la__documentazione al fine di
verificarne la_rispondenza a _quanto
offerto,

Punti 2
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POSSESSO DELEA CERTIFICAZIONE
AMBIENTALE

All'aggiudicatario, prima di
procedere all'ageiudicazicne
definitiva _ed entro il termine
assegnate, verra chiesto di produrre
la  documentazione at fine di

verificarne la rispondenza_a guanto
offerto

NO

Punti 0

UNI EM 150 14001

Punti t

UNI EN 15O 14001 e UNI
CEl EN SO 50001:2011

Punti 1,5

UNI EN 150 14001, UNI
CEl EN iSO 50001:2011
e EMaAS

Punti 2

REPERIMENTO PANE E PRODOTTL DA
FORNO UTILIZZANDO LA FILIERA
CORTA (trattasi di prodotti reperiti
direttamente nelia zona di
produzione, preferibiimente  nel
territorio_Comunale o Provinciale,
con acquisto dicetto dal produttore)
All'aggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di indicare il
nominativo e lubicazione  del
fornitore, al fine di verificarne la
rispondenza a guanto offeito.

NO

Punti O

51

Punti 3

uTiLiZ70 DI PRODOTTI DOP E IGP
DEL VENETO

Allasgijudicatario, prima di
procedere altageiudicazione

definitiva ed entro il  termine
assegnato, verrd chiesto di indicare i
prodotti al fine di wverificarne 1la
fispondenza a guanto offerto.

0,3 punti per ogni prodotto DOP o

IGP del Veneto

UTILIZZO DI CARNE BOVINA £
AVICUNICOLA  “ORIGINE  [TALIA”
(OVVERD  NATA, ALLEVATA E
MACELLATA IN ITALIA}

All'aggiudicatario, prima di
procedere all'aegiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione de! fornitore attestante
12 provenienza deila carne, al fine di

NO

Punti 0

carne bovina “Origine
ttalia™

Punti 2

verificarne la rispondenza_a_guanto
offerto.

I PUNTEGG! SONO CUMULABILI

carne avicunicola
“Origine ltalia”

Punti 2

DTILIZZO Dt LATTE E DERIVATI DEL
LATTE "“ORIGINE [TALIA" {OVVERQ
MUNTO, CONFEZIORATO E

NO

Punti ¢

QO

R
/
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TRASFORMATCQ N fTALIA) E A FILIERA
CORTA

Allaggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva _ed entro il  termine
assesnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la provenienza del latte, at fine di
verificarne la rispondenza a guanto
offerto,

Latte e derivati del Punti 2
fatte “Origine {talia™

Latte e derivati del Punti 4
latte “Origine talia” e
a filiera corta

UTILIZZO Of POMODORO E DERIVATI
DEL POMODORO, (CONSERVE, SUGHI
E_. SALSE). “ORIGIME _ I{TALIA"
(OVVERQ COLTIVATO E
TRASFORMATO IN ITALIA)

Allagaiudicatario, prima di
procedere ali'aggiudicazione
definitiva _ed_ entro_ il termine
assegnato, verrd chiesto di produrre
dichiarazione del fornifore atiestante
la_provenienza del pomadore, al fine
di verificarne {a rispondenza a guanto
offerto.

NO Punti 0

Pomodoro e derivati Punti 3
del pornedoro “Origine
ltatia”

10

UTILIZZO D1 OLIO EXTRA VERGINE Di
QLIVA “ITALIANO™ E/0 BIQLOGICO

All'aggiudicatario, prima di
procedere all'ageiudicazione
defipitiva _ed _entro__il__termine
assegnato, verra chieste di progure
dichiarazipne del fornitore attestante
la caratteristica “italiano” e/o bio,
al fine di verificarne la rispondenza a
guanto offerto.

| PUNTEGGE SONO CUMULABIL

NO Punti 0

Olio EVO “BIGLOGICO" Punti 1,3

Olio £VO “ITALIANO™ Punti 1,5

13

UTILIZZO DI PRODOTT DEL
COMMERCIO EQUG F SOLIDALE
All'aggiudicatario, prima di
procedere ali‘ageiudicazione
definitiva__ed entro il _termine
assegnato, verra chiestoe di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la provenienza dei prodotti, al fine di
verificarne la rispondenza _a_guanio
offerto.

0.5 punti per ogni prodotto del
commercio equo e solidale

PROGETTC D1 VALORIZZAZIONE
DELLE PRODUZIONI REGIONALf, ED
IN PARTICOLARE BPFEL TERRITORIO
PROVINCIALE, Dl CARNE, LATTE E
DERIVATI, FRUTTA £ _VERDURA

La Commissione giudicatrice
attribuird i coefficienti sulla base del
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

grade di valorizzazione dei prodotti

(dovranno essere indicati i prodotti
e l'ubicazione del fornitore, che non
deve essere inteso  come  mere
“distributore” bensi come
produttore, le modalita di selezione
dei_fornitori, il sistema di controlle

delie forniture)

Aliegare relazione max 1_facciata

elo dei  fornitori  del  Ferritorio,
criteri di selezione ¢ di controllo
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formato A4 (dimensione indicativa

carattere 11}

51 avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fiance
indicato, attribuird il punteggio
limitandosi all’esame del contenuto
detla prima facciata,

13

UTILIZZO 3]} PRODOTTI
AGROALIMENTAR! PROVENIENTI
DALLUAGRICOLTURA SOCIALE {Legee
0. 141/2015) OVVERQ PRODOTTI
PROVENIENTI DA:

— AZIENDE CHE INTEGRANO
LA DISABILETA':

— AZIENDE CHE INTEGRANO IL
LAVORO DE| DETENUTE

— JERRENI CONFISCATI ALLA
CRIMINALITA ORGANIZZ ATA

Dovranno essere indicati i prodotti e
ia periodicita nella
somministrazione degti stessi
{eventualmente anche in forma di
giornate a tema per ia
sensibilizzazione di situazioni  di
svantaggio sociale efo contro la
criminalitd organizzata) nonché ie
caratteristiche del fornitore {gruppi
sociali  coinvolti, modalita  di
selezione, ubicarione, ..},

Allegare relazione max 1 facciata
formate A4 {dimensione indicativa

carattere 11)

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuird il punteggio
limitandosi all'esame del contenuto
della prima facciata.

La Commissione giudicatrice
attribuird i coefficienti sulla base de!l
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

tipologia e frequenza  neily
somministrazione  dei  prodotti,
coinvoigimento _di _operatori  del
territorio veneto ed in particolare di
guello provinciale

VALUTAZIONE DEL SERVIZIO DI
RISTORAZIONE E Dt SODDISFAZIONE

NO PuntiQ

DELL'UTENZA

Cadenza annuale Punti 2

13

PER LA RISTORAZIONE SCOLASTICA:
numero  utenti in  situazione di
bisogno can servizio sratuito per

( utenti per la Punti 0
ristorazione scoalstica
G pasti/die per i serv.
socio assistenziale

anno scolastico

PER_| PAST] A DOMICILID: numero di
pasti gratuiti al siorne per anno

n. 1 utente per la Punti 2
ristorazione scolastica
n. 1 pasto/die peril
SeTVIZIO 50Ci0
assistenziaie

solare

1. 2 utenti per la Punti 4
ristorazione scolastica
n. 2 pasti/die per il
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serv, spcio assistenziale

Pitt di n. 2 utenti per la Punti &
ristorazione scolastica
pit di n. 2 pasti/fdie
per il servizio socio

assistenziale
16 [ROTAZIONE MENH  SU N B | NO Punti
SETTIMANE
| Punti 2
17  FVARIANTIE PASTE (PER IL SERVIZIO DI | NG Punti
SOMMINISTRAZIONE PAST! PER
UTENTI SERVIZIO e {tre) primi, 3 Punti 1
SOCKI/ASSISTENZIALE} {tre) secondi e 2 (due}
cantorni caldi/ 2 (due)
contorni freddi
Fra 4 {quattro} primi, 4 | Punti 2
(quattra) secondie 2
{due) contorni caldi/ 2
{due contorni freddi)
18 { CLASSE ECOLOGICA BE] MEZZI DI iClasse Euro 4 {tukti) Punti 0
TRASPORTO ADIBITE STABIEMENTE
ALLA CONSEGNA DEQ PASTI
Allaggiudicatario, prima di | Classe Euro 5 (tutti) Punti 1
procedere all'aegiudicazione
definitiva ed entro il termine
asseanato. verrd chiesto di produree [rilasse Euro 6.1 Punti2
la carta di circolazione e di| simentazione metano
registrazione sanitaria al fine di| 4 elettrica (tutti)
verificarne la rispondenza a guanto
offerto.
19 | PREPARAZIONE MENU" SPECIALS NO Punti 0
| PUNTEGG! SONG CUMULABILY
Preparazione menu | Punti 2
tradizionali locali efo
di cucina
etnico/regionale,
almeno 2 (due) volte
Farno
20 | ADOQZIONE Dl INFZZATIVE DI

FDUCAZIONE ALIMENTARE RIVOLTE
AGLI UTENT] DEL SERVIZIO E ALLE
FAMIGLIE, [NERENTE ALLA LOTTA
CONTRO LO SPRECO ALIMENTARE: In

La Commiissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulla base del
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

completezza, attinenza e chigrezza

aegiunta a quantn
obbligatoriamente previsto al punto
5.10 __ del _ capitolate  speciaie
dovranno  essere  descritte  le
iniziative proposte. con_ particolare
riguardo ai temi_del diritto al cibo,
allimpatto  sullambiente e _ sul
consumo_di _risorse naturali e alle
possibifi_misure  per ridurre fa
produzione di rifiuti e promuovere
il_riuso_e il _ricicle al fine di
estendere il ciclo di vita dei
prodotti, la frequenza & le modalits

delle inizigtive proposte e delle
modalita di esecuzione, fattibilita di
realizzazione, ¢rado di
coinvolgimento  del territorio,
riumero di iniziative proposte
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di svolgimento.

Allegare relazions max 1 facciata
formato A4 (dimensione indicativa
carattere t1)

§i avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuird if punteggio
fimitandosi all'esame del contenuto
della prima facciata.

21

ELABORAZIONE E REALIZZAZIOME
BER LA DURATA DEL SERVIZIO, T UN
PROGETTO Di EDUCAZIONE
ALHAENTARE INERENTE
LINCREMENTO DEL CONSUMO DI

La Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulla base del
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

efficacia,  chiarezza, gradn  di

FRUTTA E VERDURA: nel progetto
dovranno essere altresi ijllustrati i
tempi 2 le modalitd di svolgimento,
le tipologie di intervento utilizzati
(pieghevoli, campagna informativa,
incontri tematici, seminari,
faboratori didattici, giochi,
educazione a sani stili di vita,
cotlaborazione  con produttori
agricoli focali per la conoscenza dei
prodotti} ecc.

Allegare relazione max 1 facciata
formato Ad {dimensione indicativa

carattere 11)

5i avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superine it limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi all'esame del contenuto
della prima facciata.

coinvelgimento def territorio,
varieta degli strumenti impiegati

22

PIANO DI GESTIONE IMPREVISTI _ED
EMERGENZE

It piano dovea indicare te misure atte
a garantire il servizic in caso di
emergenze, guasti tecnici o alira
evenienza <c¢he comprometfa la
funzionatita della struttura
produttiva.

Allegare relarione max % facciata
formato A4 (dimensione indicativa

carattere 11)

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il Hmite a fianco
indicato, attribuird it punteggio
limitandosi ali’esame del contenuto
della prima facciata.

La Commissione giudicatrice
attribyirg i coefficienti sulla base
del seguente CRITERIO
MOTIVAZIONALE:

completezza dei piano ed efficacia

(50
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23 !In. 1 AUDIT ANRUO (igienico sanitario | NO Punti O 3
e analisi microbiologiche su derrate,
attrezzature e accessori), & carico
della ditta affidataria, da effettuarsi
da parte di Laboratorio accreditato [ S! Punti 3
UNI CEl EN ISO/IEC 17025 individuato
dal Comune

24 | SISTEMA INFORMATIZZATO PER LA|La Commissione giudicatrice 5
PRENOTAZIONE E PAGAMENTO DEl; attribuira i coefficienti sulla base
PASTH del seguente CRITERID
Allegare relazione max 2 facciate MOTIVAZIONALE:

{formato A4 - dimensione indicativa | Gradc di Flessibilita del software
carattere 11) con_itlustrazione delie fornito completezra e semplicita di

funzionalitd attivate ed attivabili su urmzzg — delle funzr?nahta,
richiesta deflEnte. senza oneri accessibilité do parte deilutenza,

fruibilita, chiarezza e completezza

angiuntivi, modalita di scambio dati| Jei contenuti, multilinguisma
cont_aitri_strumenti _in  dotazione
deli'Ente, organizzazione dei
contenuti di cui agli artt, 5.2 2 5.13
del  Capitelato e ad  altri
eventualmente inseriti datla Ditta

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi all’'esame dei contenuto
delle prime due facciate.

23 | PRESENZA  STABIEE  QUOTIDIANA | NO Punti 0 2
PRESSO 1L CENTRO Dt COTTURA DEEL
PERSONALE A FIANCO INDICATO

n. 1 Responsabile di Punti 1
| PUNTEGG] SOMO CUMULABILI cucina con esperienza
almeno triennale netla
ristorazione scolastica

1. 1 Dietista, Medico 0 | punti 1
Biologo specialista in
Scienza

dell’ Alimentazione

| Totale

La Commissione giudicatrnice procede atla lettura e all'esame delle proposte tecniche formulate dall'unica
concorrente in gara per ii predetto lotto:

1.  Eurcristorazione SRL di Torri di Quartesolo (V1)

Al termine della valutazione ognuno dei Commissari procede con {'attribuzione dei coefficienti.

it coefficiente da € a 1 espresso da ciascun Commissario per ciascun criterio di valutazione di cui ai numeri
da 12,13, 20, 21, 22 e 24 viene trascritto nel foglic di calcolo che determina la media dei coefficienti at-
tribuita alla concorrente (Ci) e la successiva attribuzione dei punteggi, come indicato ai punti 18.2 ¢ 18.4
del Disciplinare di gara.
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Per i restanti criteri di valutazione, ("assegnazione del punteggio avviene sulla base della presenza o as-
senza nell'offerta, dell’elemento richiesto e in base al peso indicato per ognuno nelia colonna LISTA SCEL-
TE.

La sommatoria dei punteggi assegnati alla concorrente & riassunta neil’ Allegato 1 lotio 8/scheda punteggi
tecnicj, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbale.

Una volta terminata la procedura di attribuzione dei punteggi ai singoli criter, al fine di non alterare i
pesi stabtliti tra i vari criteri, i punteggi attribuiti vengono riparametrati per i criteri la cui formula non
consente la distribuzione del punteggio massime, assegnando al concorrente il massimo punteggio previsto
per 1o stesso.

I foglio elettronico calcola automaticamente i punti attribuiti ed effettua la sommatoria determinando il
punteggio tecnico totale attribuito, che viene riassunto nell” Allegato 2 {otto 8 scheda punteggi tecnici
dopo 1 riparameirazione, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbale.

In ottemperanza a quanto stabilito nel Disciplinare di gara s1 procede quindi, con il supporto det foglic di
calcolo, alla seconda riparasnetrazione del punteggio medesimo.

{l Presidente da atto che ta concorrente ha superato la soglia minima di sharramento ai sensi delt’art.95,
comma 8 det D.Lgs 50/20%6, pari a 40 punti per il punteggio tecnico complessivo e pertanto la stessa &
ammessa al successivo iter di gara, come riassunto nell’_Allesato 3 lotto 8 scheda puntegei tecnici dopo 2
riparametrazigne, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbale.

5i procede quindi con it lotte 2 il cui punteggio verra attribuito nel seguente modo;

“J CRITERI DI YALUTAZIONE -

1 DISTANZA DEL _CENTRO Dt COTTURA{ Pari o superiore a 30 km Punti 0
DALEA SEDE MURICIPALE.

All'aggiudicatario, prima di
procedere ail'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine !Tra 20 e 29 km Punti 1

assegnato, verrd chiesto di produrre
la documentazione con indicazigne

dell' ubicazione del centro di cettura
e della distanza defllo stesso dalla|Tra 10 e 19 km Punti 2
sede muricipale, calcolata
considerando il tragitto stradale piu
breve transitabile con | mezzi adibiti
al_servizio, al fine di verificarne la
rispondenza a guanto offerto.

La distanza chilometrica dovrd essere
calcolata utilizzando Google Maps.

Meno di 10 km Punti 3

2 POSSESSG  DELLA CERTIFICAZIONE | NO Punti 0 2
UNI_EN IS0 22000 (SISTEMA DY
GESTIONE PER LA SICUREZZA

ALIMENTARE}
Allaggiudicatario, prima di
procedere all'agsiudicazione

definitiva ed entro il termine| Punti 2

assegnato, verra chiesto di_produrre




la documentazione al fine di
verificarne la rispondenza a guanto
offerto.

POSSESSO  DELLA CERTIFICAZIONE
1.5.0. 22005:2008

{RINTRACCIABILITA' NELLE FILIERE
AGROALIMENTARI)

All'aggiudicatario, prima di
pracedere all'aggiudicazione
definitiva ed eniro il termine
assegnato, verrd chiesto di produrre
a2 documentazione al  fine  di
verificarne la rispondenza a guanto
offerto.

NO

Punti ¢

5§

Punti 2

POSSESSO_ DELLA CERTIFICAZIONE
AMBIENTALE

All'ageivdicatario, prima di
procedere all'agaiudicazione
definitiva _ed entre _ii termine
assegnato, verra chiesto di produrre
la _documentazione al fine di
verificarne la rispondenza a quanto

NO

Punti 0

UL EN 150 14001

Punti 1

UNE EN 15C 14001 e UNI
CEI EN 150 50001:2011

Punti 1,5

gfferio

UNI EN 15O 14001, UNI
CEl EN {50 50001:2011
& EMAS

Punti 2

REPERIMENTO PANE E PRODOTTI DA
FORNO  UTILIZZAKDO EA  FILIERA
CORTA (trattasi di prodotti reperiti
direttamente nella 0na di
produrzione, preferibilmente nei
territoricComunale o Provinciale,
con acquisto diretto dai produttore)
Allaggiudicatario, prima di
procedere altaggiudicazione
definitiva __ed _entro il __termine
assegnato, verra chiesto di indicare il
nominativo e l'ubicazione  det
fornitare, _al fine di verificarne la
rispondenza a quanto offerto.

NO

Puriti 0

St

Punti 2

UTILIZZO Bt _PRODOTTI DOP E IGP
DEL YENETO

All'aggiudicatario, prima di
procedere all'agriudicazione
definitiva ed entro il termine
assesnato, verra chiesto di indicare i
procdotti al Ffine di verificarne la
rispendenza a quanto offerto.

0,4 punti per ogni prodotte DOP o

IGP del Veneto

UTILIZZO _DI__CARNE _BOVINA E
AVICUNICOLA _ “ORIGINE __|TALIA®
(OVVERQ __ NATA, ALLEVATA E
MACELLATA IN ITALIA}

All'aggiudicatario, prima di

NO

Punti 0

carne bovina “Origine
itatia”

Punti 2
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procedere all'aggiudicazione
definitiva _ed _entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la provenienza della carne, al fine di

verificarne la_rispondenza a gquanto
offerto.

FPUNTEGGI SONQ CUMULABILI

carne avicunicola
"Qrigine italia™

Punti 2

UTILIZZO DI EATTE £ DERIVATI DEE
LATTE “ORIGINE_ITALIA" (OVVERO
MUNTO, CONFEZIONATO E

NO

Punti 0

TRASFORMATO 1N ITALIA} E A FILIERA
CORTA

All'aggiudicatario, prima di

Latte e derivati del
latte “Origine italia”

Punti 2

procedere all aggivdicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verrd chiesto di produrre
dichiarazigne del fornitore attestante
la_provenienza det fatte, al fine di
verificarne 1a rispondenza a quanto
offerto,

Latte e derivati del
latte “Origine ftatia” e
a filiera corta

Punti 4

UTILIZZG DI POMODORG E DERIVAT!
DEL POMODORO, (CONSERVE, SUGH!
E__ SAISF), _ “ORIGINE _ [TAHIA"
(OVVERD COLTIVATO E
TRASFORMATO IN STALIA)

All'aggiudicatario, prima di

NO

Punti 0

procedere alt'agriudicazione
definitiva ed entro_ il termine
assegnato, verra_chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la provenienza del pomodoro, al fine
di verificarne la rispondenza a gquanto
offerto,

Pomodaro e derivati
del pomodoro “Origine
italia™

Punti 4

10

UTIZZO DI OLIO £XTRA VERGINE DI
OLIVA “ITALIANO™ £/0 BIOLOGICO

All'aggiudicatario, prima di

NO

Punti 0

procedere all'ageiudicazione
definitiva ed entro il termine

assegnato, verra chigsto di produrre
dichiarazigne del fornitore attestante
ia_caratteristica “ftaliano” e/o bio,
al fine di venficarne la rispondenza a

Olio £VO “BIOLOGICO”

Punti 2

guanto offerto.

F PUNTEGG! SONO CUMULABILI

Olio EVO "“ITALIAND”

Punti 2

11

UTILIZZIO D1 PRODOTTI  DEL
COMMERCIO EQUO E SOLIDALE

Atlaggiudicatarig, prima di
procedere ail‘aggiudicazione

definitiva _ed entra il  termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
{a provenienza dei prodotti, af fine di
verificarne la_rispondenza a guanto

0,3 punti per ogni prodotto del

commercio equo e solidale

S

S
o

47




offerto.

12

PROGETTC DI VALORIZZAZIONE
DELLE PRODUZIOM] REGIOMALIL, ED
IN_PARTICOLARE DEL TERRITORID
PROVIMCIALE, DI CARMNE, LATTE £
DERIVATI, FRUTTA E_ VERDURA
{dovranno essere indicati i prodotti
e l'ubicazione del fornitore, che non
deve essere inteso  come  mero
“distributore” bensi come
produttore. le modalitd di selezione
dei fornitori, il sistema di controilo
delie forniture)

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 (dimeansione indicativa
carattere 11}

Si avverte che fa Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuird il punteggio
limitandosi ail’esame del contenuto
della prima facciata.

La Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulla base del
seguenie CRITERIO MOTIVAZIDNALE:

gerado di valorizzaziane dei prodott]
elo dei fornitori del territoric,

criteri di selezione e di controllo

13

UTILIZZO V]| PRODOTTI
AGROALIMENTARI PROVENIENT]
DALL'AGRICOLTURA SQCIALE {legge
n. 14172015y OVVERC PRODOTTI
PROVENIENTI DA:

—~  AZIENDE CHE INTEGRANO
LA DISABILITA';

—  AZIENDE CHE INTEGRANO fL
LAVORGO DEI DETENUTI;

— TERRENI CONFISCAT] ALLA

CRIMINALITA ORGANIZZATA
Dovranno essere indicati i prodotti e
la periodicita nella

somministrazione degli stessi
{eventualmente anche in forma di
giarnate a fema per la
sensibilizzazione di_ situazioni _di
svantaggio sociale efo contro la
criminalita eorganizzata) nonche le
caratteristiche del fornitere {sruppi
sociali  coinvolti,  modalita  di
selezione, ubicazione, ..).

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 {dimensione indicativa

carattere 11}

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi all’esame del contenuto
defla prima facciata,

La Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulla base del
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

tipolagia € frequenza nella
somministrazione  dei  prodotti
coinvolgimento di _operatori _del
territorio veneto ed in particolare di
guello provinciale
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14 |VALUTAZIONE DEL  SERVIZIO DI NO Punti 0
RISTORAZIONE £ DI SODDISFAZIONE
DELL'UTENZA Cadenza annuale Punti 1
15 [ PAST! GRATUITE ANKUI PER UTENTI i nessun utente Punti 0
IN__ SITUAZIONE DI EMERGEMNZA
SOCIALE n.1 utente Punti 1
n. 2 utenti Punti 2
n. 3 utenti Punti 3
16 |ROTAZIONE MENU SU N. S|NO Punti 0
SETTIMANE (PER 1L SERVIZIO Di
FORNITURA PASTI PER UTENTI SAD) | °F Punti 3
17 | VARIANTI PASTI (PER IL SERVIZIO DE | NO Punti 0
FORMITURA PASTE PER UTENTI SAD) — .
Fra 3 (tre) primi, 3 Punti 2
{tre) secondi
Fra 3 {tre} primi, 3{tre} Punti 4
secondi e 2 {due)
contorni caldi/ 2 {due
contorni freddi}
Fra 4 (quattro) primi, 4 Punti 6
(quattro) secondie 2
{due) contorni caldi e
7 [due contorni freddi)
18 | CLASSE ECOLOGICA DEl MEZZI DI iClasse Euro 4 {tuiti) Punti {
TRASPORTO ADIBITE  STABILMENTE
ALLA CONSEGNA DEI PASTI
Al'agrivdicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione | Classe Euro 5 (tutti} Punti 1
definitiva _ed _entro il _termine
assegnato, verra_chiesto di_produrre
la _carta di c?rco‘iazione e di Classe Euro 6,| Punti2
registrazione sanitaria_ al  fine di alimentazione metano
verificarpe la_rispondenza a quanto| , slettrica {tutti)
offerto,
19 1 PREPARAZIONE MENU' SPECIALE PER| NO Punti 0
SERVIZIO {Y; RISTORAZIONE
SCOLASTICA
Preparazioneg menui Punti 1
1 PUNTEGGE SONO CUMULABILI tradizionali locali e/o
di cucina
etnico/regionale,
almeno 2 (due} volte
l'anno
Preparazione menuj Punti
“festa” in occasione
delle principali
festivita {Natale,
Carnevale, Pasqua
Festa del Patrono) ed
eventuali altre

gecasioni speciall  (da
concordare  con il
Carmune)

X
E}‘\:\\K -
A

f
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20

SORPRESA DI COMPLEANNO {PER IL
SERVIZIO D] FORNITURA PASTY PER
UTENTI SAD)

All'aggiudicatario, prima di
procedere altaggiudicazione
definitiva__ed _entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
una _relazione, max 1 facciata
formato A4, sulle  modalitd  di
festeggiamente  les.  biglietto  di
auguri, biscotto/delceito/ altro per it
festeasiato, nel  rispetto  delle
prescrizioni _mediche relative  a
ciascun utente...)

NG Punti 0

St Punti 2

71

ELABORAZIONE E REALIZZAZIONE
PER LA DURATA DEL SERVIZIQ, DI UN
PROGETTO DI EDUCAZIONE
ALIMENTARE INERENTE
LINCREMENTO DEL CONSUMO DI

ta Commissione gindicatrice
attribuira i coefficienti sulla base del
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

efficacia, chiarezza, erado  di

FRUTTA E VERDURA: nel progetto
dovranno essere altresi illustrati i
tempi e !¢ modalita di svoigimento,
te tipologie di intervento utilizzati
{pieghevoli, campagna informativa,
incontri tematici, serminari,
laboratori didattici, giochi,
educazione a sani stili di vita,
collaborazione  con produttori
agricoli locali per la conoscenza dei
prodotti) ecc.

Aliegare relazione max 1 facciata
formato A4 {dimensione indicativa

carattere 11}

Si avverte che {a Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superine il limite a flanco
indicato, attribuira it punteggic
fimitandosi all’esame del contenuto
della prima facciata,

coinvaleimento dei territorio,
varieta deoli strumenti impiecati

22

PIANG DI GESTIONE IMPREVISTE ED
EMERGENZE

Hl pianc dovra indicare le misure
atte a garantire il servizio in caso di
emergenze, guasti tecnici o aitra
evenienza che comprometta 3
funzionalita della struttura
produttiva.

Allegare relazione max 1 facciata
formate A4 {(dimensione indicativa

carattere 11)

La Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulla base
del seguente CRITERIO
MOTIVAZIONALE:

completezza de! pianc ed efficacia
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5i avverte che la Commissione
Giudicatrice, in case di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuird il punteggio
limitandosi ail’esame del contenute
della prima facciata.

23

n. 1 AUDIT ANNUG {igienico sanitario
e_analisi microbiologiche su derrate,
atirezzature e accessori), a carico
della ditta affidataria, da effettuarsi
da parte di Laboratoric accreditato
UNI CEI EN 1S0/1EC 17025 individuato
dal Comune

NO Punti 0

3| Punti 3

24

SISTEMA INFORMATIZZATO PER LA
PRENOTAZIONE E PAGAMENTO DEi
PAST!

Allegare relazione max 2 facrciate
{formatg A4 - dimensione indicativa
carattere t1) con iflustrazione delle
funzionalita attivate ed attivabili su
richiesta dellEnte. senza oneri
aggiuntivi, modalita di scambio dati
con _altri  strumenti in dotazione
delt'Ente, ordanizzazione dei
contenuti di cui agli artt, 5.2 @ 5.13
del Capitolate e ad  altr
eventualmente inseriti dalla Ditta

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di reilazioni
che supering il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggic
limitandosi ali’esame del contenuto
detle prime due facciate,

La Commissione giudicatrice
attribuiré | coefficienti sulla base
del seguente CRITERIO
MOTIVAZIONALE:

Grade di flessibilita del softwore
fornito completezza e sempiicita di
utifizzo delle funzionalita,
accessibilitd da parte dell'utenza,
fruibilita, chigrezza e completezza
dei contenuti, multitinguismo

25

FORNITURA s COMODATO
GRATUITO, PER CIASCUN
REFETTORIOD SCOLASTICO, D1 UN
SISTEMA DI EROGAZIONE DI ACQUA
MICROFILTRATA PER LA
SOMMINISTRAZIONE IN CARAFFA

NO Punti 0
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Allaggiudicatario, prima di| Sl Punti 3
procedere all'asgiudicazione
definitiva ed  entre il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
1a scheda tecnica del prodotto offerio
al fine di verificarne ta rispondenza a
quanio afferto

26 [PRESENZA STABILE QUOTIDIANA I NO Punti O 2
PRESSO [L CEMTRO Di COTTURA DEE
PERSONALFE A FIANCO INDICATO

n. 1 Responsabile di Punti 1
cucina can esperienza

1 PUNTEGGI SONG CUMULABLLI almeno triennate nella
ristorazione scolastica

n. 1 Dietista, Medico o Punti 1
Biologw specialista in
Scienza
detl'alimentazione

La Commissione giudicatrice procede alla lettura e all'esame delle propaste tecniche formulate dallunica
concorrente in gara per il predetto lotto:

1.  Euroristorazione SRL di Torri di Quartesolo (V1)

Al termine detla valutazione ognuno dei Commissari procede con {"attribuzione dei coefficienti.

1 coefficiente da 0 a 1 espressc da ciascun Commissario per ciascun criterio di valutazione di cui ai numeri
da 12, 13, 21, 22 e 24 viene trascritto nel foglio di calcolo che determina la media dei coefficienti attri-
buita alla concorrente {Ci) e la successiva attribuzione dei puntegei, come indicato ai punti 18.2 ¢ 18.4
del Disciplinare di gara.

Per i restanti criteri di valutazione, ['assegnazione del punteggio avviene sulla base della presenza o as-
senza nell'offerta, dell’elemento richiesto e in base al peso indicato per ognuno nella colonna LISTA SCEL-
TE.

La sommatoria dei punteggi assegnati alia concorrente & riassunta nell’ Allegato 1 lotto 9/scheda puntegyi
tecnici, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbale.

Una volta terminata la procedura di attribuzione dei punteggi ai singoli criteri, al fine di non alterare i
pesi stabiliti tra i vari criteri, i punteggi attribuiti vengono riparametrati per i criteri la cui formula non
consente la distribuzione del punteggio massimo, assegnando al concorrente il massimo punteggio previsto
per lo stesso.

Il foglio elettronico calcola automaticamente i punti attribuiti ed effettua la sommatoria determinando il
punteggio tecnico totale attribuito, che viene riassunto nell’_Allegato 2 lotto 9 scheda puntesgi tecnici
dopo 1 riparametrazione, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbate.

In ottemperanza a quanto stabilito nel Disciplinare di gara si procede quindi, con il supporto del foglio di
calcolo, alla seconda riparametrazione del punieggio medesimo.
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It Presidente da atto che la concorrente ha superato la soglia minima di sbarramento ai sensi dell'art.95,
comma 8 det D.Lgs 50/2016, pari a 40 punti per il punteggio tecnico complessive e pertanto la stessa é
ammessa al successivo iter di gara, come riassunto neil’_Allegato 3 lotte 9 scheda punteggi tecnici dopo 2
riparametrazione, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbate.

Si procede infine con il lotto 18 it cui punteggio verra attribuito nel seguente modo:

N" L] CRITERI D VALUTAZIONE . . 2 omn o P CRITERKS MOTIVAZIONALE 7 LISTA | “povm D § puami Q o}

1 EMSTANZA DEL CEMTRO Of COTTURA | Pari o superiore @ 30 km | Punti 0
DALLA SEDE MUNICIPALE.

Altagriudicatario, orima di
procedere ali'aggiudicazione
definitiva _ed entro il termineiTra 20 e 29 km Punti 1
assegnato, verra chiesto di produrre
la_documentazione con indicazione
dell'ubicazione del centro di cottura
e__delia distanza delle stesso dalla|Tra t0e 19 km Punti 3
sede municipale, calcolata
considerando il tragitto stradale piG
breve transitabile con i mezzi adibiti
al servizio, al fine di verificame la
rispondenza a guanto offerto,

La_distanza_chilometrica dovra essere
calcolata utilizzando Gooale Maps.

Meno di 10 km Punti s

2 POSSESSO DELLA CERTIFSCAZIONE | NG Punti O 2
UN[_EN 150 22000 (SISTEMA DH
GESTIONE _PER LA SICUREZZA

ALIMENTARE)
All'aggiudicatarig, prima di
procedere alt'ageiudicazione -
definitiva_ed _entro il termine | > Punti 2
assegnato, verra chiesto di produrre
la documeatazione al fine di
verificarne la rispondenza a guanio
offerto.
3 POSSESSO  DELLA CERTIFICAZIONE | NO Punti O z
.S.0. 22005: 2008
{RINTRACCIABILITA' NELLE FILIERE
AGROALIMENTARI)
All'aggiudicatario, prima di
procedere ail'aggiudicazione
definitiva__ed _entro il _ termine [ Punti 2
assegnato, verra chiesta di produrre
la__documentazione__at  fing  di
verificame la rispondenza a guanto
offerto,
4 POSSESSD  DELiA CERTIFICAZIONE { NO Punti O 2
AMBIENTALE
Allaggiudicatario, prima di | UN! EN 15O 14001 Punti 1
procedere all'aggiudicazione
__ > 53
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definitiva ed _entre il _termine
assegnato, verra chieste di produrre
la__ documentazione at _ fine di
verificarne la rispondenza a guanto
cfferto

UNE EN ISC 14001 e UNI
CEIl EN 150 50001:2011

Punti 1,5

UNI EN 150 14001, UNI
CEF EN 1SQ 50001:2011
e EMAS

Punti 7

REPERIMENTD PANE E PRODOTTE DA
FORNO UTHLIZZANDD LA FILIERA
CORTA {trattasi di prodotti reperiti
direttamente nella zona di
produzione, preferibilmente nel
territoric Comunale o Provinciale,
con acquisto diretto dal produttore)

All'aggiudicatario, prima di
procedare all'asgiudicazione
definitiva__ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di indicare il
nominativa e lubicazione  del
fornitore, al fine di_verificarne la
rispondenza a quanio offerto.

NO

Punti G

pt|

Punti 3

UTIIZZO0 DI PRODOTTI DOP E IGP
DEL VEMETO

Alfaoaiudicatario, prima di
procedere att'aggiudicazione
definitiva _ed__entro__ il terming
assegnato, verra chiesto di indicare i
prodotti _al fine di verificarne la

rispondenza a guanto offerto.

0,3 punti per ogni prodotto DOP o

IGP del Vepeto

UTILIZZO DI CARNE _BOVINA E
AVICUNICOEA  “ORIGINE ___ ITALIA”
(OVVERD _ NATA, ALLEVATA E
MACELLATA N {TALIA}

Allaggiudicatario, prima di
procedere all'ageiudicazione

NO

Punti G

carne bovina “Origine
Italia™

Purti 2

definitiva ed entro il fermine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la provenienza della carng, al fine di
verificarne la rispondenza_d quante
pfferto.

{ PUNTEGGI SONO CUMULABILI

carne avicunicola
“Origine ltalia"”

Punti 2

UTILIZZO DI LATTE £ DERIVATY DEL
LATTE “ORIGINE ITALIA” (OVVERO
MUNTO, CONFEZIONATO E
TRASFORMATO IN ITALIA) E A FILIERA
CORTA

AlWaggiudicatario, prima di
procedere ail'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la provenienza del latte, al fine di
verificarne {a rispondenza a gquanto
offerto,

WO

Punti §

Latte e derivati del
latte “Origine Halia”

Punti 2

Latte e derivati del
tatte “Origine ltalia” e
a filiera corta

Punti 4
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UTILIZZO DI POMODORO E DERIVATI
DEL POMODORD, (CONSERVE, SUGHI
E SALSE), “DRIGINE FTALIA™
{OVVEROD COLTIVATO E
TRASFORMATO iN ITALIA)
Alfaggiudicatario, prima di
procedere all'ageiudicazione
definitiva__ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiaraziene del fornitore attestante
la provenienza del pomodore, al fine
di verificarne la rispondenza a guanto
offerto.

NO Punti G

Pomodoaro e derivati Punti 2
del pomodoro "Origine
talia™

10

UTILIZZO DI QL0 EXTRA YERGINE DI
OLIVA “ITALIANO" £/C BICLOGICO

Allagaiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di_produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la_caratkeristica “italiano” e/o bio,
al fine di verificarne 1a rispondenza a

quante offerto.

1 PUNTEGGI 50N0 CUMULABIL

NO Punti 0

Otic EVO “BIOLOGICO™ Punti 1

Olie EVO "ITALIANO™ Punti 1

11

UTILIZZO DI PRODOTTI  DEL
COMMERCIO EQUO E SQEIDALE

All'aggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
dichiarazione del fornitore attestante
la provenienza dei prodetti, al fine di
verificarne la rispondenza a guanto
offerto.

0,5 punti per ogni prodotto del
commercio equo e solidale

12

PROGETYD DI VALORIZZAZIONE
DELLE PRODUZIONI REGIONALE, ED
IN_PARTICOLARE DEL TERRITORID
PROVINCIALE, DI _CARNE, LAYTE E
DERIVATI, FRUTTA E VERDURA

la Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulta base del
seguente CRITERIQO MOTIVAZIONALE:

erado di valorizzazione dei prodotti

{dovranno _essere indicati i prodoetts
e l'ubicazione del fornitore, che non
deve essere inteso  come  mero
“distributore” bensi come
produttore, le modalita di selezione
dei fornitori, il sistema di controlio

delle forniture

Allegare relazione max {1 facciata
formato Ad {dimensione indicativa

carattere 11}

elo dei  fornitori del territorio,
criteri di selezione e di controlic

SR
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S avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi all’esame del contenuto
della prima facciata.

13| UTlLiZzZo DI PRODOTT1 || 5 Commissione giudicatrice
gﬁff‘:tmgggﬁh Sogli?.\éf:ﬂsm: attribuira i coefficienti sulla base det
o 141/2015) OVVERO PRODOS T | seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:
PROVEMNIENTE DA: tipologia e freguenza  nella
_ AZIENDE CHE INTEGRANO somministrazione  dei  prodotti,
LA DISABILITA': cainvoleimento  di aperatori _del
territorio veneto ed in particolare di
—  AZIENDE CHE INTEGRANO IL quello provinciale
LAVORD DEI DETENUTI:
—  TERREHNI CQNFISCATI ALLA
CRIMINALITA ORGANKZZATA
Dovranngo essere indicati i prodotti e
ia periodicita nella
somministrazione degii stessi
{eventuaimente anche in forma di
giornate a tema per la
sensibilizzarione di  situazioni di
svantaggio sociale efo contro ia
criminalitd orsanizzata) nonché le
caratteristiche del fornitore (gruppi
sociali  ceoinvolti, modalitad _ di
selezione, ubicazione, ...}.
Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 {dimensione indicativa
carattere 11)
Si avverte che {a Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino it limite a fanco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi ail'esame del contenuto
della prima facciata.
14 |VALUTAZIONE DEL SERVIZIO DI | KO Punti 0
RISTORAZIONE £ DI SODDISFAZIONE
DELL'UTENZA Cadenza annuale Punti 2
Cadenza semestrale Punti 3
15 {1 PASTI GRATUWITI ANNUI PER UTENTI {0 pasti Punti O
IN__ SITUAZIONE  Bf = EMERGENTA
SOCIALE n.1 utente funti 1
n. 2 utentt Punti 2
n. 3 utenti Punti 3
16 | ADGZIONE 3] INIZIATIVE ]!

EDUCAZIONE ALIMEMTARE RIVOLTE
AGLI UTENTI DEL SERVIZIO E ALLE
FAMIGLIE, INERENTE ALLA LOTTA
CONTRO LO SPRECO ALIMENTARE: In

La Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sulla base del
seguente CRITERHD MOTIVAZIONALE
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aggiunta a quante | .

obbligatariamente previsto al punto
5.10  del _capitolato _ speciale
dovranne  essere  descritte  le
iniziative proposte, con particolare

completezza, attinenza e chiarezzag
delle iniziative proposte e delle
modalita di esecuzione, fattibifita di

riguardo ai temi del diritto ai cibo,
all'impatto _ sulf'ambiente e  sul
consumo di risorse naturaii e alle
possibili_misure  pec  ridurre la
produzione di rifiuti e promuovere
il_riuse e il riciclo al fine di
estendere il ciclo di vita dei
prodotti, la frequenza e |l modalita
di svolgimento,

Allegare relazione max 1 facciata
formato A4 {dimensicne indicativa

carattere 11}

St avverte che fa Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superine il limite a fianco
indicato, attribuira il punteggio
limitandosi ail’esame del contenuto
della prima facciata.

reatizzazione, grado di
coinveleimento del territorio,
numero di inizigtive preposte

17

FLABORAZIONE E REALIZZAZIONE
PER LA DURATA DEL SERVIZIO, DI UN
PROGETTD b} EDUCAZIONE
ALIMENTARE INERENTE
L'INCREMENTO DF1L CONSUMO DI

La Commissione giudicatrice
attribuira i coefficienti suita base del
seguente CRITERIO MOTIVAZIONALE:

efficacia, chigrezza, wade di

FRUTTA E VERDURA: nel progetto
dovranno essere altresi illustrati i
tempi e le modalita di sveigimento,
le tipologie di intervento utilizzati
{pieghevoli, campagna informativa,
incontri tematici, seminari,
{aboratori didattici, giochi,
educazione a sani stili di vita,
collaborazione con  produttori
agricoli locali per la conoscenza dei
prodotti} ecc.

Alleware relazione max_ 1 facciata
formato A4 (dimensione indicativa

carattere 11)

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che supering il lLmite a fianco
indicato, attribuird il punteggio
fimitandosi all'esame del contenuto
della prima facciata.

coinvaleimento del territorio,
varfeta degli strumenti impiegati

18

PIANG D GESTIONE IMPREVISTI ED
EMERGENZE

il piano dovra indicare le misure
atte a garantire il servizio in caso di
emergenze, suasti tecnici o altra
evenienza che comprometta la
funzionalita della struttura
produttiva,

Allegare refazione max 1 facciata

La Commiissione giudicatrice
attribuira i coefficienti sutla base
del seguente CRITERIO
MOTIVAZIONALE:

completerza del piano ed efficacia

.
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formato A4 {dimensione indicativa

carattere 11}

Si avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di refazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuira il puntegeio
limitandosi all’esame del contenuto
della prima facciata.

n. 1 AUDIT ANNUOQ (igienico sanitario
e analisi microbialegiche su derrate,
attrezzature e accessori), a carice
della ditta affidataria, da effettuarsi
da parte di Laboratorio accreditato
UNI CEI EN {SO/IEC 17025 individuato
dal Comune

NO Punti

S Punti 2

20

SISTEMA INFORMATIZZATO PER LA
PRENOTAZIONE E PAGAMENTO DEI
PASTI

Allegare reiazione max 2 facciate
(formato A4 - dimensione indicativa
carattere 11) con_jllustrazione delle
funzionalita attivate ed attivabili su
richiesta dell'Ente, senza oneri
aggiuntivi, modalitd di scambio dati
con altri strumenti in_dotazione
dell'Ente, organizzazione dei
contenuti di cui agli artt. 5.2 ¢ 5,13
del Capitolato e ad  aitri
eventualmente inseriti daila Ditta

St avverte che la Commissione
Giudicatrice, in caso di relazioni
che superino il limite a fianco
indicato, attribuird il punteggio
limitandosi all'esame del contenuto
delle prime due facciate,

Lo Commissione giudicatrice
attribuird i coefficienti sulla base
det sequente CRITERIO
MOTIVAZIONALE:

Grade _di  flessibilita del _softwore
fornito completezza e semplicitd di
utilizzo delle funzionalita,
accessibilita _da parte dell'utenza,
fruibilita, chiorezza e completezza
dei contenuti, multilineuismo

21

FORNITURA N COMODATO
GRATUTO, PER CIASCUN
REFETTORIQ SCOLASTICO, BI _UN
SISTEMA DI _EROGAZIONE Dl ACQUA
MICROFILTRATA PER LA
S5OMMINISTRAZIONE IN CARAFFA

Allaggiudicatario, prima di
procedere all'aggiudicazione
definitiva _ed entro il termine
assegnato, verra chiesto di produrre
ia scheda tecnica del prodotto offerio
at fine di verificarne 1a rispondenza a

guanto offerto

NO Punti @

Sl Punti 4

Total

La Commissione giudicatrice procede alla letitura e allesame delle proposte tecniche formulate dalle ditte
concorrenti:
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1. Eurgristorazione SRL di Torri di Quartesolo (VI)
2. Gemeaz Elior SPA con socio unico di Milano (M)

Al termine della valutazione ognuno dei Commissari procede con l'attribuzione dei coefficienti.

L coefficiente da © a 1 espresso da ciascun Commissario per ciascun criterio di valutazione di cui ai numeri
12, 13, 16, 17, 18 e 20, viene trascritto nel foglio di calcolo che determina la media dei coefficienti attri-
buita a ciascun concorrente (Ci} e la successiva attribuzione dei punteggi, come indicato ai punti 18.2 e
18.4 del Disciplinare di gara.

In riferimento ail'offerta tecnica formutata dalla concorrente Gemeaz Etior SPA di Milano (M1) considerato
che nel disciplinare di gara & prevista Uattribuzione di uno specifico punteggio per la relazione inerente il
criterio n. 12 “Progetto di valorizzazione delle produzioni regionali, ed in particolare del territoria pro-
vinciale, di carne, latte e derivati, frutta e verdura”, la Commissione non attribuisce alcun punteggio
alla concorrente per H predetto elemento di valutazione, in quanto non & stata prodotta nelf'offerta tecni-
ca alcuna relazione in merita.

Per i restanti critert di valutazione, l'assegnazione del punteggio avviene sulla base della presenza o as-
senza nell’offerta, delt’elemento richiesto e in base al peso indicate per ognuno netta colonna LISTA 5CEL-
TE.

l.a sommatoria dei punteggi assegnati alle concorrenti & riassunta nell’ Allegato 1 totte 18/scheda puntesei
tecnici, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbale.

Una volta terminata la procedura di attribuzione dei punteggi, al fine di non alterare i pesi stabiliti tra i
vari criteri, se nel singolo criteric nessun concorrente ha ottenuto il punteggio massimo, i punteggi
attribuiti vengeno riparametrali per i criteri la cui formula non consente la distribuzione del punteggio
massimo. Si procede pertanto ad assegnare al concorrente che ha ottenuto i punteggio pit alto su un
singolo criterio il massimo punteggio previstc per {o stesso e alle altre offerte un punteggio proporzionale
decrescente.

Il foglio elettronico calcola automnaticamente i punti attribuiti ed effettua la sommatoria determinando it
punteggio tecnico totale attribuito, che viene riassunto nell’ Allegato 2 totte 18- scheda puntegsi tecnici
daope 1 riparametrazione, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbale,

In ottemperanza a quanto stabilito nel Disciplinare di gara si procede quindi, con it supporto del fogtio di
calcolo, alla seconda riparametrazione del punteggio medesimo, attribuendo all'offerta che ha ottenuto il-
maggior punteggio per i criteri di valutazione il massimo punteggio attribuibile e, proporzionaimente, un
punteggio inferiore alle altre offerte.

Il Presidente da atto che tutte le concorrenti hanno superato la soglia minima di sharramento ai sensi del-
Uart.95, comma 8 del D.Lgs 50/2016, pari a 3% punti per il punteggio tecnico complessivo e pertante le
stesse sono ammesse al successiva iter di gara, come riassunto nell’_Allesato 3 lotto 18 - scheda punteggi
tecnici dopo 2 riparametrazione, che forma parte integrante e sostanziale del presente verbale.

Alle ore 16:30 circa il Presidente dispone di aggiornare i lavori e convoca per il giorno 3.5.2018 alle ore
10:30 una nuova seduta riservata per il proseguimento delle attivita di esame e valutazione dei progetti
tecnici.

Nelle more della successiva seduta della Commissione giudicatrice | plichi contenenti le offerte tecniche
dei concorrenti vengono depositati in apposito armadio munito di serratura metallica e sottratto al pubbli-
€0 accesso a cura del segretario verbalizzante,

Di quanto sopra si & redatto il presente verbale che viene sottoscritto dai componenti della Commissione
di gara, qui di seguito ed a margine degli altri fogli.

ok e
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iL PRESIDENTE -Dott. Elisabetta Perona
ﬂ(\@bww

IL COMPONENTE - Micheia Costella

—

OMPONENTE - Dott.ssa Barbara Paris%
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IL SEGRETARIC VERBALIZZANTE - Dott. ssa Gianna Di Tos
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Punteggi Lotto n. 1_Borso del Grappa.xls
All. 1 -5CHEDA PUNTEGG! TECNICI

; CAMST
DISTANZA DEL CENTRO D| COTTURA DALLA SEpg] PUNTI1 (tra20e 29 km
1 {PRINCIPALE
[max punti 3) 1,00
PUNTI 2: S
5 |POSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE UNI EN ISO 22000
[miax gun;j ;l : . :
PUNTI 2 : §I
3 |POSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE ISO 22005:2068
[max punti 2} o
.. 2,00 _
PUNTI 2 - UNI EN ISO 14001, UNI CEI
{max puntl 2) 2,00
REPERIMENTO PANE E PRODOTTI DA FORMO UTILIZZANDOQ PUNTI 3 : sl
5 |LA FILIERA CORTA T T
{max punti 1) 3,00
¢ |UTILIZZO DOP E IGP DEL VENETO
{max punti 3)
I AVICUNICOLA_“ORIGINE[  PUNT! 3 : carne bovina +
7 BTALA" avicunicola "origine Italia
H{Max 3 punti}
PUNTI 3 : "origine Halia’ e a
UTILIZZO DI LATTE E_DERIVATE DEL LATTE “ORIGINE filiera corta
8 ITALIA” € A FILIERA CORTA
{max puntl 3)
PUNT} 4 : SI
UTILIZZO DI POM “ ITALIA”
9 »
{max punti 4)

PUNT: 3 : origine ltalia e
biologico

1

UTILIZZ0 PRODOTTI DEL COMMERCIQ FOUIO E SOLIDALE
{max punti 2)

12

Giudicatrice

PR DI VALORIZZAZIONE DELLE PRODUZION}
0,80 0,80 3,80
{max punti 4)
Ci= me dove *mic @ la media dei coefficienti, variabili tra zero e
uho, attribuiti discrezionatmente dalla Commissione 0,80

formula: Pi= CiXPmax dove PMAX = 4

D P

AT

WA
. J'

5



Punteggi Lotto n, 1_Borse del Grappa.xls
ALl 1 -SCHEDA PUNTEGGH TECNICI

UTILIZZO B _PRODOTTI AGROALIMENTAR! PROVENIENTE

DALL'AGRICOLTURA SOCIALE 0,85 0,90 0,80
{max punti 4}
13 | Ci= me dove *me & {3 media dei coefficient], variabili tra zero ¢
uho, attribuit discrezionalmente dalia Commissione 0,85
Giudicatrice
formula; Pi- CiXPmax dove PMAX = 4 3,40

VALUTAZIONE _ DEL _ SERVIZIO _ RISTORAZIONE E  pi| PUNTIZ: cadenza annuale
14 SODRISFAZIONE DELEUTENZA

{nax.punti.2) 2,00
PUNTIZ : 5I

15 |ROTAZIONE MENU SU 8 SETTIMANE

{max punti 23 o -

PUNTI 2 : EURO &, METANQO
+¢ |CLASSE ECOLOGICA DEI MEZZ! D TRASPORTO __ ELETTRICO
PUNTI 3 : preparazione meni

- N « SPECIAL | .tradlzzonah .+ .festa

S0

l UTENTL DEL SERVIZIO F ALLE FAMIGLIE

HINEREKTI ALLA LOTYA CONTRO LO SPRECO ALIMENTARE 6,70 0,80 0,80
(Max 4 punii)
18
Ci= mc dove *m¢ € la media dej coefficienti, variabili tra zero e
unp, attribuiti discrezionalmente dalla Commissione 0,77
Giudicatrice

formula: Pi= CiXPmax dove PMAX = 4

_ NTARE INERENTE LINCREMENTO DEL
ONSUMO DI FRUTTA E VERDURA 0,80 0,70 0,70

19 Ci= mc dove *mc @ la media dei coefficienti, variabili tra zero e

uno, attribuiti discrezionalmente dalta Comrmissione 0,73
Giudicatrice

formula: Pi= CiXPmax dove PMAX = 4

i ESTIONE IMPREVISTI ED EMERGENZE
Max 4 punti 0,90 0,90 0,80

20 t Ci= mc dove *mc & la media dei coefficienti, variabiii tra zero e
uno, attribuiti discrezionalmenta dalla Commissione 0,87
Giudicatrice

formuta; Pi= CiXPmax dove PMAX = 4

PUNTI 3 : 51
o M. 1 AUDIT ANNUO




Punteggi Lotto n. 1_Borso del Grappa.xls
All. t -SCHEDA PUNTEGG] TECNICI

LT
{max punti 3}
I X punti 3,00
T F T ER LA PREMOTAZIONE E;
PAGAMENTO DE PASTI 0,85 | 09 | 085
Max 5 punti
22 | ¢i= mc dove “mic & la media dei coefficienti, variabili tra zero e
ung, attribuiti discrazionalmente datla Commissiona 0,87
Giudicatrice
formuta: Pi= CiXPmax dove PMAX =15 o 4,35
FORNITURA IN COMODATO SISTEMA EROGAZIONE DI ACQUA PUNTI 3 : I
3,00
PUNTEGGIO TECNKCO TOTALE 63,43

PN - o



Puntegal Lotte n. 1_Borso del Grappa.xls
Al 2 - puntegai tecnicl dopo 1 riparametrazione

] CAMST

DISTANZA DEL CENTRO O COTTURS DALLe SEDE]
[PRINEIEALE 1.00
e samtl 21

[Romax & singalo puntegai pii; alto atteibesilo in gare prima della 1,00
Fiparmmmtrazione

. = Precc XA S Rona

P, = singolo wnmo npiramﬂruu
Py = simelo
Renas = Limgsin mn!mo [ all.u -\l&ntulla in yarn prima defta 3,00
fripara metrazione

P = metaitng punieigio leomicg comsgulile ropetin
allelehetila ket in Tiime.

LOSSESS0. DELLA SERTICICATIONT LM) EN 153G 23000
£12) 100

B = gingolo putlepgio i alte ALENIES  gara prim delis 2,00
friparametizzione

A = Brnos LR T Rmax

A= singole pustesgin -\parmlmw
Rt stngels
Fenax = WnpoiD puntegin pidl biko sttribuito in gara prme detis 00
nparametranione

Pmax » matima puntedeia teovon comeguitiie nspelio
il etmmente {ecnicn m emme.

E S50 RTi | I a8
FORsEssO X 2,00

Rk = 5ingalo piedale pil alte A Ibuke i e prma deliz .00
iparamelrazdne

A= Proax ¥ R £ Aiax
A = Sirgota puntEgme Npanmeu'aw
i = snqolo o .

Fmax & sngoln punteggic pli alte attribyivg in gara prima dells .- 3,00
nl!afametrawe o . .
Preme = SRS ibile rispeito
Jaltwlemznio tecnica in wsane.

2,00

[Rima © a1ovpebe punleqaws pil dba atbribuiin In gans e dells 1,00
briEATA N LA T

4 {R = Prax X i 7 Arax

R o 51l muctrtgio r!pimrru‘!nln
R = vingnie p
lex =3ngale p\m!egm il Alke #tkobite in gar pira della
B ATt rarione

[Prraty. » stsiene puntegglo tecmicn conatpabiie srpette
[allelemento teemes 1n sane.

3,00

frenax = simgala pontegglo i Alts altribulba |n garn prima gelis 3,00
gtk e

[ 2 Proax X A4 7 Bmas
E = sinpdls pentragio rigarameinalo

R = trgeds | al

Ry = ingoio pml:ggno it Bkl aktobuite in gard prime detle
1 paraneisaTione

Priay o massirm punlegyio ternice comeguilsle nipelio

atl clementa tecmicn W ezame.
|W

3,00
Rmex x singalo puAtecgio pid alto aUnbuito in gara privm deita 3,00

L iparame! mbone

R o frmx ¥ R £ Amax

A o singefo puntoggia Fparamatrata

Ri ¢ singolo pustegeia atknbygito al concorronte L
Farsin = singobn pavteggha mit slin stidbulte in pars pims dells B N )+

rifsbwdntes bt
Frosy = s pupigeio beonid snmegbile ypita
il eieme e deonion 1 s

| & - & He L R E 1,00

Hman = swngnio puntepgie o aite SLtbUIto M gara prima della 1,06
friparametrazions

R = Pmax X A1/ Rmax

[ « 410 pintegyio ripart metmo
i « smgoln
=singolo puntcpgio pill atte atibarts ingars pims oelly
-;pumnmrmem

ot = masstmd punlepgio teonkn conseguile rEpeitn
[oll'elemento tecte 1n esame.

3,00

3,00
Rra = singals puntesgen pid alta attrbuite i gata prima deita 3,00
e rametmrinne
B
R Proex X P 7 Rmox
R = sl pantesgio rmarm-ﬂulu
[ = ingole ¢

Amiax = vingolo pum.eggiu P allo BbEcbasita i garm prirm dells
N parareiagane

Fmax » massims pmlegri trerion conseguibile Axpetin

aii clementa brenico i esame.




Funteggt Lotte n. 1_PRorso del Grappa.xls
All, 2 - puntegei tecnici dopo 1 niparametrazione

4,00

Avins © aigaba painleysia poo wtba albribyitd in gara prims ol 4,00

Iipasametiazione

R = Proax X W J s

A = vingtla punltggis Agoramatrate

Hi ¥ singeia puntegpo attribuite al concormenle Lo .
A = vingela puRtesio i alta athebuLo ik gars prima della 00
tipranee teazite Lo T
Frmax » martimn puntegoio teenicn eameguhile mspetio
all'elemenin tocnice 1n eshme.

3,00
fmes = singoln punlegm pid A attnbsto in gam prima dotls 3,00
ripara etz

190 b . P ¢ i 7 Rona

bt = zingole pentesgio riparametrale
i = ringato punteys buite o -
fiereax = singobe menteggm g0 alta attrtanilo 1n gam prims della - 300
M e e N
[Prak © mastitno penlogaio techios carmetudbile 2itpetio
all#Hlements Lecnice in esame.

AL [+]
200
TN = $Epolo pUNTEgRio pil Alto ATEHBUND in garh poms della 2,00
TP TAATaT IS
"
g u P A K ¢ Rmag
= ungoin muniegyia riparametala
bei = singmla i al
[Amax = singolo puriegglo pr akto attditmdie in gara prima detla
AEarameirTions

FmaK = massiTo PURLeRgio 1Renloe contequibde rspemie
Pliebemenio tecnico in esame.

3z

(Rersax = pirgole gunteggio piv alio atinbuite in g prima della 3,20
N parame BT

& = Prraa X i § Rmax,

# = slrayola puunteggie riparametrity

fr = amngele punteges stirbabo el comriente

Rrrax = singolo pootesgie pralto attribuile in Rae prinw dells
{nparkmetrainme

Phrax = mivsime puttegio Lecmicn corseguibile mpetie
jilckeenento techict in same.

Rrrax © singolo punteqsgio pit aito attrineia in gars prima della
riptramelations

R = Pmax A Ri J Rman

R 3 singGbo punteggio riparameLraa

RI = singaby punteggia aiknbuile sl concormenis

[Fman = singola punteggio pid alua atiribeits ingara prima deila
riparsmotasions

[Piran = matstme punlegeio tremics consaywrbiie rpella
failelermerio beenice ih ekame,

v = gl o A% piL alva fbuita in gata prima della
fripsar et

% = Pmax X Ri £ Rmax

e« ingale pentogrio riperametrate

IRi + singaio ; busto al

Ramex = ditgobo puntensio PG st sttnbults |0 gera Frime defla
L rasTe v

Pry o snaskkig SEHlERgle Teetisa coateguibile dipelty

il leiemeito tenion i elame.

[ROTAZIGNE MENL' SU B SETTIMAME
imax et 11

Rmay = tingalo punlesio pia alle attnbuita in garz prma dells
jripa ra mebramone:

[t = P X Rt £ Rimaz

[ 2 et punteggic riparametnio

i = sirgalo p 11 kil &l

[Rmax = simgale puateggio pho Atto attdbuile in g primse dell
jnparemetanons

[P = inaysienn puntegain leonioa eomeyiibile nigetta

il clarments tecnico in psame.

LASRE ELOLOGICA DRI MEZZI D) TRASPORTS
Jias putt )

Rerax » singaln punteggin pi alle stinboite in gars prirs dells
i parametrazione

16 82 proan 2t 4 imax

% = singolo punteygic npararelratsy
i« ginpola i atiributte al
Rirex = singoln punbegyic pris alts Rkl in gaes prims defia
nparsmeLatione
PrrEx « masame punteggia tecon comegnbile rispelio
Isllabetrrnle TeenKn 1 S3ae.




funteggi Lotk n. 1_Borso del Grappa.xls
All. 2 - punteggl becnici dopo ¥ riparemetraziane

[PREPARATICINE MENE)” SPECIAL|
o paant] 33

3,00

Remax = alngale punteggo pi alte attribuie 0 garm pima delia
e ra metrazione

3,00

¥ = Prras X R Raman
R = Hngols PUNLSERED NBKIMETIaTe
R = singalo il btshva al

Rimax = srgolo gmicogio e akta atyrituwto in gara pima deila

Pmaz ¢ maTiHTG panteqeio 1ecnice comegtabile mpelio
AECaterrento Lecnico n ewame,

. 3,00

1,08

Rrmox = siageta pmbeeno pR alto aunbvile in ger prma della
i par arrirntiche

ERY

A = Friaw K Ri ! Aman

[ = singoie purirgric riparameliata

i = sngelo puntrag ibwito al

fimak = singole punkegers pit alto attrbite in gus prm delis
e Lra e

Prrax = masumo punteggio tecnicn consegnbile risprtle
tsll'etamente boomica in cxame.

4,00

1.9

Ao « Singoto puitegg Tl &lte altriuila in gar pors 8Ly
Fiparsme ira ol

7 = Proa X fn F Reva

fl = sirgain pontespo riparamerate

i & $1mgalo puRiegge sttnbaita 2k crncarmente

iy » singolo poiteggh pid aibo AttrduLd §h gars prma detfs
pipmrameLEETION:

JPrnacs = Ao pUMLEDRID TR ComepubTIe thpetta
allelementa Lechice in exame.

in

P14HO Bl GESTIONE WPREVISTI ED EMERGENTE
LiMax 4 ponril

vt » sengales punteggio pi oibo attribuita in gara prima detky
i mel rarinne

 ~ Pmax X /i J Bmax

(% = vingola puteggin riparametiato

JRi > 4irigalo PURKEREFD ATLHBUILS AL Contarreite

Jmas = singelo punteggio pil it atuituite in gara poma della
{rparamesazane

Frmax = Tassime punieREio [eemoo comsequibile nspelio

Wl elemenia tecricn th esame.

21

Lot s

Remmx = SNged pumteneio i a1l Btnbaito in gar pritm della
reparametrazions

3,00

R« Pivax X Mo F Anas

R = ngolo puntegpe iparemelraly

Fi = sirgolo punstegera Arlnbuilo o concomrente

ek « singola puntegeie Bl aito alnbuing fo gara prima detla

Priksx = {] i0 T nCo i Hpotuo

22

it = singole puntegpse il Mo attaballe in gam prins dells
AL e LT oo

¥ = P X R 7 Remax

B = 7imgale pamlteggio rparemelrate

i = Hogeie puntegyie sttoinito al camcrmente

fevar = 2ingerls puntegu pio alle stteboibtn i Eam prims gella
jriprametraaione

[Fras o matvian punleggio leamco censeguibi e mpetic
allelomenita Lecaico in crame.

3

¥ M 5 Hl

[t Pyt 3)

man, w singaln punieggts pE akla actribuite in gara prima della
friparameLrazic e

R = Prmac X A J Mmax

B = sinpolo punteepio nparamelrain

i - singeio puntege 8l

iz « Singco puantegln K1 2130 AUt in gar peima deita
N RUR LR o

Py = rhassine PLAbeElo [ACMoe coteguirile riipelto

Al eTamatite techiCo i Bsame.

PUNTEGGID TECMICO ¢ -
DOPO 1° RIPARAMETRAZIONE -




Punteggi Lotto n. 1_Borso det Grappa.xis
All. 3 - punteggi tecnici dopo 2 riparametrazione

CAMST
PUNTEGGIO TECNICO 70,00
punteggio piu alto attribuito in gara dopo la 1* riparametrazione 70,00
PUNTEGGIO TECNICO - 70.00
2” RIPARAMETRAZIONE ’
SOGLIA SBARRAMENTO 35,00
PUNTEGGIO TECNICO RIPARAMETRATO 70,00







Punteggi Lotto n. 2_Breda di Piave.xls
All, 1 -SCHEDA PUNTEGGI TECNICI

GEMEAZ
DISTANZA DE o TTURA D PUNTI 4 : meno di 10 km
1 |PRINCIPALE :
ma. £ S 4,00 i
PUNTI 2 : §I
7 POSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE UM EN 150 22000
{max punti 2) N .
PUNTI 2 : 35l
3 POSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE ISO 22005:2008 _
2,00 . -
PUNTI 1,5 ; UNEEN ISO 14001, URI
4 [POSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE AMBIENTALE CEJEN 150 50001:2011
REPERIMENTO PANE E PRODOTTI DA FORNO UTILIZZANDO PUNTE3 1 Sl
5 FiLIER e
lmax ;_\g[;;i §|
6 IGP DEL V
{max punti 3)
TILI NA E AVICUMICOLA “ORIGINE] PUNTIS : came bovina +
7 ITALIA™ avicupicola "origine italia
ti
PUNTI 5 : "origine ltalia" e a
UTILIZZO D! LATTE E DERIVATI DFL LATTE N filiera corta
8 |iﬂ£i£" E A FILIERA CORTA
{max punti )
PUNTE 3 : SI
|UTILIZZO B FOM DERIVATI “ ALIA"
9 )
{max punti 3}
PUNTI 3 : origine ltalia e
- " £/0 BIOLOGICO biolagico
10 ER—
max ptnti 3
3’00
UTILIZZO DI PROD | PROV
DALLU'AGRICOLTURA SOCIALE 0,80 G, 80 0,70
12 | Ci= mc dove *mc € ia media dei coefficienti, variabili tra zero e
uno, attribuiti discrezionatmente daila Commissione 0,77
Giudicatrice
formuta: Pi= CiXPmax dove PMAX =2

kY



Punteggi Lotto n. 2_Breda di Piave.xls
All. 1 -SCHEDA PUNTEGGI TECNICI

VALUTAZIONE DEL SERVIZIO RISTORAZIONE E DIJ

PUNTI 4 ; cadenza annuale

13 | } LLUTENZA
{max punti 4} 4,00
PUNTI 2 : EURD 6, METANO
ELETTRICO
JADOZIONE DI INIZIATIVE DI EDUCAZIONE AEEMENTA
IRIVOLTE AGLI UTENTI DEL SERViIZ:IO E_ALLE FAMIGLIE 1,00 0,90 0,50
{Max 3 punti}
15
Ci= m¢ dove *m¢ & la medla dei coefficientd, variabill tra zerg e
uno, attribuiti discrezionalimente dalla Commissione 0,93
Giudicatrice
formula: Pi= CiXPmax dove PMAX =3 2,19
0,80 0,% 0,85
Ci= mc dove *mc & {a media dei coefficienti, variabili tra zerc e
16 uno, attribuiti discrezionalmente dalia Commissione G,8%
Giudicatrice
formula: Pi= CiXPrmax dove PMAX =2 . 1,70 L
ELABORAZIONE E = REALIZZAZIONE = PROGETTO DI
ALARLRERL A 0,90 0,90 0,85
17 Ci= me dove *mc & la media dei coefficienti, variabili tra zero e
uno, attribuiti discrezionalmente dalla Commissione 0,88

Giudicatrice

formula: Pi= CiXPmax dove PMAX = 4

PIANG DI GESTIONE IMPREVISTI ED EMERGENZE

(Max 4 punti) 0,70 0,80 0,70
18 | Ci= me dove *mc & |3 media dei coefficient!, variabili tra zero e
une, attribuiti discrezionalmente dalla Commissione 0,73
Giudicatrice
formuta: Pi= CiXPmax dove PMAX = 4 __: '- 2,92 : : '-'.:j
PUNTI3: 51
N, 1 AUDIT ANKUQ
HSTEMA _INFORMATLZL +.00 0.90 .00
Max 7 punti
20 | ¢i= me dove *mc & la media de coefficienti, variabili tra zerp a
uno, attribuiti discrezionalmente dalla Commissione 0,97

Giudicatrice

formula: Pi= CiXPrnax dove PMAX =7




Punteggi Lotto n. 2_Breda di Piave.xls
All, 1 -SCHEDA PUNTEGGI TECNICI

PUNFE3: S

13,00

PUNT! Z : n. 1 responsabile
cucina E n. 1 dietista, medico o

2 W&mﬂﬁw biologo
'_ -'_.-"z'_,ut}:
PUNTEGGIO TECNICO TOTALE 66,76




Punteggi Lotto n. 2_Breda di Piave.xls

All, 2 - punteggi tecnici dopo 1 riparametrazione

GEMEAZ

PRINCIPAEF
nax.panki, 3)

4,00

|Renax = singalo punteggio pil alte attribuite in gara prima gella
riparametrazione

4,00

R = Pmax X Ri / Rmax

R = singolo puntegeio riparametrate

Ri = singalo puntegoio attrihuito al congorrente

Rmax = singolo punteggio pil alto attribuito in gara prima della
rparametrazicne

Pmiax = massima punteggio tecnico consequibile rispetto
ail'elementa tecrico in esame.

4,00

2,00

{Rmax = singelo punteggio pit atte attribuico in gara prima detla
iriparametrazione

2,00

2 1R = Prnax X Ri 7 Rmax

R = $ingalo punteggio riparametrato

Ri = singole punteggeio attribuito al concorrente

max - singola punteggic pil alto attribuita i gara prima della
riparametrazions

Pmax = massimo punteggic kecnico conseguibiile rispette
alelernento tecnico in esame,

2,00

i RTIFICA E 22005;

jimax.punti2)

2,00

Frnax = singolo punteggio phl alto attribuito in gera prima della
riparametrazione

2,00

3 |r = Pmax X Ri / Rmax
R = singoto punteegio riparametrate

! = singoln punteggio attribuitd al concorrente

max = singolo punteggio pib alto attribuite in gara prima della
rparametrazione
Pmax = massimo punteggrio kecnico conseauibile rispetto
IaLi'eiernentu tecnico in esame,

|£mnx gungi ;; 1,50
IRmax = singole punteggio pit alto attribuito in gaca prima della 1,50

{riparametrazione

4 [R - Pmax X Ri / Rrmax

R = singolo punteagio riparametrato

Ri = singole puntegrio attribuito al concorrente

Rmax = singalo punteggio pid alto attribuita in gara prima detla
riparametraziong

Prax = massime punteggia tecnico conseguibile rispetto
all'elements tecnico in esame,

200

3,00

Rmax = singolo punteagio pid alte attribuito in gara prime delia
riparametrazione

3,00

R = Prmax X Ri f Rmax

R = singolo puntegeio riparameatrate

Ri = singaio puntegeic attohuite at concorrente

Rmax = singoto punteegio pit alto attribuite in wara prima della
riparametrazione

Frman = massimo puntegelo tecnico conseguibile rispetto
lalletemento tecnice in esame.

LTILIZZO DOP E IGP DEL VENETD
|(max punti 3)

3,00

Rmax = singolo puntessia pit alto attribuite ik gara prima della
iparametrazione

3,00




Puntegei Lotto n, 2_Breda di Mave.xts
All. 2 - punteggi tecnici dopo 1 riparametrazione

8 IR « Pmax X Ri / Rmax

R = singolo puntapsia riparametrato

Rt = singolo puntegeto attribuito al concorrente Lo
Rntax = singolo puntegeio pid alta attribuite in eara prima delia ’ 3,00
riparametrazione :
Pmax = massimo punteggic tecnico conseduibile rispetto
alielementa tecnico n esame.

i A ¥ NE
HTALIAL 5,00
{Max 5 punti )

Rimax = singola punteggio pit alto attribuite in gara prics detla 5,00
nparametrazione

R = Pmax X Ri / Rmax

R« singolo punteggia riparametrate

Ri = simeaia punteqaio attribuito al concorrente : R
Rmiax = singolo punteggin pid alte aitribuite in gara prima deila o 5,00
riparametraziona - S
Pmax = massimo puntegeio tecnico conseguibile rispette
ali'elemento tecnico in esame.

ITALIA" E A FILIERA CORTA 5,00
Linax, punti 53

Reax = singelo punteggie pid alto attribuita in gara prima delta 5,00
riparametrazione

R = Pmax X R / Rmax

R = singolo punteggio riparametrato

Ri = singole punteggic attribuito al concorrente

Remax = singplo punteggio pi alto attribuito in gara prima delia
riparametrazione

Prax = massime puAteEeio tecnico consaguibile rispetio
ail'elemento tecnico in esame.

itmax = singoto punteggio pilr alte attribulto n gara prima della
friparametrazicne

R = Pmax X & { Rax

R = singolo punteggic riparametrata

Ri = singolo puntecsio attnbuitc af concorrente

Rmax = singolo punteggio pib alto attribulte in gara prima della
riparametrazione

Prmax = miassimo punteggia tecnico conseputbile rispetto
allelemento tecnico in esame,

{max punti 33

Reriax = singolo punteggic pii alto attribuite in gara prima gella 3,00
riparametrazione

10 IR » Prnax X Ri / fmax

R = singols punteggio riparametrato

Ri = slngolo punteggin attribuito al concorrente

Rmax = singoln punteggio pil alta attribuita in gara prima delia
riparametrazione

Pmax = massimo puntegato tecnicy conseguibile rispetts
ail'slemento tecnico in esame.

2,00

Rmax = singslo puateggio pil alto atiribuito in gara prima della 2,00
riparametrazione

1
R = Pmax X Ri / Rmax

R = singolo puntegein riparametrato

Ri = singolo punteggio attribuito al concorrente

[Rmax = singolo puntezeio pil alto attritaito in gara prima delia
riparamatrazione

[Pmax = Massime punteggio tecnico conseguibile rispetto

2l etementa tecnice in esame.

C e ol &




Punteggi Lotto n. 2_Breda di Piave. xls
Alt. 2 - punteggi tecnici dopo 1 riparametrazione

12

DALE'AGRICOLTURA SOCIALE
{max punti 2}

Rmax = singoto punteggio pit aito attribuita in gara prima detla
riparametrazione

R = Pmax X Ri / Rmax
R = singola puntesgio riparametrato

i = singolo puntegeio attribuite at concorrenta

max = singolo puntegeio pi0 alto attribuite in gara prima della
riparametrazione
Pmax = massimo punteggio tecnico consegiibile rispetto
alielemente techico in esame,

2,00

13

4,00

{Rmax = singoly pounteggio pin atto attribuite in gara prima deila
riparametrazions

4,00

R = Pmax X Ri / Renax

R = singole puntageio riparametrato

Ri = singalo purtetgio attribuito al concorrents

Rmax = singolo punteggio pid alta attribuito In gara prima della
riparametrazione

Pmax «+ massimo punteggio tecnico conseguibile rispetto
altelemento tecnice in esame.

a0

t4

2,00

Rimax = singola punteagio pil alto attribuito in gara prima delia
riparametrazicne

2,00

R = Pmax X Ri / Rmax

R = singoloc puntegnio riparametrato

Ri = singolo punteagio attribuito al concorrente

Rmax = singclo punteesio pi alte attrbuity in gare grima della
riparametraziane

Pmiax = massimo punteggio tecnice conseguibile rispetto
all'slementa tecnicd {n esame,

1%

2,79

fRmax = singolo punteggio pid alte attribuite in gara prima deila
riparametrazione

2,79

R = Pmax ¥ Ri f Rmax

R = singule puntegyio riparametrato

Ri = singolo puntegglo attribuito al concorrente

Rrnax = singole punteggio pib alto attribuito in gara prima della
riparametrazione

Proax = massimo punteggia tecnico consegquibite rispetto
zll'elemento tecnica in esame.

16

1,70

Rmax = singolo punteggie pid alto avtribuito in gara prima della
riparametsaziong

1,70

R = Pmayx X R/ Rmax

R = singolo punteggio riparametrato

R = singole punteggio attribuita al concorrente

Rmax = singale puntegeio pil alte attrituite in gara prima della
riparametrazione

Prigx = massimoe punteagio tenico conseguibile rispetta
atl'slement tecnica in esame.

17 rparametzazione

EDUCAZIONE AL1 A

8 DI F| 3,92
{iax 4 punti}

Rmax = singote puntesgio pill alto attribuito in gara prima della 3,52




Punteggi Lotto n. 2_Breda di Piave.xls
All. 2 - punteggi tecnici dopo 1 riparametrazione

R = Pmax X Ri / Rmax

R = singolo puntegeto rparamatrato

Ri = singolo puntegeio attribuito al concorrenta

Rmax = singole punteggio pil alto attribuito in gara prima della 4,00

riparametrazione

Prmax = massimo punteggio tecrice conseguibile rispetto
I'elemento tecnico in esame,

W 2,92

|Rmax = singolo punteggio pii aito attribulto In gara prima detla 2,92
riparametrazione

18 | = pmax X Ri 7 Rmax

R = singnlo punteggin riparametrato

ki = singele punteggio atiribuito al concorrente T
max = singolo puntegeic pill alta attribuito sn gara prima della L 4,00

riparametrazione S e

Pmax = massimo puntegeio tecnico conseguibile rispetto

allelemanto tecnica In esame.

N, 1 AUDIT ANRUQ
73 3.00
{tmax = singolo puntegdlo pid alte attribufto #n gara prima della 3,00
{riparametrazione
19

R = Pmax K &I / Rmax

R = singolo punteggio riparametrato

Ri = singolo puntesgio attribuite al concorrente

Remax = singolo punteesio piv alto atkribuito in gars prira detla
riparametraziang

Pmax = massimo punteggio tecnico conseguibtiie rispetto
atl'elemento tecnico in esame.

ISSTEMA INFORMATIZZATO PER LA PRENOTATIONE Ef

PAGAMENTO DE| PASTL 6,79
(a7 il
Rmax = singalo punteggio pil alto attribuite in gara prima della 6,79
riparametrazione

20

[ = Prmax X BRI F Rimax

R = singalo punteggio riparametrato

i = singole puntegeio attribuito sl concorrente

max = singoio puntegsic pib alto attribuita in gara prima delta
riparametrazicne

Fmax = massimo punteggio techico ¢onseguibile rispetto
allelemento tecnico in esame.

3,00

Fimax = singalp punteggio pili alto attribuito in gara prima della 3,00
riparametrazione

ra
R = Pmax X Ri f Rmax

K = singolo puntepgio riparametrate

Ri = singoio puntegyio attribuito al concorrente

Rmzx = singolo punteggio pid alta attribuito in gara prima della
riparametraziona

Prmax = massimo punteggia tecnico ¢conseguibile rispetto
Ialt'eiernento tecnico in esame.

Remax = singolo punteggio pid aito attribuito in gara prima della
riparametrazione

12

R = Pmax X R$ J Ranax

R = singolo puntesgio rparametrato

Ri = singolo punteggio attribuiite al concorrente

Rmax = singolo puntegeic pid alto attribuito in gars prima defla
{riparametrazione

Pmiax = massimo punteagio tecnico consepuibile rispette
all'elemento tecnice in esame.

PUNTEGGIO TECNICO : - = '
DOPO 1~ RIPARAMETRAZIONE 7o




Punteggi Lotto n. 2_Breda di Piave.xls
All, 3 - punteggi tecnici dopo 2 riparametrazione

GEMEAZ
PUNTEGGIO TECNICO 70,00
punteggic pill aito attribuito in gara dopo la 1* riparametrazione 70,00
PUNTEGGIO TECNICO-. 7000
2" RIPARAMETRAZIONE .~ -~ T
SOGLIA SBARRAMENTO 35,00

PUNTEGGIO TECNICO RIPARAMETRATO

70,00




Punteggi Lotto n. 3_Codogné . xls
All, 1 -SCHEDA PUNTEGGI TECNICI

EURORISTORAZIONE

DISTANZA DEL CENTRO DI

e

COTTURA DALLA__SEDE

PUNTI 4 : meno di 16 km

9 POSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE UM] EN 000
i

PUNTS2 : 5I

:'2’00. L

3 IPOSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE IS0 220052008

PUNTER : 5

PUNTI 2 : 5l

5 [POSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE AMBIENTALE
|tmax punti 2)

PUNTI 1,5 : UNI EN 130 14001, UNI
CEl EN 150 50001:2011

ERIMENTO PANE E PRODOTTI DA FORNO UTILIZZANDO
6 T,
% punti 3

PUNTI 3 : 81

7 UTIIZZO DOP E IGP DEL VENETO

Himax punti 3)
PUNTI4 : carne bovina +
Dl CARNE INA E AV ICOLA “ORIGINE avicunicala "origine Italia
§ [ITALIA"
{Max 4 punti )}
PUNT} 4 : "origine halia" e a
fili
- T N liera corta
9 HTALIA” E A FILIERA CORT,
lmax ounti 43

PUMTI 3 : 5I

UTILIZZ0 DI POMCDORO E DERIVATI “ORIGINE ITALIA"

10[ " 3)

PUNTI 3 : origine Italia e
biclogico




Punteggi Lotto n. 3_Codogneé.xls
All. 1 -SCHEDA PUNTEGGI TECHNIC

L

{max punti 3}
3,00
12 [fmax punti 2} 2.00 S

PROGETT: DI VALORIZZAZIONE DELLE PRODUZION

0,80 0,70 0,80
rmax punti 5

Ci= mc dove “mc @ la media dei coefficienti, varabili tra zeru e

i3 ung, attribuiti discrezionalmente dalla Commissigng 0,77
Gludicatrice
formula: Pi= CiXPmax dove PMAX = 5 3,85
UTILIZZ0 Dl PRODOTTT AGROALIMENTAR] PROVENIENTI
DALL'AGRICOLTURA SOCIALE 0,50 0,40 (4,50
(max punti 3)
Ci= mc dove *mic € la media dei coefficientt, variahili tra zero e
14 une, attribuit discrezienaimente dalia Commissione 0,47
Grudicatrice

formuia: Pi= CiXPmax dove PMAX = 3

PUNTI 2 . cadenza annuate
VALUTAZIONE DEL  SERVIZIO RISTORAZIONE E  Di
15 [SODOISFAZIONE DELL'UTENZA

imax Dinti 2}

PUNTE O : NO

PUNTEZ ; S)

PUNTE3 - 4 pritmi, 4 secondi, 2
contornt caldi e I freddi
RIA P 1 SAD

PUNT] 2 : EURO &, METANG
ELETTRICO
CLASSE ECOEOGICA DEI MEZZE B TRASPORTO

19

PUNTI 2 : preparazione menu
tradizionali + festa ...




Puntegsi Lotto n. 3_Codogné.xis
All. 1 -SCHEDA PUNTEGG] TECKICI

PUNTI D : HO
27 [SORPRESA Di COMPLEANNO
{imax punti 2
0,00 -
ADOZIONE DI INIZIATIVE D1 EDUCAZIONE  ALIMENTARE!
IVOLTE AGL| UTENT| DE| VIZIC LL|
INERFNT] ALL TTA CONTRO LO SPRECO ALIMENTARE 0,60 9,60 0,80
(Max 4 punti)
Cie mg dove *mc @ la media dei coefficienti, vanahili tra zero e
22 une, sttribuitt discrezionalmente dalla Comimpissione 0,67
Giudicatnce
formuia: Pi= CiXPmax dove PMAX = 4 . - 2,68 )
i.
ELABORAZIONE E  REALIZZAZ| PROGETTO DI |
NCREMENTO DEL 4,50 ‘ 0,50 | 070
i
|
23 . ) ) N N
Ci= m¢ dove "me & ta media dei coefficient, variahili tra zero e
ung, attribuiti discrezionaimente dalla Comnissione 0,57
Giudicatrice
formuta: Pi= CiXPmax  dove PMAX =4
IPIANG D] GESTIONE IMPR T1 ED EMERGENZE 0,80 0,80 0,80
Ci= mc dove *mic & [3 media dei coefficient, variabili tra zerp e
24 uno, athribuiti discrezionalmente dalla Commissiona 0,80
Giudicatrice
formula: Pi= CiXPmax dove PMAX =4
PUNTI3: 81
23 (max punti 3)
SISTEMA _INFORMATIZZATO PER LA PRENOTAZIONE E
W 1,00 0,50 0,95
Max 5 punti
Ci= me dove *rnc & |3 madia dei coefficienti, variabili tra zem e
26 une. attribuiti discrezionalimente dalla Commissione 0,95
Giudicatrice
formuta: Pi= CiXPmax dove PMAX = 5
PUNTI 2 « n. T responsabile
cucina E a. 1 dietista, medico o
o7 [ZRESENZA STABHLE RESPONSABILE DI CUCINA/DIETISTA biotogo

"PUNTEGGIO TECNICO TOTALE




Punteggi Lotto n, 3_Codogné.xls
All. 2 - punteggi teenici dopo ¥ riparametrazione

EURORISTORADONE
PRINCIPALE
(e ounti 4) 4,00
Rmax = singolo puntemic i slte atiribuito n gars prima delia 4.0

Hparametratione

R = Prnak X % / Renax

B = sitolo punteggio Hpanmetrat

ki = singole punteggio attfbuito al concorrente s T .
Rmax = singole punteggio pii atta attnbuite in gara prima dalia T 4,00
friparametrazione

Prnax = masymo puntessio tecnico comseguibile nspetto atl'efemento
tecnico in esame.

POS CERT ZHORE UNi ER SO

2,00
Jtmax.ountiz)
Lmau « gingalio puntegelo Ml 3lte attrbuit in gara prima delia 2,00
¥ ipar amretraziane

1 | - pmax X Ri J Rmax

R o singelo puntaggio nipararetraty

[ = singolo pustedyio attribuits al concorrems

Rmax = singolo pueteggio pio alto attribuito in gare prima della
friparametrazione

[Prrax = massme puntegoio eomico comeguibile ripetto all'elements
tecnico n £same,

[POSSESSO DEELA CERVIFICAZIONE ISO 2240%5; 2008

171 2,00
Rmax = singoio punteggio pilt alto aetbuite n gara prima detla 2,00
riparameuUanons

3 |k« Prax X Ri / Rmax

R = singolo puntesgio nparametrato

Ri = singele punteggic atinbuils al concalrente

Ramsax = singolc punteaelo pill aits atyribuita in gara prima delia
riparamerazione

Fmax ~ massimoe puntegdie tecnico
ecnico in esame.

nispetto

P Q355550 BELLA CERTIFILAZIONE SA 8000

- 2,00
Rmax « singolo punteggio piis site attrituito it gara prima defla 2,00
parametranons

4 R = Braax X Rt / Rmax

= singaio punteggio ripmametrato

i = 5ingoly puntengio atbribuite sl concorrents
max = singelo puntezgio pi Aito ALY TN gars prima delia
kipxamatrazione

frmiax - massimo punteggio tecnico comseguibile rispetto alfelemenio
tecnico in esame.

Rimax = singoic punteggia pil alte atirtbuite fn gara prima dalls
ripsametrazions

$ = Pmax X Ri 7 Fonax

R « singele punteggio riparametrato

i = sirgodo puentegpio attribuito at concorrente

Rmax = singolo punteggic pil alto attribuite it gara prima delia
riparametraziome

Frnax = enassime puntegeio tecnic consepuibile rispatts all'elemento
tecnicno ln esame.

3,00

[Renax = sirpote puntegiio pid akto attribuite in gara prima delta 3,00
friparamelraziane

= Pmax X Ri f Renex

= singole puriedeic riparametrals

i » mingols punteggio altribuita &l concorrente

max « singola punteggio pil Alto attribuita in gara prima detla
Fiparametrazione

Proag = irn punteagio tecnd ibile risp ailel
lecrica in esame.

ﬁmg gnli 3;

Amax = singolo puntegglo pil alto attribuito in gara pritma della
riparametrazione

R « Pax ¥ B f Amax

R = singaio punteggio riparametrato

Ri = singola punteggio attribuito al contomente

Rrnax = singolo punteggio pil 2iio atiribuite in gara prima delia
Prmax » massims punteggin tecnice consegibite rispetto all semento
Lecnica in esame,




g

Punteggi Lotto n, 3,_Codogné.xis
All. 2 - punteggi tecnici dopo 1 riparametrazione

4,00

PRmax ¢ singolo punteggit Fic alta attrilailo in gara prive della
riparametrarions

4,00

L = Prmax X Ri / Rmax

R = singola puntegiic riparamelrata

jAi « singolo pumteggio attribuite al esncorrente

[Rmax = ginpoic punteggio pil alto attribyile in g2 prima defla
riparametzazione

[Prvax = masiime punbeggio tecnico conseguibile rispetto all'elementa
tecnico in esme.

O DI LATTE £ DERIVATE DEL LATTE "ORIGINE fTALIA™ E] ot
E g:;i%’% %gm 4,

Fmax = singelo punteggio piu alto attribuite in gara poima deiia
ipar ek s Tioke

4,00

R = Pmax X Ri f Rmax

R = singols pukteagio riparametrats

Ri » singnlo punteggio attibuite al concomente

Amax = singolo puntegeio pli aiw attribuito in gara prima deltia
ripar smetrazione

Fraigx = massimne punegeio Tecnico o
LMo in esame.

rispe o allel t

ilmax punti 3}

3,00

Rmay « singolo punteggio pib altn attribeito in gara prima delia
riparametrazione

3,00

R = singolo puntegeto ripammetrata
i = singolo puntegeic attribuito al concornente
Rmax = singela puntengic piF alto attribuito in gara prima della

1D|:-Pmaxbtﬂi."llmax

Pinak = massimo puniegsto recnics comseguibile dspetto afl'etemento
tecnico in esame.

UTH 1?20 DY OLI “ORGIHE [T ALEA™ EX LOGIC

fimax pyntl 31

max = singale punteggio piu alto atinbuite in gars prima Jdella
iparameiraziong

B I - pmax X i / Remax

P = singalo punteggio rparmetras

AT » fingolo punteggio actibuito al concomente

Rrrias = singolo puktepgio Hid alte Aty in gars srima dells
fipar ametrazione

Pmay » massimo puntegrin tecalon cansegutbfle rispetts allelemento
recnice i esame,

riparametrazione

[UNLIZZC PRODOTTY DEY. COMMERCIO £QUD E SOLIDALE 240
{roax punti ) '
tRmax = singolo puntepgio pli alto attribuite in gars prima deita 2,00

12 In « Pmax X Rt 7 Rmax

R = singolo gunbegglo ripatimetrats

Ri = singolo puntegeia attribuito al concorrente

Ravay ~ singalo puntegelo ki altg attribgitn in gara prima delia
riparametrazione

[Prmax = massime puategeit T2Cnico O ibite rispetio al
frecrico in esame.

{max punti §)

3,85

¥ w» 3ingoln puntzggio pli alto ateribuits in gara prima delia
parametrazions

3,85

13
= Prrax X Rl § Rmax
= singole pusegglo rparamedrato
i = singolo puntzggio attribuiw al concarrente
Riax = singtlo puntegeio pii alte attnkuite in gara prime della
riparametraziens
Pmax » MASSHNO pUNLeEqgio Eonico o
tecnico in esame.

rispetto all'el

{UTILIZZO B} PRODOTE| AG

ripara metrazione

UALL AGRICOLTURA SOCIALE 1,41
[{max punti 1
R = singolo punteqgia pil alto attribuita in gara prima della 1,41




Punteget Lotta n. 3_Codogné.xls
Alt. 2 - punteggi tecnici dopo 1 riparametrazione

T4

= P X R f Ry

~ singoio punteggic parametrate
i« singole pinteggio attribuito 3l concorroate

X = singolo punteggic pid aite atinbuite in gara poma detia

jnparametranans
[Frax = massime punteggio tacmice ¢ guibile rispetto alt
recnica i esame.

3,00

2,00

Mmax = singolo puntegeio pil alke attribuits in gara prima delia

ipar

2,00

R = Prox X i £ Rma

R » singola pumieggio riparametrato

Ri = singote punteggio atuibuilo al concorrente

Amax = singolo punteggio pill alto attribuito in gars prima della
riparametrazione

Pray = massima puniegio tecnico conseguibite risperto ail'elemente
LeCnico in esame.

2,00

PAST] GRATLIVE PER UTENT] SAD fH DIFFICOLTA,

{(meax punti 31

0,00

Rmax = simgolo punteggio pio alit attribuibo in gara prima delta
riparametrazions

0,00

16 |7 < Pras X R / Rrase

R = singoto puntegeic Apaametraty

Ri = singolo punteggio atuibuito al contorrente

Fimax « singolo puateggio piis alte attribuite in gara prima della
Fiparametranene

Proac = mMassine pruntegeio tecnics comenuibile nspetts sllslaminto
tECNico in esame.

TATIONE MENLY SL 2,00
max « singole puntaggic pi alte atkribuite in gara prima deila 2,00

ipar ametrazions

17 3% - Pmax X Ri / Rmax
s singolo punteggio Aparametrato
1 = singolo punteqeie attibuite al concarmmte
max = singoin punteggio pi0 alto amnibuits in gara prima delia
riparameatrazione
[Pmax = massimo purtegpio tecnico « puibile risy ali'el !
ieenice in prame.

VARIANTE, PASTL SAR
limau punti 3}

3,00

Rerax = singalo punteggio pil alte artrdbuite In gara prima della
riparametrazione

"y
o

R » Pmax X Ri £ Rmax

R = singslo puntegrio Nparametrato

Ri = singolo puntegeio artnbuite al concorrente

Rrpax = singolo puntegdio pll aito atiribuito in gara prima della
roaramerrazione

Pmax ~ mrassimg punteggio tecnico C guibile rispetio ail)
tecnica in esama.

[Rmax = simgelo penteggit pid aito attribuite in qara prima della
riparameirazions

1,00

19 | = Pmax X Ri 7 Rmax

R~ fimgoln pUNEEERio riparametrata

$ « sinpolo punteggio atsbuito al concarrents

max = singalo punteggio pil alte attribuito in gara prima della
Fipdrametraziche

Pmax = masimo puntegio tecmoe ¢ quitsiie rispetto all'esl
tecnics in esame.,

REPARA E MENI SPECIALL

max + singole puntepgio pit alto atinbuite in gara primea della
iparametyazione

20 {r = Psmax X Ri £ Rmex

R = singolo punteggio ripsrametrato

i = singoio punteggic attribuits al concorrents

Amax « singolo punteggio pil 2lto artribuite @ gam prima deila
riparametrazione

Pmax = mAassimo punteggio tecnico ¢ ihile rispetto all'el t
oo in esame.

SORPRESA DI COMPLEAN
rnax punt] 2

0,00

Freax = singolo punbeggic pits alio attribuita in gara prima della
PpArRmetrazions

0,00




Punteggi Lotto n. 3_Codogné. xds
Afl, - punteggi tecnici dopo t riparametrazione

21 |k < Prmanc X 8 7 Rmax
R = singnln pomeggio riparametrats
Ri = singolo puateggio attibuite al concorrente

27 riparametrazione

Amax = singola punteggio piil alto attribyivw in gara grir della 0,00

nparametrasione

IPmax = massimo punteggie tecnice consepuibile nspetto allelermsnto

teanico in esame.

A GNE D ZIATIVE T4 EDUCAZIONE ALIMW ARE RIVOLTE

AGES UTENT| DEE SERVIZIO E AtLE FAMIGLIE INERENTI At| 268
il

Rruay = singolo punteggio pil alte attribuita in gars prima defla 1,68

R~ Pmax X Ri F Rmax

R+ singele punteggio riparametraln

Ri = Bnagoto punteggio attribuite al concorrente

Rremas = sindolo punteggia pil alio attribuito in gara piima datia
FiparameLraTions

Fmax = massinG puntegglo tecnica conseguibile rispetto allelements
tecnice in esame,

2,18

ma ~ singolo punteggio pil alte attribuito in para prima detia
23 iparametrazione

2,28

= Pmax X Ri / Rmax
R = singulo puntegdio riparsnetrato
Ri = singole pravteggio atirbuito al concomrente
Rmax « singoln punteggio pii alto attribuite in gar prima della

riparametrazione

riparametrazione

Pmay = massimo punteggio tenico conseguibile rispetta ali'elements

tecrios o esame.

Fud N MERG

[Max 4 punti) 3'20
R = SRRGLO pumbergio [0 alto attribuits 1n gars prims detla 3,20

24 5 - pmax ¥ Ri £ Rmax

R = singola puniegyie riparametran

i = sigolo punteggio attibuito al concorrente

Rrnax = singolo punteggio pid At artribofto in gara prima dells
Fiparametrazione

PraX = Mossimo punteggio tecnico ¢ guibile rispetto ail'et
tecnice in esamea,

pe. 1 AUDET ANNUO

Fiparametrazione

|jmax punti 3} 3,00
IRmax = girpole punkeggic pid atto attrbuits i gars prme della 3,60

25 I - Prax X i / fmax

R = singolo punteggio nparmmetraty

Fi = singelo puneggio atwibuiie al concorrente

Rmax ~ singolc punteggio pID alts awnibwito in gara prima detla
Fiparametrazione

Priax « i p it MCrice ¢ duile rispetto allalemento
tecnicn in £same.

{SISTEMA INFORMATIZZATO PER LA PRENOTAZIORE El
EAGAMENTO DEI PASTY

4,73
Max 5 punti
fimax = singolc punteggio pil 2lte altruito in gara prima della 4,75
|ripa.rametrnz1'cre
14

R = Proax X R f Pmax

R = singolo punteggio riparamerrako

Ri = singulo punteggio abtribuite al concaments

R » singoto punteggio pils alte actriluits in gara prima della
riparametrazions

Fmax = massime pnteggic tecnico conseguibile nispettn all'zlemento
tecnits in esame.

2,00

Rrx = singolo punteggio pil aito attribuite in gara prima della
iparAmetraYons

2,00

= Pmax X Ri / Rrnax
= gingolo puntepgio fparamelrato
j « singole punteggio attribulto al concarrante
x = singole puntesgio pid abta attribuito in gara prima detla
riparametrazione
[Pmax = massimo puntegeia 1ecrico « quitile rispetia allel
ftecnico in esame.

PUNTEGGIO TECNICO -

DOPO 1+ RIPARAMETRAZIONE -




Punteggi Lotto n. 3_Codogne.xls
All. 3 - punteggi tecnici dopo 2 riparametrazione

EURORISTORAZIONE

PUNTEGGIO TECNICO 75,00
o piu al fhuito | d s 1*

fi:’;trifngietri :i :n:o attribuito in gara dope la 75,00
PUNTEGGIO TECNICO - S ” 36:00 e k
2* RIPARAMETRAZIONE . 80,00 -
SOGLIA SBARRAMENTO 40,00
PUNTEGGIO TECNICO RIPARAMETRATO 80,00




Punteggi Lotto n. 4_Cordignano.xds
All. 1 -SCHEDA PUNTEGGI TECNICI

CSA COOPERATIVA
OTTAVIAN LADISA SANT'ANSELMO
] CE| O bl OTTURA DALLA SEDE PUNTI 7 : meno di 10 km PUNTIS :tra {0 e 19 km PUNTIS :tra 10 e 19 km
1 |PRINGIPALE - . )
(max puntt 7} 7,00 " 5,00 5,00
; PUNT{ 2 : % PUNTI2: 81 PUNTIO: HO
2 [PQSSESSO RELLA CERTIEICAZIGME UNIEN 150 22000 — S——
2,00 2,00 0,00
|REPERIMERTO PANE E PRODOTT] DA FORNO UTILIZZANDO PUNTI 5 ; 51 PUNT! 5 : 5t PUNT1 5 - i
3 |LA FILIERA CORTA - —— —-
(max punti 5) - 5,00 5,00 500
VENETO . o o R R
4 {max punti 12) L 12’00 . s -12’99 S
TIL ol “ PUNTI 8 : came boving + PUNTEE : carne bovina + PUNTI 8 : carne bovina +
5 [TALlA” avicunicola "origine ltalia avicunicata "origine italia avicunicela "origine italia
{Max 8 punti ) S - -
PUNTI? : “origine talia" e a PUNTI 7 : "origine Halia" e a PUNTI 7 : "origine Kalia” e a
ERIVATI DEL LATTE  “QRI F fitera corta filiera corta filiera corta

ITALIA” E A FILIERA CORTA
[mAx Bowti 7

TILIZZO D POMODORD £ DERIVATL “ORIGINE ITALIA™

PUNTI 6 : 5I

PUNTI 6 : 5l

PUNTI 6 : St

(max punti 6}

PUNTL 6 : origine italia ¢
bictegico

PUNTI & : origine italia e

hiologico

PUNT] & : origine jtaliae
biotogico

PR 1 BEL

1¢

11

12

ELABORAZIONE B = REALIZZAZIONE  PROGETTQ DY

UTILIZZO Pl PRODOTTI AGR
] X CIALE
|émax punti 4}

4,90

0,80 0,70

0,80

4,80

0,95

0,50 0,55

Ci= me dove *mic & la media dei coefficient], variabili tra zero 2
urss, attribuiti discrezionalmente dalte Commissions
Giudicatrice

0,85

formula: Pi= CiXPmax dove PMAX = 4

¥ ALIUNL A AR
ICONSUMO Di FRUTTA F VERDURA
UMax 4 punti}

0,90

0,90

0,85

0,60 ‘ 0,60

Ci= mc dove *mic @ ia media del coefficienti, variabili tra zero e
uno, attribuiti discrezionalmente dalia Commissione
Giuadicatrice

0,58

formula: Pi= {iXPmax  dove PMAY = 4

[PiAND Dt GESTIONE IMPREVIST| S0 EMERGENZE
(Max 4 punti}

Ci= me dove *nic @ l2 mediz dei coefficientt, variabili tra ze10 @
uno, attribuiti discrezionalimente dalla Commissione
Giudicatrice

0,87

0,60

formuda; Pi= CiXPmax dove PMAX =4

M. 1 AUDIT ANNEIO

PLUNTI3 - SI

PUNT} 3 1 St

PUNTI 3 : 8

W e

e

(\'s
i

Q



Punteggi Lotte n. 4_Cordignano.xls
All, 1 -SCHEDA PUNTEGGI TECNICI

3,00 3,00 3,00
____________ e I I e —
PUNTEGGIO TECNICO TOTALE 68,28 66,56 60,91




Punteggi Lotto n. 4_Cerdignano. xls
All. 2 - punteggi tecnici dope 1 riparametrazione

CSA COOPERATIVA
OTTAVIAN LABISA SANT'ANSELMO
DISTANZA DEL CENTRO Bl COTTURA DALLA SEDE
PRINCIPALE 7,00 5,00 3,00
{{max punti 7)
|Rmax = singolo punteggic pid aito attribuito in gara prima della 7,00
rparametrazione

R = Pmax X Ri / Rmax

R = singolo gunteggis riparametrata

Ri = singolo punteggio attribuito al cancorrente ; o - O
Rmax = singola punteegio pit alto attribuita in gara prima deltla S 1,00 o 5,00
jriparametrazigne . ' o S S
Pmax = massimo punteggia tecmico conseguibile fspetto
fall'elementa tecnico in esame.

POSSE. DELEA TIEL IONE Uit EM § 004

imax punti 23 2,00 2,00
|#tmiax = singelo puntegaio pib alta attribuito in gara prima deila 2,00
riparametrazionsg

0,00

2 |7 - Pmax X Ri / Rmax

R = singolo punteggio rigarametrato

Ri = singolo punteggio actribuitn al concorrente

Rmax = singolo punteggio pid alte attibuito in gara prima delia
riparametranone

Pmax = massimo punteggio tecnico conseguibile rspetto
all'elementa Lecnico in exame,

IREPERIMENTO PANE E PRODOTTi DA FORNG UTILIZZANDO
F TA 5,00 5,00
ti 5

5,00

Rmiax = singolo puntegeio pio alto attribuita in gara prima della
riparametrazione

R = Pmax X Ri / Rmax

= singalo punteggio Hparametrato

R = singoio punteggio attribuivo al concorrente

Rrax = singala puntergic piG alto attribuito in gara prima defla
riparametrazione

Prmax = massimo punteggio tecnico conseguibile rispetto
all'elernento tecnico in esame.

WILIZZQ.POP E SGP DEL VENETQ

{max punti 12} 12,00 12,00 12,00
JRmax = singalo punteggic pit alto attribuito in gara prima della 12,00

riparametrazione

4 R « Pmax % Ri # Rmax

R = singolo puntegeio rigarametrato

Ri = singole punteggio atiribuito al concarrente

Rmax = singole puntedeio pil alte attribuito in gara prima delia
riparametrazione

Pmax = massimo punteggio tecnico conseguibile rispetta
ali'zlemento tecnico in esame.

72 A w
TALIA" 8,00 8,00
{Max 8 punti }

8,00

{Rmax = singalo punteggio pilt alte attribuito in gara prima della
riparametrazions

K = Pirax X Ri / Rmax
R = singolo puntegio Rparametrato
ki = singoto punteggio attribuito al concorrente

max = singole puntergio pit aito attribuite in gara prima delta
riparametrazicne
Pmax = massimeo punteggio tecnica conseguibile rispetto
ail'elemento Lecnico in esame.

() ATTE “ORIGINE

TALIA” E A FILIERA CORTA 7,00 7,00
{immax punti 71

7,00

gl b i

I

AN A
N, i
—./ ]



All. 2 - punteggi tecnici dopo 1 riparametrazione

Punteggi Lotto n. 4_Cordignano. xls

[anax = singolo punteqgio pib alte attribuits in gara prima della
riparametrazione

7,00

R = P X B/ Rmax

R = singolo punteggio riparametrato

Ri = stngolo punteggia attribuito al concarsente

Rmax = singolo puntegein pid alto attribuito in gara prima deila
riparametrazione

Prmax « massimo punteagio tecnico canseguibile rispetto
all'elemento tecnico in esame,

7,00

7,00

JUTILIZZO D1 POMODORO E DERIVATI “ORIGIME ITALIA"
jimax punti 6}

6,00

6,00

|Rrnax = singolo punteggio pit atto ateribuitg in gara prima detla
riparametsazione

6,00

6,00

R = Pmax X Ri / Rmax
= singolo punteggic riparametrato
Ri = singoto punteggio attribuito al concorrente
Rnax = singolo punteggio pit alto attribuito in gara prima della
riparametrazione
Pmax = massimo puntecgio tecnico consepuibiie rispetto
\elemento tecrics in esame.

"@og

UTILIZZO DI OLIO “ORIGINE STALIA” E/Q BICLOGICO
(2 punti £}

6,00

6,00

Rmax = singolo punteggio pib alto attribuito in gara prima deila
rparametrazione

6,00

R = Pmax X Ri / Rmax

R = singolo punteggic riparametrate

Ri = singola punteggio attribuito al concorrente

Rmax = singole punteggic pie alto attribuito in gara prima della
Fiparametrazione

Prax = massimoe punteggio tecnico conseguibile rispetio
jail’zlemento tecnico in esame,

HTILIZYO PRODOTTI DEL COMMERCIO EQUO E SOLIDALE
{max punti 7}

2,00

2,00

2,00

[Rmax = singolo punteggio pid atto attribuito in gara prima detla
riparametrazione

2,00

R = Prmax X Ri / Rmax
R + singolo punteggio riparametrato
Ri = singoto puntegalo attribuite al concorrente

2% = singolo puntegeio pil altc atiribuite in gara prima della
rigarametrazione
Pmax = massimo punteggio teonice conseguibile nspetto
Jall'etemento tecaico in esame.

UTILIZZ0 DI PRODOTT] AGROALIMENTAR|I PROVEMIENT!

riparametraziane

DALL'AGRICOLTURA SOCIALE 3,20 3,40 1,20
[max punti 4}
Renax = singolo punteggio pit alto attribuite in gara prima della 3,40

10
R = Pmax X Ri / Rmax
R = singolo puntegeio riparametrato
Ri = singolo punteggio attribuito al concorrente
Rmax = $ingolo punteggio pib alte attribuito in gara prima della
riparamatrazione
Priax = massime punteggic tecnica conseguibile rispetto
ait'elemento tecnice in esame.

|§;gmgéz|gu£ E REALIZZAZIONE PROGETTO ©1

Rrmax = singolo puntegaia pia alto attribulta in gara prima della
11 [riparametrazione

EDUCAZIONE 1. HCR
| FR ER 3,68 3,68
(Max 4 punti}
3,68




Punteggi Lotto n. 4_Cordignano.xls
All. 2 - punteegi tecnici dopo 1 riparametrazione

R = Prmax X Ri ¢ Rmax
R = singolo pusieggio riparametrato
Ri = singolo punteagio attribuite al concarrente .
Rmax = singolt punteggio pidi alte attribuito in gara prima delia - 4,00 : 152
riparametrazione . : o
Pmax = massimo punteggio tecnico consequtbile rspetto )
allelemento tecaice in esame.
I MPREY E RGE

TPy 3,40 3,48 2,40
|Rmzx = singolo punteggio pid alto attribuito in gara prima deila 3 ,43

riparametraziane

12 |r « Pmax % Ri / Rmax

R = singolo puntesgio nparametrato

Ri = singolo punteggio attribuite al concorrente

Rimax = singalo puntegeic plo alte attribuito in gara prima delia
riparametrazione

IPmax = massimo punteggio tecnice conseauibile rispetto
all'elemente tecmico in esame,

N, 1 AUBET ANNUD
(tnax punti 3] 3,00 3,00 3,00
|Rmax = singotc punteagio pis alte attribuito in gara prima della 3,00

riparametrazione

12 R = Proax ¥ Ri / Rmax
R = singolo punterRio rparamekrato
Ri = singolo punteegic attribuito al concorrente
Rrax = singelo punteggio pin alto attribuita in gara prima detla
riparametrazione
Fmax = massimo punteagio tectico conseguibile rispetto
all'elementa tecnico in esame,

PUNTEGGIO TECNICO -
DOPO 1 RIPARAMETRAZIONE

b \)
&0



Punteggi Lotto n. 4_Cordignano.xls
All. 3 - punteggi tecnici dopo 2 riparametrazione

CSA COOPERATIVA

(OTTAVIAN | LADISA CANTANSELMO

PUNTEGGIO TECNICO 69,67 68,00 61,87

puntegeio pid afte attribuito in gara dope la 17 69 67
riparametrazione ’

PUNTEGGIO TECNICO-
2* RIPARAMETRAZIONE

‘SOGLIA SBARRAMENTO 30,00

PUNTEGGIO TECNICO

RIPARAMETRATO 70,00 68,32

62,16




Punteggi Lotto n, 7_Gaiarine.xis
Alt. 1 -SCHEDA PUNTEGG! TECNICI

EURORISTDRAZIONE
T COTTURA DALLA SEDE PUNTI2 -tra 10 e 19 &km
{max punti 31 S ¢ 1 IO
PUNTI 2 : S
2 P 0 LA CERTIFICA
M T2,00
PUNTI 2: 51
3 POSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE 150 22005:2008 e
PUMTI 1,5 - UNIEN 150 14001, UN]
4 POSSESSO b E AMBIENTALE CEl £ 150 50001:2011
REPERIMENTO PANE E PRODOTTI DA FORNG UTILIZZANDO PUNTI3: Sl
5 i-LAE!L!EB&QQE!A T T ——
— . R i
6 T1
max punti 3
. PUNTI 4 : carne bovina +
, EE!: ;710 DI CARNE BOVINA E AVICUNICOLA “ORIGINE avicunicola "origine Itatia
(Max 4 punti ) : '
" PUNTI 4 : “origine ltaliz"e a
1 GINE fitiera corta
8 lITALIA” E A FHIERA CORTA
{max punti 4}
o luTiLizz0 DI POMODO ATL ALIA" PUNTI 3 : 31
{max punti 3)
PUNTI 3 : origine italia ¢
T “ORIGINE ITALIA" E/O_BIOLOGICO biclogico
10
{max punti 3)
1 UTILIZZO PRODOTTI DEE COMMERCIQ EGUO E SOLIDALE
{max punti 2)
PROGETTO DI VALORIZZAZIONE DELLE  PRODUZION
IREGIONALL 0,80 0,70 0,80
{max punti 4)
Ci= mc dove ¢ & la media dei coefficienti, variabili tra zero e
12 uno, attribuiti discrazionalmente dalla Commissione 0,77
Giudicatrice
formuta: Pi= CiXPmax dove PMAX = 4
UTILIZZO DY PRODOTTI AGROALIMENTARI PROVENIENT|
DALLAGRICOLTURA SOCIALE 0,50 0,40 0,50
|[{max punti 3
13 [T=mc doveE~ic & 13 THedia del coemaent, vanabii tra 266 &
ung, attribuiti discrezienalmente dalia Commissione 0,47
Gindicatrieg —

O E e nrene 74 o



Punteggi Lotto n. 7_Gaiarine.xls
All, 1 -SCHEDA PUNTEGG] TECNICI

formula: Pi= CiXPmax dove PMAX =3

1,4
VALUTAZIONE DEL SERVIZIC RISTORAZIONE __E Dif PUNTI 2 : cadenza annuate
14 |[SOBDISFAZIONE DELL'UTENZA
{max puinti 2) 2,00 -
PUNTI 4 : 900 pasti annui
15 PASTI GRATUITI ANMUE
ti 4 o .
max punti 4,00
i \ PUNTIZ:
I 16 |ROTAZIONE MENY" SU 8 SETTIMANE
tnax punti 2 T
2,00

1

RIANTI PASTI
Hmax puntf 14}

7

PUNTI 14 : primo platto con 3
varianti e secondo piatto con 3
varfanti

S a0

1

ADOZIONE DI
RIVOLTE A
HNERENT] ALLA LOTTA CONTRO LO SPRECO ALIMENTARE
{Max 2 punti}

INIZIATIVE DE EDUCAZIONE
Ak ENTI _DEL SERVIZIO E A

8

ALIMENTARE;

o L) I TR LTS T

0,60 0,60 0,80

Ci= mc dove "mc € la media dei coefficient], vatiabili Tta zero e

una, attribuiti discrezionalmente dalla Commissione
Giudicatrire

0,67

formula: Pi= CiXPmax dove PMAX = 2

19

CONSUMO DI FRUTTA E VERDUR,
{Max 2 punti)

0,50 0,50 0,70

Ci=mc dave "mc € 13 meadia deét co=ffictentd, variabili tra zero e
ung, attribuiti discrezionaimente dalla Commissione
Gilidicatrice

0,57

formuka: Pi= CiXPmax dove PMAX = 2

20

IPIANO DI GESTIONE IMPREVISYE ED EMERGENZE
(Max 4 punti)

0,80 0,80 0,80

U= mc dove “mc € Ta thedia del coefficientl, variaill a sero &
unag, attribuiti discrezionalmente datia Commissione
Giudicateice

0,80

formula: Pi= CiXPmax dove PMAX = 4

o e

PUNTI 2 : 5l

2

12 1EM e

Giudiratrirs

1,00 0,90 0,95
Max 8 punti
3= ™e doveé e e 1a media ael cobiicient:, varaml tra zero e
ung, attribuiti discrezionatmente dalla Commissione 0,95

formula: Pi= CiXPmax dove PMAX =8




Punteggi Lotto n, 7_Gaiarine. xls
All. 1 -SCHEDA PUNTEGGI TECNICI

PUNTI 2

2,00

PUNTEGGIO TECNICO TOTALE U 14,77

. VAW
C,lge,%_




Punteggl Lotte n, T_Galarine.xls
AN 2 - punteggi tecnici dopo 1 riparametrazione

EURDRISTORATIGNE

2,0t

Rmax = singelo puriegglo B #te sWnbuite in gara prima detla 2,00
riparamewazions:

R = #max X Ri f Rimar

R - dngolo puntaggle paramevato

Ri = sinptie punteels atlribuita al congoments

Renax = singsho punteggia pil sto atrboita in gara prima delia
Tiparametrazitoe

F i o masHme E g L fakite rapetin silek
uec nicy in exame.

LERT|F] HI 5
Passamal 7,00

[Amax = singoln puntegeie M0 akte alirfikig in gara prima delfta 2,00
i par e U d2i0ne

2 = Pmax X Ri 7 Rmax
R - sirgole punceggio riparamotrace
Ri = g0k pUNLEERR JLTHbVILE Al Loncirnonie

ek » singalo puntegmio pii aite attribuito in gare prima dells Z,f.m
P AT L e
fPrnan = massime agin tecnice ibrile rispettn ailel

lecnico in esame.

1,00

fmax + singolo puAleggio pE alto attribuito in gars prima della 2,00
Fparametrazione

¥ k= Pmar X Ri 7 Rmas

R = singols purtegg riparsmetrato

85 = singala puniesglo atuibatio Al concorrente . .
Rmax v singoln puntesgio pR; st AT buito ingars pima detia . 2,00
riparametrazione ) "
Pmax » massimo puritegiio becntte il rispeLts &l L
Lecrics in ssame.

5,00

Rmax + singole pamteggio pils alto 2utrbuits in gars prima della
riparamevzzione

A |~ = Prax xR F Remax

R = sirgolo puntequie riparametrate

IRl = singole puniegyic auribuii at concorrente

Rmay = shwalo pranregeio pil sl attribwion in gar prima datla
siparameirazions

Foac - matsiito Pl geio tachicn tonseguibile riypetto slfslemento
iecrico # esame,

r%ﬁ.ﬂil

Rimae » SO0 Buitedeit pR 2lto aurRKig i gars prita della
Fiparametrazione

L= Frax X Ri £ Armax

It = singuio punteggio riperametralo

i w shgole punbeslo attribuile ot cohtormtne

Revuax = yingolo punteqgio pik alte attrbuite in gara prima dells
rigarametraziome

P = o p pir LeCnico ¢ g rspelia alfel
Lecticd i etanme.,

Rmax « singelo o
riparamelranione

gyt P A ingata arima el

& 18+ pmax X Ri ¢ Rimax

A = 2ingoto pUPtEpein Pparamerato

Ri » 3ingein purtagelo artribuite al concorreme

Rimax = singolo punteggic piu Mbo attdbuite in gara prirms della
riparametrazions

Prmax = | o tocn (oo g rspetio atiel
LeCricy in dydme,

4,00

Renax = singoto puntegelo pill Ml atiribalto in gara prima della 4,
riparamelrazione

gL = Prar ¥ 81 ¢ Rivan

% ~ sirgolo punteggie riparameliale

Fli = cingodo punnegtia attribuits ol concomante

FRrnnx = wngole puptegoia pilt atte attribuita in gara prima delia
riparame traticne

[Pmax = ! qgio LeTnica ¢
tetnioo ih esame,

rispelty all'

max = singolo punieggio pid alto aturibuiie in gara prima della
parsmetrazione

k= Pmax X Ri § Rman

[h » singolo puimepsio Mparsmetrate

Ri = slagalo p 2 b 1

Rema = singoln punteggio pil alba attribeite fn gara prima della
Fi paT B tracicne

Progx = ip tecnico ile rinpetio allwl
reorico in ecame.




Punteggi Latto n. 7_Gaiarine.xls
All, 2 - punteggi tecnici dopo 1 ripatametrazione

3,00

Jtax: 3 singnla punteggic pi alto attribaite in gam prima della 3,00
riparamarazione

% = Pmas ¥ Ai ¢ Rmax

R = singolo punieggie riparametrace

RS = singala punteggio srerbuile al concorrente

Rma » singolo punteggio pil alts atiribuito in gare prima detla

Fiparame teafone

Prrax = manima puntegglo teenisn guitie risprdite afled

lecrice inesame,

|ﬁ E:ﬁlo P OLiC "ORIGINE ITALIA® B/Q BIGLOGICD 3.00
i

K = singolo punieygio pil alto atiribwile inqam prime delia 3.00

Friparemels azione

10 3R+ Prmax ¥ B £ Amax

R = singalo pumtegdiv Nparametrale

Ri = singola punteggio actdbyly al concerrene

Armax « simgoio purtepglo pi 2ito attribuito in gare prims daila
MiparsmeTratiomne.

Froax = narsima punleggio kanke comeguibile Hepetio altelemento
tecricn in esame.

1,06

Remax = zingole punieggin pifs slbe attribuits in gara prima dells 2,30
FipatamrnTiane

R+ Pk X Ri J Bmace

R = 3inwata puntessio rparemetrele

i = sinento pupteggic arurboito 3l concorrente

Rmax = sinpole puntepglo pid aluw suudbulw In gara prima defla
A et azing

Fman = massime puniegglo tacnics o
tericn b siame.

gutbile Hepetto allel

PROGETTO Df YALQRIZZAZIGNE DELLE PROGURON

fonac i

Rmay = singale punteggio Rl MI0 attefbuits in gava prima della
iparameLazion.

12
.= Pma X R Rmax

i = tingolo punteges Hpamelrate

[Ri = singolo puni=gaio attribuite el coregmente

JAmax = singale purleggio piz aita altributo in gue prima defis
friparametazions

fProac ¢ massima in tegnico
juecrica kn ecame.

rispetin affel

ftmax « singole punteggic pi) aito attribuito in gera prima della

1
= Pmax X RE £ Rmax
[ = singale punteggiy riparametrace
i~ singaio # ibuito @
fRizeak = singalo puntegio R 2t atuabuito in gara prima defla
riparame irazione
[Pras = fa tecmict bile riopetio aliel

Ienice in esame.

Revixa = slngalo purkegeie pid alto atiribuics o gare prima delia
ripar smetrazione

R = Prowr X R/ Rman

R = singalo puntegeio riparamevatn

R = singola puntaggio arvdbyito al concomeme

Rrmax » sinpole punteggio pill alto Ettribuiw ingara pms dells
ripas AmaLEATIE

Pmax « W gits bennicn quibile Fipetto allel
irtnica I esame.

[PAGTE GRATLATI ANNY]
limax ungi ) .00
Rmax = singolo purtegglo pi: Ao attribuita in gars prima della 4,06

15 19 4 Pran X Ri / Rimax

R » ol punteylo fparametiaty

Al = simgaio punteegio attribuile al conzocrente

Amay « singole punleggio pii stto atinbuits in gace privna della
riparanmtrarione

Fmax = rmassime RWI0 LBCNice ¢ ile rispetin Mlet
recnico In esame.

W

Rrtax « singolo puntepgio phi slto atuibuits In gare prima delia 2,00
13 metrazions




Puntessi Lotte B 7_Gaiarine. xis
All, 2 - puntegai teenici dopo 1 riparametrazione

16 33 - porax ¥ 85 ¢ Revan

R ~ singale puntegge riparmetate .
i ~ sinpola punt=ggia Altribuite al cobements .

P = singolo purteqygio gl b0 AtLibuiLs i g [+imp detla - 1,00
rHpar amelraziene

Pmex = massima pusteRgic tecnico conzequibile Aspetln alfclemento
fteenit in esarme.

hanaen e

P = Singuld punteggio ik Al ATrRMNGo B0 gara prima dells 14,00
AT AMer AT o

17 g« P X i/ i

R = singolo puntaggic ripammelrate

i = ergais butike &4 ¢

Renax = girgale puntegeio pil alte attribuite o gars prima dalla
rFiparametr aticne

Py = massime LRE Y
einica S esame.

rispels

1,34

Fumee # sinpalc puntepghe ok slto attribulu i gara prima della 1,34
1B |rigarammetrazions

R « Prmax X Ri f &max

R = singale punieggio fiparametrewm

RE » singels pumesgio stiribuits 3l concorente

Rmas = singede punteggio pils sito attribuita in gara prima della
yiparamelrazions

Prmax = massime o exRice o ibile rispetie silek
hacnica i esame.

[ = gingole puntegsio pid alto sttribuita in gara prima daily 1,14
15 [iparamelrazione

[R = P X R S Rma

R = stngoic pontesgic riparamotrato

Ri = singolo Ao

Rmax = singolo punteggio pi alto avuribui i gera prims della
rl porametraziome

PRGN = IRAS5He B
teerrict in etame

2gio ternicn w3 ripelic

iE2AND DI GESTRONE BMPREVIST] ED EMERGENZE
x4 puntit

Fmax = sinpolo puntegyio pii akte attibuila in gare prims della
ripaiamel

30 1o« Py X Bt/ R

A« singale pumleapd Hxramstralo

Rl = singola pustegein sttribuita al concorrente

Rmax = tingolo puntegdio plu alto atiribuite In gars prisma della
riparametrazione

Prmax = imo puniegelo wecnloo fzpeto all'et
Retnia in esamme,

T

ime = singolo punteggic pH Mo stirfbutts in gara prime deity

friparametrazions

2

-

= P X AL/ Rmas

R+ singolo puntéggio riparameLrato

Ri = yingolo puategpie atkribielo s concomente

Mmax © singolo penteggio pis allo alteibuits & gars prims dells
riparametracione

fPrian = masshinG puRteggio teenica foita petts altel
ecnico i esame,

Aman = sineoko puikeggio i Al artribedva fngara prima della
FiparameLr ATione

2
A Pmax RIS Rmay

R = singatp pentegglo riparsmetiato

i # simgoln puntemgio attribulta al coscorrenie

R = 3ingols punitesgio pb ette atkribiite in gara prima detls

Pmax = imo puntepgio tecnico consequibie rspatte albel
rachtcn n gsame,

Renac = singola pusiepglo pH ot actribulto in gara prima dells
Yiparamelrariome

i3
= Prna X 0 Remax
A = singole punleggio rpAameran

0w senlo ¢ al

[Rimax. = singole punteggio pill alto attribuita in gara primd deliz
ripar amotratioee

P » i i tecnice
frecnlco th esame.

PUNTEGGIO TECNICO = - !
DOPO 1* RIPARAMETRAZIGONE

risperio all’




Punteggi Lotto n. 7_Gaiarine.xis
All. 3 - punteggi tecnici dopo 2 riparametrazione

§

EURORISTORAZIONE
PUNTEGGIO TECNICO 80,00
punteggio pil alto attribuite in gara dopo la 1” riparametrazione 80,00
PUNTEGGIO TECNICO - 80.00
2" RIPARAMETRAZIONE e
SOGLIA SBARRAMENTO 45,00
PUNTEGGIO TECNICO RIPARAMETRATO 80,00

< P

\—'@"-’ SV At

iy

v







Punteggi Lotto n. 8_Godega di S.

U..xls

All, 1 -SCHEDA PUNTEGG] TECNICI

e canm A

EURORISTORAZIONE
PUNTI 2 : tra 10 e 19 km
DISTANZA OEL
1 |PRINCIPALE
{max punti 3}
PUNTI 2 ; St
2 POSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE UNE EN IS0 22000
(nax punti 2} T
2,00
PUNTI 2 : 5
3 {POSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE ISQ 22005:2008
{rmax puntl 2)
PUNTI 4,5 z UNI EN IS0 14001, UN)
CEEEN 150 500042011
4 {POSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE AMBIENTALE
{max punti 2}
PUMNT{ 3 2 SI
] RELRIIMEN 1O PANE E PR
5 JLAFILIERA CORTA
|{max punti 3)
6 UTHIZZO DOP E IGP DEL VENETO
{max. punti 3}
PUNTi4 : carne bovina +
UTILIZZO DI CARNE BOVINA E_AVICUNICOLA “ORIGINE|  @vicunicola “origine Italia
7 n
HMax 4 i:gunti )
PUNTI 4 ; "origine Ralia" e a
D! LA filiera corta
8 |ITALIA” E A FRIERA CORTA
{max punti 4}
PUNTI 3 : Sl
g UTILIZZO DI POMODORO E BERIVATI “ORIGINE STALIA"”
(max punti 3)
PUNTE 3 ; origine ltalia e
biclogico
UTILIZZO BEQLIO “0OR E 1A” £/Q_BIOLOGICO

kS

)

PO

9
A



Punteggi Lotto n. 8_Godega di 5.U..xls
All. 1 -SCHEDA PUNTEGG] TECNICI

{max punti 3}

3,00

11

UTILIZZO PRODOTT! DEL COMMERCIO EQUQO E SOLIDALE
{rax punti 3)

300

12

PROGETTO Dl
REGIONAL]
(max punti 5)

VALORIZZAZIONE

DELLE PRODUZIONI|

Q,80 0,70 0,80

Ci= me dove *mc & la media dei coefficienti, variabili fra zero e
uno, attribuit discrezionalmente dalla Commissione
Giudicatrice

0,77

formula: Pi= CiXPmax dove PMAX =5

13

UTILIZZO DI PRODOTTE AGROALIMENTARI
DALLAGRICOLYURA SOCIALE
{max punti 4)

PROVENIENTH

0,50 0,40 0,50

Ci= mc dove "Mc & la media dei coefficient, variabili tra zevo e
una, attribuiti discrezionaimente dalla Commissione
Giudicatrice

0,47

formula: Pi= CiXPmax dove PMAX = 4

14

VALUYAZIONE

SODDISFAZIONE DELL'UTENZA
{max punti 2}

E

3] )

PUNTI 2 : cadenza annuale

15

PAST! GRATUIT] AMNUE
{max punti 6

PUNTI G : NO

16

PUNTI 2 & 5l

17

VARIANTE PAST] {sad)
Kmax punt} 2}

PUNTI 2 : 4 primi, 4 secondi, 2
contorni caldi e 2 fredadi

18

CLASSE ECOLOGICA DEI MEZZI D] TRASPORTD
(max pynti 2)

PUNTI 2 : EURO 6, METANO
ELETTRICO

4

PUNTI 2 : preparazione menu
tradizionaki locali ...,




i

Punteggi Lotto n. 8_Godega di S.

4..xls

All. 1 -SCHEDA PUNTEGGI TECNICI

"7 limax puntt 2) o
12,00
RIVOLTE AGLI UTENTI DEL SERVIZIO E ALLE FAMIGLIE 0.60 060 0.60
INERENTE ALLA LOTTA CONTRG LO SPRECO ALIMENTARE i ' ’
(Max 5 punti)
; Ci= me dove *mic & la media dei coefficient], variabili tra zero e
20 ung, attribuiti discrezionalmente dalle Commissione 0,67
Giudicatrice
formula: Pi= CiXPmax dove PMAX = 5 S35
"EORWFIE E EIEIETK‘Z’!GHE PRDGEﬁﬁ D!E
[CONSUMO DI FRUTTA E VERDURA 0,30 ¢,30 9,70
[iax 4 purti}
Ci= m¢ dove "mc € la media dei coefficienti, variabili tra zero &
21 una, attribuiti discrezionalmente dalia Commissione 0,57
Giudicatrice
formula: Pi= CiXPmax dove PMAX = 4
PIANO D1 GESTIONE IMPREVISTE ED EMERCENZE 0,80 0,80 0,80
Ci= me dove *mc & 1a media dei coefficienti, variabili tra zero e
22 uno, attribuiti discrezionalmente dalla Commissione 0,80
Giudicatrice
formuta: Pi= CiXPmax dove PMAX = 4
PUNTI 3 : 5}
N. 1 AUDIT ANNUO
23 .
{max punti 3}
SISTEMA INFORMATIZZATO PER LA PRENOTAZIONE E
PAGAMENTO DEI PASTI 1,00 0,90 0,95
(Max 5 punti)
Ci= mc dove *mc & la media dei coefficienti, variabili tra zero e
24 ung, attribuiti discrezionatmente dalia Comimissione 0,95
Giudicatrice
formula: Pi= CiXPmax dove PMAX =5
PUNTI Z : n. 1 responsabile
cucina E n. 1 dietista, medico o
25 [PRESENZA STABILE RESPONSABILE DI CUCINA/DIETISTA biclage

{max punti 2}

UNTEGGIO TECNICO TOTALE

CQLBVW



Punteaai Lotta i, B_Godega gt S.0..xls
Ail. 2 - punteggi tecnici dapo 1 riparametrazione

[ BURORITTORAZIONE

2,00

Wi = suigobe ponboggio ) sllo attrtsiio n gar pim detla 2,0
i A b T

R c Prax X i £ R

R = 3l rpdo pankeria tiporaTialo

i = sirupale prubegas ib A

f Rroax - simgta g Pt Akt 1 gara prima deila
L nparameirazion:

frmar v maysime purtegEie \ecrico comsegubile rspeite
JlFolermefitn TOChRD it .

.00
Rimiaz « 41701 iz alie 0 gora prima delia 2,00
npararetraTions
1 Ponax X R/ fiman
R » Srgulo plarege riparmeLratn
Rt o {rpolo puniegg BUERLIG Al Senrente
e « singola ol Bila attripuiLy in gara prima dadl ‘1,00

ey, + (TRISHMG pUMegRHe Lecndce consegulile Nipeitn
At edrmrients bocnion in wame,

1,00

Pmax + ango fomesgio pii allo attriinite in gam (ruma detls 1,00
EparreTRTa

-

[ w Frmay X R /B

A = singedo paiegqla Fiparametraly

i = singole SURLEREI0 ATURNITE X CORCNTERMD

[Reman = sngode punisgaic gid atte stunble In gare prime delts
i friperarmm rrione

[Frste = rmasaimg punteghe termen comegUiiate Appeilo
tecrico in cuvme_

Fimas = sincole mestengle pll altg attribuite in gars prima dells
fiparameimoane

4 - B X R e

. = singoin puntegelo rpanmetnte

Fli « 3ingolo pumaegia atiribanta at conoomente

Rt = Swatiles Pranibeggih priic abto oiledhuilt in gara peivma delle
ripnrame LR Sone

Privi » FESSITE Paleggio tecnito canseuiblle rispaito

ol lelementa lecmog in erame.

RENT G BANE

Rirri » Hing ot punkegio pia slto tkribuito m gam prima della
JIpArEIELrTCHe

[R 2 Proax X Ri £ Bimax

[ » singulo punloggia rpaameinaio

[ = strgein punteagie aliiuite al canesments
L

iz « 2ingol s 1 gara prima drfia
Fpara et aTone
P v 1nagstine i teCnice rispetty

Wlelermnie (eamon i emame.

Junuizza00e £ oe 8. venero

goile § gicr pai Al Tasibe 1 gara prma dellx

IRrrE = il

B R < prra X i 2 Rimaa

f = snpsin punLeEgis ripammetra o

R+ Hirvale punlegeo attribuit al tontatrenic

Amax = Ungelo pumeggie pHi 2l atinbuo in gin prima del
riparumetrazione:

Pérax = TASTim PaniEEgHs LEicy Cameguibile Fpeatio
JAletements tonicn in eaame.

Hi & [EOLA =ORIGNI

4,00

A = singola panicggie pr alto svlribedie i gar pims delly
friparame oo

R = Ponax b I 4 Remac

F = Tingelo pumesyio ripaamebate

L = $ingoic puntatgio ablpibudts al cancnereste

it = dingola puRteggio pil alta alinELite Th gans prme delly
rinarAme L ra T

¥ i = MASSIT Ut Bhemien comeguiile fypette
pilelemento teerion i ssume,

Poma = wingpaby punpeggio pi sloo atprbuite (b gara prida delly
Friparametrazione

= Pmas X Ry 7 #mx

A, = singglo eanegeio Aparametnite

® = singaba puntegic akLtbuta al comcomeme

R = simgobo punteggic pié 2lie aikrilto g pnma defty
ripa mwwirazeme

mix = masHme pateggiy lecriee consoga bl rspeiia

Ll mrenit teerien i asame.

Jimae pupsd it 300

R w 1imgoly [ ik in gare priv detin 1,00
nparmetranone




Funteggl Lotto n. 8_Godega i 5.1, x5
All. 7 - punteggi tecnici dopo 1 siparametrazione

i - Pnas ¥ R 7 Amas

i = 3ingolo puntegme npaTaTRlIAD

i & singolo puntezzko aLinbuite al concoimenie
Riman 1 singolo purlegne Pz allo attnbuto in gam prima dell 3,40
ripaaree iz aone o
Proac = frbsifme paustedgia ernics conseguibile ispetle
all'elerrenio tocnrs inesame.

= - 3,00

Fomx « irgnle purteggio pi alto 2Lribuite in gars poma delia 3,00
jrips mmetrzione

10 [nw persin X R £ it
B = 5irpgle manleggio rparametato

[Rui = irmgod i alribaita al
P = vingolo puntegiia mi alte aizibte in g pima dells
Fipars metiaTione

Penar o rrassime pUAEERIC bodnieo Samembite ripettn
MV et beaTes b S2Ame,

30

birre = singaln puniepgie pil BlLe attrbuino In gars prime deltia 3.00
npatamesrazione

R ¢ Froas K Ri / Rmax

F. + singol putegdio NPAAMeLraL

1= sirpolo pualesgh atoriass al concorente

Ry, = sngola pumeene p alte attnbeito in gara prime della
lripmanetmniome

[P« trutsima ponteggin beemen canseno bde rspe the

atl ctermente 1eemEce in ciame.

385

s = mingoto puntegaln pIk: Blte altnbyito in gara prima delia 3.8%
Fiparmim riane

A« Provot LRI F Aok

A = 31ngole punkegsin ripsametala
R » singala pumeggi ATTAbUING Sl CONmraniE

s, = ringoke punesgie fHI 21w 2Abke In gar prma della
piparamet@zions .
Pmax = masvirm i Rac

tromien in e

mpeiic

Reniax = sl punkeggio phis afto StUbLIt it gar prvma detia
riperarrctraTione

i3
R = Prrax X A 2 Rmace

R w singole puntegyio Hparametate

i« Snpolo pusteggia acribuike ol concorrense

Himax = sinaoto puntesgic piu alte attribudle in gara prima daiia
riparamatazione

Prro 3 TR punteggit ey cormetbibe Raptto

sl eletre st ternden fn oame.

Flmia = Ungolo pomLepphn B aibe atirtbalto in gara poma deiia
AparemErzInE

= Prax K Ry 5 Rmax

.« Ingolo pUTLEREIO ripACAMEtrIG

f = singole puntegpio ALNIGHG 31 canarnenvg

o = Shignde munteapis pil alte ALLHDADD 1 para priva dall

jripararre treane

P max = massimo ggho tecaico puibite rapetic

G lelemento tesrica in esame,

EASTT GRATUTL ANNYL

R = 1ingole LRI in gor prime della
Fiperamelrazione

1% | Poec X Ri ¢ A
A = singole punieggio Hparameliate
= 31 ngaio puntegrie 23iribullo al centorrene

 5ingn ik aliy iR g e detle
Mpararmetradions
Frax, = marsl L =] it nipetio
Alslrmenta Lecnicn in eanw.

w

Frvey = 1ingelo PUNLEgyso pil alto altrbunia in gaea prim: della
e parme o

16 |0 o pma X B £ R

R+ singolo puniesg HpArRTetrato

1= singio punterpio atinbullo ol concotrents

Rereuc « sl punLega il Ao ATty Tn gara [ della
ripararetrazione

P'max = massimo puntesgin tecaice epnseguibile rispeita
attelementa Lecrico in e1ame.

fscomers

imax w wingolt panbepgic R HHo ALty utlo 1 gark pRma oila
friparemet razione

17 B < Poveac % s f R

R v singota pumcgsia ipammel L

i + polo pustedgic stthbuka Al concoments

e = THNgokn puntegwio pi0 2lio aXiTibuile 1h gakR prina della
Fimrametraniang

P = TASKID PUNtegeit TECTCG Conseyabile Fispetto
pll'slamenie TeCmics inesame.

C__Qg:‘.»/w
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AlL. 2 - puntegyt teonici dopo 1 riparametraziong

AL

Remy, » simgols prisaltn 1N g prma deil 1,00
N paramedrrions

16 b o Povvis 3 A1 4 Bovax

R+ SINEOLD pUALEGYI TR IAMELIRLD

(Rl = Sirpote punloggic ALtthaitg al Concotmente
IrnAx. = Sinpota PUTegdse pll Ao S nbuie in gar pruma della 1,00
riparamet mEione

Proax = mesFire punirggio beonkn consequibile rixpetto
Jallelemwe vter o I e

[PREPARAZLONE MERR)_SPECIALL
; 62 2,00

avan = serpole puniepgio g Al anmouite In gam prima deila 2,00
ripaamel mrone

A = Ak XML S A

N, SEOHD DUMERTIO FPAAMEURo .
i 2 sinentn puetgio 2inbue al concomene . .
$imax = simgola paetleggio i Ao wttribuile in gar prive dells 2,00
praramriranare .
F e » masatmo puteggio Tecnwce comcguninle rispeito
pitelemento 1ecica th esame,

1,3

fnwx = singola punteygia PR otie obtritwito in e prims delts 3,35
10 fnpmmsretrarane

R Proax X Ri 7 Rnax

i = singelo punicgme riparamcimio

R = it puntegiia altibuite Al coommenie

[rnas - ingr il alle n gara prcha driia
parnmetrazion:

Proax = mRasime Lecnico Fiapatto

1,28

e = Sinetl puTteggia pil aly attibuite in gara prima della 2,18
¢ [RARMIRT o

R « Proax X Ri § Rmoy

A+ sinetin pupecgH: narameiain

i = singola punieaghe anlrbuiio al concorrente

Rrmax, « el puniegge pil allo alibuite in gare prima detla

- pLantegoin Leenien enmmaguibile tpelts
jalt elermerdo Lecrico in exome.

PLAND 1 GLSTWONE INPREVIST) EO ENERGENZE

Fimaal = sirclo fantegio il wlta niteibunie in gars o delly
jriparanelarane

22 88 o Proax ¥ i / Rrmae
. » singobo gusten i siparanetaato
i = samgote : izt al

Jterias + oot punilegeio pe Al attrituits m gam prma delis
riparemetiazions

P + easEAT pantegEi Lechicn conseguitnle Fispetio
LechiC T #Same,

e singste purteggia iz atlo attrikueto in gars prima detls
Fiptrametrazone

21 8= Fnes X R 7 Rrris
L = singala puntegew riparnmeiraia
I = sligle puntepgio alibiits &l cootatrente
= Fio P adln in gare prma delin

I‘Nlamﬂl;ﬁm
[P = mactime puATeERio Weonlos consegutblie repetio
all st mesmusy Lacnics in esame.

itz o singoin pits alta stiribuito in gara prima della
i AL e

4
R = Prras X R/ Pmax

R ¢ singdlo pmtrggio ripzrametake

Ri 7 niegolo ponlegyie abtnbuite # concomene

R = Eirgolo ponieggm pid wite stiribuibe in gam pame detls
rEparamedraminne

Prrenc + mamuimn punledg|o becnico comaguibiie nspeito

M7 ebernento teOnco tn cxame.

[ERESENZA STARILE RESPONSABILE DF CUCINA/INETISTA
|ioax pyott 3t

R = skagolo punteggha pill 3t atrduite i gara prime Gl
FiparameraTene

L = Proax X R/ Rmex

F - singtlo DuMegdly rparametrate

i » $ingolu pIRTERE AKIbURG af CONCAEraMtE

imau + singoly pantegalo pi) o attribuite in gam prima defta
riparame Lragione

P e = mRTHTD pateegic tecmico consrquitnbe risgartle
rifelermnln lacden e

PUNTEGGIO TECHICO . o
IDOPD $° RIPARAMETRAZIONE




Punteggi Lotto n. 8_Godega di 5.U..xls
All. 3 - punteggi tecnici dopo 2 riparametrazione

EURORISTORAZIONE
PUNTEGGIO TECNICO 74,00
unteggio pill alto attribuite in gara dopo da 1

gp::agr:;trzlzior:; " ' ’ P 74,00
PUNTEGGIO TECNICO - : c ] 80.00

2" RIPARAMETRAZIONE - aod
SOGLIA SBARRAMENTO 40,00
PUNTEGGIO TECNICO RIPARAMETRATO 80,00

=1






Punteggi Lotto n. 9_Mansué.xls
All. 1 -SCHEDA PUNTEGG! TECNIC]

EURCRISTORAZIONE

ISTANZA DEL CENTRO DI COTTURA DALLA SEDE

PUNTiI 1 :tra20 e 29 km

PUNTI 2 : Sl
{max punti 2} S
PUNTE 2 : SI
3 POSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE 15O 22005;2008
{max punti Z)

POSSE DEELA CERTIFICAZIONE AMBIEMTALE

PUNTI 1,5 1 UNI EN 150 14001, UNI
CEl EN 150 50001:2011

{max puntt 2)

PUNTI 2+ 58l

TILIZZ P E IGP DEL ET:

-

LTALIA” T

PUNT: 4 : came bovina +
avicunicola "origine ltalia

7
(Max 4 punti }
PUNTI 4 ; “origine ltalia" e a
JUTILIZZO D EATTE E DER filiera corta
8 JITALIA” F A FILIFRA CORTA
H{max punti 4)

[{max pynti 4}

UTILIZZO B POMODORO E DERIVATI "ORIGIME ITALIA"

PUNTL 4 : S

10 UTILIZZO D1 OLI0 “ORIGINE ITALIA” E/OQ BIQLOGICO
max punti 4

PUNTI 4 : origine italia e
biclogico

11 TILIZZO PR DEL COMMERCIO EQUG E SOLIDA
ax punti 2
|P 1IONE  DELL PRODUZIONI
REGIOMALI 0,80 0,70 0,80
{{max punti 3)

Giudicatrice

12 [Ci= me dove "mic & la media dei coefficient!, variabili tra zera e
uno, attribuiti discrezionalmente dala Commissione

0,77

formula: Pi= CiXPmax dove PMAX =5

N o




Punteggi Lotto n. 9_Mansue.xls
All. 1 -5CHEDA PUNTEGG] TECNICI

13

TILIFZ0 D PRODOTTI AGROALIMENTARI PROVENIENTI‘

DALL'AGRICOLTURA SOCIALE 0,50 0,40 0,50
Ci= me dove *mc & la media del coefficient], vartabilitra zerp e
uno, attribuiti discrezionalmente dalla Commissione 0,47
Giudicatrice
formuta: Pi= CiXPmax dove PMAX = 2 0,94

PUNT! 1 : cadenza annuale

Z1 RISTORAZIONE !
14 ISODDISEAZIONE DELL'UTENZA .
Hmax panti 1} 1 ?oo.
PUNTIO : NO
PASTEGRATUITE ANNUIL
15 3 : — —
o000 o
PUNTEZ: I
1% |IROTAZIONE MENL' SU 5 SETTIMANE {SAD}
[max pianti 3}
PUNTI 6 : 4 primi, 4 secondi, 2
VARIANTE PAST1 {sadl contorni caldi e 2 freddi
17 -
|imax punti &)

18

PUNTI 2 : EURD 6, MCTANO

CLASSE ECOLOGICA DEI MEZZ] DE TRASPORTO
Hmax puntj 7}

ELETTRICO

PUNTI 2 : preparazione menl
tradizionali locali ... + meni
festa

20

RORPRESA DI COMPLEANNO (SAD)

PUNTI 2: 5

Hmax punti 1)

21

ELABORAZIONE  _E P ETT b
EDUCAZIONE ALIMENTARE INERENTE L'{HCREMENTQ DEL!
CONSUMO DI FRUTTA £ VERDURA

{Max 4 punti}

0,50 0,50 0,70

Ci= mc dove *mc & la media dei coefficient, variabili tra zerp e
uno, attribuiti discrezionalmente dalla Commissione
Giudicatrice

formula: Pi= CiXPmax dove PMAX = 4

22

PIANO DI GESTIONE IMPREVIST] ED EMERGENZE
(Max 4 punti}

0,80 0,80

Ci= mc dove *ivi¢ & la media dei coefficienti, variabili tra zero e
uo, attribuitt discrezionalmente dalla Commissione
Giudicatrice

formula: Pi= CiXPmax  dove PMAX =4




Punteggi Lotto n. 9_Mansue.xls
All. 1 -SCHEDA PUNTEGGI TECNICI

PUNTI 3 : SI
3,00
SISTEMA _INFORMATHIZATO PER [A PRENOTAZIOME E
{PAGAMENTO DE{ PASTI 1,00 0,90 0,85
{(Max D puntil
24 TR dove e & 13 redia det coefficienti, variabili tra zero e
uno, attribuiti discrezionalmente dajla Commissione 0,95
Giudicatrice
formula; Pi= CiXPmax dove PMAX =5 4,75
PUNTL 3 : Sl
300

26 |PRESENZA STABILE RESPONSABILE Di CUCINA/DIETISTA
{max punti 2)

PUNTI 2 : n. 1 responsabile
cucina E n. 1 dietista, medico o

hiotogo




Funteggi Lotto n. 9_Mansug, xis
All. 2 « puntegei temnic dope 1 Aparametrazione

ETORAZIONE

1,00

oy « vingoie punicggia e alta Blkrbanta | h gark prima dells 1,00
friparamet raymne

R~ Priax X Ri | kmax

A GG PAOEREHD M AME TG

1 7 K D pLrethio AtuThivts Al cobeoraentbe )
Fimas - singa LLEL T gAML T el - . 300
Fiesrarmauainne Y PR
Friva « r MORRG P LogRe Lo Corsaguieke mpatn
it ebermonta teenien in esame.

POSsES F| MEEN I
yTy %00

Firnax < $7R010 PUNECEe pil 3100 aLTrhuita in A prima debia L0
Fpaamel tagione

i - Frras X Ri | Beax

F. - ol pumlegrio Aparamelats

Fi - dingofy punegiic attiiania al concormonte .
fmar = Srgolo punteegie pid aln avribiin n g prma dely 2,00
Prisiic - massme Hntepno BERFG comtanbale et
sl lemine wemen th esame.

PoSSEEN0 DELLA CEWTIFICARIONE {50 220082006
7 Gz 2,00

frran = siagoio puntegn pil alto sttrbunto in gar pema dolls 2,009
g e L e

. - Prtwnd X R/ Revake

A« Hingode punTmidio Nigdametsats
ki = wingat egio suritaito 5
iRaran r wivgnlo punleegio pil Rt atinbuita in g soma deits 200
A IR TIAKie N
AT ia eetie nEpeno
s emenio taTice iR omme,

POSSETSO.DELL S CERTIFITATIONE AMMENTALE

7 2 1.50
tmax - Fingoks aurtopgio p slto stiringte i gany prme delia 1,50
frigsrame traZions:

A = Ema RS Wman
[ = ungola puntegyio Aparemetata

i = singolo puntegy: M

frmax - singoin puntegple oi alta attribuits ingem prima defla

[ para metra;

[rmir & masd e Lo Le sivpetea

pA ettt o0 i Sshrme,

pumar - sing T pi akt it in yan prima della
pipara e

F. - P X B J Bmace

R - sopein puntegrio AparamoLrILe

B - shrgalo ponegsl o anrixuw &l concomone

s = ghngoio mantoprt i alue atersts duo i g prima della
riparamttmne

Fmax - maxsn temice nspette.
pifeinmema wanice in eneme,

Fimaa = mingalo pustegqie pu elito atirhents i gara prma deds
Fiparsmoimnone

& b~ pman K R

. - singclo punrogin TipammeTA L

Jri @ singole punegyis sinbeito al mrtamemts

Frmac, - sinpoko pontoppto pil alto attribuito in are prime dofa
ripc ramet e

LT i MpoT

I mt . crat

iAmax = singoto punteggia pi slLo AIHBUL in gar pAime delle
s A 2 Hores

¥
M - Fnan X B/ Reraa
B = 1ot pantoggie NgeramELn
i = ook ibuina 8

Ll ¥ I
s« thgole Puemioess e el 1intine in gan pRma dells
Friparametid done
Pmax = mammo punteggia tecnivs comeguibite dspeite
Jall' etemetita hevnkens Lt ethine.

[Rmar - singolo punirpgia PR olba attnibwite 1m gam prima dells
i parametrazions

a
A - Pimmuk X REJ o
A = sloacla puntepgio MpamameLrate
i = wirnpad ihiitn ol

Firx -.:iuale PurtlEpgRs Dh S0 8 (0Tt HH E3FN Bl DY

Proax » matgmo puntepgia banlco comeguitile rispetta
pHe ket tronico in e,

L pptil 400

L = Hinpota punLegEio pils allo Bttrituilo dn gars prima deila 4,00
ripnametanone




Puntegg Latte n, §_Mansue. xls
Al T - punteggi tecricl dopo 1 riparametrazigng

E = Py XA 7 Rivas
L - ol pronlcpmt DR MRt
- TGOl DuntyEte MTLTAED Al CORCDITE MR

.ma - singola puneeygia piu At AUIibui T i gam prims delle o 4,490
frpaa e | aTieae - -
s -~ (L= nipetia

abLcimne e tocricn i osarme.

4,00

Rmog = snpolo aoieggia p allo sttt 1 gar frims delia 4,00
friparameira one

1050 ponaz 6 99 1 B

P = SO0 U0 NIPATHA D

i - Hrgota punteggio attritndlo 2l concormnto

Brma o fingols punieggia pil slto attribuite ingam prima detla
IS T e LR Tl

P u et Rk BRNTCEETS LCUOD COREAT ¢ e o

a0 elemenic el in szame.

fimax + nngala punbesgia poi alte slirite in gar prine delia 2.00
AR TIoE

A - $ran X R T Rmax
i = singelo punteagie FRRSAMELS o
R - wingol o attriunn ek

Fima = sirgali purite gy nis &1 L8 AT i garh pri detly
¥ }

TR
F man - marzme punlegglo Lecmice comaguibile rmetue
il sdementa toorice fn cxeme.

1,B%

Frnan - singatn punteppio pill #lte SN I 10 pars prima doty 3,85
Jripa MR ATHI

121
- Pdx KM £ Rz

.- singolo punLURpw AipARMOURG

i o ttngola panisgpio altnbuita al coneomenie

ftaa + sandpoda pumTeREio DI lto aturimdie in gars prma delia

[Preax & mansimo pumioggia tecnico cormgwibile rpeite
ulielevmentn trenicn I esame.

Ramix « sngols puritoexic pr) alta 3 tiribita in pam primo dells
i P e -2 THOY

P - Firax X Ri 4 Rt

A » singeie pnteygio rpaans e

b = simgeh i ool

friman » singab i i ala in gam prima deila
PRIt o

PITAY = AAISSIMa PunLeggie beamca conseguibdic Mhptite

it aleminis aalcs i ehune,

Jumias = sirrgale purmegyia glis alte aturiuilc in ga i pnms della

Fo = Proae R f Arnew

F. - nomolo punioggie fpardmelate

Ru - singoin puritegiio atinbunt 8 consormme

Fuma = singolo puntegyio sl Al sutribita in gar prima della
ripus v

Fray - e fooco repetio

bl etamente tar oo it w=mit,

i

e = wigoln peemteggis phs siom witribnatn fo gaes i dels
japarametrnione

15 & o Pmar K M 7 Rrman

i - Singoby pUnRLAgEIo Apammetratn

o sinpolo pUTeRRE atidbulua al concomente

fmas 2 sirgals funleypse i slto atiribulte ihgars prite detls

riparame raTione

LU e rispatin
hill'alomenio paorRics N #same.
Fimax = ok b alie £tUShisLe in gar pnme Selia
i parametmzions

0 [ w P % i 4 Rivon

F - sihpsla pontegpic RpsrsmeLraio
i - singal o aturbito 2l
e eyt iz 810 attritnnloin qams priva della
Iripatsnet raene
s - Massirte Gulioygio totkcs consotile nopeoe
PWValwmnto teomea in oame.

vty

Fona = gngale
hivarenctramone

P alte ito in gara prima deila

17 - Poa Kt £ R

I+ HORolD pUALEEIO MFRRHTIETEID

P - singdla puntogglo Attt al oncomeme.

Fima + singolo punteggio pil xllo atinbei o in gar prima dell
PP Tz e

[P+ masiiie [T e AzpaTIn
altelemente tecnlce in esame.

iimau pyntl 31

fra: « sngeln punicggio pi site altnbaite in yam pima della
PP PR LrR T g oy

-t:;f':: [ —



Punteggi Lotto n. 9_Maneué, xis
All. 2 - punteggi tecnici dopo 1 nparametraziona

W n . panoa X B £ R

b + simistr pumetiio RpaRmYES .
i - singato puntegra aunbuito A concorenie o
b = swwgoles puniegsra phi shto SHUTbGitG 1h gem prma delis TR0
1 et ione S
[P, « sl Totnico bite rigpene
ppIfedementa earice in msame.

PRER, HU' 3P| |
liman pupgd 1)

Firn = $10go b 10 LA fRie Div JHG allAbalte 10 4ane Dhme Geils 2,00
i ara i tra e

15l B R J Mk

P smgolo penirggie iparmetate

Fu -+ singalo puntegpio atiriuilo al eontbcrente

Fmsx - nngpio puninggke pdl alte atirlla in gar pnme delts

FlanmecaTione

oo = s rio torrl ihile Hapsito

o v eam.

[EORERESA DN COMPEANND (58T

7 T 2,00
fmax = L plinaltn garz enma dedla 1,00
FiparameymTione

P = Peras X Bt ! Amax

R - sigolo Bl NpIRerTD

R - Tingolo putegpnd ALtkiRALD 4b corcartme

p.man - sngolo pumengo pib alta attnbio in gaa prims dotia
fripar s rareot

it - wenico e

ol Lot o WCHCE N SR,

2,28

Pmax = sngoie punteeEo pii ke aoribulio in gam prims deily .28
21 bripzrnmoto rome

- Pz X R 7 Rrrue
it + SEpoles pUMEEE I Mpmarmetrats

et « angctio al

[Rma + singolo purloggio piv sve wtibeails in gas prima dally

[ parnme ra iane

[Fiaaa » MBS mG tremscn Hxpeitn

ok ebemene Tecrica fneseme.

EIANG P GERTEONE WEREYRET] ER EMERGENIE

[tes Spunsl 320

Amay « tingaha puntoggia pi akts attribto n gaa prima della

22 - P K i 1 e

K o singole pupteqps riparameLate

fi1 o civgolo pertegtio sbdbealo 8 eoretrente

FLmak = Sl plntegsa pdls alo A turinane in fara it Belis
ripRrmTHLT RO

pax = ' i sk respetto

AT HHERLS: LOCIAED B Db,

fesposi)

nay = angal i alto atcribsite in gara prima dolla
i r e

13 R - prriam X W £ Horas

R - sngola puntepgio npammelE e

- sineole purteg el stiribulis al cmcedTone

fuman = sinpola puntevgin EU atte stoduita i gara pima deils.
vz st L e pien

remay « p Iecnice nipetta

il elememe tearico i e,

imax + angolo pateggic P #o stinbuits in gam prima delle
1 Pl e E e Tt

= Pmax X i ¢ Revaor
f » singolo punlegme Tiparmetrin
N bite al

s -

Rmax = sngolo punivegio piu ofta pliftta in gar prima delis
I paratheon zione

P <« massmo texmicg nspelic

bl oherimenie Wcnice In esame.

RERDE|LTRATA
fmax punti 3

Mirar. + simgedn purtomgic pi abte aticiliale 1h e prima dells
ripacu et ramane

15
Fi - Priay X R/ Rmax

.+ Pryoln puntegas fparsmalratny

1 = gngoto portegito atriwere al concorrenie

lmax + xingalo it it al ¥ in g e delia
riparmet o

e - masmmo punlepgio temnioe (ehsquiile pipeits

G emenLo [(PCMEQ in S3uTe,

UCHHA/DI
Kmax purti )

Penan = Sngalo pamepyic il alto attrbaiie in g prima delka
o pur i o

e
R~ Praa Kb F Amak

- AINgoLo DULEEING NpAE ML

= singoto punieg s anibuis al cencatrene

frarax = sinpofio prntegpio pil atte stlsibud o i qrea pre dellz
rrpsa vatetra A

P rw - 2 rpetio

il ele M n10 (e £ i .

PUNTEGGIO TECNICO . { SR
DOPC 1* RIPARAMETRAZIONE




Punteggi Lotto n. 9_Mansué.xls

AlW. 3 - punteggi tecnici dopo 2 riparametrazione

EURORISTORAZIONE

PUNTEGGIO TECNICO 77,00
unteggio pil: alto attribuito in gara dopo la 1*

fipa;aﬁtrl;zion: - ‘ wr po 77,00
PUNTEGGIQ TECNICO - 80.00

2" RIPARAMETRAZIONE ?

SOGLIA SBARRAMENTO 40,00
PUNTEGGIO TECNICO RIPARAMETRATQ 80,00

ES
£






Punteggi Lotto n, 18_Vidor.x(s
All. 1 -SCHEDA PUNTEGGI TECNICI

EURORISTORAZIONE

GEMEAZ

PUNTEO : pari o superiore a 30

PUNTI 2 ; meno di 10 km

0,00 500
PUNTI 2 : 51 PUNTI 2 :
, [possE ZIONE UNI EN SO 22000 i oz
e 2,00
PUNTI 2 : I PUNTI 2 :
3 [POSSESSO DELLA CERTIFICAZIONE 150 22005:2008
BT 200

4 DELLA CERTIFICAZIONE AMBIENTALE
max punti 2

PUNT! 1,5 : 14001 e 30001:2011

PUNTI 1,5 : 14001 e 50001:2011

150

REPERIMENTQ PANE E PRODOTT] DA FORMNO UTILIZZANDO

PUNTI 3 : 5t

LA FILIERA CORTA
{max punti 3)

PUNTE3 : 8

(UTILIZZO DOP E IGP DEL VENETO
6 LI D

{max punti 3}

E BOVINA E AVICUNICOLA "ORIGINE
7 ITALIA"
Max 4 punti

PUNTE 4 : carne bovina +
avicunicala “origine ltalia

PUNTI 4 : carne bovina +
avicunicola “origine italia

UTIEIZZO DI LATTE E DERIVATI DEL s |

PUNTI 4 : "origine Italia" e a
filiera corta

PUNTL 4 : "origine ltatia"e a
filiera corta

TTALIA" E A FILIERA CORTA
{max punti 4}

PUNT1 Z : St

PUNTI 2 : S

10

|UTILIZZO DI QLIO “ORIGINE ITALIAY E/Q BICLOGICO
{max punti 2}

PUNTI 2 : origine {talia e
biologico

PUNTI 2 : origine ltatia e
biologice

TiLI PRODOTTI DEL C ER

11 ;

max punti 2

PROGETT ZZAZIONE DELLE PRODUZIONI

R Al 0,80 8,70 0,380 0,00 (3,00 0,00

unti 5
12 | Ci= me dove "mic & la media dei coefficienti, variahili tra zera e
uno, attribuit! discrezionaimente dalla Commissione o777 0,00

Giudicatrice

forrmula: Pi= CiXPmax dove PMAX =5

<MD Cmsracen



Punteggi Lotto n. 18_Vidor.xls
Atl. 1 -SCHEDA PUNTEGGI TECNICI

13 | Ci= me dave *mc & la media dei coefficientl, variabili tra zero e

RN S P b PRODQ _-‘.. i_;.u_. NEARE
DALL'AGRICOLTURA SOCIALE
l{max punti 4)

0,50

0,40

0,50

0,80 0,80 0,70

uno, attribuiti discrezionaimente datia Commissione
Giudicatrice

0,47

Q,77

formula: Pi= CiXPmax dove PMAX = 4

1,88

3,08

VALUTAZIONE

14 |SODDISFAZIONE DEEL'UTENZA :

PUNTI 3 : cadenza semestrale

{(max punti 3} : ._3,00 ) B 3,00 .
PUNTIL O : NO PUNTT 3 : n. 3 utenti
|PAST! GRATUIT] PER UTENTI SAD IN DIFFICOLTA
15 — . . —
ADOZIONE DI INEZIATIVE B EDUCAZIONE
RIVOLTE AGELI UTENT] OFf SERVIZIO E ALLE FAMIGLIE]
INERENTI ALLA LOTTA CONTRO LO SPRECO ALIMENTARE 0,60 9,60 0,80 1,00 0,9 0,9
Max 5 punti
16
Ci= mc dave *mic & la media dei coefficienti, varlabili tra zero e
ung, attribuiti discrezionalmente datla Commissione 0,67 0,93

Giudicatrice

formula: Pi= CiXPmax dove PMAX =5

17

Iy

E_ALIMENTARE INERENTE L'IN

CONSUMO B! FRUTTA E VERDURA 0,30 0,30 0,70 1,00 0,9 1,00
Max 4
Ci= me dove *mc @ la media dei coefficienti, variabili tra zero e

urio, attribuiti discrezionalmente dalla Commissione a,57 0,97

Giudicatrice

formula: Pi= CiXPmax dove PMAX = 4

. G,80
(Max 4 punti) 0,80 0,80 0,80 0,80 0,85 &
18 1 Ci= me dove "mc & la media dei coefficienti, variabili tra zero e

uno, attribuiti discrezionalmente dalta Commissione 0,80 0,82

[PIANG Bl GESTIONE IMPREVISTI ED EMERGENIE

Giudicatrice

formula; Pi= CiXPmax dove PMAX = 4

PUNTL Z ; S PUNTI 2 : Sl

N. 1 AUDIT A

ma 1
SISTEMA INFORMATIZZATO PER LA PRENOTAZIONE Ei ‘
|PAGAMENTO DEI PASTI 1,00 0,90 0,95 0,85 0,90 0,80
{Max 5 punti)

20 { ¢i= mc dove *mic & 1a media dei coefficienti, variabili tra zero e
uno, attribuiti discrezionalmente dalia Commissione 0,95 0,85

Giudicatrice

formula: Pi= CiXPmax dove PMAX = 5




Punteggi Lotto n. 18_Vidor.xls
All. 1 -SCHEDA PUNTEGG! TECNICI

FORNITURA |N COMODATO GRATUITO PER CIASCUN

G SCOLASTICO DI UN SISTEMA DI EROGAZIONE Di PUNTI 4231 PUNT! 4 : SI
21 [ACOUA MICROFILTRATA PER LA SOMMINISTRAZIONE N
CARAFFA
max punti 4 4,00 4,00
| | | |
PUNTEGGIO TECNICO TOTALE 53,81 61,64




Puntaggi Lotto n. 18_Yidor.xls
All. 2 - puntegel tecnici dope 1 riparametratione

! EURCRSTORAZIONE GEMEAZ

0,00

5,00

e = sihgalo putitegan pil alto attribuwita in gara prima della
friparameradone

F. = Proax X B/ Remdx

K = singolo puntegete riparamarato

i = singoks perteggio attribuits af ¢oncarreate

R = singele puntepgle pl Ao aicributio in gara prima della
Fiparametraziong

fPmax = massimo pumeggio 1ecnico conseguibile rspatie

all 'z |2 e nto tecraco in s1ame.

- 0,00

5,00 -

POSEESSO DELLA CERTIFICAZIONE UNE EN 150 22000
jimax pontt 21

2,00

2,00

Rmax = singolo purtegsia piy aite attribuite in gera prima della
kiparametrarone

2 I - Pmax XRi / Rmax

[ = singtlo punteggio Tiparanes rate

[Ri & singola puntedgio attriboite al concorrente

Rmax + singola pubteggio pih Ao arnbuile in gara prima dalls
FiparaneTraTion:

Prax » massime puntegglo tecnico conseguiblle rispeniy

latl elemente 1eTnico in esame.

2,00

2,00

PGQSSESS

4,00

2,00

fAmax © singalo punteagio pil alto attribuite it gars poima delly
jriparsmeliazione

3 R = Prrvaw 4 i / Romax

R = singolo punteggio fiparametram

Ri = sinpole punteggio atiriwity sl concomente

Remax « singoln punteggin pil alte sttribuite in gara prima della
riparametrazions

fPmas ~ massima puategeio tecnice censeguitile rispetto
plietenento tecnicn in esame,

2,00

1,50

1,50

Rman = singele puntergio pdd alto awrbxite in gara prima detia
[riparameraione

4 B - pmax X RS / Rmax
F = ingolo puntegipo riparametrato

Rt = yingeln g iburibar at

Rmax = singoln puntegglo pl alte attsibuito B gera prima della

fiparametragene

Pmayx = masimo punteggio teenict tonsewuibile rispecto

alletemento tecrics in ezame.

3,00

3,00

R = singole puniegela pid alto atribuite in gara prima delta
Fiparamelratiane

R = Pmax X Ri / Amax

R = singol punteggio ipsrameirato
i = singole puntepgio attribiite al concerrents

imax = singolo punteggic it alte attribuite in gars prime delly
rfparametrazione

Fmax = i qio kecnico ¢

milelements tecmico n esxme.

rimlis

UEILIZZ0.DQP £GP DEL VENETO
sz punth 2

3,50

300

fmas = singoto puateggin pid abto attrbuits sh gara prima della
jriparameraztons

L E = Pmax ¥ i / femex
=~ singolo puhtegeid riparamerrane
Fi = singoks purtegpie atiribuite al conmorreate
Fimiax « singolo punteggio ot alte atrribuito i gara pima della
Hipar pmets aTione
Prax = massimg punlegdio iecnico comepubite rspelo
aflolz mmnta tecmico in esams.

Rimax = sinpolo purtegsio pll dto attribuito in gara prima dedla
fiparametrezions

[R = Prmax X Ri ¢ Renax

R = singols puntegyic riparametrats

Ri = singsln punteggin attribuito af concbrrente

Rmaw « singolo purleggre pi alto attrituite in gara poma della
rAparametrazions

Proax = i gio teomce ibike rispotis
allelemento tecnico in esame.

4,00

4,00




Punteggi Latte n. 18_Vidor. xls
All. 2 - punteggi tecnici dopo 1 riparametrazione

frtine = singels panteagio pig allo attribaite 0 gara prime delia 4,00
friparametrazione
&

R, = Pmax X Ri f Rmax

= singtio puntegglo Aparametraty

Ri o singolo punteggio attribuita al concorrente

Remax = singolo pumteagto pth alo attribulvo In gara prima delia 4,00

AL AP L A o

Py » massimo punteggio tecnicn tonseguibile fypetto

allslemente tronico in esame.

2,00 2,00
Lmax = singolo puniegdio pio alto actribuite In gara prima della 2,00
i parametrazion:
¥

R = P X RY / Amax

[ = singole punteagio riparamelrato

i~ dingols punlegpic attrbuite al copcornente o .

[mwe = singote puntegoio piu pito atiribuite in gara prima delta - 2,00

i paramerrazions T

[Prnaie. = ima [ gaio beenico gribdle Ripetio

[Mtelements tecnlca in esame,

UTILEZO DI OLIG "ORIGINE ITALIA™ £70 BIGLOGICO

i i 2) 3,00 2,00
Rmax = singolo gunteggio pi alto ateribufio in gara prima dalis 2,00

riparamelrazione

48 | « pam X i 4 Rena

R = singolo punteggic riparamerate

Ri » singolo punteyglo atiHbuits 2 comcorrante

Rmax = singolo punteggio pik alto attrituite in gara prima deila
Friparmeteazione

Prax = imo g io tecaioo ©
allzlermento techicd it Esrte.

Fispetto

LITHIZE0 PRODOTY) DEL COMMERCIO EQUOD £ S0L/DALE

tlmax.mm

2,00

2,00

Iﬂmu = singole punteggie pid aite attribuite in gara prima della
Iriparametraziane

R = Pmax X Ri / Rmax

R = sinaste punteggis Hparanmotrats

Ri = singolz puntepgio artribuito af concorrenie

Rrnax » stigalo punteggio pil alto ateribulte in gara prima dells
Fiparanetrazions

Friaw = masstmD punteggio 1ecnico consegquibite rspelts
allefemento betricy in e,

|BEGIQHALL
(max punti 53

3,8

4,00

Fmax = singoke punteegio pid alto atcrtbalto i gara prima delia
riparametranon:

L]

B3

12
R, + Pimax X Ri / Renax

= singode punlegaio Aparametrats

Ri « singofo pumegeis siHbuite ol coneoments

Fmax = sineolo punteegio phis Al attritxite in gars prima dafla
riparamerations

Prax = massinna punteggio tecnicn conseguibile fspetts
atletemente Tecnice in esame,

1,88

108

Prrax = simemlo puntesma pv alte attetate in gars prima detla

R = Prwax A Ri f Rrvax.

@ = singolo punteggio Aparametato

Ri = singolu punteggio attribuito al concomente

[Rmax = singels puntegels pid alie attribuito in gara prima della
friparametrazione

Pmay & massima punteggio tecnics canpeguibile rspetto

Jall zlemento tecnice in esame,

3,00

3.00

Firaax = singolo puntegito il aite aetribadto in gas prime della
Fiparametrazions

R = Pmex X Ri / Rmax

R = singoio punitepgio riparametrate

Ri = sinole p i ikaite af co

Rrmax = singola punteggia pil alte attributs In gava prime della
friparametraTicrm

Priax » massios puateggio tecnics conseguibile Hspetis
all’glemnente: 1ecnice in etame,

[Rmax = singolo puneggie pid alto aturibuito in gara prima detia
Fiparamelazions

3,00

e

S




Puntegei Lotto n. t8_Vidor.xis

Al 2 - punteeri tecnici dopo ¥ riparametraziane

15 R < Pax A R # Renaw

« 3ingolo puntepsio riparametiaio

1 © singole puntesais atiribuite ol concarrents

miax » singolo pumeggio piv ofte atribulte in gara prima deita
friparametrarione

[Praax = massimo punteggio teanfco conseguibile rispetio

[l elemente Lechics in esame.

0,00

3,00

N

3,35

4,65

A = singtlle puntesgio pid alto attribufto in gara prims defia
15 riparametrazione

R = Preca X Fi J Rivea

R = singelo puntegeio ripammewate

Ri = singeda untesgio attribuita al contorente

Rman = simzolo puntepgic pid alto attribuite in gara prima defa
riparamelrassng

[Pman = masgimo punteggio 1ecnice conseguibile ispelto
albelemente teerics n esatme,

2,28

3,88

Rmax = singats punteggic pi alle atribuite n gara prima della
17 ripRrame Ao

P = Pmax XRi 7 Rmax

R = singelo punteqgio riparametrato

i = singolo punteggis actribuita at conorrente

[Rmax = singete puntegoia pid sl artrbeits i garn prims deils
[riparametrazione

Prrac = mastima puntengin tecrics contegliblle rispetta
liclemento tecnico in eame.

PLARG () GESTIONE IMPREVIST] ED EMERGENZE
a4 munti}

Rmak = singolo puntepgio pil alle attribufio In gara prima detia
riparametraziona

B |r = Pman % Ri § Rmax

R = singoly puntegsio riparametrats

Ri = singols pamegeic Miribuite al contorente

Rrmax « singaio pimteggia piil alto sitrbuig in gara prima dedla
Fiparametraziong

Pmazx = massimo pufisggio Lechico conseguibile rispetto

Ll elemento tecnico in esame.

otz

2,00

2,90

Rrvax + singato puntegglo pio Ao attribulto in gara prima deila
FripararELr ATIone

19l - orvay X Ri ¢ Rmax

F = singolo punteadio riparametran

i = singolo punteggto attribuite 3 concorrene

Rmax = iingete purtegnio pid aito attribuite in gars prima della
friparametrazitm

[Penax = fo tectiico itile rrspetta

el elemento 1ecnics in esame.,

[PAGAMENTO DEI PASTL
Lo 5 punl}

Hmax = singolo purteagio pil alte attnitusto in gara prima della
Friprat et A ohe

20
R = Provam X Ri £ Pamax

R = stivgala punteggin ripsrametrato

Ri « singalo pumteggie Attt &l concorrente

Rmas = singolo puntegeio pit alto sttribeio in gara prima della
riparametrazions

[Pmax ~ massimo punteggfo 1ecnico conseguibite Hapette
zll'elementa ecnica in esame.

4,00

4,00

Rrnax = sidgolo pustedgio pid slie sttrbeite in gare prima detle
2 Fiparametradone

= Pmas X Ri ¥ Amax

it » singolo puntedgio Mpararmeirato

ki = singole panteggio attibuito Al concorente

Rimax « singoko punieegio pi alte atiribuite in gara prima dells
riparametrazione

Pmay s massima puntedgia tecnico conseguibile Hapetto
alllememo Lecnico in esame.

PUNTEGGIO TECNICD
DOPO 14 RIPARAMETRAZIONE




Punteggi Lotto n. 18_Vidor.xls
All. 3 - punteggi tecnici dopo 2 riparametrazione

EURORISTORAZIONE GEMEAZ

PUNTEGGIO TECNICO 57,29 65,00
o pid al ribuito { d la1™
et ol st o s o' 650
PUNTEGGIO TECNICO -
2~ RIPARAMETRAZIONE 61,70 70,00
SOGLIA SBARRAMENTO 35,00
§
PUNTEGGIO TECNICO RIPARAMETRATO 61,70 70,00
B B g







